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Esta é uma cépia digital de um documento que foi preservado para inUmeras gera¢Ges nas prateleiras da biblioteca Otto
Frensel do Instituto de Laticinios Candido Tostes (ILCT) da Empresa de Pesquisa Agropecudria de Minas Gerais (EPAMIG),
antes de ter sido cuidadosamente digitalizada pela Arvoredoleite.org como parte de um projeto de parceria entre a
Arvoredoleite.org e a Revista do Instituto de Laticinios Candido Tostes para tornarem seus exemplares online. A Revista do
ILCT é uma publicagdo técnico-cientifica criada em 1946, originalmente com o nome FELCTIANO. Em setembro de 1958, o seu
nome foi alterado para o atual.

Este exemplar sobreviveu e é um dos nossos portais para o passado, o que representa uma riqueza de histédria, cultura e
conhecimento. Marcas e anota¢des no volume original aparecerdo neste arquivo, um lembrete da longa jornada desta
REVISTA, desde a sua publicacdo, permanecendo por um longo tempo na biblioteca, e finalmente chegando até vocé.

Diretrizes de uso

A Arvoredoleite.org se orgulha da parceria com a Revista do Instituto de Laticinios Candido Tostes da EPAMIG para digitalizar
estes materiais e torna-los amplamente acessiveis. No entanto, este trabalho é dispendioso, por isso, a fim de continuar a
oferecer este recurso, tomamos medidas para evitar o abuso por partes comerciais.

Também pedimos que vocé:

e Faca uso ndao comercial dos arquivos. Projetamos a digitalizacdo para uso por individuos e ou instituicdes e solicitamos que
vocé use estes arquivos para fins profissionais e ndo comerciais.

e Mantenha a atribuicdo Arvoredoleite.org como marca d'agua e a identificacdo do ILCT/EPAMIG. Esta atitude é essencial
para informar as pessoas sobre este projeto e ajuda-las a encontrar materiais adicionais no site. Ndo remové-las.

e Mantenha-o legal. Seja qual for o seu uso, lembre-se que vocé é responsavel por garantir que o que vocé esta fazendo é
legal. O fato do documento estar disponivel eletronicamente sem restri¢des, ndo significa que pode ser usado de qualquer
forma e/ou em qualquer lugar. Reiteramos que as penalidades sobre violacdo de propriedade intelectual podem ser bastante
graves.

Sobre a Arvoredoleite.org

A missdo da Arvoredoleite.org é organizar as informagdes técnicas e tornd-las acessiveis e Uteis. Vocé pode pesquisar outros
assuntos correlatos através da web em http://arvoredoleite.org.
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| v [q/cimide ¢ Zenvadds.
DESDE A MAIS SIMPLES GRANJA

20 MAIS COMPLETO ESTABELECIMENTO

Batedeira combinada
SILKEBORG. Tipo BU.

Virias capacidades.

wistem na Suica dois estabelecimentos de
do superior — ensino e pesquisas — em
atéria de lacticinios: o Instituto de Lactici-

Compressor a amonea
VILTER. Fabricado em ta-
manhos para producdo de
5.000 a 300.000 calorias
por hora. Fornecemos tam-
bém compressores a Freon
e Metyla.

Aparelho de placas inoxida-
veis ALFA-LAVAL. Pas-
teuriza e resfria leite em
ambiente fechado e a di-
versas temperaturas.

gia de Liebefeld. Existem também tres Es-
s praticzs de lacticinios: Grangeneuve, Mou-

INSTITUTO DE LIEBEFELD

‘eve. como  diretores Freudenreich, Orla
en, Burri-e G. Kostler, e é -atualmente di-

do pelo professor Kastli.

Suica foi o primciro pais que criou um

Equipe sua induastria de

laticinios c¢om moderna

maquinaria, aumentando a :
belecimento- do Estado que pdde se dedicar

sua producdo, e, conse- lusivamente “a pesquisas na inddstria lei-

A idéia-de sua criz¢do: nasceu do apare-

’

quentemente,
da.

que é necessario & sua in-

a sua ren-

to cada vez mais frequente de defeitos
queijos e conscquente dificuldade . de sua
ortagdo, que ¢ essencial 4 economia do pais.

Oferecemos-lhe tudo

nstituto tendo como atividades princi-

distria, quer se trate de \\ Maiquina automética para ais estudos e pesquisas, estd em contacto fre-
. . encher e fechar garrafas, com- produtores e fabricantes; realiza
uma granja ou de uma in- 5 e ; b !
g J : PiLK{'\; Com cdpsulas de as - quimicas e bacterioldgicas sObre lei-
aluminio.

‘dastria completa de lati- encas dos animais que influem .na sua

P 5@f’bacteriologia de coalhos e fermentos,
Cinios., :

forragens,
Foram também
0s 2 sua direcdo o Servico Central de

ricagio. ¢ contrdle técnico,
m. e economia leiteira.

Rua Teéfilo Otoni, 81
RIO DE JANEIRO

Rua Floréncio de Abreu,828
SAO PAULO

Rua Tupinambis, 364
BELO HORIZONTE

Av. Jilio de Castilhos, 30
PORTO ALEGRE

Distribuidores :

de queijarias e estibulos e a direcio

30 de ensaios nas trés queijarias de
a0 existentes na Suicar - Wald-.
(Lucerne), Uettlingen (Berne) e
x (Fribcurg). Tem realizado estudos

COMERC'O E INDUSTRIA
EPAMIG

Emprosa do Pesavisa

Abastecimento
Candido Tost

da Escola Politécnica de Zurich e o Insti-.
Federal de Industria Leiteira e Bacterio-

. INDUSTRIA LEITEIRA NA SUIGA

J. J. CARNEIRO FILHO
do "Ministério da Agricultura

sébre enzimas e fermentos, sébre matérias mi-
nerais, quimica das proteinas, vitaminas do
leite; suas pesquisas sObre leite homogeneizado
permitiram reconhecer pela primeira vez a in-
fluéncia catalizante da Vhomdgeneizagio sébre
os enzimas lipoliticos do leite. No que se re-
fere a métodos de anilise. os trabalhos ai rea-
lizados trouxeram grande contribuicio ao seu
melhoramento, mantendo-se ao nivel dos pro-
gressos rezlizados em outros paises.

Especialmente no dominio da bacteriologia
muitos assuntos tém ocupado a at'e’ng'z'lo'; do
Instituto. Seus trabalhos sébre bactérias lcti-
cas foram a base das culturas puras,-hojé em-
pregados cm técnica leiteira e, em -homenagem
trabalhos, Orla
Thermobacterium helveticum,

a éstes Jensen deu o nome
de
portante das bactérias lacticas na industria de

ser assinalados a descoberta

4 mais im-

queijos. Merecem
que as b:ctérias propridnicas sdo a base da for-

b
S
5

Instituto de Liebefeld

macio da olhadura de Emmenthal ¢ os estu-
dos
pelos bacilos butiricos nos queijos de leite de

ainda em curso, dos defeitos provocados
animais, alimentados com forragem ensilada.
Pode-se dizer que ¢é gracas zos trabalhos do
Instituto Liebefeld que de 95% dos
queijos fabricados .na Suica sdo classificados
de primeira qualidade.

cérca
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ESCOLAS PRATICAS DE LACTICINIOS

Escola de Lacticinios de Grangeneuve. —
Ji dissemos que a industria de queijos é das
mais importantes na Suica. Como em t6da
parte, na Suica igualmente a industria de quei-
jos nasceu do empirismo e assim permaneceu
durante muito tempo; os métodos de traba-
lho se transmitiam de pai a filho.

No século XIX as novas descobertas da
ciéncia comecaram a ser aplicadas 3 inddustria
leiteira. A descoberta da condensacio do leite,
da desnatadeira centrifuga, dos métodos de
andlises mostraram a necessidade da formacio
profissional.

As transformacbes de ordem econdmica que
~comecaram a se manifestar de modo eviden-
te em fins do século passado,
dicdes novas e mais dificeis il/expansz'xo dos

criaram con-

produtos do pais; a crise agricola e politica,
as possibilidades acentuadas de livre troca. o
melhoramento dos meios de transporte, criaram
para o trigo ¢ a carne, dois produtos basicos
da exportacao agricola, uma concorréncia pe-
rigosa a2 economia da Confederacio. Para lutar
contra essa nova situa¢io, era necessirio maior
desenvolvimento da industria - leiteira, que de-
via evitar a concorréncia fabricando e expor-
tando produtos de primeira qualidade. Dai a
necessidade imperiosa profissio-
no sentido de elevar e manter
o alto nivel de qualidade dos produtos de lac-

da formacio
nal de técnicos,

ticinios.

As iniciativas de ordem técnica mo sentido
de caminhar de modo seguro nessa direcio,
comecam a surgir em 1875, quando Schatz-
mann funda a primeira estacio experimental,
muito procurada, mas que desaparece com sua
morte. As associacbes de Agricultura pedem a
criacio de nova Estacio. Em 1887 o Conse-
lho Federal assegura seu apdio ao Cantio de
Fribourg para uma iniciativa désse género e
indica que uma Escola de Lacticinios satisfa-
ria melhor. No mesmo ano o Grande Conse-
lho decreta a criacic da Estacao, lembrando
na sua mensagem:. — “A diminuicio do va-
lor dos cereais, a crise que sofre o comércio de
queijo, a crescente producdo de leite, a amea-
ca de concorréncia em que se acham seus pro-
dutos, sdo perigos a que devemos prestar aten-

EPAMIG
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cio. E' preciso remediar a situacio pelo e

¢io a industria leiteira, o programa compreen-
tudo de melhor fabricacio, difusio de métodos ;

o s seguintes cursos técnicos:

apgrfeigp‘a . - 1 — Indistria leiteira em geral. Histérico.

A Estacdo ¢ instalada na queijaria de Trey- Desenvolvimento. Estatistica. Organi-
vaux, seus trabalhos lhe dio renome, a le zagdes leiteiras. Ramos da industria.
teria de Treyvaux se torna insuficiente e é en- Rendimentos. Contrdle.

9 — Leite. Propriedades fisicas. Composi-
‘ ¢io quimica. Varia¢es de composicio.
A mama e a secregdo do leite. Mami-
tes. Defeitos do leite. Contrdle do lei-
. te e. dos estdbulos. Legislacio.

-~ Quimica do leite. Coleta de amostras.
; Anilises quimicas e bacteriolégicas do
leite e seus produtos. Fraudes. Célculos.
Pesquisa de defeitos; coalhos.
——Queijos. O leite para a fabricacic de
" queijos. Coalhos e seu preparo. Fer-
mentos. Fabricacgdo de queijo. Cuida-
dos na cura. Diferentes espécies de
~ queijos.  Defeitos. Rendimento.

Escola de Grangeneuve

transferida para Perolles, instalando-se nag — Mantgiga. O leite para manteiga. O

tao

. . . i . cteme. Desnatacio. Diversas fases de
antigas casernas, entdo disponiveis, Para maior Ll ) _ .

C A . . . fabricacio.  Conserva¢io. Tipos de
eficiéncia do ensino,” foi criado o internato e N Defei Ii g
. . . ; manteiga. Defeitos. Rendimento.
instalado o Laboratério Cantonal, cujo pes- i 'g . o _

— Maéquinas para lacticinios. Construcao

soal auxilia Em 1919 o Grande
Conselho adota uma lei sébre Ensino Agrico-
la, de iniciativa do Conselheiro Savoy, que de-

o ensino. o T
de fabricas. Aparelhos e sua utilizacdo.

Caldeiras. Maquinas de frio. Desnata-
deiras. Pasteurizadores. Batedeiras.

— Bucteriologia do leite. Morfologia ¢ fi-
siologia dos microorganismos. Fermen-

seja que todas as seccbes do ensino agricola
e de leite sejam localizadas mais no campo.
A Estacdio Escola de Lacticinios é transferida
para Grangeneuve, junto ao Instituto Agri-
cola e instalada em prédios novos, conforts
veis, fora da cidade; & vista de seu desenvo
se separa administrativamente, do

tacGes, principalmente maturacio de
queijos e creme. Defeitos microbianos.
Micrébios das dguas. Micrébios pato-
~génicos. Nogdes gerais sobre séros e

vimento, vaci
inas.

Instituto Agricola, mas os professores de uma
Escola lecionam na outra e seus alunos con-

Higiene do gado. O ar e o clima. O
solo. A dgua. As forragens. Higiene
do  estabulo. - Cuidados com o couro.
Nocdes de veterinaria.

Alimentacio do gado. Alimentos. Di-
gestio. Assimilacio. Racio de manuten-

tinuam pensionistas do Instituto, em util com

preensdo e cclaboracio reciprocas.

O fim da Escola é formar, pritica e te
ricamente, bens queijeiros e técnicos de lact 30.. Racio de producio. Relacio nu-
titiva, Classificacio das forragens. Cal-
ulos-de races.

‘vaca leiteira. Exterior. Racas. Sele-
"Controle - leiteiro. Sindicatos de
a¢ao. Criacio, alimentagio, engorda.
95}9 de porcos. Racas. Criacio e en-
. Construcio de pocilgas. Doen-

ao entrar na Escola o aluno ji deve
da industria, pa
melhor aproveitamento do ensino.

Além dos cursos de aritmética,

cinios;
ter

conhecimentos préticos

contabilid
de, célculo comercial, nocles gerais de ana
mia e fisiologia dos animais dcmésticos, de b
quimica, direito rural, agricu

tinica, fisica,

tura geral do ponto de vista de sua 2plin

. queijo

Os trabalhos priticos constam dz fabricacao
de queijos, principalmente “Gruyére” e “Em-
mental”, fabricacdo de manteiga, dosfrédetuqos-
mico e bacterioldgico do leite e seus produtos,
microscopia, alimentacio de porcos e aves e
sdo completados na Escola de Agricultura vi-
zinha, que possui estdbulos, pocilgas, etc,

ESCOLA DE LACTICINIOS DE MOU-
DON. — Em 1888 o Cantido de Vaud funda
em Lausinne uma Estacio de lacticinios, em
substituicalo a fundada por Schatzmann de
cuja atividadé nasce a Escola de Moudon; a
principio modesta, toma depois grande desen-
volvimento. Até 1905 essa Escola sé fabricava
“Gruyere”; com os melhoramentos ai
introduzidos inicia 2 fabricacio do “Emmen-
tal” e ainda do “Brie”, até
entdo nio produzidos na Suica, além da fabri-

“Camembert” e

ca¢io de manteiga. Obtendo mais tarde crédi-
tos especiais, realiza plano geral de reforma,
adquire méquinas novas e se torna modelar.

ESCOLA DE RUTTI. — Essa Escola esta

instalada mais ou menos nos mesmos moldes.

Escola de Rutti

ESTACAO CANTONAL DE
LACTICINIOS

Instalada junto
tem por fim o estudo cientifico, pritico e eco-

a Escola de Grangeneuve,

ndémico das questdes concernentes a
leiteira, cuidando da
seus produtos;
profissionais

industria
melhoria do leite e de
pela formacio de

facilitando a coloca-

interessa-se
queijeiros,
¢do de antigos alunos da Escola, agrupa e co-
ordena os esforcos dos interessados. Funciona
como Inspetoria de estibulos e queijarias nos
térmos da legislacio federal. Interessa-se ainda,

pela producido de lacticinios, seu rendimento,

3753

de
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exame de mdquinas e utensilios e mantém re-

lacdes com a Estacio de Zootecnia e o Servico .

de Estatistica. Colabora com todos os interes-
sados, principalmente com as associacdes. Man-
tém também relacdes com o Instituto Liebe-
feld, propde divulgacio de novos conhecimen-
tos e é drgao consultivo para produtores e co-
merciantes. Serve além disso, como conselhei-
ro técnico do Departamento de Agricultura, A

estacio dispde de pessoal com as seguintes atri-

buicdes: Chefe da Estacdo — direcao geral;
Chefe de laboratério — anilises diversas, pes-
quisas; Conselheiro técnico — ocupa-se dos

defeitos encontrados na fabricacdo, inspecciona
o fornecimento de leite, colabora com o Chefe
do laboratério e pode lecionar na Escola. Ins-
petores: encarregam-se da inspegdo de leiterias
e estabulos em colaboracio com os controla-
dores locais, fazem os exames de rotina, pro-
curam as causas dos defeitos de fabricacao, co-
lhem amostras para o laboratério, prestam es-
construcdo, instalacbes e

clarecimientos sObre

legislacao.
S6 podem ser inspetores pessoas que satis-
facam as seguintes condices:
a) Possuam boa instrucio geral e conhecam
bem a vida rural;

cuidados
animais e a or-

b) Estejam bem ao corrente dos

gerais necessarios aos
denha;

¢) Tenham feito boa aprendizagem em uma
queijaria seguida de estagio pratico como
queijeiro;

d) Tenham adquirido instrucao
Escola de lacticinios;

e) Tenham conhecimente de legislacio s6-

em uma

bre géneros alimenticios e em particular
sGbre a de lacticinios.

De acérdo com o Departamento de Econo-
mia Publica o Estabelecimento Federal de Lie-
befeld funciona como érgio central para ins-

pecao de queijarias e esiabulos,  particular-
mente com as seguintes atribuicGes:
a) Organizacdo de cursos e conferéncias

para inspetores;

b) Servico de informacdes,” quando pedidas
pelos inspctores;

¢) Colaboragio nos trabalhos de pesquisas,
no caso de perturbacdes graves na fabri-

cacdo ¢ medidas necessarias Iﬁara corrigi-

las rapidamente;
d) Contréle geral da inspecio.
A Estacio Cantonal conta com subvengdes:
Federal e do Estado, dos laboratérios,
subsidios e donativos. A renda do laboratérip
provém do pagamento de

renda

analises solicitadas
e de acdrdo com tarifas moddicas. As inspecOes
sio gratuitas; as

normais inspecdes técnicas

complementares, quando solicitadas, sao pagas.

“ESCOLA SECUNDARIA '

Um ano intermedidrio consagrado ao v
tudo de uma lingua estrangeira, tra-

alhos agricolas, especialmente cuida-

‘dos com o gado e ordenha.

INSTRUGAO PROFISSIONAL

EDUCAGAO NA CASA PATERNA
Modéstia, amor ao trabalho, firmeza de carater,

Escola Primaria

amor ao préximo.

GINASIO
Curso Ginasial completo

\4
CURSO SUPERIOR

Estudo da Industria leiteira na Divi-

A v sdo Agricola da Escola Politécnica
A Estacao dispde também da colaboracio da APRENDIZAGEM DE QUEIJEIRO Federal de Zurich
Escola, dos estabelecimentos experimentais e urso de 3 anos de lacticinios com (7 semestres)
das associa¢des. exame final. =™  A(ividade pritica Antes, ou durante os estudos, traba-
Periddicamente os inspetores visitam Esco- I como fabricante DO Pritico em uma usina de lactici-
las, fibricas especializadas de mdguinas de lac- s Y [0S, 20 Menos fiurante L ano, rece-
! ESCOLA DE LEITERIA > bendo entio o diploma de Engenhei-

ticinios e se reunem em assembléia onde lh
sdo feitas, por especialistas, palestras sObre di-
‘versos assuntos, mostrando-lhes os melhora-

mentos que podem ser feitos nos servicos.

Executam os inspetores trabalho muito efi-
ciente, sendo-lhes necessirio, de
dos

inicio,
a confianca para
trabalho util; é o inspetor o conselheiro en-
tre a pritica ¢ o laboratdrio; cabe-lhe exam

ganhar

interessados realizarem

nsiderado
efinitiva,

nar as idéias e técnicas novas criadas pela evo-

lucio da ciéncia e leva-las, simplificadas, aos

Curso de 6 meses ou 1 ano

stagio de 4 anos em fabrica de quei-
(lacticinios) e laboratério, fazen-
entdo, exame e recebendo Diplo-
de Mestre Queijeiro (Lacticinios) .

pode
ercer as funcdes de Fabricante ou

ro Agrénomo
dustria Leit

O diplom:do considera
def nitiva, estd habilit

de Agricultura,
d: Usina ou Fibrica
Chcfe de Laboratdrio,

habilitado e em situacio
o recem-diplomado

de Inspetor.
(L’INDUSTRIE LAITIERE SUISSE)

especializado

Assccizcio Profirsional,
do Govérno.

em In-
eira.

do ¢m situacio
ado a ser:

Prof. de Escola de Lacticinios, Prof.
Diretor ou Inspetor

de Lacticinios,
Funcioniric de
Funcionirio

homens da prética; ésses,, por sua vez,
da prédtica, trazem seus problemas aos pesqu
zadores.

vindos

Holanda.
gracas a sua formacdo profis-
o trabalho dos inspetores como conse
lheiros é de grande alcance.

O estudo sumiric do ensino de 1act1c1mos
em todos seus griaus — superior, médio e pra
tico — e de sua

Como na Dinamarca ¢ na tam-
bém na Suica,

sional,

articulacio com a industr

leiteira, mostra como funciona sua organiza

¢io no Pais, no sentido de manter o desen
volvimento da ciéncia que fornece sempre no
vas técnicas de trabalho e aperfeicoamentos ute
industria. :
Ai se v& como se entrelacam as atividad

ao desenvolvimento da

dos servicos do Govérno e das associacdes pa
ticulares, no- sentido de auxiliar, de modo ef
ciente, o criador e o industrial nos seus pIO
blemas e nas suas dificuldades.

E’ gracas a essa organizagio completa e bes
articulada, que a Suica mantém um alto niv
técnico de producio de lacticinios que lhe d
sélido conceitc mundial.

‘FABRICA E ESCRITORIO:
ANTIQUEIRA — E.
" MINAS GERAIS

~Correspondéncia:

ores de bovinos da raca holandesa.

1.2 Fibrica de Coalho no

KINGMA & Cl

FABRICANTES DO SUPERIO

Coalho FRISI| A

Em liquido e em po
(Marca Registrada)

rasil

Unico premiado com 10 medalhas de ouro

MANTIQUEIRA - E.F.C.B. :-: Minas Gerais
R1IO DE JAN

Caixa Postal,

Caixa Postal, 26 Caixa Postal, 3191
"NTOS DUMONT PELOT
MINAS GERAIS ' Caixa Postal, 191

nds em toda parte. Pecam amostras gratis aos representantes ou diretamente aos fabricantes.

‘puros por cruza, e(c.

SAO PAULO

Vendemos &timos animais puros de pedigree,

E I
342
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UM ESTUDC SOBRE

O LEITE ACIDOFILO

zao de ser

velhas apresentam bacilos gram mnegativos.

'JOSE’ FURTADO PEREIRA

Técnico em Lacticinios

Os conceitos atuais sObre a acdo dos fer-
mentos licticos no org:nismo humano, assun-
to ‘que de hd muito vem sendo estudado por
cientistas eminentes e .pesquisadores ilustres no
ramo da bacteriologia, nio sio totalmente so-
lidirios as atribuicdes conferidas as diastases,
vindo, assim, elucidar alguns sendes e preen-
cher virias lacunss existentes hi muito tempo.

Interessando-nos vivamente &ste ramo da

microbiologia leiteira, hd anos vimos manu-
seando os estudiosos da questio, como Metsch-
nikoff, Orla Jensen, Tauber, P. Renco, A.Ro-
chaux, A. Tapernaux etc., e ponderando, com
anotacdes de cientistas

De um confronto e

particular carinho, =zs
nacionais e estrangeiros.
de numerosas cxperimentacdes que realizimos

resultou é&ste ligeiro estudo.

— Leite acidéfilo é uma variedade de coa-
lhada cbtida do leite integral, total ou par-
cialmente desnatado; sua flora microbiana ¢

constituida apcnas de um microorganismo, o

Thermobacterium intestinal  (denominagio de
Orla Jensen), mais propriamente designado
por Luctobacillus acidophilus. Foi em 1900

que se iniciou seu estudo, quando Moro con-
seguiu isola-lo das dejeces de criangas lacten-
tes ¢ de boa caide; no mesmo ano, e inde-
pendentemente, foi isolado por Finkelstein e
minuciosamente estudado por Tissier. Sua exis-
téncia de modo normal no intestino de mami-
feros em lactacio, servindo ai comc defensor
da sanidade em facz de sua resisténcia e ata-
que a germes cstranhos e nocivos, fez surgir
a idéia de se preparar um leite fermentado por
éste micrébio, e de destinar o produto aos
usos terapéuticos. Verificou-se que
liferacio se faz de modo extraordindrio quan-

do se lhe proporciona uma cultura no leite;

sua pro-

sua ingestio resultou numa completa limpeza
do intestino, eliminando todos os germes pa-
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~Cultura — cresce entre 20 e 37°C, sendo
‘esta a temperatura Stima.

Agar — ccldnias visiveis no fim de 28 ho-

ras; semelhantes a pentos transparentes que

. odem tornar-se esbranquicados.

tégenos e secunddrios, principalmente do tipo. el i ]
Resisténcia — ¢ bastante resistente; as cul-

coli-gerégenes. Tal poder de destruicio se ex-
plica facilmente, em se considerando seu meio
ideal de perisisténcia;, ademais, pesquisas aind
recentes nos revelaram que os fermentos lacti-
cos comuns, e até mesmo OS quUe encontramos
nos leites técnica e cientificamente preparados,
nao sio capazes de se aclimatar e de viver no
excetuando-se, Unicamen

uras permanecem vivas cérca de dois meses;
pasteurizzcao o elimina,

.~~~ Cumpre ressaltar, em tempo, que nio
' apenas, um tipo de Lactobaciluus acido-
bilus. Serd interessante lembrar aqui as ex-
iéncias de Rahe, que distingue quatro tipos,

intestino do homem onsoante a fermentzcio dos carbo hidratos:

te, o bacilo de Moro. Como também frisou o
prof. E. Bertarelli, em Sio Paulo: “h:bitual-
mente a presenca de bile faz cessar o desenvol-

HALIOSE _DENTAOSE _LACIOSE SACAROSE RAFMOSE
+ o+ o+ o+ o+

Tiro

vimento dos fermentos, de .modo que uma + + + + _
substituicio da flora intestinal ¢ uma idéia : + + — 4+ —
mais que preciria. Excetua-se, apenas, o bacilo “pr + 4+ — _ -

acidéfilo que, nos primeiros dias de vida, é
encontrado em abund@ncia no intestino das
criences e dos bezerros. Isto justifica sua esco

lha, de preferéncia aos demais bacilos, para

Como ja vimos, leite acidéfilo ¢ uma cul-
ura em leite do bacilo de Moro,
propriedades acimam, notavelmente,
qilaisquer culturas especificas no mesmo meio.

cujas
salutarcs
uso, quando necessirio.”

— O B. acidophilus ¢ um parente proxi-
mo das bactérias licticas do leite normal: per-
tence ao género Microbacterium; forma acido

Nio ¢ de agora que os médicos o empregam
m pediatriz, principalmente, a fim de sanar
s transtornos gastro-intestinais; todavia cha-
lictico inativo e ndo prolifera abaixo de 20°C, am-no, impropriamente, de “leitelho”, e uti-
“Acidophilus” térmo que ndo justif :
ca bem o cmprégo, porquanto o éacido lictico
produzido tem acio nefasta sGbre o o:ganis
sendo a acidez o un

¢ um zam métodos de manipulacio um tanto con-
a indicados por nossa técnica. Ji os clinicos
ericanos preparam-no’ ticnicamente, emypre-
do-o largamente em terapéutica, por consi-
0 como sendo capaz de agir eficazmente
e os estados mérbidos que sio do rol clas-
da bacteriologia lActica: colites, enterites,

pacdo, urticdria, ctc.

mo fermentador — mas,
co produto de sua acio sdbre a lactose, con:
essa designacio.

serva O microorganismo

— As culturas e os exames microscépicos
que fizemos com éste bacilo foram inteiramen-
te acordes com as observacdes do Dr. José
Pedro de Carvalho Lima, diretor do Instituto
Bacterioldgico de Sio Paulo, atualmente liga-

do ao Instituto de Pesquisas . Tecnoldgicas.

bem que ainda relativamente recente como
13, o leite acidéfilo vem sendo preparado
tande escala na América, onde ¢ encontrado
niome de “Acidophilus Milk” ou “Re-
— Morfologia — bastonete um tanto de Yoghurt”; ai sua manipulacio estd sob
gado, cujo comprimento varia de 4 a 5 micra; G20 ¢ inspecio de téenicos especializados,
: vico do Estado. Também ¢ elaborado na

apresenta-se isolado ou em cadeias; imovel:
X nha, onde ¢ conhecido por “Acidophilus

niao tem esporos; notam-se granulacdes near

SETEMBRO/OUTUBRO - 1952 Pig. 9

k’no interior, como pontos bem definidos (ra-  Milch” ou, também, “Reforen Yoghurt”.
“thermobacterium”) . Muitos consideram-no como contrapartida do

Coloragdo — gram positivo; as culturas  yoghurt, fermento bulgaro concentrado, que
em lugar de conter o Bacterium bulgaricus,

tido como fermento lictico do leite, contém o
Bacterium acidophilum, que é o fermento ti-
pico, e onde se desenvolve perfeitamente. No
entanto, nao levamos em conta a primeira afir-
macio, considerando apenas a ultima.

O que importa ressaltar. com a imparciali-

dade de nossa técnica, experiéncias e observa-
¢Oes, sao as vantagens extraordinarias que o
liete zciddfilo nos fornece, como bebida usual.

Sem divida alguma os demais fermentos, como
o lében, yoghurt, kefir, kumis, giodu etc.,
gozam de outras tantas propriedades notéveis,
porque contém e fabricam substincias anabié-
ticas analogas as elaboradas por alguns ifomi-

cetos; a riboflavina (vit. B2) — modificado-
ra das condic¢des intestinais — é também en-
contrada no corpo bacteriano déstes fermen-

tos; mas estas vantagens, de benéfica agio te-
rapéutica, sdo proporcionadas pelas diastases
porquanto nao suportam,
mesmo mortas,
as condicdes do

como ji dissemos,
ou seja, de proveito efémero,
meic intestinal. Tal nio acon-
tece, porém, com o leite zcidéfilo; sendo seu
fermentador um microorganismo especifico do
intestino, seu consumo possibilita a eliminacio
total de quaisquer anormalidades, como a pri-
sao de ventre. as irregularidades aastricas. a
amebiana, a diarréia ztc. Sua digestio ¢ rapi-
da e perfeita,
14 que as

durando menos de uma hora,
proteinas s¢ encontram na maior
parte degradadas (albumoses e peptonas), o que
favorece a acio enzimitica da pepsina, no es-
tdbmago. e dos enzim:s dos sucos pancredticos
e entérico — sendo o primeiro auxiliado pela
bile, no duodeno.

Nio hi duvidas nc concernente is vantagens
do uso desta coaihada. Ainda, sendo o bacilo
muito resistente, o fermento se conserva por
6 a 8 dias no verdo, 4 temperatura ambiente,
e no inverno, nas mesmas condicdes, até 18
nota-se apenas um aumento nio exces-
sivo de acidez; viva, conserva-se a bezctéria até
3 meses. Tais condicdes facultam u'a mani-
pulacio facil e quase sem perigos de conta-
minagio por germens estranhos.

dias;
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De posse déstes dados bacterioldgicos em
. em que estudamos a fisiologia do leite acido-

filo, vejamos, em seguimento, seus caracteres:
ORGANOLEPTICOS:

Aspecto — cremoso-denso; branco tendendo
ao palha; uniforme, sem grumos, bolhas ou
trincas; sem desprendimento de sbro.

Sabor —
vitalizante;

extremamente agradavel, suave,
no primeiro dia apdés a fabrica-
cdo, iniciada de .um fermento ja pre

aprecia-se mais o sabor, que se acentua em
virtude da auséncia quase total de acidez; no
2.°, 3.° ¢ 4.° dias torna-se refrescante e mais

leve, sem, contudo, provocar adstringéncia.

Odor — “sui-géneris”, muito suave; ¢ um
dos fermentos mais odoriferos.

Consisténcia — firme; quando mexido se

assemelha a um creme gordo.

QUIMICOS
Acidez — no primeiro dia, relativamente
quase nula; nossas andlises forneceram u’a
média de 0,29¢% de acido lactico; no 2.°,
3. ¢ 4.° dias, respectivamente, 0,38g%,
0,49g% e 0,64g% de acido lactico.
Gordura — a mesma do leite utiilzado; em

média de 3,8% a 4,5% ; deve-se notar que
o leite gordo fornece melhor coalhada.

Ague — também a mesma do leite utiliza-
do; em média de 86% a 87 %.

I Extrato séco — 12% a 14%.
Lactose — 4,3% no primeiro dia; 3,9%,
34% e 2,7% no 2°, 3.° e 4.° dias, respec-
tivamente.
Proteinas totais — 2,60% — 4,30%.
DProteinas degradadas --- 2,1% — 3,9%.

Cinzas — 0,10% — 0,15%.

OBTENCAO DO LEITE
|  ACIDOFILO

Em nososs laboratérios obtivemos o leite
acidofilo partindo de uma cultura em meio
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liquido, o “Camboacy”; tivemos o cuidado de
adquirir ampolas sabidamente perfeitas e no-

iremos abaixo, obtidas apds experiéncias e

daptacGes de nossa técnica:

tidade de sO6ro, em detrimento de seu aspecto
e de sua textura.

O leite acidéfilo, quando bom, apresenta
200 a 350 milhdes de bacilos por centimetro
cubico.

, . R . . - ..
vas, em farmacias de conflla'nga. faze'ndo, ain- 1) — Colocar, em um pote de aluminio, 1
da, alguns testes pa—ra venﬁcar a ativacao do itro de leite integral, filtrado, e levar ao au-
acilo. 1 1 : R
bacilo. Nosso procedimento foi o seguinte ocdave por 1 hora, ou i fervura comum por

. 2 ’ .
0. minutos; Resta-nos apenas dar incremento ao uso

dess: salutar bebida, que ¢ tio agradavel quan-‘

1) -— Esterilizdmos, em autoclave, por uma )
hora, 1 litro de leite integral e filtrado; o va 2) — Resfriar a 37°C ¢ fazer a repica-
silhame empregado foi de aluminio (que nao to notivel pelas suas propriedades ji enuncia-

das no presente trabalho. Sem duvida alguma,

em, partindo da cultura obtida em laboraté-
possui propriedades oligodinimicas). com tam-

pa do mesmo metal; como fermento lictico para a alimentacio, o

2) — Resfridmos a 37° C e inoculimos 1/3
do contetido de uma ampola de “Camboacy”,

leite acidéfilo ocupa o primeiro posto.

parado,
% Trés especialistas da Industria leiteira de
Franca acabam de embarcar para os Estados

erilizado;

) — Deixar em estufa a 37°C ou lugar
morno, até coagulacio, o que se di, normal-
ménté, em 5 horas; retirar da estufa e

agitando por 1 minuto com homogeneizador
metdlico e esterilizado;
Unidos em viagem de estudos e observagdes.

3) — Deixdmos em estufa até coagulaci - . ..
) agulacao Estudardo ali as técnicas modernas para o me-

(5 —— 6 horas); esta repicagem se apresenta 4) —Levar i geladeira, onde se conserva- . . -

ligeiramente floculosa, com rachaduras e bo- e de onde partira para o consumo; - lhoramento da indistria de lacticinios, selecao,
! N 3 . . B . inseminacido artificial, desinfecio de estdbulos

lhas gasosas, e exalando cheiro desagradavel 5).— As repicagens posteriores serio feitas ' ? ’

refrigeracdo e eficaz

de lacticinios.

X . distribuicio econdmica e
ttindo sempre da coalhada mais fresca, se-

indo rigorosamente a técnica citada acima.

lembrando queijo decomposto;

4) — Eliminando™ a camada superficial. f
zemos nova repicagem, num leite que preen-

Os trés especialistas sio: o Diretor da Es-
cola de Lacticinios de Aurillac, o Diretor ad-
junto da Federacio de Produtores de Leite e
um alto funciondrio do Servio da Producio
Animal do Ministério da Agricultura.

onvem lembrar que as coalhadas obtidas
Jeite integrzl sio melhores, pois mais homo-

chia as condicbes dadas acima, na proporcao
’ réneas; firmes e cremosas;

de 1:500;

5) — Incubimos a 37°C; no fim d2 5
horas, ji estando coaguladc, retirimos da es-
tufa; o produto ji

as feitas com leite
esnatado se contraem, libertando certa quan-

se apresenta mais unifor-
mc e com O zroma quase
cede-se a

caratteristico; pro-

© MAQUINAS JUNQUEIRA LTDA.- INDUSTRIA ECOMERCIO

a terceira ica , a partir d .
uma terceira repicagem, a partir da Avenida 7 de Setembro, 969 — Telefone 2585

Enderéco Telegrafico “JUNQUEIRA™
Caixa Postal, 134 — Juiz de Fora — Minas Gerais

FABRICANTES

2s afamadas mdquinas “Junqueira” para
icar e esfarelar cana e demais forragens.
dquinas para beneficiar e rebeneficiar
¢, despolpadores de café, debulhadores
milho, peneiras e telas para

quinas agricclas.
REVENDEDORES

- distribui¢dio exclusiva das melhores
bricas do pais dos seguintes artigos :

ques de borracha para méquinas agri-
as, maquinas de arroz, moinhos a
telos, eixos para transmissdes, mancais
sferas e de bronze correias, motores
0g, dinames e engenhos de cana.
IMPORTADORES
distribuicdo exclusiva de:

ores:-a Sleo Diesel; motores a gasoli-
lamentos de esferas, grupos eletrd-
“bomb:s para igua.

qual ji estard bom para o consumo.

O que se torna as vezes dificil, por defi-

ciéncia técnica ou por contaminacOes inevi-

tiveis, ¢ justamente a obtencio desta cultura

mie. Por isto mesmo sugerimos que a fabri-
cacao do produto deva partir de uma cultura
ja prepirada em laboratério especializado.

A manutencio da cultura do leite aciddfilo
deverd ser feita seguindo as indicagbes que ci

E. MARINHO S/A.

MAQUINAS E APARELHOS PARA USINAS
DE LEITE E FABRICA DE LACTICINIOS

MATERIAL PARA LABORATORIOS E
VASILHAME PARA LEITE . .

MAQUINAS EM GERAL PARA OUTRAS |
INDUSTRIAS E LAVOURA :

RUA CARLOS, 630 — ESQ. C/ GURITIBA
CAIXA POSTAL .- 192
BELO HORIZONTE — MINAS GERAIS
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. Reqgislacao

DECRED e 3068, 6 20 de Mo
ie 1932

Aprova o novo regulamento’ da Inspecio Industrial
e Sanitiria de Produtos de Origem Animal,

(Continuagdo)

Art.
tos industriais” os destinados ao
de leite ¢ seus derivados para beneficiamento,

27 — Entende-se por “estabelecimen-

recebimento

manipulacdo, conservagio, fabricagdo, matura-

cio, cmbalagem, acondicionamento, rotulagem
e expedicao, a saber:

1 — “usina de beneficiamento”, assim de-
nominado o estabclecimento que tem por fim
principal receber, acondi-

cionar higiénicamente o leite destinado direta-

filtrar, bencficiar e
mente ao consumo publico ou a entrepostos-
usina;

2 — “fabrica de lacticinios”, assim denomi-
nado o estabclecimento destinado ao recebimen-
o de leite e de para o preparo de

quaisquer produtos de lacticinios;

creme

denominado
de
moderna ¢

3 — “entreposto-usina”, assim

localizado em centros

o . estabclecimento
consumo, dotado de¢ aparclhagem
mantido em nivel técnico elevado
| mento de leite e creme e dotado de dependén-
que satisfacgam as

para recebi-

cias para industrializacdo
exigéncizs déste Regulamento, previstas para a
fabrica de lacticinios.

4 — “entreposto de lacticinios”,

assim de-
nominiado o cstabelecimento destinado ao re-

ccbimento, maturacac, classificacio e acondi-
cionamento de produtos licteos, excluido o leite

em natureza.

CAPITULO VI

Casas atacadistas

Art. 31 — Entende-se por “casas atacadis-

(]
ia do Estado de Agri
uto de La

origem animal prontos

devida-
mente acondicionados e rotulados, e os destine
aos mercados intercstadual ou internacional.

para consumo, rade; os pisos devem ser construidos de modo
a facilitar a coleta das dguas residuais ¢ sua
drenagem para a réde de esgbto;

Pérégrafo unico — As casas atacadistas nio

podem realizar quaisquer trabalhos de m:ni-

4 — ter paredes e separacOes ‘revestidas ou
mpermeabilizadas, como regra geral, até 2 m
(doig‘metros) de altura no minimo e, total
u parcialmente quando mnecessirio, com azu-
-os brancos vidrados e, em casos especiais,
_juizo da D.LP.O.A., com outro material
¢auado; conveniente-

pulacio e devem satisfazer as seguintes con-
dicdes : ,

1 — dispor de dependéncias apropriadas .
para a guarda e depdsito de produtos. que nio
possam ser cstocados com outros;

2 — dispor, quando for o caso, de cima-

a parte restante serd
’ente rebocada, caicda ou pintada;
ras frigorificas apropriadas para guarda c con- 3
servacio de produtos pereciveis principalmen-
te frescais, gorduras em geral e lacticinios;

3 — reunir requisitos que permitam sua

5 — possuir forro de material adequado em
6das as dependéncizs onde se realizem traba-
os: de recebimento, manipulacio e preparo
atérias primas e produto comestiveis;

manutencio em condicdes de . higiene. ;. — dispor de dependéncizs e instalagSes
minimas para industrializacio, conservacao, em-
alagem e dep6sito de produtos comestiveis,”
eparadas por meio de paredes totais das desti-
comesti-

TITULO III

FUNCIONAMENTO DOS ESTABELE-

CIMENTOS das ao ‘preparo de produtos nio

Art. 32 — Nio serd autorizado o funcio-
namento de cstabelecimentos de produtos de
exploracio dos comé

7-— dispor de mesas de cco inoxidivel para

| . _trabalhos de manipulacio ¢ preparo de ma-
origem animal,

cios interestadual
esteja completamentc instalado e equipado para
a finalidade a que se destine.

Paridgrafo Ginico — As instalagbes ¢ o cqui-
pamento de que tratam éste artigo,comprcm-‘

para

érias primas e produtos comestiveis. monta-
ou :

internacional, : ;
as em estrutura de ferro, tolerando-se,

sem  que
q em

a constru¢io em alvenaria re-
stida de azulejo branco ou méirmore, proi-

s - especiais,

do-se mesas de madeira mesmo quando re-

. o . idas de chapas metalicas;
dem as dependéncias minimas, maquinaria ¢
utensilios diversos, cm face da capacidade de.
producio de cada

Art. 33 — Os estabelecimentos de produtos

de origem animal devem satisfazer as seguin-

— dispor de caixas, bandejas, gamelas,
oleiros e quaisquer outros recipientes, em
o inoxiddvel; cs tanques, segundo sua fina-
de, podem ser em conveniente-

revestidos de azulejo branco;

estabelecimento.
alvenaria,

tes condicOes bdasicas e comuns:
1 -— dispor de
trucio do cdificio cu edificios principais ¢ de-

—— dispor de réde de abastecimento de
ara atender suficientemente as

irea suficiente para cons

necessi-
do trabalho industrial e as dependén-
nitdrias e, quando f6r o caso, de ins-
Oes para tratamento da 4gua:

mais dependéncias;
2 — dispor de luz natural e artificial abun-
dantes, bem. como de ventilzcdo suficiente em

“— dispor de dgua fria e quente abundan-

tddas as dependéncias, respeitadas as peculia- 8

: - .o - téda énci :

ridades de ordem tecnclégica cabiveis; 1 todas as dependéncias de manipula-
3 — possuir pisos convenientemente 1 preparo, nao s6 de produtos, como de

dutos nio comestiveis;

permeabilizados com material adequado, e
conforme a natureza do, cstabele

— dispor de réde de esgbto em tddas
ndéncias, ligada' a tubos coletores e 8stes
ma geral de escoamento, dotada de ca-
s amplas e de instalacdes para reten-
proveitamento de gorduras, residuos e
Utuantes, bem como para depuracio

gindo-se,
mento e condi¢des fixadas pela D.I.LP.O.A..
colorido com vermelhao

cimento comum ou
ladrilhos hidraulicos ou de ferro, lages de P
dra reconhecidamente impermedvel ¢ de fic

juncio ou outro material préviamente apr

artificial, se for necessirio, com desaguadouro
final em curso de dgua caudaloso e perene ou
em fossa sética;

12 — dispor de rouparia, vestidrios, ba-

nheiros, privadas, mictérios e ‘demais depen-
déncias necessirias, em numero proporcional ao
pessoal, instaladas cada

separadamente  para

sexo, completamente isolados e afastados das
deépendéncias onde 'sio beneficiados produtos
destinados a alimentacdo humana;

13 — possuir patios e ruas pavimentados,
bem como as dreas destinadas a secagem de
produtos;

14 — dispor de sede para a Inspecio Fe-
deral, que, a juizo da D.I.LP.O.A., compreen-
trabalho, arquivo, -
vestidrios, banheiros e instalacdes sanitarias;

15 — possuir janelas basculantes e por-
tas de facil abertura, de modo a ficarem livres
de
moéveis a prova de moscas, quando fér o caso;

16 — possuir instalacdes de frio com ca-

derd salas de laboratérios,

os corredores e passagens, providas telas

maras e antecimaras que se fizerem necessd-
rias, em numecro e area suficientes segundo a
capacidade do cstabelecimento:

17 — possuir jiraus,
com pé direito minimo de 2,50 m

quando permitidos;,
(dois me-
tros ¢ cinquenta centimetros), desde que nio
dificultem s iluminicdo e arejamento das sa-
las contiguas;

18 — possuir escadas que apresentem con-
dicbes de solidez e seguranca, construidas de
concreto armado, de alvenaria ou metal, pro-
vidas de corrimdo e patamares apds cada lan-
ce de 20 (vinte) degrius ¢ inclinacio de 50
(cinquenta) grius em qualquer dos seus pon-
tos; as escadas em caracol sé serdo toleradas
como cscadas de emergéncia;,

19 — possuir guindastes
aparclhamento mecénico,

clevadores, ou
que

seguranca e

qualquer outro

oferecam garantias de resisténcia,
cestabilidade;

20 — dispor de cquipamento necessdrio e
adequado aos trabalhos, obedecidos os princi-
pios da técnica industrial, inclusive para apro-

veitamento e preparo de subprodutos nio co-

mestiveis;

21 — serdo evitadas as transmissdes, po-
rém quando isso nado for possivel, devem ser
instalad:s de forma a ndo prejudicarem os
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instalados nos estabelecimentos onde trabalhem
"mais de 300 <(trezentas) pessoas;

23 — possuir canalizacio em tubos pré-
prios pira a 4dgua destinada exclusivamente a
servicos de lavagem de paredes e pisos, e a ser
utilizada por meio de mangueiras de cbr ver-
melha; a 4gua destinada & limpeza do equi-
pamento empregado na manipulagio de maté-
rias primas e produtos comestiveis, serd usa-
da por meio de mangueiras de c6r branca ou
preta;

24 — sb6 possuir telhados de meias aguas
quando puder ser mantido o pé direito a -al-
dependéncia ou dependén-

tura minima da

cias correspondentes;

25 — dispor de dependéncias para arma-
zcnamento do combustive!l usado na produ-
c¢io de vapor;

26 — dispor de dependéncias para admi-
nistracio, oficinas, depdsitos diversos, emba-
lagem, rotulagem, expedicio e outras necessi-
rias.

Art. 34
de carnes e derivados,

— Tratando-se de estabelecimento
devem satisfizer mais
as seguintes condi¢des:

1 — ser construido em centro de terreno,
afastado dos _limites vias publicas prefe-
~ rentemente 5 m. (cinco metros) na frente, e
com entradas laterais que permitam a movi-

dzs

mentacio de veicuwlos de transporte;

2 — ter os seguintes pés-direitos: sala de
(sete  metros) da
sangria a linha do matambre e dai por diante

matanca de bovinos 7m.

no minimo 4m. (quatro metros); nas demais
dependéncias o pé direito serd fixado por oca-
siilo do exame dos projetos apresentados a
D.IP.O.A.;

3 — dispor de currais cobertos, de bretes,
pedilivios e demais ins-

banheiros, chuveiros,

talacdes para recebimento, estacionamento e
circulacio de animais, convenientemente pavi-
mentados ou impermeabiilzados, com declive
ros e comedouros;

4 — dispor de dependéncias e instalacGes

adequadas para necropsias, com forno crema-
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-dos no transporte de animais;

para a réde de esgbto, providos de bebedou-
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paracio e isolamento de animais doentes; 14 dlsp1c1>r, onforme o caso, de insta
. . cOe arelha -

6 -— dispor, no caso de matadouros-frigo- lagdes e apa gem adequadas para o apro

rificos, de instalacdes ¢ aparelhagem para de: veitamento de glindulas de secrecio interna e

preparo de extratos glandulares;
15 — dispor d2 caldeirzs com capacidade
do estabeleci-

sinfecio de vagles e outros veiculos utiliza-

. . . ; ara as necessidades
7 — localizar os currais de recebimento de P

animais, cocheiras, pocilgas, apriscos e outras

dependéncizs, que por suz natureza produzam 16 — dispor de instalagdes de vapor e 4gua

mau cheiro, o mais distante possvel dos lo- m tddas as dependéncias de manipulagio e in-

cais onde sdo recebidos, manipulados ou pre- Just rializagao.

parados produtos utilizados na alimentacip

humana; de permitir a utilizagio de maquindrio des-

8 — dispor, de ac6rdo com a classificacdo inado a0 fabrico de produtos de origem ani-

do estabelecimento e sua capacidade, de depen-
déncias de matanca, conforme o caso separadas

mal;- no preparo de conservas vegetais,

wais, entretanto, nio podem constar impres-

nas

os ou gravados, os carimbos oficiais de ins-

para as varias espécies, de triparia, graxaria
ecio previstos neste Regulamento.

para o preparo de produtos gordurosos comes-
§ 2.° — Mediante delegacio do drgio com-
etente, a D.ILP.O.A. pode inspecionar pro-

tiveis e ndo. comestiveis, salsicharia em geral,
conserva, depdsito e salga de couros, salga, re
utos vegetais nos estabelecimentos sob Inspe-

3o Federal e, serd cumprido o
esente Regulamento no que lhes for apli-

salga e secagem de carnes, secio de subprodu-
e de depdsitos diversos,
frias,

tos ndo comestiveis nesse caso,

bem como de cimaras proporcionais 3

avel.

Art. 35 — Tratando-se de estabelecimento
leite e derivados, devem satisfazer mais as
eguintes condigdes.

capacidade do estabelecimento;

9 -— dispor de aparelhagem industrial com-
méiquinas, apa-
caixas,

pleta ¢ adequada, como sejam
relhos, vagonctas,
mesas, truques,
em quaisquer das fases do. recebimento e in

caminhdcs,
taboleiros e outros utilizados

carros,
A — comuns a todos os estabeelcimentos:

.. L. . : - — estar. localizado em pontos distantes
dustrializacio da matéria prima e do ‘preparo

de produtos, cm numero e qualidade que satis-
facam a finalidade da industria;

ontes produtoras de mau cheiro;

~— construir as dependéncias de maneira
‘observar, se fér o caso, desniveis na se-
éncia dos trabalhos de recebimento. manipu-
fabricacdo e maturacio dos produtos;

10 — dispor de carros metalicos apropria-
dos, pintados de vermelho e que possam ‘s
totalmente fechados, destinados Unicamente. 2
transporte de matérias primas e produtos con:

— ter as dependéncias principais do es-
ecimento, como as de recebimento de ma-

denados, dos quais constem, em caracteres bem prima,

desnatacio, beneficiamento, sal-
ura, -engarrafamento ¢ depdsitos de pro-
os utilizado ns alimentacio humana, sepa-
por paredes inteiras das que se desti-
a lavagem e esterilizacio do vasilhame ou
repiro de produtos nio comestiveis;

visiveis, a palavra “condenados”;
11 — possuir instalacdes adequadas pira
o preparo de subprodutos nio comestiveis;

do estabelecimento, depdsito para chifres, ca
cos, oscos, adubos, crinas, alimentos para &
mais e outros produtos e subprodutos nio ¢

~ ter construido em centro de terreno,
O dos liimtes das vias piblicas, prefe-
nte 5m. (cinco metros) na frente ¢
Ade ent;adas laterais que permitam a
entacio dos veiculos de transporte;

§ 1.° — Em casos especiais, a D.ILP.O.A.
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trabalhos da dependéncia, exigindo-se, con- tério anexo designadas, pira efeito déste Re- : 13 — possuir digestores em nimero e ca- 5 — ter pé-direito minimo de 3,50 m.

" forme o caso, que sejam embutidas; gulamento, “Departamento de Necropsias”. “pacidade suficientes, de acérdo com as possi-  (trés~metros e cinquenta centimetros) nas de-
i Lt didr ca: - -

: 22 — possuir refeitérios convenientemente 5 — dispor de locais apropriados para se- bilidad<s didrias de matanca; pendéncias de trabalho; 3m. (trés metros) nas

plataformas, laboratérios e lavagem do vasilha--
me; 2,80 m. (dois metros e oitenta centime-
tros) nos vestidrios e instalacGes sanitarias;

6 — ter as dependéncias orientadas de tal
modo que os raios solares nio prejudiquem os
trabalhos de fabricacio ou maturacio dos pro-
dutos;

7 — dispor de aparelhagem industrial com-
pleta e adequada para a realizacio de traba-
lhos de beneficiamento e industrializacao, uti-
lizando maquinaria preferentemente conjugada;

8 — dispor de dependéncia ou local apro-
priado e convenientemente aparelhado,
zo da D.I.P.O.A. para

¢io de vasilhame, carros-tanques e frascos. As

a jui-
lavagem e esteriliza-

fazendas leiteiras e os abrigos rusticos, os pos-
tos de recebimento, os postos de desnatacio e

as queijarias podem ter instalacbes simples
para agua quente e vapor;

9 — dispor de depdsitos para vasilhame ¢
frascos;

10 — dispor, conforme o caso, de garage,
para guarda de ‘carros-tanques;

B — condicBes especificas 20s diversos esta-
belecimentos, a saber:

a) fazenda leiteira:

1 — ter boas aguiadas ¢ pastagens devida-

mente tratadas, com &rea proporcional ao re-
banho existente;

2 — manter o gado leiteiro em boas con-
dicbes sanitdrias;

3 — dispor de instalacdes risticas indispen-
siveis 4 permanéncia do gado durante o trato
¢ o preparo da ordenha;

4
caiadas, providos de depdsitos para a guarda
de racdes e de local para limpeza do gado. in-

m:nter currais limpos, com cércas

clusive para emprégo de carrapaticidas;

5 — instalar dependéncias para ordenha
que pode ser de construcao rustica, porém so-
lida e higiénica, com piso impermeabilizado,
tanque cimentado com d4gua corrente, estr:dos
de madeira para o vasilhame, dispositivos de
contencdo durante a limpeza e a ordenha; pode
ser simplesmente cercado, dispor ou nio de

paredes inteiras, possuir cobertura simples de
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telha ou mesmo de sipé e ter no minimo 3m.
(trés metros) de pé-direito.

§ 1.° — Os “retiros leiteiros” devem aten-
der aos mesmos requisitos previstos neste arti-
go, quanto as dependéncias da ordenha:

b) estibulo leiteiro:

I — ter boas pastagens, com 4rea propor-
cional ao gado existente e, quando necessirio,
bosques de proteccio contra ventos;

2 — manter o rebanho leiteiro em boas con-
dicOes sanitdrias e em regime compativel com
a producio do. leite;

3 — dispor de currais de bom acabamento,
com 4area proporcicnal ao gado existente;
4 — dispor de estibulo, preferentemente

retangular, com corredores e passagens indis-
pensaveis, com area correspondente ao nume-
ro de animais a estabular, sendo aconselhidvel
um para cada grupo de 80 (oitenta) vacas;
ter pé-direito minimo de 3m. (trés metros) ;
ter piso impermedvel revestido de cimento &s-
pero, paralelepipedo ou outro material acei-
tivel, 'com declive nio inferior a 2% (dois
por cento) provido de canaletas de largura,
profundidade e inclinacdo suficientes, ter ou
nio muros ou paredes, os quais, quando exis-
tentes, serio impermeabilizados com material
aceitavel até a altura minima de 1,20 m. (um
metro e vinte centimetros) ; ter mangedouras
de facil limpeza, de preferéncia cimentadas;
possuir abastecimento de dgua potavel, réde de
esgbto e instalacGes adequadas para o recebi-
m:nto e tratamento dc residuos orgénicos;

5 — dispor de posto de refrigeracao, a jui-
zo da D.I.LP.O.A para resfriar o leite no mi-
nima a 10°C (dez grius centigrados), quan-
do nio existir usina de beneficiamento pré-
pria;

6 — para producio de leite tipo “B, deve
dispor de sila de ordenha, nas condi¢Bes jai fi-
xadas. )

§ 2.° — Quando houver ordenha mecini-
ca e estibulo perfeitamente higiénizado, a. D.
I.P.O. A. poderd dispensar a exigéncia de
sala prépria para ordenha.

§ 3.° — Quando a refrigeracio do leite for
feita no estabelecimento, deve existir anexa ao
estibulo uma depindéncia adequada, devida-

mente construida, instalada e aparelhada.
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§ 4.°—O0s “estibulos leiteiros” devem
ainda dispor de instalages complementares - a:

saber: silos ou fenis; banheiro ou pulveriza-
dor dc carrapaticidas; depdsito de
com local préprio para preparo de racles, p

quete ou_compartimento para beZerros, estru--:

meira distante da sala de ordenha no minimo
50 m. (cinquenta metros).

c) granja leiteira;

1 — estar situada em zona suburbana ou
rural, inclusive de municipios préximos e pre:
ferentemente nas redondezas dos grandes cen
tros consumidores; '

2 — dispor de terreno suficiente, com irea
proporcional ao rebanho existente, ficando' a
critério da D.I.LP.O.A. a determinacio das e
tensdes minimas destinadas 2 cultura de forra-
geiras e area das pastagens e instalacOes;

3 — dispor de edificacGes localizadas no
minimo a 50 m. (cinquenta metros) das vias
publicas e de haibitacdes;
4 — dispor de “sala de ordenha” destin
da exclusivamente a esta finalidade, provida de
aparelhagem indispensivel em numero propor-
cicnal ao de vacas, instaladas como se segu
area, iluminacdo e aeracdo suficientes, pé-d

reito minimo de 3 m. (trés metros); forro

convenientemente caiado ou pintado; piso im-

permeabilizado com ladrilhos hidraulicos, de
ferro ou cimento em céres claras, com declive
que facilite. rdpida limpeza; paredes revestidas -

de azulejos claros cerimicos até 2 m. (dois
metros) de altura, sendo a parte restante rebo-
cada, caiada ou pintada a O&leo, telas mdve:
a prova de moscas; abastecimento de dgua p
taivel em abundincia, quente e fria e ampla
réde de esgbto, com declive que permita o ra-

pido cscozmento;

5 -— dispor de usina de beneficiamento,
instalada de acérdo com as exigéncias déste
Regulamento; T

6 — dispor de aparelhamento todo em a¢o
inoxidavel, nos casos em que for indicado;

7 — dispor de campo ou piquetes cof
drea minima de 100m2 (cem metros quadra-
dos) por animal em lactacio;

8 — dispor de dependéncias para isol
mento e tratamento de animais' doentes;

forragens:
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9 —— reunir os demais detalhes previstos
ara os estdbulos leiteiros.

§ 7.° — O .aproveitamento de leite desna-
tad<|> para o preparo de caseina ou de outros
produtos nio comestiveis implica na existén-
cia de calas separadas para tal fim.

‘d), zbrigo rustico:
‘1. — ser de construcio simples e possuir co-
rtura. de material mau condutor de calor;

3 : § 8.° — Quando houver desnatacio de lei-
- ter piso firme, preferentemente empe-

te produzido unicamente na fazenda onde os
“postos de desnatacio”  estiverem instalados,
bastard a dependéncia da desnatacio,. tendo ao
lado alpendre com instalacdes de dgua fer- :

fado e rejuntado;
) pbsto de recebiminto:

— ter dependéncia de recebimento e la-
satério para analises ripidas de leite ou de
¢ tanque com Adgua corrente para refri-

vente ou vapor, qualquer que seja o volume

do leite recebido. '

¢io; ’ h) poésto de coagulacio:

| — ter dep6sito de vasilhame; 1 -— ter depedéncia de recebimento de leite,

que pode ser uma plataforma alta, coberta;
2 — tir laboratério para andlises rapidas

do leite;

— sempre que o pdsto realize transvase
ite, serd dotado de instalacdes para produ-

3 — ter dependéncia de manipulacio pro-
vida de aparelhagem necessiria para tratamen-
ao do leite e manipalacio parcial do produto;

4 -— ter dep:ndéncia de prensagens e sal-
ga inicizl, quando se trate de massa de queijos
a que se aplique essa operacio; )

" 5 -— ter dependéncia de acondicionamento
e expedicio.

oduto as usinas de beneficiamento ou entre-
0s dentro dos prizos previstos neste Regu-

f) — posto de refrigeracio:

— ter dependéncia de recebimento de piso
ntado ou preferentemente com ladrilhos de § 9.2 — Os “postos de coagulagio” sé po-
: dem funcionar quando filiados a fabricas de
t—— ter laboratério para anilises rapidas; lacticinios registradas, nas quiis seri comple-
3 -— ter depéndenci: do refrigeracio dota- tady a elaboracio dns produtos, inclusive salga
“da apar¢lhagem necessiria; ¢ maturacdo dos queijos. Seu funcionamento
4 — ter dependéncia prépria para as mi- SO ¢ permitido em regies que cstejam fora da
inas de producio de frio, quando fér o zona de alcance de usina de beneficiamento ou
fabrica de lacticinios.

= ter dependéncia para caldeira: 1) queijaria:

- — ter cdmara frigorifica e sala de expe- 1 -— ter dependéncia de recebimente do lei-
» quando houver necessidade; te provida de agua quente;

6.° — Quando se trata de leite destinado 2 — ter dependéncia de manipulazio;
nsumo cm naturcza, as operacdes permi- 3 — ter depdsito.

nos poctos de refrigeracio sio: a filtra- § 10 — As “queijarias” sé podem funcio-

a refrigiragio e o zcondicionamento do  pur quando {ilizdas a entrepostos de lzite e

derivados 1egistrados, ncs quais sera comple-
mentado = preparo do produto com sua ma-
turacio, embaliagem e rotulagem. Seu funcio-
nam:nto sé ¢ permitido, para a manipulacio
de leite da prépria fazenda e quando nio
- possa ser enviado para postos de refrigeracio,
cao do creme; postos de recebimento, postos de desnata
sempre que o pbsto realize transvase  postos de coagulacio, usinas de beneficiamen-
serd dotado de instalacdes para produ-  to, fabrica de lacticinios, entrepostos-usina e
vapor. . entrepostos de leite e derivados.

pé:to de desnatacio:

ter dependéncia de recebimento que
ser em plataforma alta ou alpendre, ten-
lado local para anilises rapidas;

ter dependéncia de desnitacio e re-
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§ 11 — As “queijarias”, de acérdo com

sua capacidade de producio, devem orientar

¢ a instalagio por plantas padrSes da D. I. P.
0. A.

j) usina de beneficiamento:

1 — ter dependéncia para recebimento da
matéria prima; '

2 — ter dependéncia de beneficiamento para
a realizacio das operacdes de filtra¢do, pasteu-
rizacdo, refrigeracio, enlatamento, engarrafa-
mento e capsulamento;

3 — ter dependéncias de manipulacio e fa-
bricacio de produtos derivados, inclusive sal-
ga e maturacio, quando for o caso;

4 — ter cimaras frigorificas, permitindo-
se tanques para congelacio quando esta pra-
tica for autorizada;

5 — ter dependéncia prépria para as ma-
quinas de producio de frio;

6 — ter depdsito para vasilhame e uten-
silios diversos.

k) tabrica de lacticinios:

1 — ter dependéncia para recebimento da
matéria prima;

2 — ter dependéncia Unica para manipu-
lacio e fabricacio de mais de um produto,
quando nio houver contra-indicacio;

3 — ter depindéncias de salga e de matu-
racio, em cimara subterrinea ou semi-subter-
rinea, de acoérdo com tipos de queijos fabri-
cados, dotadas, conforme' o caso. dec divisdes
para diferentes tcmperaturas;

4 — ter dependéncias de acondicionamento,
embalagem. rotulagem e expedicio;

5 — ter dependéncia para depésito de pro-
dutos;

6 — ter cidmaras frigorificas, obrigatdria-

mente, nas fabricas que :prepareh manteiga
“extra” ou de 1.2 qualidade”.

1) c¢ntreposto-usina:

1 — dispor de depindéncia ampla para re-
cebimento e classificacio do leite procedente,
conforme o casc, de fazenda leiteira, posto
de recebimento, pdsio de refrigeracio, usina de
beneficiamento ou fibricas de lacticinios;

2 — dispor de dependéncias necessirias ao

racbes de - filtracio, pasteurizacdo, refrigeracdo,
engarrafamento e capsulamento;

L) EPAMIG
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beneficiamenot do leite a fim de realizar ope- *

3 — dispor de dependéncia apropriada para'

enchimento de carros-tanque;

4 — possuir cimaras frigorificas para lei-

te engarrafado e em latdes; )
5 — possuir dependéncias adequadas para’
desnatagdo e fabricacio de manteiga;
6 -— possuir, facultativamente, dependén
cias para o preparo de outros produtos lac--
teos;
7 —— possuir dependéncias para o preparo
de subprodutos nao comestiveis.
m) entreposto de lacticinios:

1 — ter dependéncia de recebimento e
cIassi\ficagio d:s matérias primas e produtos
semi-fabricados; '

2 — ter ainda, quando for o caso, depen
déncias préprias para enlatamento ¢ empacota
mento de manteiga, preparo de queijo fundido,
limpeza, maturacdo, seécagem, embalagem de
queijos e cidmaras frigorificas.

§ 12 — Tratando-se de entreposto-usina,

deve ter instalacbes minimas para recebimento, -

tratamento ¢ distribuicio didria de 100.000
(cem mil) litros de leite, em cidades de popu-

lagio superior a 1.000.000 (um milhio) -de.

habitantes, ressilvados os ja existentes, que

terio de se aparclhar convenientemente, de-

acérdo com éste Regulamento.

Art. 36 -—— A juizo da D.ILP.O.A.. onde
nao cxistam usinas de beneficiamento, entre-
posto de lcite e derivados e fabricas de lactici-
nios, pode ser permitido aos postos de receb

mento, desnatacio e refrigeracio, o forneci-
mento de leite em natureza engarrafado, exclu-

sivamente para o consumo da localidade,
limite maximo de 2.000 (dois mil) litros
diarios. , : :

Parigrafo Gnico — Nos casos do presente
artigo serio feitas as adaptacSes adequad:s,
nos térmos déstz Regulamento. i

Art. 41 — Os ingulos cntre parcdes e pisos
serio arrédondados com o mesmo material de
impermeabilizacio.

Paragrafo unico — E’ proibido‘o empr
go de utensilios em geral (gamelas, bandeja
mesas, carros-tanque ¢ outros) com angul
d:des ou frestas.
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Art. 42 — A D.I.P.O.A., quando julgar

necessario, pode exigir dispositivos especiais

‘para’ regulagem da temperatura e ventilacdo
‘nas calas de trabalbo industrial, depdsitos ou
jéz‘xmaras. '

Art. 43 — Os fumeiros serio de material
incombustivel, com portas de ferro e providos
de lanternins.

44 — Nos entrepostos que recebem
bem como nos estabelecimentos indus-
as secOes destinadas a salga, maceracao
yu fermentacio désse produto, sé podem ser
nstaladas em "lugares afastados das dependén-
cias onde forem manipuladas matérias primas
u fabricados produtos utilizados na alimen-
tacio humana.

k Art. 45 — Por solicitagio das autoridades
¢ Saiude Publica, sera exigida a instalacio de
spiradores para remocdo das exalacSes vicia-
as nas dependéncias de trabalho.

Art, 46 — Nenhum estabelecimento de pro-
utos de origem animal pode ultrapassar a ca-
acidade de suas instalacbes e equipamento.

Art. 47 — A construcao dos estabelecimen-
tos deve obedecer a outras exigéncias que es-
ejam previstas em Codigos de Obras, esta-
uais ou municipais, bem como as previstas
em legislagio ordindria da Unido, dos Esta-
os, Territérios e Municipios, desde que nio
olidam com as exigéncias de ordem sanitiria

atos complementarcs expedidos pela D. I. P.
J&.

- Art. 48 — O funcionamento de estabeleci-
tos de carnes e derivaclos s6 pode ser au-
rizado dentro do perimctro urbano ou su-
bano, depois de ouvida a autoridade de
ude Publica e a Prefeitura Municipal locais.
arigrafo Gnico — Os estabelecimentos re-
tados ou relacionados que nio satisfacam as
igéncias do presente artigo terio mantidos
1S ntmeros, porém ficam obrigados a reali-
os melhoramentos e obras necessirias que
forem indicados pela D.I.P.O.A., levando-
m conta sua finalidade, &rea disponivel e
ibilidade industrial.

tt. 49 — Quaisquer outros detalhes serio
stos em cada caso, por ocasido do exame
Projetos de constriicio, ampliacio ou re-
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u industrial previsfas neste Regulamento ou .

forma de estabelecimentos ou em instrucdes
expedidas pela D.I.P.O.A.

Art. 50 — Qualquer estabelecimento que
interrompa seu funcionamento por espaco su-
perior a um ano, sé pode reiniciar os traba-
lhos mediante inspecio prévia de todas as
dependéncias, instalacdes e cquipamentos.

Pardgrafo unico — Quando a interrupcio
de funcionamento durar mais de cinco (5)
anos, o registro serd automaticamente cance-
lado.

TiTtuLo IV
REGISTRO E' RELACIONAMENTO DE
ESTABELECIMENTOS
Art. 51 — Nenhum esfébelecimento pode

realizar comércio  interestadual ou internacio-
nal com produtos de origem animal, sem estat
registrcdo na D.I.P.O.A.

Art. 52 — Os estabelecimentos situados nos
mercados consumidores, que recebem matérias
primas ou produtos de estabelecimentos locali-
zados em outros Estados ou Territdrios, ficam
igualmente sujeitos a Inspecao Federal prevista
neste Regulamento, devendo ser registrados ou
relacicnados .na D.I.P.O.A.

P:rigrafo tnico — Nos casos do presente
artigo, a D.ILP.O.A. pode delegar competéncia
para fiscalizacio a autoridades estaduais ou
municipais,

CAPITULO 1
REGISTRO E RELACIONAMENTO

Art. 53 — Estao sujeitos a registro os se-
guintes estabelecimentos:

1) matadouros-frigorificos, matadouros, ma-
tadouros de aves e pcquenos animais, char-
qucadas, fabricas -de produtos suinos, fabricas
de conservas, fibricas de produtos gordurosos,
entrepostos de carnes e derivados e fabricas de
produtos nao comestiveis;

2) granjas leiteiras, estibulos leiteizos, usi-
nas de beneficiamento, fabricas de lacticinios,
entrepostos-usina, entrepostos. de lacticinios,
postos de refrigeracio e pestos de coagulacao;

3) entrepostos de pescado e fabricas de con-
servas de pescado;
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4) entrepostos de ovos e fabricas de con-
servas de ovos.

-

§ 1.° — SO podem ser registrados entre-
postos de ovos que tenham movimento mini-
mo de 500 (quinhentas) duzizs por dia.

§ 2.° — Os demais estabelecimentos pre-
vistos ‘neste Regulamtnto serdo relacionados.

Art. 54 — O registro sera requerido ao
Diretor da D.I.P.O.A., instruindo-se o pro-
cesso com os seguintes documentos:

1) memorial descritivo, contendo informes
de interésse econdmico-sanitdrio,
com modélo organizado pela D.I.P.O.A.;

2) plantas do estabelecimento,

de acordo

compreen-
dendo: planta baixa de cada pavimento na es-
cala de 1:100 (um por cem); planta de situa-
¢do, contendc detalhes sobre réde de esgbto
e abastecimento de dgua na escala de 1:500
(um por quinhentos) ; planta da fachada e cor-
tes longitudinal e transverszl na escala mini-
ma de 1:50 (um por cinquenta); quando
exigidos, detalhes de aparelhagem e instalacGes,
na escala de 1:10 (um por dez), obedecidas
as seguintes convencdes:

a) nos estabelecimentos novos, cOr preta;

b) nos est:belecimentos a reconstruir, am-
pliar ou remoddlar:

1) Cor preta, para as partes a screm con-
servadas;

2) c6r vermelha, para as partes a serem
construidas;

3) c6r amarels, para as partes a serem de-
molidas;

4) coér azul, para os elcmentos construidos
em ferro ou aco;

5) c¢6r cinza, pontuada de nanquim, para
as partes de concreto;

6) cOr “terra de siene”, para as partes em

madeira.

Art. 55 — As plantas ou projetos devem
conter mais:

1 — posicio da construcio em relacio as
vias pliblicas e alinhamento dos terrenos;

2 — orientagido;

3 — localizacdo das partes dos prédios vi-
zinhos, construidos sObre as divisas dos -ter-
renos: .

4 — perfis longitudinal e transversal do

| Secrefaria de Estado de Agri , Pecudria e Abastecimento

tInstituto de Latic Candido Tostes

terreno em posicao média, sempre que Céste nig
fér de nivel. » :

Art. 56 — Os projetos de que trata o ar-
tigo anterior apresentados em 3
(trés) vias, a primeira em tela, devidamente
datadas, selzdas

devem ser permitirio o inicio da construcio de qualquer

estabelecimento de produtos de origem animal,

profissional” para comércio interestadual ou internacional,

habilitado, de acérdo com a legislacio vigente,
trazendo a indicacio do titulo, do numero da

e assinadas por .
sem que os projetos tenham sido aprovados

ela D.I.LP.O.A.

carteira e Orgio que a expediu. ~Pardgrafo unico — A aprovacio prévia de
cal para construcio de estabelecimentos pela
D.IP.O.A. nio significa que as autoridades es-
aduais ou municipais competentes nio im-

ccam a realizacdio das obras por motivo de

Art. 57 — Desde que se trate de pequenos
estabelecimentos, a juizo do Inspetor Chefe da.
I. R. P. O. A. respectiva, podem ser aceitos
para cstudo preliminar, simples “croquis” ou

desenhos. aterésse de saiude publica local.

Art. 58 — Serio rejeitados projetos gros- Art. 62 — Nos estabelecimentos de pro-

seiramente desenhados, com rasuras e indica- utos de origem animal destinados a :zlimen-
¢des imprecisis, quando apresentados para efei-. tagio humana, ¢é considerada basica, para efei-
o de registro ou relacionamento, a apresen-

tacdo prévia de boletim oficial de exame da

to de registro ou relacionamento.

Art. 59 — Para a construcio de estabele-

cimentos novos é obrigatério: }de abastecimento, que deve se enqua-

1 — o exame prévio do terreno, cujo p' nos padrSes microbiolégico e quimico
dido deve ser instruido com a planta do local sggumtcs:
especificando a drea disponivel, acidentes exis ‘a) — nio demonstrar, na contagem global,

tentes, detalhes s6bre a dgua de abastecimento
e sdbre a réde de esgdto ¢ indicacio do local
do escoamento dos residuos;

ais de 500 (quinhentos) germes por mili-
tro; :

©b) — nido demonstrar, no tcste presuntivo
2 -— apresentacio dos projetos das respecti- para pesquiza de coliformes, ferment:cio cle
vas construcQes, ' tubos semeados com
Iml. (um mililitro) e com 0,1 (um décimo)
e mililitro da amostra, tolerando-se fermen-
acdo na série com 10 ml. (dez mililitros) ;
) — a dagua deve ser limpida, incolor, sem
heiro e de sabor préprio. agradivel;

d) — nio conter mais de 500 (quinhen-
as) partes por milhio de sdlidos totais;

n:s cscalas e cOres previstas qualquer dos 5 (cince)
néste Regulamento, acompanhados dos memo-
riais descritivos das obras a realizar. material
a empregar e equipamento a instalar. :

§ 1.° — O pedido de aprovacio prévia do
terreno deve cer instruido com o laudo de ins
pccio fornecido por cervidor da D.L.P.O.A.,
exigindo-se, conforme o caso, planta detalha
da de t6da a area. .

§ 2.° — Tratando-se de registro de estabe
lecimento quc sc encontra sob inspecdo estadual

e) — conter no maximo 0,005 g (cinco
ligramos), . por litro, de nitrogénio amo-

ou municipal, serd realizada uma inspecao pré
via de tédas as dependéncias, situacio em re-: fidrico;
lacio ao terreno, instalacGes, equipamento, na g) — no miximo 0,002 g. (dois mili-
nos) de nitrogénio nitrico por litro;
maximo 0.002 g (dois mili-
amos) de matéria orginica, por litro;

— griu de dureza inferior a 20 (vinte) ;
) — chumbo, menos de 0,1 (um décimb)
arte por milhio;

turcza e estzdo de conservacio das paredes, pisos
e tetos, pé-direito, bem como das rédas de es — no
gdto e de abastecimento de agua, descrevendo
se detalhadamente a procedéncia, captacao, .disk
tribuicio, canalizacio e escoadouro.

Art. 60 — As firmas construtoras nio da
—— cobre, menos de 3 (trés) partes por

rdo inicio a construcio de estabelecimentos. Si
jeitos 2 Inspecdo Federal, sem que os projeto:
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ktenham sido préviamente aprovados pela D. 1) — zinco, menos de 15 (quinze) partes
[ P. O. A por milhio;

Art. 61 — As autoridades municipais nio m) — cloro livre, miximo de 1 (uma)

parte por milhio quando se tratar de Aaguas
cloradas e cloro residual minimo de 0,05 (cin-
co centésimas) partes por milhio;

n) — arsénico, menos de 0,05 (cinco cen-
tésimas) partes por milhido;

o) — fluoretos, maximo de 1
te por milhio;

(uma) par-

p) — selénio, miximo de 0,05 (cinco
centésimas) partes por milhao; ’

q) — magnésio, mdiximo de 0,03 (trés
centésimas) partes por milhao;

r) — sulfatos, no méiximo 0,010 g (dez
miligramos) por litro;

s) — componentes fendlicos, no maximo
0,001 (uma milionésima) parte por milhio.

§ 1.° — Quando as aguas revelem mais de
500 (quinhentos) germes por mililitro, im-
pde-se novo cxame de confirmacio, antes de
condena-la.

§ 2.° — Mesmo que o resultado da anili-
se seja favordvel, 1 D.I.P.O.A. pode exigir, de
acérdo com as circunstincias locais, o trata-
mento da’ dgua.

Art. 63 — Qualquer zmpliacio, remode-
lagio cu constru¢io nos estabelccimentos re-
gistrados ou relacionados, tanto de suas depen-
déncias como instalacdes, s6 pode ser feita
apos aprovacio prévia dos projetos.

Art. 64 = Nio serd registrado o estabele-
cimcnto de alimentos
quando situado nas
proximidades de outro que, por sua natureza,

possa prejudici-lo.

destinado a producao
para consumo hum:no,

Art. 65 — As autoridades municipais nio
permitirio a construcido d: estabelecimentos que
por sua natureza possa prejudicar outros que
claborem produtos utiliz:dos na alimentacio

humana.

Art. 66 — Apresentados os documentos
exigidos neste Regulamento, o Inspetor Chefe
da L.R.P.O.A. mandard vistoriar o estabeleci-
mento, para :presentacio do competente lau-
de, 2 ser organizado de acérdo com instrucdes
aprovadas pela D.I.P.O.A.

Art. 67 — Autorizado o registro, uma das
vias das plantas e dos memoriais descritivos
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é arquivada na Diretoria da D.I.LP.O.A.; outra,

na [LR.P.O.A. a que esteja subordinado o es-

i tabelecimento e as terceiras entregues ao inte-
ressado. ‘

Art. 68 — Satisfeitas as exigéncias fixadas

no presente Regulamento, o Diretor da D. I.

P. O. A. :zutorizard a expedicio do “TITULO

DE REGISTRO”, constando do mesmo o ni-

mero do registro, nome da firma, classificacao

do estabelecimento, localizacao (Estado, muni-

cipio, cidade, vila e povoado) e outros deta-
Ihes necessirios. :

Art. 69 — A D.ILP.O.A. determinard a
inspecao periddica das obras
nos estabilecimentos em construcio ou remo-

em andamento

delagio, tendo-se em vista o plano aprovado.
| Art. 70 — A D.I.LP.O.A. divulgira proje-
tos de orientacdo para construcio dos diversos
i tipos de estabelecimentos de produtos de ori-
gem animal, bem como planos,
outros detzlhes.

Art. 71 — Em instrucSes expedidas pela
D.I.P.O.A. serio baixadas as normas prdprias
ao processamento de registro dos estabelecimen-

orcamentos e

tos, bem como as de¢ transferéncia de proprie-
dade.

Art. 72 -— O relacionamento ¢ requerido
ao Inspetor Chefe da I.LR.P.O.A. e o processo

respectivo deve obedeccr zo mesmo critério es-
! tabelecido para o
no que lhes for aplicivel.

Art. 73 — Sio
leiteiras, os posios

registro de estabelecimentos

rclacionados as fazendas
de recebimento, as quei-
os entrepostos de mel e

casas atacadistas, fixando-

jarias, os apidrios,
cera de abelhas ¢ s
se conforme o caso, as mesmas exigéncias para

os demais estabelecimentos.

CaPiTULO I

TRANSFERENCIA DE REGISTRO E
RELACIONAMENTO

Art.
trado ou relacionado pode ser vendido ou ar-

74 — Nenhum estabelecimento regis-

E, rendado, sem que concomitantemente seja fei-
ta a competente transferéncia de responsabili-
dade do registro ou do relacionamento para a

nova firma.

§ 1.° — No caso do comprador ou arren-
&L EPAMIG
rtoria de budo ds Agriclrs, P « bcseciments
de Laticinios Candido Tostes

datirio se negar a promover a transferéncia, ¢ apds a realizagio dos trabalhos industriais;
‘as aguas servidas e residuais terdo destino con-
veniente, podendo a D.I.P.O.A. determipnar o

tratamento artificial.

deve ser feita, pelo vendedor ou locador, ime-
diata comunicacio escrita 3 D.I.P.O.A., escla-
recendo os motivos da recusa.

§ 2.° — As firmas responsiveis por esta-
belecimentos registrados  ou

Art. 78 — O maquindrio, carros tanques,
-vagonetas, caixas,
‘utensilios serdio convenientemente marcados de

relacionados du- mesas e demais
rante as fases do processamento da transacio
comercial, devem notificar aos interessados na

compra ou arrendamento a situacio em que se

modo a evitar qualquer confusao entre os des-
tinades a produtos comestiveis e os usados no
cncentram, em face das exigéncias déste Re- ransporte ou depdsito de produtos nio comes-
gulzmento. i ' iveis ou ainda utilizados na alimentacio de
nimais, usando-se denominagdes “COMESTI-

VEIS e NAO COMESTIVEIS”.

Art. 79 — Os pisos e paredes, assim como
~equipamento e utensilios usados na indus-
ia devem ser lavados diiriamente e conveni-

§ 3. — Enquanto a transferéncia nio ce
cfetuar, continua responsivel pelas irregulari-
dades que se verifiquem no estabelecimento. a
firma em nome da qual esteja registrado ou
relacion:do.

§ 4.° — No caso do vendedor ou locador entemente desinfetados, neste caso, pelo em-
ter feito a comunicacdio a que se refcre o pa- prégo de substincias préviamente aprovadas
ragrafo 1.°, e o coemprador ou locatirio nio pela D.LP.O.A.
apresentar, dentro do prazo mdaximo de trin- _Art. 80 — Os estabelecimentos devem ser
ta dias, os documentos necessirios 4 transfe- méntidos livres de moscas, mosquitos, baratas,
réncia respectiva, é cassado o registro ou. re- ates, camondongos e quaisquer outros ani-

lacionamento do estabelecimento, o qual s&-
serd restabelecido depois de cumprida a ewi:

géncia legal.

mais( agindo-se cautelosamente quanto ao em-
prégo de venenos, cujo uso sé ¢ permitido nas

N . . R dependéncias nio destinadas 4 manipulacio ou
§ 5.° — Adquirido o estabclecimento. por

compra ou arrendamento dos iméveis respec-
tivos ¢ realizada a transferéncia do registro ou

epsito de produtos comestiveis e mediante

onhecimento da Inspecio Federal. Nao ¢é per-
mitido para os fins déste artigo o emprigo de

¢ obrigada a rodutos bioldgicos,

relacionamento, a nova firma
cumprir todas as exigéncias formuladas ao <n , L, , .
Paragrfao tnico — E’ proibida a pe¢rma-

terior responsdvel, sem prejuizo de outras que e - .
néncia de caes, gatos e de outros animais es-

venham a ser determinadas. ; X L
Art 75 o J forénca des ranhos no recinto dos estzbelecimentos.
rt. — rocesso de transferéncia deve
P . o, Art. 81 —~ Todo o pessoal que trabalha
obedecer, no que lh: far apilcivel, ao mesmo o L R
. . . m. produtos comestiveis, desde o recebimen-
critério estabelecido para o registro ou rela- , . i
: até a embalagem, deve usar uniformes proé-

cionamento. . . .
i . ) tios. e limpos, inclusive gorros, aprovados
Art. 76 — Trarando-s¢ de ¢stabelecimentos la D.LP.O.A

reunidos em grupo e pertencentes a mesma- ¢

{irma, ¢ respeitad:, para cada um, a classifi-. rt. 82 — O pessoal que manipula pro-

0s' condenados ou trabalha em necropsias,

cacao que lhe couber, dispensando-se apenas a : -
a obrigado a desinfetar as mios, instrumen-

construccdo isolada de dependéncias que pos- o
sam ser comuns. : € vestudrios com antisséticos apropriados.
tt. 83 — E' proibido fazer refeicdes nos
s onde se realizam trabalhos industriais,
como depositar produtos, objetos e ma-
estranho a finalidade da dependéncia ou
guardar roupas de qualquer natureza.

TituLo V
HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS
Art. 77 — Toédas as dependéncias e equi-

pamento dos estabelecimentos devem ser mai-
tidas ¢m condicdes de higiene, antes, duran

.84 -— E' proibido cuspir ou escarrar
Iquer dependéncia do trabalhe.

material e

Art. 85 — E’ proibido fumar em gqual-
quer dependéncia dos estabelecimentos. )

Art. 86 — Todas as vezes que for neces-
sirio, a Inspécio Federal deve determinar a
raspagem,
pisos, paredes, tetos e equipamento.

Paragrafo tnico — A critério da D.I.P.O.A.
pode ser dispensada a impermeabilizagié de
paredcs .em dependéncias onde se trabalhe com

substituicio, pintura e reforma, em

equipamento fechado.

Art. 87 — Os pisos e paredes de currais,
bretes, mangueiras e outras ‘instalaces pro-
prias para guarda, pouso e contensao de. ani-
mais vivos ou depdsito de residuos industriais,
devem ser lavados e desinfetados tantas vezes
quantas necessarias com dagua de cal ou outro
desinfetante apropriado, autorizado pela D. I.

P. O. A.

Art. 88 — As caixas de sedimentagio de
substancias residuais devem ser frequentemente
inspecicnadas e convenientcmente limpas.

Art.
barque ou nos transportes, os produtos devem

89 — Durante a fabricacdo, no em-

ser conservados ao abrigo de contaminacBes de
qualquer natureza.

Art. 90 — E' proibido empregar na coleta,
embalagem, transporte ou conservacio de ma-
térias primas e produtos usados na alimenta-
¢do hucmana, vasilhame de cobre, latido, zinco,
barro, ferro estanhado, com liga que contenha
mais de 2%. (dois por cento) de chumbo ou
apresente estanhagem defeituosa ou de qual-

quer utensilio que, pela sua forma e composi-

¢do, possa prejudicar as matérias - primas owr
produtos.
Parigrafo unico — E' permitido, a crité-

rio da D.I.LP.O.A., o emprégo de continentes
de madeira no acondicionamento de matérias
primas que se destinam a embalagem em en-
trepostos, exigindo-se,

conforme o caso, en-

veltério intermedidrio

vel.

adequado e impermea-

Art. 91 — Na industria de lacticinios ¢é
permitido o uso de tanques de madeira na fa-
bricacio de determinados produtos, a juizo da

D.I.LP.O.A.

Art. 92 — Os operirios que trabalham na
industria de produtos de origem animal serio
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portadores de carteira de saide fornecida por
autoridade sanitdria oficial, devem apresentar
de satde e ter hdbitos
anualmente serdo submetidos a exame em re-
particao de Saude Publica, apresentando a Ins-
pecio Federal as anotacBes competentes em sua

¢ condicOes higiénicos;

i
P

carteira, pelas quais se verifique que nao so-
frem de doencas que os incompatibilizem com
os trabalhos de fabricacio de géneros alimen-
ticios.

§ 1.° — Na lecalidade onde nio haja ser-
vico oficial de Satide Publica podem ser acei-
tos, a juizo da D.I.P.O.A., atestados passados
por médico particular.

§ 2.° — A inspecio médica ¢ exigida, tan-
quantas
empregado do estabelecimento,

tas vezes necessdrias, para qualquer
inclusive seus

proprietirios se cxercerem atividade industrial.

§ 3.° — Sempre que fique comprovada a
existéncia de dermatoses, de doencas infecto-
contagiosas ou repugnantes e de portadores in-
diferentes de salmonelas, em qualquer pessoa
industri>® 10 cstabeleci-

tada do traba-

que exerca atiivdade
imediatamente ai:

mento, ¢ ela
lho, cabendo a Inspecio Federal comunicar o

fato a autoridade de Satde Publica.

Art. 93 — Os réde de
abastecimento de Adgua em cada estabelecimen-
to, no tocante a quantidade, qualidade, canali-
captagio, filtracdo, tratamento e dis-
tribuicio devem se: pela D.I.LP.O.A.
por ocasido da aprovacio dos projetos.

Art. 94 — A distribuicio da réde de esgo-
to, compreendendo canaletas, sifonados,
declives, distribuicdo, depurzcio,
tratamento e escoadouros, ¢ fixada pela D. I.
P. O. A. em cada ecstabelecimento.

: Art. 95 — Os continentes ja usados quan-
do destinados ao acondicionamento-de produ-
tos utilizedos na alimentacio humana, devem
ser inspecionados, condenando-se

dctalhes sObre a

Zacao,
fixados

ralos
canalizacio,

previamente
os que, apds terem sido limpos e desinfetados
por mcio de vapor e substincia permitida, nio
forem julgados em condicGes de aproveita-

mento.

Paragrafo nico — Em caso algum ¢é pet-
mitido o acondicionamento de matérias primas
alimentacio humana

e produtos destinados 2

&L)EPAMIG
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em carros, recipientes ou continentes que te-
nham servido a produtos ndo comestiveis. -

Art. 96 — E’ proibido manter em eétoque,'
nos depdsitos de produtos, nas salas de recebi-
mecnto, de manipulacio, de
cAmaras frias ou de cura, material estranho 3
trabalhos da dependéncia.

atos de origim animal, bem como as guias
o recolhimento da taxa de inspecdo sanita-

ia, -devidamente quitadas pela reparticao arre-

adadora;
4 —— Dar aviso antecipado de 12 (doze)

oras, no minimo, s6bre a realizacio de quais-
wer trabalhos nos estabelecimentos sob inspe-
50 federal permanente, x\nencionando sua na-

fabricacio e pa

Art. 97 — Nio ¢é permitido residir no

corpo dos edificios onde sao realizados traba-: e hora de inicio e de provavel con-
lhos industriais de produtos de origem animal.
Art. 98 — Serio didriamente limpos e 5 — Avisar, com antecedéncia, da chegada

gado e fornecer todos os dados que sejam
slicitados pela Inspecio Federal;

6 — Qu:sndo o estabelecimento
m- regime de inspecio permanente e esti afas-
do do perimetro urbano, deve fornecer gra-
tamente habitacio adequada aos

convenientemente desinfetados os instrumentds
de trabalho. L

Paridgrafo tinico — Os estabelecimentos de
vem ter em estoque desinfetantes aprovados
para uso nos trabalhos de higienizacao de | de-
pendéncias ¢ equipamento.

funciona

servidores

conducio, no caso de nao haver meio de

Art. 99 — As cimaras frias devem cor-
responder 3s mais rigorosas condi¢bes de hi-
gicne, iluminacio e ventilacgio e deverio - ser

ansporte publico facil e accessivel, condices
D.I.P.O.A.;

7 — Sempre que haja dificuldade, a juizo
"D.ILP.O.A., para que o servidor encontte
os proprietarios de estabe-

ue serdo julgadas pela

limpas e desinfetadas pelo menos uma vez po

ano.

Art. 100
e dcrivados ¢é obrigztdria a rigorosa lavagem”

oradia adequada,

— Nos estabelecimentos de leite cimentos sob regime de inspecio permanente
am obrigados a fornmecer a residéncia, co-
tando aluguel de acérdo com a lei;

aos postos de origem. - 8

esterilizacio do vasilhame antes de seu retérno

-— Fornecer gratuitamente alimentacio ao

Art. 101 — Nas salas de matanca ¢ em ou- essoal da Inspecio, quando os horirios para
da D.IP.O.A., ¢

varios depdsitos de

s refeicdes ndo permitam que os servidores

tras dependéncias, a juizo
obrigatéria a existéncia de
dgua com descarga de vapor para esterilizaca
de facas, ganchos e outros utensilios.

facam em suas residéncias, a juizo do Ins-
etor Federal, junto ao estabelecimento;

9 — Fornecer matcrial préprio e utensi-
os para guarda, conservacio e transporte de
térias primas e produtos normais e pecas
atoldgicas, que devem ser remetidos as de-
endéncias da D.IP.O.A.; '

: [0. — Fornecer armarios, mesas, arquivos,
Art. 102 — Ficam os proprietirios de ¢ as, livros e outro material destinado 2

ecio Federal, para seu uso exclusivo;

TiTUuLO VI

OBRIGACOES DAS FIRMAS

tabelecimentos obrigados a:

1 -— Observar e fazer observar todas as 1° — Fornecer material préprio, utensi-
exigéncias contidas no presente Regulament ‘¢ substincias adequadas para os trabalhos
2 — Fornecer pessoal nccessirio e habil cleta e transporte de amostras para labo-

tado, bem como material adequado julgadq;
dispensavel aos trabalhos de inspecdo, inclug
ve acondicionamento e autenticidade de amo!

i0, bem como para limpeza, desinfecio e
izagio de instrumentos, aparelhos ou ins-
Ges;

"—t— Manter locais apropriados, a juizo
nspecio Federal, para recebimento e guar-
-matérias primas procedentes de outros
lecimentos sob Inspecio Federal ou de
N0 de centros de consumo, para serem re-

tras para exames de laboratdrio;

3 — Fornecer até o décimo dia util de’cada
més, subsequente ao vencido, os dados estat?
ticos de interésse na avaliacio da produci
industrializacio, transporte e comércio de

inspecionados, bem como para sequestro de
carcacas ou partes de carcaca, matérias primas
e produtos suspeitos;

13 — Fornecer

para desnaturacio

substincias
de produtos

apropriadas
condenados,
quando ndo haja instalacdes para sua trans-
formacio imediata;

14 — Fornecer instalacbes, aparelhos e rea-
tivos nccessarios, a juizo da Inspecao Federal,
para andlises de matérias primas ou produtos
no laboratério do estabelecimento;

15. — Manter em dia o registro do recebi-
mento de animais e matérias primas, especifi-
cando procedéncia ¢ qualidade, produtos fa-
bricados, saida e destino dos mesmos;

16 — Manter pessoal habilitado na dire-
¢io dos trabalhos técnicos do estabelecimento;

17 — Recolher as taxas de inspecao sani-
taria previstas n:a- legislacio vigente;

18 — Efetuar o pagamento de servicos cx-

traordinirios cxccutados por servidores da
Inspecao Federal, de acérdo com a legislacao
vigente;

19 — Dar aviso com antecedéncia sébre a

chegada ou reccbimento de barcos pesqueiros
ou de pescado;

§ 1.° — O pessoal fornecido pelos estabe-
lecimentos fica sob ordens diretas do Inspetor
Federal ;

§ 2.°"— O material fornecido pelas empré-
sas, censtitui patriménio das mesmas, porém,
fica-a disposicio e sob responsabilidade da Ins-
pecio Federal:

§ 3° —
namento, o
inclusive de

ou o relacio-
ao Govérno,
o arquivo e

C:ncelado o registro
material pertencente
natureza cientifica,
os carimbos oficiais de Inspecdo Federal sio
ILR.P.O.A.

servicos na regido;

recolhidos  a que superintende os

§ 4.° — Os proprietarios dec estabelecimen-
tos registrados ou :elacionados sio obrigados
a m.nter livros para escrituracio de matérias
primas oriundas de outros pontos, para screm
utilizadas, no todo ou em parte na fabrica-
¢do de produtos e subprodutos nio comestiveis.

Art. 103 — Correm por conta dos interes-
cados as despesas de tranzporte do servidor que,
a pedido, fér desigrado p:ra proceder inspccao
para

prévia de terrenos ou estabel:cimentos,

fins de registro ou relacionamento.
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cérca de 45 mil toneladas de manteiga ¢ em
1925 cérca de 62 mil toneladas, de 1934 a2
1937 .ce orgulhaa de exportar cérca de um
térgo da quantidade total de manteiga ven-
dida no comércio internacional. Em 1937 a
Dinamarca produziu 183 mil toneladas de
. manteiga, - das quais 153 mil toneladas foram
exportadas.

Este resultado foi consequéncia_de uma po-
litica ccondmica inteligente e perseverante, ba-
seada na meticulosa selecio do gado, sua ali
mentacdo raciona le nos servicos das cocie-
dades de contréle leiteiro. Outra razio impor-
tante permitiu a conquista dos mercados:
estandardiz:¢do e a qualidade da manteiga pe
mitindo sua boa conservacio, o que foi obti-
do com a fabricacdo, partindo de cremes pas-
teurizados, maturados ¢ adicionados de fer
mentos. Estas medidas bem orientadas e fig
c2lizadas conduziram a uma regularidade no-
tavel do produto. -— C.F.

gados habilitados em fibrica-escola de lactici-
nios do pais ou do estrangeiro.

Art.

vem registrar didriamente em livros préprios e

105 — Todos os estabelecimentos de-

mapas, cujos modelos devem ser fornecidos pela
D.I.P.O.A,, as e saidas de matérias
primas e produtos de lacticinios, especificando
qu:ntidade, qualidade e destino.

entradas

§ 1.°.— Tratando-se de matéria = -ima ou
produtos de lacticinios procedentes de oufros
estabelecimentos Federal, deve
ainda a firma anotar, nos livros e mapas in-
dicados, a data de entrada, o numero da guia
‘de embarque ou do certificado sanitirio, a

qualidade, quantidade e nimero do registro ou

sob Inspecio

relacionamento do estabelecimento remeténte

O MELHOR COALHO EM PO
DE

FABRICACAO DINAMARQUESA

A venda na CIA. FABIO BASTOS, Comércio e Indiistria
e em todas as casas do ramo

"RIO DE JANEIRO — Rua Tedfilo Otoni, 81
SAO PAULO — Rua Floréncio de Abreu, 828
BELO HORIZONTE — Rua Tupinambas, 364
PORTO ALEGRE — Rua Jilio de Castilho, 30

Hns! uto de Laticinios Candido Tost
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Art. 104 — Os estabelecimentos de leite § 2.9 — Os estabelecimentos de leite e de-
. @ derivados, com volume de matéria prima rivados ficam obrigados a fornecer, a juizo da
, para  beneficiamento ou industrializagio igual D.I.LP.O.A., uma relacio atualizada de forne-
ou superior a 10.000 (dez mil) litros didrios cedores de matéria prima, com -os respectivos .
devem ter, na direcio dos trabalhos, especia- enderecos, quantidades médias dos forneci-
listas em industria de lacticinios, ‘diplomados mentos e nome da propriedade rural.
em escola nacional ou estrangeira. (Continua)
Parigrafo tnico — Os estabelecimentos de
lacticinios de menor producio admitirio empre- % A Dinamarca — que em 1913 exportou

FELCTIANO

SOCIATS

Aniversérios de Felctianos:

. NOVEMBRO

Dia 5 — Jorge Marcendes de Souza —
Técnico em Lacticinios; :

Dia 6 — Luiz Fernando de Araujo —

Técnico em Lacticinios; .

Dia 14 — Nélio da Cunha Rosa — Aluno
2.2 série do CIL;

Dia 23 — Waldir Teodoro Maciel — Alu-
o da 2.2 série do CIL:

Dia 26 — José Jacir de Menezes — Lac-
icinista;

Dia 30 — José Gabriel de Souza Lazcti-
cinista.

i DEZEMBRO

"Dia 3 — Samuel Gontijo Garcia — Téc-

“nico em Lacticinios;
Dia 12 — Edmundo Monteiro de Melo —
hefe do Servico Administrativo da FELCT;

— Sinésio de Queiroz Silva — Técnico em
Lacticinios. Orientador dos Estigios na F. E.
L. C. T,

Dia 14 — Julio Alberto Filho — Técnico
m Lacticinios;

Dia 18 — Dr. Vicentino de Freitas Ma-
ini — Meédico Veterinario, Farmacéutico, pro-
essor de Microbiologia Aplicada, Diretor do
FELCTIANO e colaborador dos mais desta-
ados; '

Dia 18 — Sebastiio Andrade Drumond —
écnico em Lacticinios, funcionirio da D. L
2.0, A

- Dia 21 — Joszé Furtado Pereira — Técni-
o em Lacticinios, Técnico da FELCT e co-
aborador do FELCTIANO;

Dia 24 — Luiz Carlos de Oliveira — Alu-
“da 2.2 séria do CIL;

cticinista.
TICIAS ESPORTIVAS

Em 31 de agosto p.p. viveu a Escola Cin-
o Tostes um magnifico dia esportivo, quan-

lei da vizinha cidade de Santos Dumont com
uadros da FELCT. A embaixada visitante
ospedou no II.° B.C.M., em cujo ginasio,
tilmente cedido pelo Cmte. Miranda, se
lizaram as renhidas pelejas, em disputa de
‘taca oferecida pelo D.A. da Escola Cin-
Tostes.
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Dia 26 — Mouacir Antdénio de Freitas —

se defrontaram as equipes de basquete e -

Foram os scguintes os resultados:

Basiquete: S. Dumont 18 — ELCT 16;

Vélei Santos Dumont 0 — ELCT 2.

A equipe feminina do “Tangard”, que abri-
lhantou os f{cstejos, disputando uma partida
de voléi com o quadro feminino do bairro,

teve merecida vitdria.
A noite, apés um “lunch” oferecido pela
Escola, realizou-se agradivel brincadeira dan-

cante no II.° B.C.M., apds o que regressou a
simpditica agremiacdo 3 sua cidade.

Por ocaszide dos festejos comemorativos de
12.° aniversirio da ELCT realizaram-se ani-
mados jogos e disputas atléticas entre alunos
¢ ex-alunos, finalizando com os escores abai-
xo relacionados: '

Futebol: Alunos, 0 — Ex-alunos, 0.
Basquete: Alunos, 15 — Ex-alunos, 21.
Voélei: Alunos, 2 — Ex-alunos, 0.

Lancamentos: Péso -— Venceu Euclides Ro-
drigyes, pelos alunos;Dardo — Venceu Au-
gusto Carvalho, pelos ex-alunos; Disco —
Venceu Euclides ‘Rodrigucs, pelos ex-alunos;

Cabo de guerra — Venceram os alunos.
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Corridas: do ovo — Venceu José Bontem-
po, pelos funciondrios; da agulha — venceu
Jos¢ Bontempo, pelos funciondrios; a tres per-
nas: venceram José Bontempo e Milton, pelos
funcionaros; do saco: venceu Milton Leal,
peles funcionarios.

Aos vencedores foram conferidos virios pré-
mios.

“Dia 28 de setembro terdo inicio os IX jo-
gos olimpicos em nossa cidade, e que conta-
rio com a atuzcio dos esforcados atletas da
Escola Cindido Tostes. Os jogos em cujo con-
curso entrarao os aguerridos clubes das escolas
superiores de Juiz de Fora,
realizacao entusidstica e vibrante.
lizados em 5 de outubro.

Serao fir

PROFESSOR CONSTANTINO GORINI

A morte vem abrindo claros nas fileiras
dos pesquizadores de leite que lancaram as ba-
indudstria leiteira moderna.

Orla Jensen faleceu em 1949; em 1950 de-
sapareccram H. Weigmann e C. Gorini e, re-
R. Burri.

O Professor Gorini, nascido em Rimini,
na Italia, faleceu em 3 de setembro de 1950,
86 anos de idade. Doutor em medicina,
dedicou-se desde o

centemente,

aos
inicio de sua carreira aos
estudos de bacteriologia, exercendo o cargo de
bacteriologista no Laboratério da Saude Pu-
blica de Roma, passando em seguida a pro-
fessor de Higiene e Dbacteriologia da Escola
Superior de Agricultura de Mildo, catedra que
ocupou durante 35 anos, conservando provei-
tosa atividade até as vésperags de sua morte.

Bacteriologista de renome universal, gracas
ao seu valor e aos seus importantes trabalhos,
descobriu nos queijos um tipo especial de fer-
mentos lacticos acido-proteoliticos e isolou a
primeira termoresistente,
Ditou principios producio
higiénica do leite, insistindo sObre a necessi-
dade da genetalizacio destas medidas.

Presidente da estudos de
producio higiénica de leite, nos Congressos de
Copenhague (1931) e Roma (1934) viu
aprovada sua tese sObre a necessidade da gene-

bactéria terméfila e

indispensdveis a

Comissio para

de Estado do Agri

de Lati do Tostes

prometem uma.

Liebefeld, posto que havia sido ocupado por
Freudenreich e Orla Jensen, e onde passou a
maior parte de sua carreira cientifica,

ralizacdo desta medida e de sua indicacio, das
vias a seguir para atingir o objetivo visado,
No Cecngresso de Berlim (1937)

va a atencdo para a tese que ja defendera em:
Bruxelas, de que a pasteurizacio nao deve ser:

solicita~ ] o
“ Atingindo a idade. limite, aposenta-se em

37.
19Seu talento natural lhe inspirou  conhecidos
processos  de pesquizas, geniais na sua simpli-
cidade. .
Na direcio do Liebefeld coube-lhe a tarefa
de introduzir as culturas puras de fermentos

encarada como remédio, substituicio,
como complemento da producio higié-
nica.- Seu ainda duas
sOes ¢ntdo aprovadas: .que a pasteurizacio se

como
mas,
conclu-

relatério traz

em
natureza, seja para o que se destina a indis-

tria e que para sua difusio é indispensivel
que o leite seja produzidc em condicdes hi-

impde seja para o leite a ser consumido C% n ‘ (o
licticos e porpidnicos na pratica queijeira, es-

tudos sobre doencas dos queijos e descoberta
de seus agentes.
Com a morte de Peter, Burri é chamado a

giénicas e se- empreguem processos térmicos su- ~om “ b : !
. presidéncia da Comissio Suica do Leite e, em

ficientes, sem serem exageradamente enérgicos,
Este relatério que foi uma revista geral do

assunto, teve aprovacio geral e recebeu pos-

. ¥ o ¥ A Assembléia geral e as Sessdes das co-
teriormente consagracio oficial.

missoes especiais da Federacdo Internacicnal de
Tacticinios, cuja Secretaria geral é em Bru-
xelas, vio se reunir éste ano, de 16 a 21 de

Gorini completou sua formacio cientifica
em Franca, onde frequentou o Instituto Pa '
teur e o Instituto Agrondémico de Paris, Es-
cola- Veterindria de Alfort e Estacio de La

ticinios de Liebefeld-Berne,

setembrp, em Madrid.

" Nestas reunides a Comissio de economia

na Suica. leiteira estudard o problema manteiga-marga-

Era membro de varias Associacdes Cientifi-: rina, assim como as medidas destinadas ao au-

cas e poucos dias antes dc sua morte recebeu

seguida, a presidéncia da Federacio Interna-
cional de Lacticinios.

O Professor Burri fazia parte do grupo de
pesquizadores como Fleischmann, Weigman,
Orla Jensen e Gorini que lancaram as bases.

cientificas da indtstria leiteira moderna.

Era um sabio modesto e bom.

C. F.

mento do consumo de Jeite e seus produtos. A
Comissdo de técnica leiteira industrial se ocupa-
rd principalmente da mecanizagio no fabrico
dos queijos de pasta mole. A Comissio de pro-
ducido higiénica e contrdle discutiri-o proble-
ma do resfriamento do leite nas pequenas fa-
zendas.

A Comissio de queijos discutird problemas
relacionados com a Convencio Internacional
sObre nomes de origem. A Comissio de leite
condensado examinard os diversos métodos em-
piegados para determinacdo de cobre e ferro
no leite condensado e a Comissic de métodos
de anilises se ocupard da coleta de amostra de
leite e produtos. — C.F.

a Cruz de Cavaleiro da Legido de Honra de-
Franca.

METALURGICA BARRA DO PIRAI LTDA.

= Rua Jodo Batista s/n — Telefone 460 — Enderéco telegréfico: METALITADA —
BARRA DO PIRAiI — Estado do Rio

Professor Dr. Robert Burri

Segundo recentes noticias chegadas da Suica,
faleceu a 19 de maio ultimo o Professor R
Burri.

Diplomado pela Escola Politécnica de Zu
rich, trabalhou na Estacio Federal de Qui-
mica Agricola daquela cidade, passando em se-
guida para a Estacdo Agricola de Bonn. onde
inicia seus estudos de bacteriologia.

Voltando a Zurich, Burri obtem o titulo

de doutor em Filosofia; foi o primeiro pro

fessor da cadeira de bacteriologia agricola : d
Divisio de Agronomia da Escola Politécnica
iniciando entdo seus estudos sobre bacteri
logia do
queijos.

Em 1907 assume a direcio do Estabeleci

leite e fermentacdes anormais - do

FABRICA DE:
a) — Latas para leite (pressio e rosca) ;

b) — Form:s para queijo (furadas e
simples, tipo mineiro) ;

¢) — Coadores (com tela e tipo ame-
ricano) ;
s d) — Cortadores para coalhada (tipo
: americano) ;
¢) — Depositos para creme e manteiga

com tampa e sem tampa);

f) — Tanques para leite (transporte ¢
recepcio) ; :
para fabricacio de quei-

inoxidivel e ferro esta-

g) — Tanques
jo (aco
nhado) ;

h) — Baldes para leite (reto simples;
com bico e com graduicao; com
bico, bdia e graduado; oval, para
ordenha) . -

mento de Industria Leiteira e Bacteriologia d
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Tratores o equipamentos agrieolas

“ALLIS-CHALMERS"

EM ESTOQUE

PARA AS GRANDES INDOSTRIAS.
— COALHO EM PO —

E USO CASEIRO

Coalho em pastilhas
- D (concentrado
K (extra concentrado)
Tembem LIGUIDO e
em VIDROS de 850 C C

ClA. FAB l~_O BASTOS
COMERCIO E INDUSTRIA =

Rua Tedfilo.Otoni, 81 — RIO DE. JANEIRO

Rua Floréncio de Abreu, 828 — SKO PAULO

. Rua Tapinambds, 364 — BELO HORIZONTE -
Av. Jilio de Castiho, 30 — PORTO ALEGRE

SECCAO GRAFICA

Grande Estabelecimento
Grafico - Dispde de 6tima
e bem aparelhada oficina
grafica para a execugdo
perfeita de todo e qual-
quer trabalho concer-
nente ao ramo. —
Fabrica de livros
comerciais, para coope-
rativas de lacticinios.

Li

pressos para contabilidade;
modelos oficiais em geral,
edicdes de grande vulto.

CIA. DIAS CARDOSO S. A

RUA HALFELD, 342
Caixa 45-Fone 3505

)EPAMIG

Emproso do Pesauiso Agropecudria d Mings Gercs

Secretaria de Estado de Agricultura, Pecudria e Abastecimento
stituto de Laticinios Candido Tost

SECCAO DE MUSICA .
‘ : MODELO "WD"

LINHA COMPLETA DE IMPLEMENTOS

Oficina especializada para
fabrico e reforma de instru-

: g ARADOS DE DISCOS — GRADES DE DISCOS
mentos de musica = Sior, SEMEADEIRAS DE 2 LINHAS — SULCADORES DE 2 LINHAS
timento variado de méto- CULTIVADORES DE 2 LINHAS  — SEGADEIRAS

dos e accessorios

Harménicas de boca e Distribuidores exclusivos para:

de fole, artigos de 1 Estado de Minas Gerais (exceto o Trigngulo Mineiro)
Acordedes  nacionais Espirito Santo — Rio de Janeiro — Distrito Federal

e extrangeiros - Vio- < COMPANHIA PROPAC

Ides - Violinos - Banjos
. - . E COMERCIO E REP ESENTACOES
Clarinete - Requinta ( vras % ranco le-)

Flauta - Flautim - Pistdo EXPOSICAC £ VENDAS

- Saxofone - Contrabaixo :
/ \

outros intrumentos de music




”PRODUTOS FABRICADOS NA

FELCT

Soluggo Dornic, solugdo de soda décimo normal , solucGo de fenolffaleina @ 2%§
solugdo decimo mormal de nitrato de prata, solugdo de nitralo de prata, so i
luggo de bicromato de potdssio a@ 5% ,Cultura de Proquefor? em pd,Fermen—{
Hfo [Getico selecionado liquido, Coranie liquido para quejjos, Culfura de Yoghuri(if-§
quido), Grdo de Kellir, Fermenfo selecionado para quejjo Suisso. ‘

H LABORATORIO

, QUEIJOS
[Minas” padronisado. -
TIPOS : Cavalo, Cobocd, Cheddar, Duplo Creme, Emmentaler, Gouda,lunch, Preto, §
Parmezéo, Pasteurizado, Provolone, Reno~-Edam , Roquefort, Suisso, Creme}
Suisso, Reque/jao Mineiro, Requejjdo Criola, Ricofa .

MANTEIGA Exira e de primeira.

CASEINA : Por diversos processos.

Dirigir_os_pedidos g

Fabrica Escolo de Lacticinios Candido 7Tostes.

Rua Tenente Frellas Sh. : : Cx. Postal 183.
Juiz de Fora. ' Minas Gerais.

A)EPAMIG

maseimencgtabelecimento Grafico ClA. DIAS CARDOSO S. A, — Juiz de Fora (27321)

Instituto de Lat icinios Candldo Tostes





