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Esta é uma cépia digital de um documento que foi preservado para inUmeras gera¢Ges nas prateleiras da biblioteca Otto
Frensel do Instituto de Laticinios Candido Tostes (ILCT) da Empresa de Pesquisa Agropecudria de Minas Gerais (EPAMIG),
antes de ter sido cuidadosamente digitalizada pela Arvoredoleite.org como parte de um projeto de parceria entre a
Arvoredoleite.org e a Revista do Instituto de Laticinios Candido Tostes para tornarem seus exemplares online. A Revista do
ILCT é uma publicagdo técnico-cientifica criada em 1946, originalmente com o nome FELCTIANO. Em setembro de 1958, o seu
nome foi alterado para o atual.

Este exemplar sobreviveu e é um dos nossos portais para o passado, o que representa uma riqueza de histédria, cultura e
conhecimento. Marcas e anota¢des no volume original aparecerdo neste arquivo, um lembrete da longa jornada desta
REVISTA, desde a sua publicacdo, permanecendo por um longo tempo na biblioteca, e finalmente chegando até vocé.

Diretrizes de uso

A Arvoredoleite.org se orgulha da parceria com a Revista do Instituto de Laticinios Candido Tostes da EPAMIG para digitalizar
estes materiais e torna-los amplamente acessiveis. No entanto, este trabalho é dispendioso, por isso, a fim de continuar a
oferecer este recurso, tomamos medidas para evitar o abuso por partes comerciais.

Também pedimos que vocé:

e Faca uso ndao comercial dos arquivos. Projetamos a digitalizacdo para uso por individuos e ou instituicdes e solicitamos que
vocé use estes arquivos para fins profissionais e ndo comerciais.

e Mantenha a atribuicdo Arvoredoleite.org como marca d'agua e a identificacdo do ILCT/EPAMIG. Esta atitude é essencial
para informar as pessoas sobre este projeto e ajuda-las a encontrar materiais adicionais no site. Ndo remové-las.

e Mantenha-o legal. Seja qual for o seu uso, lembre-se que vocé é responsavel por garantir que o que vocé esta fazendo é
legal. O fato do documento estar disponivel eletronicamente sem restri¢des, ndo significa que pode ser usado de qualquer
forma e/ou em qualquer lugar. Reiteramos que as penalidades sobre violacdo de propriedade intelectual podem ser bastante
graves.

Sobre a Arvoredoleite.org

A missdo da Arvoredoleite.org é organizar as informagdes técnicas e tornd-las acessiveis e Uteis. Vocé pode pesquisar outros
assuntos correlatos através da web em http://arvoredoleite.org.
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Ainda o Reuniiio Lotino Americanu Sobre

Problemas do Leite e Lacticini

- O nOmero 97 da Revista do Instituto de
Lacticinios “Candido Tostes” foi dedicada
d Reunido Latino Americana sébre proble-
mas do leite e lacticinios, realizada em Sdo
Paulo, de 11 a 20 de abril de 1941, sob os
auspicios da F.A.O. e da Secretaria da
Agricultura do Estado Bandeirante. Na-
quele nomero afirmamos que voltariamos a
focalizar o referido certame, de tdo alta
significacdo para os povos do continente.

O presente nimero da Revista do Insti-
tuto também é dedicado aquela Reunido.
Neéle inserimos os temas introduzidos por
técnicos brasileiros, temas ésses apreciados
e debatidos, em plendrio, pelos delegados
dos paises participantes.

Infelizmente ndo poderemos apresentar
todos os temas introduzidos pelos delega-
dos estrangeiros. E possivel, porém, que,
posteriormente, sempre que nos sobrar tem-

Patrick F. Keating

Tegucigalpa — Honduras.
Técnico em Lacticinios da F.A.O.

0s

E. Lancelot

Especialista em Leite e Produtos Lacteos
F.AO — Roma.

po, pcssamos traduzir e publicar aquelas
que tenham interésse para o nosso pais.

Os introdutores de temas foram J. Han-
cock, R. K. Waugh, A. del Perugia, P. Kea-
ting, A. S. Nielsen, J. de Alba, H. J. MclLar-
ry, H. J. Merle, W. Lamer, Totila Jordan,
Hobbes Albuquerque, Osvaldo, M. F. Bal-
larin e F. Amaral Aogick. Os quatro Gltimos,
brasileiros .

Completando nossas informacdes publi-
camos o programa integral do cerfame,
uma relacdo, mais ou menos completa, dos
participantes e um relato sucinto da situa-
cdo atual da industria leiteira nacional, fei-
ta por Amaral Rogick, bem como a sauda-
cdo da delegacdo brasileira e da repre-
sentante do F.L.S.I.

Nesta pdgina prestamos uma homenagem
especial a Mr. Lancelot da F.A.O., em Ro-
ma e a Mr. Keating, técnico portugués da
mesma grganizacdo, em Honduras.
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F.A.O. E SECRETARIA DA AGRICULTURA
DO ESTADO DE SAO PAULO

DEPARTAMENTO DA PRODUCAO ANIMAL
Sdo Paulo, 11 — 20 de abril. de 1961

[ PROGRAMA
’ Dia 10
12,00 as 18,00 hs. — Inscricdo dos Dele-
gados.
Dia 11
8,30 horas

|. Sessdo Inaugural.

ll. Eleicdo do Presidente, Vice-presidente
e Relatores. -

~ Aprovacdo do Programa.

14,30 horas

Ill. ApresentacGo dos Relatérios dos De-
legados dos paises participantes: “Situacdo
da producGo e da industria leiteiras no
Pais; seus principais problemas”.

Dia 12
8,30 horas

IV A M Guerault — “Federacdo Interna-
cional de Lacticinios, organizacdo, funcdes
e seu campo de acdo”.

V H. Teulon — “O leite e laciicinios na
dieta

YI. Mem’lloro da Organizacdo Mundial da
Satde — “Doencas transmissiveis através

do leite”.

14,30 horas »

- VIL A M. Guérault — “Acdo dos estabe-
lecimentos de lacticinios no desenvolvimen-
to agro-pecudrio de uma regido, seu papel
sébre a produgdo e o consumo do leite”.

Dia 13

8,30 horas

VIIl. Producdo do leite. Sub-comité A.

DiscussGo sébre: .

a) A criagdo do gado leiteiro na econo-
mia agro-pecudria; possibilidade da acdo
dos Governos sébre a criacdo e sébre os
p'anos de fomento agricola.

L) EPAMIG

Reunido PO i ' G
| Latino-Americana sébre problemas

do Leite e Derivados

;\r)\frogufor do tema: J. Hancock.
embros da discussdo: Delegq
paises participantes, gados dqs

b) Alimentaca
ro em relacdo ds culturas na i
i it zona tropical
Introdutor do tema: R. K. Waugh.

Membros da discussdo: Delegados dos
paises participantes.

14,30 horas

IX. Tecnologia do leite. Sub-comité B.
Discussdo sobre:

a) Condi¢des para a montagem dos es-
tabelecimentos de lacticinios na regido; fle-
xibilidade da organizacdo dos estabeleci-
menfos e dos processos de manipulacdo, de
acérdo com as condicdes do estabeleci-
mento e as necessidades do consumo. Pa-
pel dos estabelecimentos destinados a diver-
sos fins em relacdo & flexibilidade.

Introdutor do tema: O, M. F. Ballarin.

Membros.do discussdo: Delegados dos
paises participantes. .

bz Condilgc“)es qus lustificam a criacdo de

centros coletores de leite; dif s ti

o ios, <ol erentes tipos
Introdutor do tema: T. Jordan.

Membros da discussdo: Delegados dos
paises participantes.

Dia 14
8,30 horas

VIll. Producdo do leite. Sub-comité A.

Discuss@o sobre:

c) Problemas particulares a criacdo do
gado leiteiro das zonas montanhosas.

Introdutor do tema: A. del Perugia.

Membros da discussdo: Delegados dos
paises participantes.

d) Alimentacdo da vaca leiteira; explo-
racdo das pastagens, produgcdo e conserva-
cdo das forragens. Emprégo de cereais e de
sub-produios como base da alimentacdo.

Introdutor do tema: R. K. Wauah.

Membros da discussGo: Delegados dos
paises participantes.

Ex-Felctiano » ’ Ex'—Felycﬁcmok
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14,30 horas

IX. Tecnologia do leite. Subcomité B.
DiscussGo sébre: :

c) Diferentes sistemas de pagamento do
leite em relacdo & sua qualidade.

Introdutor do tema: P. Keating.

Membros da discussdo: Delegados dos
paises participantes. -
- d) I. Tratamento do leite para o consu-
mo “in natura”, padronizacGo, pasteuriza-
cdo e esterilizacao.
Introdutor do tema: A. S. Nielsen.
Membros da discussGo: Delegados dos
paises participantes.
Il. Fabricacdo de lacticinios na regido
v 1
especialmente queijos, leite em pd, leite
aromatizado e refrescos a base de leite.
Introdutor do tema: A. S. Nielsen.

Membros da discussGo: Delegados dos
paises participantes.

Dia 15

8,30 horas
VIIl. Producdo de leite. Sub-comité A.

e) Problemas da nutricdo do gado leitei-
ro da regido: efeito das variagdes estacio-
nais e da energia disponivel sébre as cur-
vas de lotacdo. A "hipocalcemia” nas pas-
tagens & base de cereais, deficiéncias e de-
sequilibrios minerais.

Introdutor do tema: R. K. Waugh.
Membros da discussdo: Delegados dos
paises participantes.

f) Melhoramento dos métodgs,pREa a cria-
cdo de bezerros; desmame, alimentacdo e
manejo.

Introdutor do tema: R. K. Waugh.

Membros da discussdo: Delegados dos
paises participantes.

g) Alojamento das vacas leiteiras e cons-
trucdo de lugar para a ordenha. Equipa-
mentos simples e manejavel para a obten-
cdo higiénica do leite.

Introdutor do tema: J. Alba.

Membros da discussGo: Delegados dos
paises participantes.

14,30 horas
IX. Tecnologia do leite. Sub-comité B.

Discusséio sobre:

e) Problemas particuiares relacionados
com a utilizacdo do leite destinado a fa-
bricacdo de lacticinios, nas planicies e nas
regies montanhosas .

Introdutor do tema: H. J.

Membros da discussdo: Delegados dos
paises participantes.

f) Problemas relacionados com a distri-
buicdo do leite — (a granel, em garrafas de
vidro e em recipientes de papel) e o mer- )
cado lacticinista. Abastecimento de feife manej
aos centros urbanos localizados em zonas’
ndo leiteiras.

Introdutor do tema: H. J. Merle.

Membros da discussdo: Delegados dos
paises participantes.

g) Formacdo e aperfeicoamento de téc-
nicos para a direcdo e trabalho nos esta-
belecimentos de lacticinios. Formacdo e
aperfeicoamento de técnicos destinados a
inspecdo e contréle higiénico sanitdrio do
leite e derivados.

Introdutor do tema: Hobbes Albuquerque.

Membros da discussdo: Delegados dos
paises participantes.

Dia 16
LIVRE.

Dia 17
8,30 horas

VIII. Producdo de leite. Sub-comité A e B.

DiscussBes sobre:

h) Melhoramento do gado leiteiro atra-
vés de métodos de melhor producdo. Cru-
zamento e melhoria do gado local pela se-
lecdo.

Introdutor do tema: J. Hancock.

Membros da discussdo: Delegados dos
paises participantes.

i) Treinamento de ordenhadores e trata-
dores; processos de ordenha, -alimentacdo
e manejo do gado. A¢do do Govérno.

Introdutor do tema: J. Alba.

Membros da discussdo. Delegados dos
paises participantes.

14,30 horas
X. Aspectos econdmicos.
Sessdo plendria.
Discussdo sobre:

a) Exame geral dos aspectos econdmicos
do desenvolvimento da producdo e da In-
distria leiteira na América Latina.
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b) Organizacdo dos mercados de lacti-
cinios na regido e possivel acdo do Go-
vérno.

c) Andlise da situacdo atual do comércio
internacional de lacticinios na América La-
tina. Medidas aconselhadas.

Introdutor dos temas: W. Lamer.

Membros da discussGo: Delegados dos
paises participantes.

Dias 18 e 19
Excursdo da: TURMA | = “Vale do Paraiba”.

Dia 18

7,00 horas: Sao Paulo. Saida em frente
ao Edificio da Biblioteca do Departamento
da Producdo Animal. Av. Francisco Mata-
razzo, 455 - Tel. 62-5141.

9,00 horas: Séo José dos Campos. Visi-
tas as Usinas de Refrigeracdo e de Pasteu-
rizacdo de Leite da "COOPERATIVA”.

11,00 horas: Taubaté. Visitas as Usinas
de Refrigeracdo e de Pasteurizacdo de Lei-
te da “COOPERATIVA” e da “VIGOR".
12,30 horas: Taubaté. Churrasco oferecido
pela “"VIGOR".

15,00 horas: Pindamonhangaba: Visita &
“E. E. P. A",

18,00 horas: Pindamonhengaba. Jantar
oferecido pelo Diretor da “E. E. P. A.".

20,00 horas: Pindamonhangaba. Saida em
frente ao Escritério da "E. E. P. A.". Per-
noite em Guaratinguetd.

Dia 19

8,00 horas: Guaratinguetd. Saida em fren-
te ao Hotel. Visitas as Usinas de Refrigera-
cdo e de Pasteurizacdo de Leite da “CO-
OPERATIVA”, Fabrica de Leite em P6 da
"COOPERATIVA”". ~

12,30 horas: Clube dos “500”. Almoéco
oferecido pela “COOPERATIVA CENTRAL
DE LACTICINIOS”.

14,00 horas: Guaratinguetd. Visita a uma
Fazenda Piléto Produtora de Leite tipo “C”.

15,00 horas: Volta.
18,30 horas: SAO PAULO.

Dias 18 e 19
Excursdo da: TURMA I

“Campinas —Nova Odessa—Pérto Ferreira”

Dia 18

7,00 horas: Sdo Paulo. Saida em frente
ao Edificio da Biblioetca do Departamen-
to da Producdo Animal — Av. Francisco Ma-
tarazzo, 455 — Tel. 62-5141.

8,30 horas: Campinas. Visitas as Gran-
jas Produtoras de Leite tipo “A”. Sta. Anaq,
Sta. Candida e Vila Brandina.

10,30 horas: Campinas. Visita & Usina
de Pasteurizacdo da “LECO”.

11,30 horas: Campinas. Visita a Fazenda
S@o Quirino, produtora de leite tipo “B”.

12,30 horas: Campinas. Churrasco ofere-
cido pelo Secretdrio da Agricultura, Se-
nhor Doutor José Bonifacio Coutinho No-
gueira.

15,00 horas: Nova Odessa. Visita a “F. S.
G. N.”.

18,00 horas: Nova Odessa. Saida em fren-
te ao Escritério “F. S. G. N.”. Jantar e per-
noite em Limeira

Dia 19
7,00 horas: Limeira. Saida em frente ao

Hotel.

9,30 horas: Porio Ferreira. Visita a Fa-
brica de Leite em P6 da “Nestlé”.

12,00 horas: Pirassununga. Visita ao Ins-
tituto de Zootecnia e Indistrias Pecudrias.

13,00 horas: Pirassununga. Almoco ofere-
cido pela “Nestlé”.

16,00 horas: Campinas. Visita & Fazenda
do Sr. Armando Silva.

17,00 horas: Volta.
18,30 horas: SAO PAULO. -

Dia 20
8,30horas

XI. Legislacdo: problemas e aplicacdo de
medidas em relagdo ao leite, derivados e
sub-produtos.

Sessdo plendria.
Introdutor do tema: F. A. Rogick.

Membros da discussdo: Delegados dos
paises participantes.

XIl. Conclusdes gerais e recomendacdes.
Medidas para aplicacdo imediata e a lon-
go prazo. Ajuda Internacional no campo
dos lacticinios.

*Ex-Felctiano " ExFelctiano
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Sessdo plendria.

Eleicdo da mesa. Designacdo de Comis-
sdes de Trabalho e Planejamento.

XII. Outros assuntos. Encerramento.

Sessdo plendria.
Dia 21

Apds encerramento da Reunido.

8,30 horas: Visita & Usina da VIGOR, na
Capital.

1530 horas: Visita & Exposicdo Feira do
Gado Zebu e outras Racas de Corte.

17,00 horas: Recepcdo pelas Associacdes
de Criadores de Racas Nelore, Gir, Guzera
e outros.

20,00 horas: Jantar oferecido pelo Secre-
tario da Agricultura, Senhor Doutor José
Bonifdcio Coutinho Nogueira.

ANy

Reunido da F A O

Relacéio de participantes

ARGENTINA:
René P. Delpech — Chefe da Delegagdo.
Diretor Geral de “Lecheria”. — Rua Carlos

Calvo, 615 — Buenos Aires.

Edmundo J. Billard — Delegado. — Asses-
sor de Produg@io Leiteira — Instituto Nacio-
nal de Tecnologia Agro-Pecudria. — LN.T.A.
Bulnes 2015 — Buenos Aires.

Adolfo G. larelli — Delegado. - Sub
Diretor Geral de “Lecheria” — Zapiola 1675
— Buenos Aires.

BOLIVIA:

Luiz Barron del Castillo — Delegado. —
Chefe de Operac¢des PIL — Pil Cochabamba.

BRASIL:

José Bonifacio Coutinho Nogueira — Che-
fe da Delegacdo. — Secretdario da Agricultu-
ra do Estado de S@o Paulo — Rua Anchie-
ta, 41 — Sd@o Paulo.

F. A. Rogick — Delegado — Chefe do Ser-
vico de Controle de Sadde Animal. — Ave-
nida Francisco Matarazzo, 455 — Séo Paulo.

J. Barisson Villares — Delegado — Diretor.
Geral do Departamento da Produgdo Ani-
mal — Avenida Francisco Matarazzo, 455 —
Sdo Paulo.

Alberto Sampaio Dias — Observador —
Biologista — Departamento da Producdo Ani-
mal —.S&o Paulo.

Castor Delgado Perez — Observador —
Avenida 9 de julho, 5170 — S&o Paulo.

Jodo Soares Veiga — Observador — Pro-
fessor da Faculdade de Medicina Veterina-
ria. Avenida Dr. Arnaldo, -516 — Sdo Paulo. -

Pedro Treu — Observador — Departamen-
t6 de Producdo Animal — Sdo Paulo.

Osvaldo Domingues Soldado — Observa-
dor — Veterinario — Departamento da Pro-
ducdo Animal — Sdo Paulo.

Francisco Soares da Silva Filho — Obser-
vador — Biologista — Departamento da Pro-
dugdo Animal — S&o Paulo.

Geraldo Leme da Rocha — Observador —
Chefe da Secdo de Nutricdo Animal De-

partamento da Producdo Animal — Sd&o
Paulo.

Adolfo G. Tarelli — Delegado. — Sub
Chefe da Secdo Técnica do Departamento
da Producdo Animal — S&o Paulo.

Max Luiz Rodrigues Rezende — Observa-
dor — Zootecnista — Departamento da Pro-
ducdo Animal — Sdo Paulo.

Clodomiro Vesgueiro Pérto — Observador
— Diretor da Divisdo de Inspecdo de Pro-
dutos de Origem Animal — Rua Dr. Neto
de Araljo, 142 — S&o Paulo.

Fidelis Alves Neto — Observador — Dire-
tor Substituto da Divisdo de Fomento da
Producdo Animal — Sdo Paulo.

Fuad Naufel — Observador — Zootecnista
— Departamento da Produ¢cdo Animal — Séo
Paulo.

Dinival Martinelli — Observador — Depar-
tamento da Producdo Animal — S&o Paulo.

Cicero Ferraz Lopes — Observador — Che-
fe da Secdo de Leite da Capital — Departa-
mento da Producdo Animal — S&o Paulo.

Renato Lopes Ledo —. Observador — Di-
retor da DivisGo D. 3 — Departamento da
Producdo Animal — Sd&o Paulo.

(Conclui na pdg. 28)
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Como delegados do- Govérno Brasileiro
nesta Reunido Latino-Americana de Estudos
de Problemas de Leite e Lacticinios, temos
a elevada honra de dar as boas vindas aos
mui dignos representantes das organizacdes
lacticinistas dos vdrios paises participantes
déste significativo certame.

E esta a primeira reunido de cientistas,
técnicos e industriais especializados em lac-
ticinios que se realiza no Brasil, pais onde
a producdo, a industrializacdo e o comér-
cio de leite e derivados estd ainda em sua
fase inicial.

Né&o temos as admirdveis condicdes ecolo-
gicas dos paises de alta industrializacdo lei-
teira, nem mesmo a tradicdo tdo indispensd-
vel a obtencdo de produtos de escol. Nossos
mais velhos estabelecimentos de lacticinios
ndo datam ainda de meio século. O Brasil
¢ pais tropical e de formacdo latina. Assim,
as atividades relacionadas com a producdo,
a indusirializacd@o, o comércio e o consumo
de leite e derivados encontram inumeros
obstdculos a serem vencidos. J& estd con-
sagrado ndo terem os paises tropicais con-
dicBes para alia producdio, nem mesmo os
povos latinos tradicdo como grandes pro-
duicres ou grandes consumidores de leite
e derivados. Assim mesmo, arrostando um
sem nOmezro de dificuldades, o Brasil vem
se organizando como pais lacticinista, apre-
sentando uma producdo anual de 5 bilides
de quilos de leite, da qual a metade é
consumida “in natura” e o restante aplica-
dob na industrializacéo, que assim se dis-
tribui:

Leite pasteurizado, es-
terilizado e estabili-

zado . . . . . . . 800 milhges de k
Leite cru 1600 ! v
Manteiga - 48 mil toneladas
Queiios e requeijdes 65 " “
Leite em pd .. . . . 50 !

ke&secretaria de Estado de Agricultura, Pecudria e Abastecimento

instituto de Laticinios Candido Tostesil
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Palavras da Delegacdo Brasileira na abertura
da reunido Latino - Americana sébre problemas
do Leite e Lacticinios

Leite condensado e ou-

tros produtos . 20 mil toneladas

Aos precos médios de 1960, esta produ-
cdo totalizou a importdncia de 66 bilides
de cruzeiros, o que corresponde a uma das
maiores parcelas da nossa producdo agro-
pecudria. O valor total bruto dos investi-
mentos em nosso parque lacticinista ul-
trapassa 200 bilides de cruzeiros — um dos
mais altos niveis em inversdo na indUstria
de alimentos.

Nossa producéo leiteira é ainda inferior
as necessidades do nosso consumo. Produ-
zimos cérca da metade do que devemos
consumir. Temos condicdes para aumentar
esta producdo e temos capacidade para
seu consumo.

A tendéncia do Govérno Brasileiro é a
de intensificar a proeducdo e a industriali-
zacdo do leite. Para isso, a orientacGo & a
de importar, dos paises tradicionalmente
criadores de gado de alta especializacdo
leiteira, os exemplares para melhoramento
dos nossos rebanhos, e, dos paises produto-
res de maquinaria especializada, as instala-
cBes industriais mais eficientes para a mon-
tagem dos nossos estabelecimentos de lac-
ticinios.

Para proporcionar condicdes de éxito a
indUstria leiteira nacional, o govérno brasi-
leiro mantém em vigor uma das legislacdes
industriais e sanitdrias mais adiantadas.

_ Congratulando-nos, pois, com a vinda de
tdo luzidas delegacdes, esperamos que dos
trabalhos a serem debatidos surjam idéias
e sugestdes objetivando a maior elevacdo
da industria leiteira na América Latina.

José de Assis Ribeiro ,
Representante do Ministério da Agricultura
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Disc;:urvso da representante dro F1S]

por ocasido da abertura do certame

AOS EXCELENTISSIMOS SENHORES PAR-

TICIPANTES DA REUNIAO DA FAO SOBRE

OS PROBLEMAS DA INDUSTRIA LEITEIRA
NA AMERICA LATINA

O Diretor Executivo do Fundo das Na-
¢8es Unidas para a Infancia (FISI)), Sr. Mau-
rice Pate e o Diretor Regional do FISI para
as Américas,=Sr. Robert Davés, incumbiram-
me de congratular-me com o Govérno do
Estado de Sdo Paulo e a FAO pela reali-
zacdo de t@o importante conclave e de
transmitir a todos os participantes da Reu-
nido as mais calorosas saudacdes e since-
ros votos de éxito em suas deliberaces.

O FISI e a FAO vém por muitos anos
trabalhando em comum acérdo, ndo sdomen-
te num plano harménico como também no
aumento crescente de sua eficiéncia. A FAO
tem atras de si longos anos de trabalhos
proficuos e realizacdes, mas tem, por outro
lado, diante de si outros tantos problemas
de grande significacGo para o bem-estar
da humanidade. As relacBes estreitas entre
a FAO e outros membros da familia das
Nacdes Unidas, sdo de importancia vital
na consecucdo dos propdsitos econdmicos e
sociais. Para atingir-se padrdes mais eleva-
dos de sadde e bem-estar em escala mun-
dial, é preciso que haja uma combinacdo
de medidas que aumentem os padrdes de
vida e as condices sociais em geral, em
cujas atividades as Nacdes Unidas e ou-
tras crganiza¢des internacionais desempe-
nham um papel preponderante. Neste es-
férco comum, cada um de nds s6 podera
lograr éxito com a assisténcia do outro.

Os propésitos que determinaram a cria-
¢Go do FISI foram muito amplos para éste
universo constituido pelas criancas. Suas
consequéncias prdticas mais importantes
manifestaram-se através dos programas de
cooperacdo nos campos da alimentacdo e
da satde.

Um dos principais problemas que afligem
a sociedade contempordnea estd represen-
tado pelo estado crénico de desnutricdo
nas .vastas regides do globo. Embora, des-
de tempos remotos se conheca a existéncia
da fome, nunca sua evidéncia se tornou tGo
manifesta, a ponto de despertar a cons-
ciéncia da solidariedade universal, como
nos tempos ‘atuais. Dentro da Organizacdo
das Nacdes Unidas, o FISI vem assistindo

as populacdes dessas dreas, com a distri-
buicGo de alimentos, especialmente do lei-
te em po6, que nos Ultimos anos vem sendo
cedido ao FISI gratuitamente pelos Estados
Unidos e Canada.

Conforme foi salientado no relatério de
reunido da Junta em janeiro de 1961, a si-
tuacdo da- escassez' de fornecimento de lei-
te com a qual o FISI se deparou no ano
passado, melhorou consideravelmente. A
distribuicdo do leite desnatado em pd
(acompanhado das cdpsulas de vitaminas
A e D), além de trazer beneficios imediatos
as criancas, estd sendo cada vez mais uti-
lizada como um veicuio de desenvolvimen-
to das atividades de educacdo em nutricdo
nos centros de satde e nas escolas.

Em 1961 o FIS|I espera embarcar de 100
milhdes de libras de leite em po, livres de
despesas, para os programas de alimenta-
cdo suplementar em 48 paises. (Em 1959 o
fornecimento foi da ordem de 65 milhdes
de libras). Cérca de dois tercos do leite
serdo distribuidos através dos centros de
sabde materno-infantil, a fim de atingir-
se os grupos de idade nos quais a deficién-
cia de proteina constitue um fator mais
grave. A distribvicdo do leite através dés-
ses centros concorre para o maior assomo
de frequéncia. Cérca de um térco do leite
serd distribuido aos projetos de merenda
escolar, como parte essencial de um plano
de educacdo em nutricdo. Evidentemente,
muito embora os excedentes désse alimen-
to nos Estados Unidos sejam consideraveis,
os mesmos s6 chegam a cobrir uma pe-
quena parte das necessidades, encarecendo
déste modo que a sua distribuicdo seja rea-
lizada de maneira selecionada. Essa distri-
buicdo é feita entre os grupos mais vulne-
rdveis, ou sejam, as mdes e criancas.

Essas necessidades vém se agravando
nos Ultimos anos, devido principalmente ao
crescimento demogqrdafico acelerado, baixo
nivel educacional das populacdes, a pobreza
ou a miséria que persistem em numerosos
paises e a falta de uma politica nacional
clara que promova o melhoramento harmé-
nico das condicdes de vida dos povos. Ou-
tros varios fatéres também tém importan-
cia na configuracdo do quadro déste com-
plexo problema social. -
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Num esférco para assegurar a continua-
cdo dos programas de alimentacdo e for-
necer leite de boa qualidade &s criancas, o
FISI, com a participagdo técnica da FAO,
estd cooperando na instalacdo de fdbricas
de leite em pé. A participacdo do FISI con-
siste no fornecimento de equipamento para
o recebimento, pesagem, armazenaaem, cla-
rificacdo, separacdo, pasteurizacdo, con-
densacdo e secagem do leite, incluindo
bombas sanitarias e acessérios, equipamen-
to de refrigeracdo, geradores a vapor e
elétricos, material de laboratério, etc.

> Mas, em térmos de saldrios médios, o

leite, seja éle de producdo nacional ou

procedéncia internacional, € um item dis-
pendioso para a maioria dos paises eco-
ndmicamente sub-desenvolvidos. Os proje-
tos de conservacdo de leite visam portan-
to ndo somente a estimular a producdo lo-
cal de leite puro como também colocar a
maior quantidade possivel ao alcance das
criancas e mdes que fazem parte dos gru-
pos pobres das dreas urbanas. Parte do
leite processado nos projetos assistidos con-
juntamente pelo FISI e a FAO é comprada
pelos ministérios da sadde e educacdo,
bem como os municipios e hospitais para
distribuicdo gratis nos centros de salde,
escolas e instituicGes. Em alguns casos as
autoridades puUblicas subvencionam o preco
do leite para venda as populacdes menos
favorecidas.

Entretanto, em ccnsequéncia de estudos
recentes, novas medidas estdo sendo ado-
tadas para aumentar cada vez mais as dis-
ponibilidades de quantidades de leite pa-
ra os que déle necessitem. Devota-se atual-
mente consideravel esférco técnico para
tornar mais barata possivel a producdo das
usinas de processamento de leite. Isto &
feito através da reducdo por teor de gordu-
ra da manteiga co mesmo tempo cue se
retem o conteddo mineral e protéico; mis-
turando leite fresco com leite desnatado
mais barato reconstituido do pd (“toning”);
e esquemas de distribuicGo por atacado,
salvaguardadas as condicBes de higiene.
Ao mesmo tempo, reduz-se também o pre-
co do leite através de outras modalidades,
tais como, a criagdo de mercados estaveis
e maiores para o leite e a orientacdo aos
criadores quanto ao aumento de produgdo.
O auxilio para treinamento de pessoal na
producdo de derivados do leite estd sendo
aumentado para fazer face ds necessida-
des de expansdo da producdo de leite e
operacdes das usinas.

O FISI com a participacdo técnica da
FAO estd atualmente dando assisténcia a

programas de conservacGo de leite em 26
paises. No periodo de 1958-1960, uma mé-
dia de $2.2 milhdes por ano foi destinada
a conservacdo de leite, sendo que 60% fo-
ram aplicados na Asia e 23% em projetos
nas Américas. Em 1960, a dotacdo para
conservacdo de leite montou em §3.1 mi-
Ihdes

No que diz respeito @ Ameérica Lating, a
implementacdo dos projetos de conserva-
cdo do leite acusou um progresso geral.
Trés usinas entraram em operacdes durante
1960, inclusive a fdabrica de Pelotas, Rio
Grande do Sul. Essa fdbrica, que tem uma
capacidade maxima de 60000alitros de lei-
te liquido por dia, comecou a funcionar no
segundo semestre de 1960. O Ministério da
Agricultura, a Cooperativa Central de Lac-
ticinios da RegiGo Sudeste do Rio Grande
do Sul Ltda. (COLACTI) e o Ministério da
Saotde {DNCr), sGo os 6rgdos nacionais par-
ticipantes. A Organizacdo das Nacées Uni-
das para a Agricultura e Alimentacdo
(FAO) facilitou ‘técnicos para a montagem
e a operacdo da fdabrica que trabalharam
em cooperacdo com os técnicos nacionais
e do FISI. Embora os técnicos nacionais e
estrangeiros opinassem que a Regido Su-
deste do Rio Grande do Sul oferece exce-
lentes condicdes para o desenvolvimento de
industrias de lacticinios e que se espera,
portanto, que dentro de mais um ou dois

anos o projeto alcance pleno éxito, a con-.

clusdo da fdabrica e o inicio das operacdes
tém encontrado uma série de dificuldades
— inclusive a coleta de somente 10.000 a
12.000 litros de leite diarios, o que torna a
operacdo e o produto final demasiadamen-
te caros para fins assistenciais.

E de se esperar que mais duas usinas
entrem em funcionamento na América La-
tina em 1961. O desenvolvimento déste cam-
po de atividades do FISI nas Américas, en-
tretanto ndo foi tdo favordvel como havia
sido antecipado hd alguns anos atras devi-

do ao fato dos programas terem encontra--

do problemas de mercado e de ordem fi-
nanceira.

Considerando que em muitas areas infe-
lizmente ndo existe a perspectiva de se de-
senvolver um fornecimento adequado de
lzite @ um preco suficientemente razodvel
para combater o problema de deficiéncia
de proteina, o FISI vem ultimamente sen-
do orientado nos programas que abran-
gem os seguintes aspectos principais:

a) Promover o aproveitamento das varias
fontes de alimentos naturais que existem
nas diversas regides afetadas pela fome e

el
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que ndo estdo sendo suficientemente utili-
zadas;

b) Apoiar os projetos que visam a intro-
duzir nas dietas regionais, novos tipos de
alimentos ricos em proteinas, de origem
vegetal, os quais, como suplemento alimen-
tar, oferecem boas perspectivas pela abun-
dancia de suas fontes e o baixo custo de
producdo;

c) Estimular a instalacdo de centros para
a investigacdo no campo da nutricdo, ali-
mentacdo ao nivel de um pais ou em ca-
rater regional, utilizando os conhecimentos
e recursos que a ciéncia e a tecnologia ofe-
recem, ajudando, ademais, os projetos de
investigacdo aplicada e formacdo de técni-
cos;

d) Cooperar nos programas que tenham
como objetivos preponderantes a educacdo
alimentar dos povos, entendendo-se como
tal tanto o estimulo da capacidade indivi-
dual de producdo em dmbito doméstico co-
mo os projetos maiores que propdem o
incremento da producdo rural através de
servicos como o de extensdo.

Isto resultou num programa motuo, do
qual participam a FAO, a OMS e o FISI
juntamente com a Fundacdo Rockefeller e
especialistas em nutricGo em todo o mundo,
para o desenvolvimento (utilizando substan-
cias antes ndo consideradas como alimento
humano) de novos alimentos ricos em pro-
teina, nutritivamente Oteis e aceitaveis pa-
ra as criancas, capazes de serem localmen-
te produzidos e distribuidos a baixo custo.
Os produtos que estdo sendo estudados e
desenvolvidos incluem farinha de peixe e
proteinas extraida de plantas, tais como os
produtos derivados da soja, e farinhas de
amendoim e sementes de algoddo.

Varios produtos e misturas, extraidos de
plantas apronriados para a alimentacdo de
criancas tém sido desenvolvidos com a as-
sisténcia do Grupo Orientador em Protei-
nas da OMS/FAO/FISI e outros ja& estdo
atingindo a fase de aprovacdo. Todo a
xilio tem sido dado aos testes de aceitagdo
para que se encontre melhores meios de
introduzir ésses produtos, ou misturas, nas
dietas locais. Os testes incluem a coope-
racdo do pessoal de clinicas locais, nutri-
cionistas, dietistas e economistas domésti-
cos.

A FAO e o FISI vém recentemente de-
votando uma atencdo consideravel a explo-
racdo, juntamente com os governos, de me-
lhores métodos para assegurar a producdo
em larga escala e a distribuicdo dos produ-
tos. O FISI podera auxiliar no reférco de

normas controladoras de qualidade, equi-
pando “inter-alia” os laboratérios e patro-
cinando bolsas de estudos para o treina-
mento de tecnologistas e providenciando a
importacéo de equipamento. de processa-
mento. O FISI poderd contribuir com auxi-
lio financeiro, introduzindo os nossos ali-
mentos nas dietas das criancas, através dos
programas de alimentacdo infantil.

Além disso, a Junta Executiva do FISI de-
cidiv em 1957 expandir a cooperacdo aos
Governos no ensino a familia rural no que
tange a melhor utilizacdo dos seus recur-
sos alimentares possiveis e disponiveis. Num
grande nimero de paises nos anos recen-
tes a expansdo de programas de desenvol-
vimento das comunidades, os servicos de
extensdo agricola e doméstica, os servi-
cos de satde (incluindo os Clubes de Mdes
associados aos centros de saude) e as es-
colas (incluindo as de adultos e as de cri-
ancas) abriram novos canais para atinair as
familias rurais com métodos simples para
melhorar a sua nutricdo.

Neste campo o FISI com a orientacdo téc-
nica da FAO estd atualmente dando assis-
téncia a projetos em 22 paises que visam
ao aumento de producdo de alimentos atra-
vés de jardins escolares e jardins de comu-
nidade, avicultura e criacdo de pequenos
animais, pesca e conservacdo de alimentos,
que tém como finalidade provér as fami-
lias rurais com experiéncia prdtica para
melhorar os métodos de alimentacdo in-
fantil. Como parte dos projetos do FISI tam-
bém auxilia o treinamento de técnicos em
nutricdo e a execucdo de levantamentos em
nutricdo para estabelecer os fatos sébre os
quais os programas devem ser baseados.

De um modo geral pode-se dizer que a
ampliacdo dos projetos de nutricdo resultou
num éxito inesperadamente rapido e pare-
ce, em alguns casos, ter criado uma base
para desenvolvimento, digno de considera-
cdo por parte dos responsdaveis pelo plane-
jamento em vdrios paises.

Como é do conhecimento geral o padrdo
de vida nas zonas rurais do continente la-

“tino Americano é muito baixo. Existe um

vacuo constante entre as aspiracdes sociais
dos paises e os recursos orcamentdrios dos
Governos destinados a satisfazé-las. O in-
dice de industrializacdo é alto somente em
alguns désses paises: Argentina, Centro e
Sul do Brasil, Chile e México, porém a Amé-
rica Latina, de um modo geral, & sujeita,
como |G se sabe, as flutuagdes de precos
nos produtos agricolas e matérias primas.

Gertrude Luiz

mw

gsecretaria de Estado de Agricultura, Pecuéria e Abastecimento

instituto de Laticinios Candido Tostesll

EPAMIG

Emprsa de Pesauisa Agropecudria da Minas Gerci
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Dd-se maior importdncia as safras de ven-
da a vista: Algoddo, aclcar, cacau e café,
produzindo-se muito pouco oara consumo di-
reto pelas familias no campo. As pequenas
fazendas, tipicas dos Estados Unidos e Eu-
ropa, que sdo quase auto-suficientes no que
se refere as necessidades de alimentacdo
basica, sdo praticamente desconhecidas na
América Latina. As comunidades rurais sdo
isoladas dos governos centrais, contribuem
pouco para a renda fiscal e recebem pouco
dos orcamentos nacionais. As campanhas
macicas de sadde foram os primeiros servi-
cos a serem estendidos as comunidades ru-
rais, porém um grande nomero de localida-
des ndo estd sob a supervisdo de salde
piblica, e sd@o, por isso, privadas de esco-
las decentes e professéres treinados.

As atividades de expansdo de nutricdo
ainda ndo realizaram aqualquer milagre,
mas, pela primeira vez, criaram um modélo
de coordenacdo administrativa envolvendo
a educacdo, agricultura e servicos de sao-
de em varios niveis, incluindo aquéle da co-
munidade em si, a lideranca proveio dos
supervisores de educacdo, dos técnicos em
extensdo agricola ou do pessoal de saude.
Essas atividades aliviaram, até um certo
ponto, o isolamento em que as familias das
zonas rurais viviam. Projetos de jardinagem
foram introduzidos nas escolas e a sua po-
pularidade se espalhou por tédas as comu-
nidades, particularmente na Guatemala,
Paraguai e Costa Rica.

Espera-se que os consultores da FAO,
designados para ésses projetos, ou sob o
Programa de Expansdo e Assisténcia Técni-
ca ou numa base reembolsdvel como a do
FISI, continuardo a orientar ésses projetos
para que os mesmos atinjam a sua finali-

dade, que é a de ajudar as comunidades a
produzirem mais alimentos para si mesmas.

A exposicdo acima, sem duvida, atesta
o quanto o FIS| estd interessado em coope-
rar em programas beneficiando os grupos
vulnerdveis e econédmicamente menos favo-
recidos de tantos paises e porque o FISI,
portanto, considera esta Reunido de tdo
grande importancia, ciente de que as deli-
beracdes déste conclave resultardo no ple-
no éxito de um bom nomero de projetos de
dmbito nacional e internacional.

Ao terminar, permita-me dizer que o Fl-
S| sempre se orgulhard em apoiar, tanto
quanto possivel, os objetivos dos varios Go-
vernos e da FAO que visam ao bem-estar
das comunidades, particularmente nas vas-
tas zonas rurais, e continuard trabalhando
com tdéda energia no fornecimento de su-
primentos e equipamento para concretizd-
los. Com a execucdo de programas em ba-
ses sadias e com o progresso da ciéncia
e tecnologia, esperamos poder apresentar
durante a década de sessenta, resultados
substancialmente melhores e eficientes do
que o fizemos na década cinquenta.

Permita-me acrescentar, que além da
unido de esforcos nacionais, uma coopera-
¢do cada vez mais cerrada entre as Entida-
des Nacionais e internacionais ndo somen-
te resultard na certeza de melhores condi-
¢des de vida para milhares de familias, co-
mo também, desta expressdo de coopera-
cdo e apoio, surgird uma amizade e com-
preensdo mais profunda entre os Povos e
a garantia de uma Paz duradoura.

Gertrude Lutz
Chefe da Missdo do FISI no Brasil

-

Industrias Reunidas fﬁﬂll-ﬂﬂES‘ Netto 5.

“Estamparia Juiz de Fora”
Latas de todos os tipos e para todos os fins.
’ Cartazes e artefatos de folha de flandres

Maquinas para fechamento de latas, Pestaneiras,
carretilhas, placas, etc.

Rua Francisco Valadares, 108 — Telefones, 1790 e 1147 — Caixa Postal, 15
End. Teleg. “IRFAN” — Juiz de Fora — E Minas
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SITUACAO ATUAL DA PRODUCAO, TECNO-

LOGIA E COMERCIALIZACAO

YO LEITE, NO

(Exposicéio feita apés a abertura do certdme)

F. A. Rogick

Delegado brasileiro

Segundo Aroldo de Azevedo, um dos fa-
tos essenciais da geografia brasileira, o que
primeiro deve ser posto em realce, é a enor-
me extensdo do pais. Com sua drea avalia-
da em 8.513.844 km2, o Brasil ocupa a meta-
de do continente sul-americano, estendendo-
se das daguas do Atlantico aos primeiros
contrafortes dos Andes. Situado em uma
maior parte dentro da zona tropical com
os seus 6.000 km. de costa, o pais, genui-
namente atlantico, é na expressdo feliz de
Delgado Carvalho uma “janela escancara-
da para o mundo exterior”.

E uma regido essencialmente tropical, com
duas estacBes bem definidas: das chuvas
e da séca; temperaturas médias de 28°C
as mais altas, e 17°C as mais baixas, sem
levar em consideracdo.as mdéximas e mini-
mas registradas. Em conjunto, & bem rega-
do pelas chuvas; sob o ponto de vista geo-
légico distinguem-se duas grandes dreas:
as regiBes cristalinas e as sedimentares. Ex-
traordindric é a abundéncia da réde flu-

. vial, pouco importante a regido lacustre.

O Brasil caracteriza-se pela sua “marcan-
te tropicalidade”, diz Azevedo, co se re-
ferir & terra brasileira, encruzilhada do
mundo.

O maior pais tropical de populacdo de
origem européia, o Brasil apresenta drea
toda ela habitavel e que pode ser téda

- povoada. A sua populacdo é calculada em

66.302.000 habitantes, sendo a regido cen-
tral (Leste-Sul) a de maior densidade de-
mografica.

Nessa imensa regido tropical de acérdo
com Assis Ribeiro, desenrolam-se 107,5 mi-
lhdes de hectares de pastos naturais e ar-
tificiais, dos quais 10 a 12 milhdes sdo
ocupados pela rebanho leiteiro. Segundo o
“Inquérito sébre Pecudria Leiteira”, na zo-
na geo-econdmica abastecedora da Capi-
tal pavulista, a raca européia que mais con-
tribue para a formacdo do gado mestico,
o gado leiteiro nacional, é a Holandesa p.b.

O Brasil estd colocado entre os primeiros
dez maiores produtores de leite do mundo.
O “Anvudrio Estatistico do Brasil”, compu-
tou para 1958, a quantidade de 4.464.327.000
litros. Em 1960, segundo dados mais re-
centes a producdo brasileira atingiu 4,9 bi-
Ihdes de litros, obtidos de 5,5 milhdes de
vacas. Mais de dois tércos do volume da
producdo leiteira e dos lacticinios sdo ob-
tidos na regido central do Pais, na zona
ocupada pelos Estados de S&o Paulo, Mi-
nas Gerais, Rio de Janeiro e sul do Espi-
rito Santo. O restante da producdo é obti-
da na zona sul do Pais, e em menor quan-
tidade junto as capitais e aglomerados ur-
banos dos demais Estados, diz Alves Netto.
Ha uma regido, pelo menos no Estado de
Sdo Paulo, em que praticamente ndo existe
pecudria bovina, onde a producdo de lei-
te é insignificante, ou melhor, inexistente.
E a regido do litoral, de acérdo com San-
tiago.

* ok Kk

A industria lacticinista brasileira tem, nes-
tes Oltimos anos, tomado um notavel incre-
mento, especialmente em relacdo as insta-
lacdes e maquinaria dos estabelecimentos.

Segundo os dados de Bifone, existem no
Brasil 20 fdbricas de leites concentrados,
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com a capacidade total didria, de dois mi-
Ihdes de litros; a maior delas estd locali-
zada em Pérto Ferreira, Sdo Paulo. O Es-
tado de Sdo Paulo, salvo um ou outro ca-
so, estd suficientemente bem aparelhado
em relacdo aos estabelecimentos que bene-
ficiam leite, destinado ao consumo “in na-
tura”. No interior do Estado, segundo da-
dos de Rezende e Behmer, existem 70 Pos-
tos de Refrigeracdo com a capacidade dia-
ria de beneficiar 1.476.000 litros de leite, em

periodo de 4 horas de trabalho; as Usinas’

de Pasteurizagdo sdo em nimero de 24 e
tém a capacidade de 407.800 litros, nas mes-
mas condicdes. As 5 Usinas de Pasteurizacdo
que abastecem a capital paulista tém a ca-
pacidade total de 1.224.000 litros em trés pe-
riodos didrios, de 4 horas cada um.

A producdo de derivados do leite varia
em relacdo as zonas do Pais. Segundo As-
sis Ribeiro, no Centro e Sul do Brasil héa re-
gides de incidéncia de maior ou menor pro-
ducdo de queijos, abrangendo quase todos
os Estados, de Minas, de Sdo Paulo, do Rio
de Janeiro, do Espirito Santo, do Parang,
de Santa Catarina e do Rio Grande do Sul.
Ai sdo obtidas as variedades classicas de
queijo mundialmente conhecidas, em esca-
las variadas, indo desde a pequena indUs-
tria caseira até os grandes estabelecimen-
tos industriais, onde a tecnologia adotada
muito se aproxima do que hd de mais evo-
luido.

A manteiga brasileira é de boa qualida-
de. A caseina & um subproduto, obtido em
condicdes ndo ainda devidamente padroni-
zadas.

Quanto a utilizacdo total da producdo
de leite, em 1959, dos 4,7 bilhdes de litros,
3,0 bilhdes foram consumidos “in natura”;
o restante foi transformado em manteiga,
queijo, leites fermentados e leites concen-
trados. Ainda de acérdo com Soldado, ndo
hé& dados que revelem a quantidade de lei-
te utilizado pelos animais.

O dispositivo legal brasileiro, o R. 1. 1. S.
P.O.A. = 1953, regulamento de &mbito na-

cional, considera como leites de consumo,
“em espécie”: o integral, o padronizado e
o magro. O leite cru e o reconstituido, em
determinadas condicdes, podem também
ser expostos ao consumo.

Existem atualmente & venda, no Estado
de Sdo Paulo, trés tipos de leites pasteuri-
zados: o tipo “A”, o “B”" e o “C". O tipo
“A" e o “B” sd@o produtos integrais, o “C”
é padronizado na sua taxa butirosa. Os
trés sdo produtos de alta qualidade sob o
ponto de vista higiénico-sanitario. O leite
cru é vendido nas cidades em que ndo exis-
te usina de pasteurizacdo. O seu consumo
estd paulatinamente cedendo lugar ao pro-
duto pasteurizado. O leite tipo “C" é o
de maior consumo em S&o Paulo (97,54%);
depois é o “B” (2,01%); menor é a percen-
tagem do “A”".

O leite pasteurizado, segundo as diversas
cidades do Brasil, é vendido a granel ou
em unidades de 1 e 1/2 litros. O produto
é envasado em garrafas de vidro incolér
ou colorido ou em recipiente de papel po-
lietilenizado. As capitais brasileiras que
consomem didriamente, “per capita”, mais
de 100 gramas de leite sdo: Porto Alegre,
Goidnia, S&o Paulo, Niteréi, Belo Horizonte,
Rio de Janeiro, Vitéria e Curitiba.

Como bem diz Alves Netto, o abasteci-
mento dos diferentes mercados brasileiros
ndo é uniforme. Se os mercados de Sdo Pau-
lo, Rio e adjacéncias contam com diversas
variedades de queijos, o mesmo ndo se po-
de dizer dos mercados do norte do Pais.
Por outro lado, havendo dificuldades de
producdo leiteira nas zonas quentes, ocor-
rem naturalmente as de abastecimento lo-
cal com leite em espécie. Essa deficiéncia
vem sendo, ha muitos anos, supridas com
o leite em po.

Qualquer observacdo referente aos pre-
cos do leite, dos derivados e dos sub-pro-
dutos, devera obedecer as condicdes da pro-
ducdo e a “lei da oferta e da procura”. A
lei & uma sé, mas, as condicBes sGo inume-
ras e variadas, neste vasto e extenso Brasil.
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Organizacdo do treinamento de Pessoal para
a Geréncia e Operacéio de Fdbricas de Lactici-
nios e contréle da qualidade do leite, utilizan-
do tédas as facilidades ja disponiveis na regido

Tema introduzido por
Hobbes Albuquerque

Professor do Instituto de
Lacticinios “Candido Tostes”

l. Introducéo: Necessidade de treinamen-
to no setor da geréncia de uma fdbrica de
lacticinios e no contréle do leite. A situa-
¢do cival na regido.

A industria de lacticinios no continente
caminha, vagarosa mas firmemente para
uma posicdo de certo destaque dentre as
atividades agricolas. . Argentina e Brasil,
paises que (& apresentam uma producdo
bem apreciavel de leite e derivados, segui-
dos de outros como Colémbia e Uruguai,
com programas que situam a preocupacdo
de seus governos no desenvolvimento lei-
teiro nacional, além daqueles cujo desco-
nhecimento dessas atividades ndo nos per-
mite dvaliar o que realmente néles ocorre,
devem tomar posiciio e cuidar do desen-
volvimento de sua producdo e industria lei-
teira em todos os setores.

O melhoramento da producdo e da in-
dustrializacdo do leite estd ligado a uma
série bastante complexa de fatéres, pois
ndo depende somente de boas terras, bom
gado leiteiro, boas rédes de transportes,
bons precos, mas, e principalmente, do
elemento humano. Queremos nos referir ao
elemento humano especializado, isto é, ao
homem que trabalha em qualquer setor da
indUstria leiteira com os conhecimentos ne-

cessdrios, mesmo com os minimos -conheci-
mentos, para obter um rendimento Otil do
ponto de vista econédmico. Incluimos, ent@o,
na expressdo elemento humano, o fazendei-
ro produtor de leite, o ordenhador, o trans-
portador, o operdrio comum e o operdrio
especializado, "o técnico-lacticinista ou o
técnico-gerente e o gerente de estabeleci-
mento de lacticinios de qualquer natureza.

Naturalmente ndo podemos esquecer que
a acdo fiscalizadora dos governos, nesse
particular, tem de ser exercida por pessoas
que tenham um cabedal de conhecimentos
de natureza sanitaria e tecnolédgica ligados
a producdo, industrializacdo e inspecdo do
leite e seus derivados.

Acreditamos que somente nessas con-
dicdes a industria de lacticinios con-
tinental poderd tomar o cardter evo-
lutivo no sentido que os técnicos desejam:
maior quantidade com melhor qualidade e
baixo custo de producdo. Isto ndo poderd
resultar de uma ac¢do governamental isola-
da, nem da acdo de produtores isolados
ou cooperados, apenas. Ao lado dos intfe-
résses oficiais ou particulares ha que cogi-
tar do preparo cuidadoso do pessoal, como
elemento basico para essa melhoria, medi-
ante treinamento, seja em escolas, fazen-
das, fdbricas, laboratérios, etc.

Do contrario levaremos muito mais tem-
po para atingir o nivel de desenvolvimento
desejado, o que
diante o estorco conjugado dos poderes
publicos e das organizacdes particulares,
trabalhando para o objetivo precipuo de
dotar a indUstria leiteira continental de pes-
soal capaz, no melhor sentido.

A situacdo atual do treinamento de pes-
soal para a indéstria leiteira, no continente,
estd bastante aquem das necessidades des-
sa mesma indostria. Parece que, neste par-
ticular, o Brasil leva nitida vantaaem sé-
bre seus vizinhos em virtude da existéncia
de uns poucos centros de treinamento, des-
tacando-se o Instituto de Lacticinios “Can-
dido Tostes”, fundado em 1940, por onde ja
passaram mais de 1.200 pessoas interessa-
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das em fazer um treinamento nos diferen-
tes ‘niveis. .

O Instituto de Industria  Agro-Pecudrias
“Fernando Costa”, em Piracununga, S. Pau-
lo, deve apresentar, éste ano, sua primeira
turma de Técnicos em Lacticinios.

*No Parand e no Estado do Rio Grande
do Sul hé outros nicleos de treinamento
que. funcionam ha bastante tempo.

Na Argentina sGo muito poucos os cen-
tros de treinamento, podendo-se citar a Es-
cola Ramon Santamarina, em Tandil, em
cursos de pequena duracdo.

Em Gadlvez, na Provincia de Santa Fé,
estd sendo instalado um ndcleo de treina-
mento para operdrios.

Acreditamos que a situacdo nos outros
paises deixe a desejar, uma vez aue é mui-
to pequena a producdo leiteira, quase téda
destinada ao consumo “in natura”. Talvez
Uruguai e Colédmbia possuam algum centro
de treinamento de pessoal operdrio, pois
ndo acreditamos que comportem treinamen-
tos de niveis mais adiantados.

Il. Possivel organizacéio do treinamento
de pessoal de vérios niveis.

A). - Principios gerais.

a) Treinamento de principiantes na ind0s-
tria (escolas de lacticinios bdsicas) e espe-
cializa¢do nas universidades.

Acreditamos que o treinamento de pes-
soal para a industria leiteira, no continen-
te sul americano tenha de tomar feicGo pro-
pria, atendo-se d&s condi¢cdes regionais, limi-
tadas pela propria situacdo da industria
leiteira e pela falta de pessoal adequado
para ministrar ésse mesmo treinamento.

O entrosamento com as Universidades,
principalmente as Universidades Rurais (co-
mo é o caso do Brasil) é assunto para um
estudo futuro. Poucas Escolas Superiores
possuem Catedras de Lacticinios, podendo-
se mencionar a Escola Superior de Veteri-
naria de Belo Horizonte, Minas Gerais, on-
de foi criada a Cadeira de Tecnologia e
Inspecdo de Leite e Derivados.

b) Renovacdo ou atualiza¢do dos conhe-
cimentos do pessoal j@ empregado.

O pessoal que ja estd trabalhando na
industria leiteira pode ou ndo ter passado
por nicleo de treinamento. Se j& féz um
treinamento anterior, e éste é o caso ora
focalizado, deve voltar aos nicleos de trei-
namento, apods alguns anos, para uma atua-

EPAMIG

Empresa de Pesquiso Agropecudria de Minas Gers

lizacdo dos seus conhecimentos, isto é, co-
nhecer novas técnicas, nova aparelhagem,
novos métodos de laboratério, etc. O sim-
ples fato de acompanhar o progresso da in-
dostria através de revistas ou livros técni-
cos ndo parece ser o caminho indicado,
principalmente porque as boas revistas téc-
nicas e os bons livros sdo escritos em lin-
guas estrangeiras, limitando seu uso a pes-
soas de cérta cultura. Os povos de lingua
castelhana se sentem mais & vontade, nes-
te particular, porque boas revistas argenti-
nas, espanholas e americanas (impressas
em castelhano) estdo sempre atualizadas.

Operdrios e técnicos, éstes em sua gran-
de maioria, sé poderiam atualizar seus co-
nhecimentos se retornassem aos centros de
treinamento, sejam escolas ou fdbricas mo-
dernas.

B) — Treinamento de gerentes de fdbrica,
chefes dos diversos departamentos e dire-
tores de laboratérios.

Este &€ um ponto de grande relévo, co
que parece de absoluta inexisténcia no nos-
so continente.

Muitos técnicos, guindados & posicdo de
mando, seja como gerentes, seja como che-
fes de departamento, sentem a necessida-
de de uma orientacdo, de um treinamento,
nesse sentido. Quando cursam certos es-
tabelecimentos, como o Instituto de Lacti-
cinios “Candido Tostes”, na qualidade de
estudantes do Curso Técnico de Lacticinios,
sdo bastante jovens. Alguns mal sairam dos
16 anos situando-se a média entre os 17
e 18 anos. Ndo tém, ainda, maturidade pa-
ra encarar ésse problema. Agem pura e
simplesmente como a maioria dos estu-
dantes brasileiros, sem a preocupacdo das
responsabilidades futuras. Aos poucos na
vida pratica, é que v@o sentir as dificulda-
des. Alguns vencem, outros estacionam.
N&o foram preparados para as diversas
etapas da administrac@o.

Como seria possivel, no nosso meio, sem
pessoal de cupula preparado para ministrar
treinamento dessa natureza, orientar os ra-
pazes que poderdo ser futuros gerentes, che-
fes de departamentos ou diretores de labo-

“ratérios?

a) Utilizacdo das universidades e das es-
colas de lacticinios de nivel secunddrio.

Como podem as nossas universidades res-
ponder a éstes anseios dos lacticinistas?
Mediante a criacGo de um Curso Superior
de Lacticinios? Ja estaremos no continen-
te, maduros para a criacdo de cursos des-
sa natureza?
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Quanto as escolas de nivel secunddario,
como |@ mencionamos, elas recebem rapa-
zes muitos jovens, saidos do 19 ciclo secun-
dério, como ocorre no Brasil, onde as Es-
colas de Lacticinios ministram ensino mé-
dio, equivalente ao Curso Cientifico, com
acesso posterior as Faculdades. N&do acre-
ditamos que, nesta fase e contempordnea-
mente, possam ésses rapazes ser treinados
como gerentes, chefes de departamento ou
diretores de laboratérios.

b) Possibilidades de realizacdo de se-
mindrios, reunides, etc., para fins de reno-
vacdo de conhecimentos.

Desde 1959 que o Instituto de Lacticinios
“Candido Tostes” vem realizando reunides
anuais, denominadas “Semanas do Lactici-
nista” com o intuito de promover contatos
entre os técnicos em lacticinios, atualizar
conhecimentos, discutir problemas com os
orgdos governamentais, etc.

Possivelmente em outras regides do con-
tinente encontros dessa natureza se verifi-
quem, com os mesmos objetivos, inclusive o
de interessar todos os que trabalham na
indUstria de lacticinios, nos seus problemas.

RecomendagBes aos governos federais,
estaduais ou provincias e municipais seriam
cabiveis, nessa altura dos acontecimentos,
quando a industria de lacticinios reclama,
enfaticamente, pessoal capaz de assumir a
direcdo dos mais variados estabelecimen-
tos produtores e industrializadores.

Como no momento o ensino da técnica
lacticinista ja@ se encontra em plena rea-
lizacdo no Brasil, seria conveniente que se
recomendasse aos Governos do Estado de
Minas Gerais e do Estado de S. Paulo que,
com o apoio do Govérno Federal, um gru-
po de trabalho lancasse as bases para trei-
namento de pessoal para geréncia de es-
tabelecimento de lacticinios, no Instituto de
Lacticinios :Céndido Tostes” e no Instituto
de Industrias  Agro-Pecudrias  “Fernando
Costa”, respectivamente em Juiz de Fora e
Piracununga.

Mesmo que disso resultasse a contrata-
¢do de pessoal especializado, no estran-

geiro, seria um investimento a curto prczo
com muito bons lucros.

E provavel que o mesmo problema seja
sentido na Argenting, e os centros de irra-
diacGo désse treinamento poderiam ser as
Provincias de Buenos Aires e Santa Fé.

C) - Treinamento de encarregados em
todos os servicos e de Inspetores leiteiros.

Ao lado do gerente, nas grandes orga-
zacdes que contam com vdrios estabeleci-
mentos ,tais como postos de recepcdo, pos-
tos de desnatagem do leite, ou pequenas
fabricas descentralizadas (como no caso
de fdabricas de queijo que maturam o pro-
duto num estableecimento central), etc., ha
necessidade do treinamento de encarrega-
dos ou sub-gerentes, isto & de pessoal ha-
bilitado para atender a essa diversificacdo
do trabalho nas oraaniza¢des dessa natu-
reza. Diversos técnicos em lacticinios tém
sido investidos dessa funcdo, operando com
uma certa desenvoltura, pois os problemas
sdo menores, o nomero de subordinados
bem pequeno, constituindo escaldes inter-
medidrios até atingir a geréncia de gran-
des organizacdes.

O treinamento de inspetores para fiscali-
zar a producdo e a industrializacdo do’ lei-
te parece-nos outro ponto bdsico para a
evolucdo dos lacticinios continentais.

Desde 1942 que o Instituto de Lacticinios
“Candido Tostes” tem sido o centro de
treinamento de pessoal dessa natureza, gra-
cas a visdo dos diversos Diretores da Di-
visdo de Inspecdo de Produtos de Origem
Animal, do Ministério da Agricultura do
Brasil.

Dezenas de Médicos-veterindrios e seus
auxiliares, servidores daquela DivisGo, vém
sendo treinados, num curso intensivo de
quatro (4) meses, em tecnologia e inspecdo
de leite e derivados, constituindo-se, assim,
numa equipe especializada, capaz de aten-
der a essa exigéncia do Estado.

Ainda com referéncia a treinamento de
encarregados em todos os servicos haveria
necessidade da criacdo de Escolas Elemen-
tares de Lacticinios, ou as proprias Esco-
las Técnicas (ensino médio) poderiam man-
ter cursos elementares, com os mesmos ob-
jetivos?

Dever-se-ia pensar num treinamento pa-
ra renovacdo de conhecimentos de inspeto-
res e encarregados? Quais os elementos
de que poderiamos dispor com uma certa
garantia de sucesso? Cursos breves, cursos
por correspondéncia, emprégo de manuais?

E provavel que nas nossas condicBes
atuais devéssemos apelar para o emprégo
de cursos de curta duracdo (estagios) caso
chegdassemos a conclusGo da necessidade
daquele treinamento.

Possivelmente o emprégo de manuais pu-
desse ser aconselhado no caso de inspeto-
res-veterindrios. Para o pessoal com o ni-
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vel de conhecimento dos encarregados acre-
ditamos que somente os cursos trariam reais
beneficios.

N&o somos apologistas dos cursos por
correspondéncia para treinamento ou re-
novacdo de conhecimentos do pessoal des-
tinado & industria de lacticinios. Deve-se
recomendar, portanto, que os governos con-
tinentais proporcionem ao pessoal encarre-
gado do servico de inspecdo, os conheci-
mentos necessdrios para o normal desem-
penho de suas funcdes.

As grandes indUstrias também poderiam
cooperar no treinamento e atualizagdo de
conhecimentos do pessoal encarregado e
uma recomendacdo nesse sentido, opoiada
pelos governos seria de grande efeito e
traria muitos beneficios.

D) — Treinamento de operdrios da indis-
tria de lacticinios.

a) Treinamento nas escolas. Desde sua
fundacdo o Instituto de Lacticinios & pro-
porcionou treinamento a mais de 500 ooe-
rarios da industria de lacticinios. Sejam
operdrios enviados pelas préprias fabricas,
espontdneamente, seja por insisténcia da
Divisdo de Inspecdo de Produtos de Origem
Animal.

No Estado do Parand e no Estado do Rio
Grande do Sul o mesmo tioo de treinamen-
to vem sendo feito ha alguns anos.

Centros de treinamento para operdrios
da Industria de Lacticinios estdo sendo or-
ganizados na Provincia de Santa Fé, na Ar-
gentina e, possivelmente, em outras regides.

Parece que éste tipo de treinamento ¢é
bastante satisfatério nos estabelecimentos
de ensino que dispdem de aparelhagem do
tipo industrial, onde a prdatica do operério
se exerce no ambiente natural

b) Organizagdo do treinamento na pro-
pria fdabrica.

Até que ponto o treinamento do operdrio
pode ser feito na proépria fdbrica? Este pon-
to sofre, naturalmente, as necessdrias limi-
tacBes. A fabrica poderia, quando muito,
treinar seu préorio pessoal. Somente as fa-
bricas bem organizadas, com um bom cor-
po técnico, poderiam fazé-lo satisfatoria-
mente. No ano passado, com algum éxito,
os estudantes do Curso Técnico consegui-
ram fazer um treinamento, durante as fé-
rias, nas grandes fdbricas de leites desidra-
tados. Aceitariam elas conceder o mesmo
aos operdrios?

c) Organizacdo do treinamento dentro
de uma companhia particular que tenha vé-
rias fabricas, de um grupo de cooperativas.

Particularmente neste caso ndo haveria
problemas uma vez aque se trata de gran-
des organizacdes que poderiam treinar seus
préprios ooerdrios, na matriz e distribui-
los pelas filiais.

E ‘de se recomendar, portanto, que se fa-
ca o treinamento de operdrios, principal-
mente, nas escolas ou centros de treinamen-
tos, de preferéncia oficiais, desde aue do-
tados de elementos para proporcionar uma
boa soma de conhecimentos.

Num plano que ‘poderia interessar aos
governos e as entidades particulares que
precisassem de operdrios treinados, éstes
poderiam receber o treinamento gratuita-
mente ou mediante certas facilidades.

Recomendar-se-ia, igualmente, uma agdo
de certas entidades, junto as fdbricas que
se dispuzessem a franquear suas portas pa-
ra ireinamento de operdrios.

. E) — Possibilidades de promocdo do pes-
soal a nivel imediaiamente superior na in-

distria. Papel dos gerentes e diretores dg -

emprésas privadas ou cooperativas neste
particular. Papel dos governos.

N&o pode estar afastada a possibilidade
de promocdo do pessoal a nivel imediata-
mente superior na industria de lacticinios.
Essa possibilidade, entretanto depende mais

dos gerentes e diretores de emprésas pri-
vadas ou cooperativas. N&o sabemos co-
mo os governos podem gosar de um pa-
pel atuante, neste narticular, uma vez que
se trata de um acesso, .uma promogdo nu-
ma emprésa privada, fora de qualquer
acdo governamental. Entretanto o govér-
no poderia manifestar seu interésse pelo as-
sunto, dando uma demonstracdo real dés-
se inferésse junto as indUstrias, num progra-
ma de colaborac@o que pudesse trazer reais
beneficios para a indostria nacional de
qualquer pais.

RecomendacBes poderiam ser feitas a
gerentes e diretores de emprésas privadas
ou cooperativas ‘visando estimular seus téc-
nicos, encarregados ou opérdrios e, se hou-
vesse uma formula que ndo implicasse em
intromissGo dos governos, que se estudasse

o que ésses mesmos poderiam fazer nesse
particular.
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Conclusées

1. O treinamento de pessoal, de varios
niveis, para a industria de lacticinios & um
imperativo da hora presente.

2. Os organismos federais encarregados
de inspecionar a producdo e industriali-
zacdo do leite devem dispér de pessoal
treinado e capacitado.

3. E necessario que se faga uma atuali-
zacdo dos conhecimentos, neriddicamente,
para que as pessoas que trabalham na in-
dostria de lacticinios se ponham ao par da
moderna técnica e dos mais avancados pre-
ceitos de higiene.

Recomendacées

1. Aos governos federais ou centrais e
estaduais ou provinciais para que grupos
de trabalho estudem e ponham em execu-
cdo o treinamento de gerentes, chefes de
departamentos e diretores de laboratérios.

2. Aos 6rgdos governamentais encarrega-
dos da inspecdo leiteira aue proporcionem
aos fiscais ou inspetores treinamento ade-
quado para o fim mencionado.

3. As industrias de lacticinios que pro-
porcionem a seus operdrios e encarregados
o treinamento necessdrio e a todos estimu-
lem com promocdes merecidas. :

AGORA SIm!...

Um fermento selecionado para
cada tipo de queijo:

MINAS - PRATO - MOZARELA -
PARMEZAO — REINO — ROQUEFORT
- EMENTAL - PETIT SUICO, etc.

e também: Para manteiga:
acidificante e aromatizante:
e para YOGURT.

APELO: Ganha mais, concorrendo melhor! Pa-
ra bom queijo, boa manteiga e bom yoghurt:

SO COM FERMENTOS EQUILAIT!

microbiologia industrial vital brasil ltda.
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“Condicdes que justificam a criacéo de Centros -

Coletores de Leite; diferentes tipos de Centros”

Tema introduzido por
’ Totila Jordan

Todos sabemos que a maior percenta-
gem do leite produzido no mundo é desti-
nada ao consumo “in natura” pelas popula-
¢des, o que determina o equacionamento
do problema bdsico do abastecimento em:

— distribuicdo didria de leite fresco e puro;

— rapidez e seguranca nos trabalhos de
tratamento do produto;

— reducdo de despesas de coleta e de en-
trega.

A distribuicdo de leite as populacdes
consumidoras sempre obedece, necessaria-
mente, a uma das modalidades do trinémio

representado;

19) — pela venda direta do prodtjtor ao
consumidor;

2°) — pela venda através de um interme-
diério — (normalmente sem condi-
cdes técnicas para o exercicio dés-
se comércio);

3°) — por intermédio de uma Usina, quer
seja de propriedade particular ou
pertencente a cooperativas de pro-
dutores.

Aos que conhecem as condi¢des normais
da pecudria de leite no Brasil, a precarie-
dade das vias de comunicacdo, dos trans-
portes rodo-ferrovidrios e as longas distan-
cias a vencer entre o produtor e o centro
~de consumo, logo se depara a contra in-
dicacdo das duas primeiras hipoteses men-
cionadas, restando, como Onica modalida-
de admissivel logicamente, a distribuicdo
do leite por meio de uma usina que, em ul-
tima andlise, nada mais é sendo um gran-
de pésto central de recebimento, beneficia-
mento e distribuicdo de leite, em condicBes
}écnico-higiénicos perfeitas ou quase per-
eitas.

Essa forma de comercializacdo do leite,
determina vantagens que as outras duas ja-
mais poderiam apresentar, a saber:

a) — facilidade de receber, beneficiar, acon-
dicionar e distribuir grandes quanti-
dades de leite; .

b) — dispér de maquindrio moderno, higié-
nico e eficiente para o tratamento do
produto;

c) — aproveitamento racional do excesso
de matéria gorda e de leites impro-
prios para o consumo em naturezg;

d) — facilidade de coleta, em caminhdes
que percorrem, em hordrios certos, as
chamadas “linhas de leite”;

e) — possibilidades de ministrar aos produ-
tores os ensinamentos técnicos de que
carecem;

f) — seguranca e facilidade na execugcdo do
contréle sanitdrio do produto, por
parte da autoridade de sadde publicag;

g) — distribuicdo regular e segura do leite
aos centros consumidores e industriais;

h) — melhor paga ao produtor e melhor
preco ao consumidor.

Sendo a Usina de Beneficiamento nada
mais que um pdsto central para receber,
tratar e distribuir o leite, é 6bvio que ésse
estabelecimento deverd estar localizado no
centro de consumo, em situagdo que pos-
sibilite a facil movimentacdo de viaturas
procedentes das zonas produtoras e das
que, saindo do estabelecimento, destinam-
se ao centro urbano de distribuicdo-consu-
mo.

Assim, a usina, ou pdsto central, consti-
tue o nicleo bdsico de uma réde de “Cen-
tros Coletores de Leite”, localizados em
pontos estratégicos nas regides produtoras,
“centros” ésses que tém a finalidade de
receber e tratar, de formas diferentes, con-
forme o caso, pequenas parcelas de leite
de regides a éles circunvizinhas, encami-
nhando-as, j& entdo em grandes volumes,
para a usina central.

Bsses “Centros coletores de leite”, tanto
mais se impdem, quanto maiores sejam as
distdncias em que se coletam o produto,
de modo a garantir ao leite a estabilida-
de e as condicdes de pureza, exigidas a
produto tdo perecivel.

Os chamados “Centros coletores de lei-

"

te”, além de constituirem necessidade im-
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periosa na organizacdo lacticinista, ndo re-
presentam novidades entre nés, de vez que
o Regulamento da Inspecdo Industrial e Sa-
nitaria dos Produtos de Origem Animal, dé-
les j& cogita, e de forma detalhada, no seu
capitulo I, artigo 24, item 2, classificando-
0s:

abrigos risticos

postos de recebimento

postos de refrigeracdo

postos de desnatacdo

postos de coagulacdo -
queijarias

O mesmo regulamento, nos diversos itens
do seu artigo 26, define exatamente cada
um désses “Centros coletores de leite”, de-
terminando e fixando as modalidades de
trabalho a éles permitidas. Vémos assim,
que o "abrigo ristico” é apenas um sim-
ples local para a rdpida permanéncia do
latdo, ou dos latdes, que ali aguardam a
passagem do veiculo coletor; que o “pésto
de recebimento” recebe, pesa e “atesta”
os latdes, antes de entrega-los ao cami-
nhdo transportador; que o “posto de refri-
geracdo” apresenta condicBes para resfriar
o leite recebido e envid-lo a Usina; que o
A =
pbésto de desnatacdo” pode desengordu-
rar o leite a ser destinado ao fabrico de
caseina; que o “"pdsto de coagulacdo” tem
condicBes para dessorar a massa prévia-
mente coagulada, enformd-la, ou nédo, des-
tinando-a a elaboracdo de queijos, requei-
jBes ou caseina, no estabelecimento a que
se destine.

Deixamos de fazer referéncia ao Gltimo
dos “Centros coletores de leite” citado pe-
lo Regulamento, a "queijaria”, pelo fato de
ndo o considerarmos como tal, isto &, co-
mo “Centro coletor”. Esse tipo de estabe-
lecimento, muito comum no Estado de Mi-
nas Gerais, visa aproveitar, na prépria fa-
zenda, o leite que ndo oode ser enviado
nem mesmo para os “abrigos rosticos” si-
tuados nos trajetos dos caminhdes coleto-
res, que recebem o leite e o destinam aos
postos de recebimento, refrigeracdo, des-
natacdo ou de coagulacdo.

Como & se disse, cabe-nos simplesmen-
te apresentar uma determinante das condi-
cdes que se impdem no estudo de instala-
cdo de postos ou de “centros” coletores de
leite, determinante essa que poderd ser
subdividida em dois aspectos:

te”.

a) — COMERCIAL, que visa atender condi-
c¢des de regides geo-econdmicas de
baixa producdo de leite ou de zonas
onde a industrializacdo ainda se apre-
sente em estado incipiente;

b) — DE FORCA MAIOR, ou seja, aquéle
que leva o estabelecimento de lacti-
cinios a providenciar a instalacdo do
pbésto ou do “centro”, com a finalida-
de precipua de atendimento do aspec-
to comercial de garantir a manutencéo
dé producdo, que, por diversas razdes
poderia apresentar-se com o risco de
ser perdida, gerando em consequén-
cia, condicdes de desequilibrio econé-
mico para um estabelecimento central
j@ montado e em funcionamento.”

Temos pois, como de capital importéncia,
as seguintes condicdes técnicas exigidas pa-
ra a instalacGo de um “centro coletor” ou,
como define o Regulamento, de um pdsto:

a) Zona Pastoril

b) Vias de comunicacdo — (rodovidrias e
ferrovidrias) )
c) Existéncia de pequena industria local

d) Volume da producd@o conjunta

e) Raio de acdo do pdsto ou “centro co-
letor”, com referéncia aos pontos de
producdo

f) Custo da mdo de obra para a monta-
gem do posto, bem como para a sua

manutencdo diuturna

disponibilidade de férga, luz, dgua e
possivelmente telefone.

h) Custo de transportes

g

Com estas rdpidas consideraces em tér-
no do tema que nos foi atribuido para in-
troduzir neste conclave, deixamos aos ilus-
tres delegados e congressistas a aprecia-
¢do de um assunto que, pela sua natureza
de mais alto significado para o problema
do abastecimento de leite aos centros con-
sumidores e industriais, exige seja devida-
mente discutido, estudado, apreciado e mui-
to bem regulamentado, de forma a possibi-
litar o total aproveitamento do leite pro-
duzido no pais e que, as mais das vézes, se
perde inteiramente, apenas por falta, ou
pela deficiéncia, de uma perfeita e bem en-
trosada réde de “Centros coletores de lei-

"




Pagina 22

MARCO-ABRIL

Esta reuniGo tem por objetivo discutir os
problemas de Lacticinios na América Latina.

Nés, sul americanos, sabemos que ndo é
possivel fazer, com proveito, generalizacdes
em uma regido que apresenta diversidade
de padrdes, como as aue existem aqui.

S

Sdébre o que vamos falar?

— Acérca do produtor de 1.000 litros dia-
rios de leite, com refrigeracdo em sua fa-
zenda, estradas pavimentadas para o trans-
porte do leite até um moderno pdsto de
recepcdo e resfriamento de leite que dai &
transportado, por caminhdo, para uma mo-
derna fdbrica de lacticinios, na qual serd
tratado, engarrafado, enlatado ou transfor-
mado em outros produtos aptos a passar
! pelos mais rigorosos requlamentos existen-
tes no mundo; ou

— Acérca do homem de campo aue pos-
sui somente algumas cabecas de gado, ho-
mens e animais consumidos pela md nutri-
cdo e que, quando o tempo permite, orde-
nha as vacas, separa a nata, cria alguns
porcos com o leite desnatado e leva, uma
vez por semana, ao comércio da cidade
mais préxima a nata obtida, que é transfor-
mada em um tipo de manteiga de qualida-
de inferior.

Os dois tipos de industrializacdo do leite
sGo importantes, pois ambos tém sentido
econémico e social; pertencem a dois mun-
dos, contudo, fato singular, estdo os dois
equiparados nas estatisticas. nacionais.

Para encontrar uma saida para tal ques-
tdo, teremos que relacionar uma série de
suposicBes ndo com a intencdo de alcancar
uma média, uma regido ou pais, sendo, so-
mente com o fim .de conseguir uma base
para a discussdo desta matéria.

Conjeturemos que uma regido do Brasil,
situada fora dos Estados mais cxdlonfoclos,
apresente:

Uma populacdo estabelecida — meta-
de nos centros urbanos e a outra metade
nos campos. )

&L EPAMIG

l'__ Empresa de Pesquisa Agropecudria Ger

Isecretaria de Estado de Agricultura, Pecudria e Abastecimento

Instituto de Laticinios Candido Tostes}

Condicdes para o montagem dos Estabeleci-

mentos de Lacticinios na Regidio

Tema preparado por

Osvaldo Domingues Soldado
Paulo Afonso Lajes de Aguiar

— Uma populacdo que cresce e é consti--

tuida de povos de diversas origens e que
ndo é completamente homogénea.

Pequeno rendimento per capita, com-
parado com os paises altamente industria-
lizados e que essa renda, todavia, estd
crescendo. Ndo tem qualquer significado o
térmo médio, por serem por demais varia-
dos os tipos de rendimentos. As familias ri-
cas e pobres tém algo em comum: os que
trabalham sdo os homens e as mulheres
solteiras.

— O clima é d&spero, porém, ndo é intei-
ramenfe mau; existem as temporadas de
chuvas e de sécas.

— O gado é "mestico”, salvo algumas ex-
cecoes.

— Algumas estradas foram construidas
recentemente; outras estdo em construgdo
ou em planejamento ou, entdo, estdo sen-
do pavimentadas, todavia, quando ocorrem
fortes chuvas tédas elas apresentam pro-
blemas de transporte.

— Existe gado em tédas as fazendas, en-
tretanto, sua utilizagdo pode variar, ndo
somente devido & influéncia do mercado,
como também devido aos caprichos dos
proprietdrios.

Todos ésses itens acima citados e a pe-
quena producdo das vacas leiteiras resul-
tam na pequena densidade da producdo de
leite (litros de leite/Km2) que, por sua vez
acarreta o inconveniente de se ter que pro-

curar o leite a grandes distancias.

— A populacdo ndo é indiferente nem
pouco receptiva ds novas técnicas, no en-
tanto, ndo pode classificar-se como pro-
gressista, independente e desejosa de resol-
ver seus proprios problemas. O povo pro-
cura acusar sempre a alguém, sobretudo ao
Govérno, cada vez que dificuldades sdo
encontradas.

— Os padrdes de Lei e Ordem sdo bons.

— O dinheiro é escasso e caro; a taxa de
formacdo de capital é baixa e as aplica-
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cBes em equipamentos para lacticinios ou
quaisquer outros melhoramentos rurais tém
que ser, de qualquer forma, financiadas por
terceiros. Quanto as campanhas de ajuda
técnica, muitos desenganos poderdo ser evi-
tados se éste ponto fér sériamente consi-
derado desde o inicio.

— A experiéncia tem demonstrado que os
padrdes de qualidade do leite fresco po-
dem ser melhorados, principalmente se o
comprador empenhar-se ativamente neste
assunto.

— A regido possui algumas localidades
onde & existe a infra-estrutura do Govér-
no, educacdo, comércio e indistria, trans-
portes por rodovia e estradas de ferro, ele-
tricidade, servicos sanitarios e abastecimen-
to de dgua.

Muitas outras localidades possuem sdmen-
te alguns pontos acima mencionados. Em re-
sumo, trata-se de uma regido cheia de obs-
taculos e problemas mas também repleta de
oportunidades .

Depois de estudar esta grande relacdo
de hipdteses, com a qual tentamos descre-
ver e realcar as caracteristicas da regido,
o técnico comecaria o trabalho procurando
estatisticas que lhe fornecessem uma res-
posta numérica das perguntas formuladas,
com a finalidade de equacionar o plano
de vendas com as reais possibilidades (ou
promessas) da regido em estudo.

Cumpre dizer que durante os 0ltimos
anos foi acumulada uma quantidade im-
portante de dados referentes a alguns dos
mais destacados fatéres ligados ao plano
de producdo de uma fdbrica de lacticinios.
N&o é tarefa facil obter ésses dados mas
com algum trabalho serd possivel conse-
guir informacgdes cujo volume poderd ser
considerdvel.

N&o é possivel evitar-se a inspecdo de
campo, porém somos de parecer que esta

' ndo pode ser evitada mesmo nos paises
'que possuem as mais detalhadas estatisti-

cas.

O técnico tem que estar sempre precavi-
do contra as generalizacdes de pessoas que
se dizem “bem informadas” e a respeito de
dados de produc@o obtidos em reunides
onde ninguém tem nada a perder. Mesmo
assim, hd competentes técnicos que tém
realizado bons trabalhos mediante o uso
de fatéres que funcionam bem na prdtica e
servem para converter cifras totais de pro-
ducdo, conseguidas em reunides, em quan-
tidades que efetivamente serdo produzidos
em futuro préximo.

Relacionados a ésse problema existem 2
oufros, a saber: a escolha da capacidade
de fabrica projetada e a fixacGo da distén-
cia minima que serd necessaria a fim de
ndo haver interferéncia com a fdbrica j&
existente mais préxima.

Técnicos que se formaram em regides de
grande producdo de leite, tém dificuldades
em adaptar-se & idéia de que sdo necessd-
rias grandes distancias a fim de se evitar
uma disputa demasiado forte pelo leite.

NECESSIDADE. DE FLEXIBILIDADE DA
ORGANIZACAO DOS ESTABELECIMEN-
TOS E DOS PROCESSOS DE MANIPULA-
CAO, DE ACORDO COM AS CONDI-
COES DO ESTABELECIMENTO E AS NE-
CESSIDADES DO CONSUMO

Antes de entrar em detalhes, & preciso
falar, necessariamente, sébre a flexibilida-
de na fabricacdo dos produtos lacteos, sem-
pre tendo em conta que a regido escolhi-
da ndo é adiantada no que concerne a lac-
ticinios.

Frente a uma curva de produgdo intei-
ramente subordinada & época sazonal, o
fabricante deve ajustar-se a uma linha es-
tavel de procura, como a que existe para
o leite engarrafado.

Ademais, sobe ao maximo a procura do
leite em pé enlatado, quando a producdo
de leite fresco é minima.

Desde logo, outro fator a considerar é
a duracdo limitada dos produtos ldacteos.

Faremos agora a avaliacdo de dois ca-
S0s:

a) A planejada fdbrica de lacticinios &,
na verdade, uma organizacdo pioneira na
regido.

b) A regido j& é melhorada pela indus-
trializacGo do leite sob qualquer forma,
mesmo que primitiva, e a planejada insta-
lacdo da fdabrica € um passo logico, no ca-
minho do progresso.

Existe, no primeiro caso, a necessidade
de flexibilidade mdxima, ndo s6 nos méto-
dos de fabricagcdo como também quanto ao
tipo da fcbrlcu, i@ que,-no segundo, uma
vez que a regido ndo tenha mudado intei-
ramente, o método de industrializacdo do
leite, as organizaces permanentes prosse-
guem operando pelos métodos tradicionais,
dando ao névo fabricante uma espécie de
autoflexibilidade.
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Ja vimos, em regibes semelhantes a que-

expusemos acima, que o primeiro negdcio
de lacticinios consiste apenas na compra
— por parte de um motorista de caminhdo
— de fazenda em fazenda, de creme velho
para levda-lo e revendé-lo nos pequenos
povoados a um fabricante de manteiga. Fre-
quentemente, o creme é salgado em exces-
so (como artificio para ocultar um mau
sabor) e enlatado (devido ao fato de ser a

lata a Onica embalagem que pode suportar

as condicdes tropicais quando falta refri-
geracdo). Este tipo de negdcio resolve mui-
tos problemas — o. leite desnatado perma-
nece na fazenda e é empregado na alimen-
tacdo dos animais.

— O problema das estradas ndo é tdo
importante; quando é impossivel fazer via-
gens, o motorista de caminhdo aguarda,
simplesmente, que a melhora de tempo o
permita fazé-las novamente.

— A quantidade de produto a ser trans-
portado & menor.

— O problema do preco é simplificado;
determina-se somente o preco da “gordura
butirométrica”.

Quando a quantidade de leite produzido
é maior e as estradas melhoram, hd entdo
condicBes favordveis para uma coleta dia-
ria de leite. Nesta fase dos acontecimentos,
ja é possivel a fabricacdo de creme e de
queijo nos centros leiteiros.

Uma variac@o também encontrada na pré-
tica é a fabricacdo de queijo nas grandes
fazendas, com o caminhdo levando os quei-
jos uma vez por semana ou cada 10 dias
para pequenas cidades, onde é completa-
da a maturacdo.

Existem casos extremos, em que a produ-
¢do de leite é _mesmo inteiramente depen-
dente da estacdo, correspondendo a fase
final do periodo da producdo do leite com
a época em que os pastos naturais ficam
secos. A pequena quantidade de leite que
resta é deixada aos bezerros.

Desde que uma organizacdo pretenda
obter melhor qualidade de leite, com o fim
de apresentar um melhor produfo, ocorre,
ndo s6 o problema acima mencionado de
fortes variacdes sazonais, mas também o
de usar dois ou trés tipos de leite.

PAPEL DOS ESTABELECIMENTOS DES--

TINADOS A DIVERSOS FINS EM RE-
LACAO A FLEXIBILIDADE

Seguido o que acima foi dito, a solugdo
para tais problemas que ocorrem devido

a diversidade existente em nosso tipo de in-
dustrializacdo de leite, somente poderd ser
resolvido em uma fdbrica de finalidades
multiplas.

Muito longo seria relatar tédas as possi-
bilidades encontradas pelo planejador pa-
ra permitir adaptar sua fabricacdo, tanto
quanto possivel, & caracteristicas de tal
regido.,

Parece-nos de maior interésse para a dis-
cussdo do assunto, citar tdo somente e abre-
viadamente alguns tipos de fabricas ja apro-
vados pela pratica.

Eis aqui os diversos tipos de fobrlcas de
lacticinios:

1. Zonas leiteiras que apresentam o leite
liquido como seu principal produto:
1.1.  Fabricagdo de manteiga para utiliza-
cdo das sobras da gort
nizacdo) de leite com acidez superior
as normas aprovadas para leite de
consumo ou das sobras de leite du-
rante a estacdo de maior producdo.

1.1.1. Com utilizacdo alimentar ou vendcx
de leite desnatado.

1.1.2. Com fabricacdo de caseina ou casei-
nato de cdlcio.

1.1.3. Com leite desnatado em po, séco
por cilindros.

1.1.4. Com leite desnatado em po, séco por
“spray”.

1.2. Fabricacdo de queijo com as sobras
de leite.

1.3. Fabricagdo de manteiga e queijo

1.4 Fabricacdo de leite integral em pd
com as sobras de leite.

1.4.. Idem, com fabricacGo de manteiga
com o leite de acidez elevada.

" 2. Fdbricas que tém o queijo como seu
principal produto:

2.1. Fabricacdo de manteiga para utili-
lizacdo das sobras de leite e das so-
bras de gordura de leite.

3. Fdbricas que tém a manteiga como seu
principal produto:

3.1. Fabricacdo de caseina ou caseinato
de calcio.

3.1.1. Fabricacdo de caseina e lactose.

3.2. Leite desnatado em pd, séco por ci-
lindros.

ura (padro-
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3.3. Leite desnatado em po, séco por

" "

4. Fabricas que tém leite condensado ou
leite em pd séco por “spray” como seus
principais produtos:

4. Fabricacdo de manteiga com leite de
acidez superior ds normas e com os
excessos de leite sébre a capacidade
maxima das instalacdes de condensa-
¢do e pulverizagdo.

4.2. Leite integral em pé, séco por cilin-
dro, com leite de acidez superior as
normas e com excessos de leite além
da capacidade do sistema “spray”.

Considerando tal relacdo, alguém poderd
chegar a uma conclusdo errada, julgando
que tédas as possibilidades apresentam o
mesmo grau de dificuldades. Nenhuma su-
posicdo pode ser mais perigosa para a no-
va organizacdo.

O total de capital aplicado e o “know-
how” representado por pessoal bem trei-
nado é muitas vézes maior no conjunto
das fabricas que planejam a fabricacdo de
leite 'em pd e outros tipos de leites modifi-
cados que no das usinas que se propdem

a adotar tipos de industrializacdo mais
simples. Além disso, um moderno estabele-
cimento ndo pode transformar, por si so,
hdabitos e costumes hda muito estcbeleudos,
leite de qualidade abaixo dos padrdes ofi-
ciais, falta de pessoal treinado e seguro
de seus conhecimentos. Logo, a nova orga-
nizacdo tem aue estar preparada para dis-
pender muito dinheiro. e trabalho para
ajudar os_pecuaristas, ensinar os operdrios,
motoristas de caminhdes, técnicos e espe-
cialistas, para assegurar um sucesso perma-
nente para tal facanha.

N&o é inttil adicionar também uma pa-
lavra acérca do grande empate de capi-
tal que estd continuamente imobilizado,
nas emprésas de transformacdo e embala-
gem de produtos lacteos, em estoques de
folhas de flandres, caixas, latdes, combus-
tiveis e em produtos acabados. Neste caso
é natural uma compensacdo por meio de
um preco justo por esta classe de produtos.

Para terminar, deve-se dar o devido én-
fase aos proveitos econdmicos e sociais que
trazem para a comunidade a instalagdo de
modernas fdbricas de lacticinios, quando -
devidamente estudados, no sentido de uma
melhor utilizacdo das terras e do progresso
econdmico e social de téda a Populagéo
da Regido.
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LEGISLACAO: PROBLEMAS E APLICACAO DE
MEDIDAS EM RELACAO AO LEITE, DERIVA-

DOS E SUBPRODUTOS

Tema introduzido por
F. A. Rogick

De acérdo com o “Anudrio da Producdo
1959 da FAO, sdo os irlandeses, os néoze-
landeses e os dinamarqueses os povos mais
bem alimentados do Mundo. Acentuam os
especialistas da FAO que na dieta dos ir-
landeses, a provisdo de calorias provém
principalmente do leite, gorduras, 6leos e
acucar. Para os néozelandeses, a carne, o
leite, as gorduras, os 6leos e o acucar for-
necem a maior parte das calorias; a alimen-
tacdo dos dinamarqueses inclui gorduras,
oleos, aglcar e leite.

O leite &, pois, denominador comum da
alimentacdo dos povos mais bem nutridos
do Mundo. E também um produto altamen-
te perecivel de facil adulteracdo e susceti-
vel de transmitir doencas ao homem.

Alimento o mais completo e quase per-
feito, deve o leite ser sujeito a uma rigo-
rosa inspecdo, desde as fontes produtoras
até aos consumidores. “Mutatis mutandis” o
mesmo se pode pdizer auanto aos lactici-
nios em geral.

Necessidade de legislacéio: Ha, a vis-
ta do exposto, a necessidade imperiosa de
uma legislacdo. As razdes sdo, entre ou-
tras, as seguintes:

1. Protecdo do produtor;
2. Protecdo do industrial e
3. Protecdo do consumidor.

E uma “cadeia de nrotecdo”, com os seus
elos mais ou menos dependentes, dentro do
interésse comum da coletividade. O produ-
tor deve ser protegido contra a concorrén-
cia desleal dos maus colegas; o industrial
precisa estar preparado contra os maus
produtores e finalmente o consumidor deve

precaver-se em relacdo aos produtores e.

aos industriais desleais e também aos even-
tuais interessados na comercializacdo do
leite e derivados.

O lacticinio ideal: — Para que o leite e
os lacticinios em geral preencham as con-
dicdes de alimento de real valor e de al-
ta qualidade, devem satisfazer as seguin-
tes condicdes:

1. Serem livres de germes patogénicos e
de substdncias téxicas;

2. ndo conterem substdancias estranhas e
apresentarem 6timas qualidades sob o
ponto -de vista higiénico;
apresentarem composicGo normal e
aspecto agradavel;
mostrarem sabor e odor normais;

satisfazerem, segundo os casos, con-
tagens microbianas relativamente bai-
xas e

6. apresentarem boas qualidades de con-
servacdo.

Debaixo dessas condicBes & possivel a
apresentacdo de um bom produto, isto &,
aquéle que preencha as seguintes condi-
coes:

1. ser genuino;

2. apresentar-se de acérdo com o pa-

dréo e

3. ser garantido sob o ponto de vista

higiénico -sanitdrio.

Regulamentacéo adeauada: — Isso s6 é
possivel se existir uma legislacdo, adequa-

damente preparada e convenientemente

executada.
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Bases da legislacdo: — Legislar e ndo
executar € como mandar, e ndo ser obe-
decido. E desmoralizar-se.

Por ésse motivo a regulamentacdo do
leite e dos lacticinios deve ser feita de acér-
do com as condicBes peculiares de cada
regido, ndo fugindo naturalmente, de um
esquema geral, recomendado pela ciéncia,
pela industria e pela pratica.

A regulamentacdo deve ser feita em eta-
pas: desde um conjunto de “simples regras”
até um “programa completo e ideal”.

A base de téda legislaco estd:

1. Na dplicagao de padrdes perfeita-
mente estabelecidos;

2. Na educacdo do produtor, do indus-
trial, do consumidor e do inspetor e

3. No cumprimento da lei.

Fases da regulamentacéio: — Nessas con-
di¢cdes a regulamentacdo dos lacticinios ca-
racteriza-se por duas fases, que aparente-
mente independentes, no entanto, se etre-
cruzam e se interdependem:

1. Fase educacional

2. Fase executiva.

N&o ha duvida, que no inicio da aplica-
cdo dos dispositivos regulamentares essas
fases andam de lado a lado, em caminhos
paralelos.

Tipos de regulamentacdo: — A regula-
mentacdo pode ser federal, estadual e mu-
nicipal. O dispositivo legal brasileiro, o
“Regulamento de Inspecdo Industrial e Sa-
nitdria dos Produtos de Origem Animal” é
de ambito nacional.

Caracteritsicas do Regulamento: — O Regu-
lamento ndo é uma Biblia, ndo é um con-
junto de leis que devam ser religiosamente
seguidas e cumpridas “ad eternum”. Deve
a legislacdo ser modificada com o correr
do tempo, de acérdo com os novos conhe-

cimentos da ciéncia e a experiéncia da pra-
tica de acérdo com as técnicas modernas
e recentes, segundo o progresso da produ-
cdo e da industria.

Reviséio da legislacéio: — O Regulamento -
deve ser sujeito a uma revisdo periddica a
fim de estudar:

1. A revogacdo, nova redacdo e criacdo
de artigos;

2. a modificacdo e c|uste de padrdes.

Recomendacdes: —

1. Para as regides que ainda ndo tém
regulamentacdo:

a) orientacdo e educacgdo técnicas do
produtor, do industrial, do inspetor
e de outras pessoas interessadas
no ramo; :

b) elabordcdo de uma legislacdo pro-
visoria, simples e adequada ao
meio;

c) cumprimento dos dispositivos regu-
lamentares,

i) no inicio de maneira suaséria.

ii) depois de maneira mais rigo-
rosa.

E uma fase inicial que se caracterisa mais
pelo estabelecimento de padrdes, e regras
de aplicacdo, do que propriamente da exe-
cucdo dos disoositivos legais. E o periodo
de fomento, de extensdo, é a fase educa-
cional.

2. Para as Regi®es que ja tém regula-
mentacdo:

a) cumprimento integral dos textos le-
gais;

b) aplicacGo de medidas punitivas,
como adverténcias, autuacdes, inter-
dicdes e publicacdo, na imprensa
didria, dessas resolucdes;

c) revisdo periddica do texto legal.

IRMAOS CAVALCANT]

ESPECIALIZADOS EM REPRESENTACAO, DISTRIBUICAO E

~ IMPORTACAO DE PRODUTOS DE LACTICINIOS

RUA DAS FLORENTINAS, 229 — RECIFE —PERNAMBUCO
END. TEL. IRCACIA

& CIA

B B 588888

Secretaria de Estado de Agricultura, Pecuéria e Abastecimento

Instituto de Laticinios Candido Tostes!
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REUNIAO DA F.A.O.

(Conclusdo da pdg. 7)

Nelson Garcia de Moraes Forjaz — Ob-
servador — Veterindrio — Departamento da
Producdo Animal — Sdo Paulo.

Quineu Corréa — Observador — Superin-
tendente da Comissdo Agro-Pecudria — De-

partamento da Producdo Animal - Sdo
Paulo.
Bruno Verner Christensen — Observador

— Diretor Técnico da LECO - Av. Orozim-
bo Maia, 1339 — Campinas — S&o Paulo.

Armando Chieffi — Observador — Diretor
da Divisdo de Zootecnia e Nutrigdo Animal
— Departamento da Producdo Animal —
Sdo Paulo.

Francisco de Paula Assis — Observador —
Chefe da Secdo de Zootecnia de Gado de
Raca — Departamento da Produc@o Animal
— S&@o Paulo.

Leovigildo Pacheco Jorddo — Observador
— Secretario Substituto da A.B.CB.RH. —
Av. Francisco Matarazzo, 455 — Séo Paulo.

Paschoal Mucciolo — Observador — Pro-
fessor da Faculdade de Medicina Veterind-
ria de Sdo Paulo — Sdo Paulo.

Otto Frensel — Observador — Redator do
Boletim do Leite e Representante da Co-
missdo Nacional de Produtos Lacteos — Cai-
xa Postal 1283 — Rio de Janeiro — Guana-
bara.

Omar Jacques Marzagdo Barbuto — Ob-
servador — Assistente da Universidade de
Sdo Paulo = Sdo Paulo.

Paulo A. L. de Aguiar — Observador —
DivisGo de Producdo — Companhia Indus-
trial e Comercial Brasileira de Produtos Ali-
mentares — Rua Cravinhos, 44 = S&o Paulo.

oooooo

— Chefe do Departamento de Satde Publica

Hobbes Albuquerque — Introdutor de Te-
ma — Chefe do Servico de Ensino e Profes-
sor do Instituto de Lacticinios “Céndido Tos-
tes” — Juiz de Fora — Minas Gerais.

Osvaldo Ballarin — Introdutor de Tema —
Diretor Presidente da Companhia Industrial
e Comercial Brasileira de Produtos Alimen-

. tares — Sdo Paulo.

Totila Jordan - Introdutor de Tema — Di-
retor da Companhia de Produtos Alimenta-
res “Vigos” — Sdo Paulo.

CHILE:

Eugénio Palacios Bate — Observador —
Ministro Cénsul Geral — Ministério das Re-
lacdes Exteriores — Santiago.

Jorge Palacios — Observador — Secretd-
rio — Consulado Geral do Chile — Sabara,
106 ~ apt® 31 — Santiago.

Erich O. Schimid — Observador — Geren-
te de Producdo Chiprodal — SAl — Casillg,
2817 - Santiago.

EQUADOR:

Luiis Alcivar Elizalde — Observador — Cén-
sul Geral do Equador — Consulado do Equa-
dor — Sd&o Paulo.

Guido Defeo — Observador — Cénsul do
Equador — Consulado do Equador — S. Paulo.

ESTADOS UNIDOS DA AMERICA
DO NORTE

Ralph E. Hodgson — Delegado - Diretor
de Investigacdo sdbre a Producdo Animal
— Departamento de Agricultura — Washing-
ton, D. C. ’

Ford Morrison Milam - Observador —
Adido de Agricultura — Embaixada Ameri-
cana — Rio de Janeiro — Guanabara.

Fred W. Traeger — Observador — Adido

de Agricultura — Consulado Americano —
S&o Paulo.
HONDURAS:

Enrique Javier Maradiaga R — Delegado

e Lot s
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Veferin‘dria — Comayaguela, Barrio La Gran-
ja — Honduras CA.
PAISES BAIXOS

Jacobus Roberts — Delegado — Adido de
Agricultura — Embaixada dos Paises Baixos
— Rio de Janeiro — Guanabara.

REINO" UNIDO
Guiana Britanica:

Gavin B. Kennard — Delegado — Diretor
de Agricultura — Departamento de Agricul-
tura — Georgetown.

Jamaica:

Cleveland J. Allen — Delegado — Oficial
Superior de Pecudria — Ministério de Agri-
cultura — Kingston.

Trinidad:

William Peter Unsworth — Delegado —
Veterindrio — Ministério de Agricultura —
Port of Spain.

SUICA:
Rudolf Streit — Observador.

URUGUAI:

Luis A. Castelli — Delegado — Diretor de
Agronomia Interino — Garibaldi, 2156 — apt®

- 4 — Montevidéo.

Jorge Sere del Campo — Delegado — Di-
retor de Conaprole — Dr. Soca, 1389 — apt®
17 — Montevidéo.

VENEZUELA:

Alberto Ramirez A. — Delegado — Profes-
sor de Producéo e Industrias Leiteiras — Fa-
culdade de Ciéncias Veterindrias — Maracay.

Vladimir Bodisco — Delegado — Centro de
Investigacdes Agondémicas — Maracay.

Luivs Alfredo Alvaro Ramos — Delegado —
Médico-Veterinario — Avenida Paez, Edifi-
cio Atlas 14-A — Caracas.

ORGANIZACOES INTERNACIONAIS

NACOES UNIDAS:
F. A O.:

E. Lancelot — Especialista em Leite e Pro-
dutos Ldacteos ~ Viale delle Terme di Ca-
racalla — Roma - ltdlia.

Henri P. Teulon — Assessor Regional de
Nutricdo — Casilla, 10.095 - Santiago -
Chile. .
John Hancock — Oficial Regional de Pro-

duc@o Animal — Casilla, 10.095 — Santiago
— Chile.

,Patrick Francis Keating — Técnico em Lac-
ticinios da F.A.O. — Caixa Postal 289 — Te-
gucigalpa — Honduras.

Mirko Lamer — Economista, DivisGo de Pro-
dutos — Viale delle Terme di Caracalla —
Roma - ltélia.

Claudio Fornari — Assessor de Informa-
¢do — Oficina Regional da F.AO. — Rua
Jardim Botdnico, 1008 — Rio de Janeiro —
Brasil.

ORGANIZACAO MUNDIAL DA SAUDE

Donald F. Damude — Avenida General
Justo, 275-B — Rio de Janeiro — Brasil.

U.N.L.CE.F.:

Gertrude Lutz — Chefe da Missdo no Bra-
sil do F.I.S.I. — Rua México, 11 — s/ 1802 —
Rio de Janeiro — Guanabara - Brasil.

I.D.F.:

A. M. Guerault — Presidente da F.LL -
44, Rue Louis Blanc — Paris X, Franca.

FUNDACAO ROCKFELLER:

R. K. Waugh — Diretor, Programa de Lac-
ticinios — Apartado Aéreo, 5813 — Bogotd
— Colémbia.

D.S.l.:

George W. Weigold — Diretor-Gerente da
Dairy Society International — 1145 — 19th St.
N. W. — Washington, D. C. — US.A
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ARTIGO ESPECIAL

Ubere e Secrecao Lactea

Dr. Ruben Tavares de Rezende

Secretario Geral da Ascsociacdo dos
Criadores de Gado Holandés de
Minas Gerais.

Ubere, orgdo da secrecdo lactea, fica
situado na regido inguinal. Sua conforma-
cdo estda em significativa correlacdo com
a garupa, sobretudo, no que diz respeito
ao comprimento e a largura. Com relacdo
a forma e a inclinacdo da garupa o coe-
ficiente de herdabilidade &, geralmente, es-
timado em 0,6 + 0,1.

Entre quartos dianteiros e trazeiros, do
Obere, o coeficiente de herdabilidade é
de 076 + 0,12. Longitudinalmente, o Ube-

re, é dividido em duas metades por uma
membrana fibrosa que o prende na pare-
de abdominal. Cada metade é separada,
por sua vez, formando quatro quartos.

Os tecidos constituintes do Ubere sdo:

1. Pele ou envoltério

2. Tecido eldastico-glandular que separa
os quartos

3. Tecido Conjuntivo
4. Tecido Circulatério
5. Tecido Glandular.

TECIDO CIRCULATORIO

Forma-se do sistema sanguineo e do lin-
fatico.

O sangue é conduzido ao uObere por 2
artérias ramificadas das femurais distri-
buidas na gldndula por multiplos capilares.
O sargue retorna ao cora¢do por 6 veias:
2 anteriores, 2 médias e 2 posteriores.

As 2 anteriores sGo as abdominais. As

2 posteriores sdo as perineais e as 2 mé-

dias acompanham as artérias e escapam

a visibilidade exterior. As posteriores ou

perineais sdo visiveis em algumas vacas

de alta producdo leiteira. As anteriores ou

- abdominais, que sdo a reuniGo do emara-
nhado de veias do Ubere s@o, francamente,

visiveis, em 2 troncos na parede abdominal.

Penetram, por fim na caixa torécica dando
origem as fontes do leite.

Pela veia cava o sangue vai ao coracdo,
penetrando na auricula direita. Através da
valvula tricospide, passa ao ventriculo di-
reito, em cujo interior, na parte superior,
fica a embocadura da artéria pulmonar,
por onde o sangue é conduzido aos pul-
mdes. Dai, pelas veias pulmonares, passa a
auricula esquerda. Aqui termina a peque-
na circulacdo.

Da auricula, pela valvula mitral, passa
ao ventriculo esquerdo, sendo, entdo, le-
vado ao organismo pela aorta e suas rami-
ficacBes. Esta segunda parte compreende
a grande circulacdo. \

TECIDO GLANDULAR

Bste tecido, elemento essencial da lacto-
génese e galactopoiese, dispde-se em aci-
nos ou alveélos que sGo formacdes anatémi-
cas de natureza epitelial. Os acinos séo,
irregularmente, esféricos com 0,2-0,5 mili-
metro de didmetro, Sdo inexistentes no
Ubere virgem ou em descanso. Os acinos,
reunidos, formam os lébulos, cuja aparén-
cia & de cacho de uva.

Cada acino possui um canal excretor.
Os canais dos acinos reinem-se em um ca-
nal maior que liga o lébulo ao canal co-
letor.

Os canais coletores ddo origem aos ca-
nais galactéforos que vdo abrir no sinus
galactéforo (cisterna), comunicando-se, afi-
nal, com o exterior, pelo orificio da téta.

ACAO HORMONAL

Por ocasido da puberdade, a hipéfise an-
terior provoca, por certo horménio, o de-
senvolvimento dos foliculos nos ovdrios.
Este horménio é o F.S.H. (Folicle-Stimula-
ting-Hormone). Em virtude de sua acdo,
estabelece-se a formacdo ordenada de mi-
lhares de ovulos nos ovarios. A ovulacdo
da-se entre 17 e 36 horas depois da mani-
festacdo do cio. Apds a ruptura do foli-
culo de Graaf, que é o évulo com célu-
las envolventes, o oévulo cai na trompa
de Falope, onde pode ser fecundado, fi-
xando-se nas paredes do Utero.
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FASE PROLIFERATIVA DA
GLANDULA MAMARIA

Durante a puberdade e no principio da
prenhés os horménios estrogénicos, como
seja a Estrona, estimulam a hipéfise ante-
rior a lancar na corrente circulatéria
um fator mamogénico que estimula o
crescimento dos condutos lactiferos. Este
horménio folicular, estrona ou foliculing,
tem a férmula empirica C18H2202 ¢ de ca-
rater lipoideo e, por sua constituico e
propriedades quimicas tem parentesco inti-
mo com o horménio testicular e a vitami-
na D. E horménio do foliculo de Graaf. Hor-
ménio ovariano. A estrona é provocadora
do cio. Tem grande importancia para o de-
senvolvimento dos caracteres sexuais se-
cunddrios. As modificacBes ciclicas prepa-
radoras da reproducdo estdo sob a influén-
cia conjunta da Estrona e da Progesterona.

A Progesterona C21H3002 é produzida
pelo corpo loteo. E o horménio prepara-
dor e protetor da gestacdo. Em acdo con-
junta com a Estrona produz um segundo
fator mamogénico da hipdfise que ocasio-
na o crescimento dos lébulos alveolares.
A progesterona é o horménio do corpo 0-

‘teo ou corpo amarelo que é formado no

ponto de ruputura do foliculo de Graaf,
por um codgulo de sangue onde, se for-
mam as células, pelo acomulo de matérias
lipoides. A progesterona inibe a producdo
do foliculo de Graaf de modo que, enquanto
funciona o corpo liteo, o Ié6bulo anterior da
hipéfise ndo segrega F.S.H. Se o évulo néo
é fecundado, o corpo liteo involuciona e
vai cessando sua atividade hormonal. O
ovulo sendo fecundado, por influéncias hor-
monais, emigra, pela trompa, para o Ute-
ro onde encontra a mucosa preparada a
qual, proliferando, em térno do ponto ex-
citado, forma o ninho. A progesterona se-
gue procurando a nutricdo do germen e
do feto por meio do correspondente desen-
volvimento da placenta e do parénquima
da glandula mamdaria. Pelo parto o corpo
loteo involuciona e deixa de produzir pro-
gesterona estabelecendo névo ciclo. Extir-
pando-se o corpo luteo pode-se interrom-
per a gestacdo.

FASE SECRETORA

O segundo periodo desta fase inicia-se
pela acdo do horménio lactégeno: prolati-
na, também, da hipofise anterior. Possivel-
mente, a acdo déste horménio teria ficado
inibida pela existéncia, no corrente circu-
latéria, da estrona fornecida, principalmen-
te, pela placenta durante téda a fase da
prenhés. Esta, antes produzida no ‘ovdrio,

passa a ser produzida pela -placenta du-
rante a prenhés.

Com o parto baixa-se a taxa de estrona
no sangue e a prolatina passa a agir de-
sembaracadamente, desencadeando a lac-
togénese. Outros horménios agem, também,
mantendo a galactopoiese, entre éles, a ti-
roxina, da glandula tirdide. A cdpsula su-
pra-renal produz um horménio cortical que
mantém a relacdo normal de cloreto de s6-
dio e de dagua no sangue.

SECRECAO LACTEA

O leite &€ formado por duas modalidades
de constituintes: ndo elaborados e elabora-
dos. Os primeiros sdo: dgua, cloreto de so-
dio, lacto-globulina, lacto-albumina e pig-
mentos. Os segundos sdo: lactose, caseina
e gordura.

Os ndo elaborados passam para o lei-
te, sem alteracdo, integralmente, como se
encontram no sangue. Os elaborados, por
determinado quimismo, sGo o resultado de
elementos bdsicos do sangue, no Ubere,
transformados. Os triglicerideos e dcidos
graxos sdo sintetisados em gordura ldc-
tea, do mesmo modo a glicose resulta em
lactose e os aminodcidos em caseina. Es-
tes trés elementos, portanto, gordura, lac-
tose e caseina, ndo existem no sangue.

Pelo reticulo arterial é recebido o san-
gue 'vindo do coracdo esquerdo, através
da aorta abdominal. O sangue arterial,
do nivel dos dcinos, deixa transvasar os
elementos que sdo absorvidos e o drena até
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alcangar as veias mamdrias que o condu-
zem & veia cava, por meio da qual, re-
torna ao coracdo. Recebendo os elementos
do sangue pela faee externa, as células al-
veolares vdo entumescendo, pela secrecdo,
e a membrana apical vai se distendendo.
O leite comeca por ser suado para o in-
terior do acino. Uma vez cheio o acino, o
leite escoa-se para os espacos vasios do
Ubere que se enche como esponja.

A elevada pressdo que o leite provoca
contra as paredes do Ubere dificulta a cir-
culacdo sanguinea e, consequentemente, a
formacdo do leite. Pela ordenha hd uma
descompressGo total até que o leite resi-
dual dos acinos é expelido mediante a rup-
tura da membrana apical. Esta ruptura,
que se verifica no término da ordenha, per-
mite a saida dos glébulos de gordura que
estavam retidos na célula, Estes globulos
sGo os maiores. Dai o Oltimo leite, apdjo,
ser mais gordo.

A membrana apical é regenerada, entdo,
pela membrana basal. O trabalho de ab-
sorcdo de elementos do sangue, da trans-
formacdo em leite e de ruptura da mem-
brana apical e sua regeneracdo é constan-
te durante a lactacdo. Isto confere a glan-
dula mamdaria o cardter holomerocrino sob
o ponto de vista fisio-histologico.

O leite secretado possui 80 vézes mais
acucar do que o sangue, 20 vézes mais gor-
dura, 15 vézes mais cdlcio e 4 vézes mais
magnésio. Por sua vez o sangue tem 8 vé-
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zes mais sodio, 4 vézes mais cloro e 2 vé-
zes mais proteina do que o leite.

Quando se suspende a ordenha, a pro-
teina do sangue e o cloreto de sédio pas-
sam para o leite.

O aciucar do leite passa para o -sangue.
Razdo por que o leite que permanece mui-
to tempo no Ubere se torna salgado. O
coléstro &, também, resultado do mesmo fe-
némeno. A ordenha é presidida, por sua
vez, pela acdo hormonal. Os nervos sensi-
tivos mamdarios transmitem impulsos ao 16-
bulo posterior da hipéfise que secreta o
horménio “oxitocina” que coordena a des-
cida do leite.

A oxitocina ndo age diretamente sébre a
secrecdo. Ela, tdo somente determina con-
tracdo das fibras lisas e a saida do leite
dos acinos é, entdo, mecdnicamente reali-
zada. Por outro lado, a supra-renal descar-
regando adrenalina, que tem. acdo vaso-
constritora, diminue o fluxo sanguineo, al-
terando o metabolismo e diminuindo a
acdo da oxitocina. O fendmeno de orde-
nha é, portanto, presidido por ac¢do hor-
monal de grande transcedéncia e estreita-
mente ligado a arte de manejar as vacas.
A acdo da oxitocina é resultado de ato
reflexo, condicionado & excitacBes e esti-
mulos, pendente, portanto, ao trato, mane-
jo e ambiente. Tendo em vista, sobretudo,
evitar a acdo negativa da adrenalina que
decorre de maus tratos ou desajustes apli-
cados ao animal.

00070000700 0.0.0. 00 00000000 00 ® 000000 600 ® e 6P 00OV 600 609 6. 9.90.0

Para as grandes Industrias

— COALHO EM PO —

Marca AZUL (forte)
Marca VERMELHO (¢xtra forte)
E USO CASEIRO
Coalho em pastilhas
D (concentrado)
“K” (extra concentrado)

Também LiQUIDO
em VIDROS de 850 C. C.
Cia. Fabio Bastos
Comércio e Indistria
Rio de Janeiro — S. Paulo — Belo Hori-
zonte — Porto Alegre — Juiz de Fora —
Curitiba — Pelotas — Uberliandia — Ri-
beirio Préio — Ponta Grossa.
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TUDO PARA A INDUSTRIA DE LEITE

AS MAQUINAS MAIS MODERNAS
PRODUTOS DE ALTA QUALIDADE

Coalho "GLAD” Parafina
Fermento Léctico — Produtos para andlise de leite — Pasteuri- ¢
zadores — Resfriadores — Homogenizadores — Mdquinas para
fazer sorvete — Compressores "GRAM” — Engarrafamento -
Batedeiras — Férmas para queijo
7 DOS FABRICANTES MUNDIALMENTE CONHECIDOS
L. C. Glad & Co. A/S — Dansk Voksfabrik
Paasch & Larsen, Petersen — Broedrene Gram
Robert Hansens Laboratorium — Perfora
Rannie Machine Works — Novo Industri
) ?
Rua Bardo de ltapetininga, 221 — 10° ;
Tel.: 32-0692 Caixa Postal 4574 End. Telg.: “DANALAC”
Sdo Paulo — Brasil
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Sociais

ANIVERSARIOS” DE ILCTIANOS
Abril
1 — Anténio Batista Ferreira Lima — Pro-

fessor do ILCT.

3 — Eolo Albino de Souza — Professor do
ILCT.

— José Roberto Junqueira — Técnico em
Lacticinios.

— Benedito Ricardo de Almeida — Técni-
co em Lacticinios.

4 — Anténio Rodrigues Lima — Técnico em
Lacticinios.

5 — Dr. José de Assis Ribeiro — Inspetor
da I. R. da DIPOA, em Varginha.

— Ciro Lamas da Costa — Técnico em
Lacticinios.

7 — José Luiz Fachardo — Técnico em Lac-
ticinios.
9 — Yassuo Ohara — Técnico em Lacticinios.

10 — Rubens Messias Bellei — Técnico em
Lacticinios.

11 — Christovam de Souza Curty — Técnico
em Lacticinios.
— Francisco Roberto Meireles de Andra-
de — Técnico em Lacticinios.

12 — Adilson Diniz Avinco — Técnico em

Lacticinios.

14 — Dr. Jaime Alberto Quevedo Saenz —
Especialista em Lacticinios — (Colém-
bia)

15 — Enéas Cabral de Figueiredo — Técni-
co em Lacticinios.

— Jarbas da Costa Vidal — Técnico em
Lacticinios.

— Raimundo Aratjo de Oliveira — Alu-
no do 29 ano do CT.L

16 — Alvaro Costa — Técnico em Lacticinios.

17 — Francisco de Assis Oliveira Valle —
Técnico em Lacticinios.

19 — Silvio. Borges de Macédo — Técnico
em Lacticinios.

20 — Francisco Rodrigues de Abreu — Téc-
nico em Lacticinios.

25 — Alcino Machado Paraguasst — Técnico
em Lacticinios.

&2 EPAMIG

27 — Marcos - Anténio Carvalho Pontes —
Aluno do 2° ano do C.T.L.

29 — Luiz da Silva Santiago — Professor do
ILCT.

30 — SebastiGo Anténio Malta Varejdo -
Aluno do 2° ano do CTL.

Maio
2 — Hélio Ozério da Fonseca — Técnico
em Lacticinios.
4 — Joaquim Rosa Soares — Prof. do ILCT.

5 — Fabio Furtado de Oliveira — .Técnico
em Lacticinios.

6 — Angelo Martins Rossi — Técnico em
Lacticinios.

12 — José da Silveira Motta — Técnico .em
Lacticinios.

— Elias Nassif Neto — Técnico em Lac-
ticinios. )
— Carlos César Perez Coutinho — Téc-
nico em Lacticinios.
13 — José Maria Mottinha Duboc — Técnico
em Lacticinios.
16 — SebastiGo José dos Santos — Técnico
em Lacticinios.

— José Pereira da Silva Neto — Técnico
em Lacticinios.

17 — Anténio Carlos Meireles de Barros —
Técnico em Lacticinios.

19 — José Pedro Bomtempo — Técnico do
ILCT.

— Luiz Claudio Gomes de Freitas — Alu-
no do 2° ano do CTL.

20 — Luiz Paulo Ozorio Rodrigues — Técni-
co em Lacticinios.

22 — José Geraldo da Silva
Lacticinios.

—Técnico em

— Ivo Arantes Vieira — Técnico em Lacti-
cinios.

— José Ribeiro da Costa — Técnico em
Lacticinios.

26 — Aldo Batista Godoy — Técnico eem Lac-

ticinios.
28 — Carlos de Souza Carvalho — Técnico
em Lacticinios.

30 — Francisco Barbosa Mororé — Aluno do
2° ano do C.T.L.
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CASA BADARACO INDUSTRIA E COMERCIO LIMITADA

Apresenta

a uitima
palavra em
Refrigeracao
R industrial e

{Comercial

Hesiviador para leite

Sorveterias, Balcdes Frigorificos, Geladeiras para

Instalagoes Frigorificas, Camaras,

Ac¢ougue, Hotéis, Restaurantes ¢ Bares em geral, Refrigeradores Comerciais ¢ Domésticos.
Maquinas para Café, Estufas para Pastéis, Vitrinas, Balangas automaticas, Cortadores

de Irios ¢ Reguladores de voltagem.

RADIOS DE DIVERSAS MARCAS IMPORTACAO E EXPORTACAO

LOJA: Avenida Getilio Vargas, 367 -— Ione, 1620 — End. Telegr. “BADARACO”
FABRICA: Avenida Coronel Vidal, 458 — TFone, 5967
JUIZ DE FORA — MINAS — BRASIL
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i.* FABRICA DE COALHO NO BRASIL

KINGMA & CIA.
FABRICANTES DO SUPERIOR COALHO FRISIA
Em liquido e em po

(Marca Registrada)
Unico premiado com 10 medalhas de ouro
MANTIQUEIRA -:- E F. C. B. -:- MINAS GERAIS

FABRICA E ESCRITORIO: RIO DE JANEIRO
MANTIQUEIRA — E. F. C. B Caixa Postal, 342
MINAS GERAIS

SAO PAULO
Correspondéncia: Caixa Postal, 3191
Caixa Postal, 26 —
SANTOS DUMONT PELOTAS — R. G. do Sul

MINAS GERAIS Caixa Postal, 191

A venda em idda parte. Pecam amostras gratis aos representantes
ou diretamente aos fabricantes.

Criadores de bovinos da raca holandésa. Vendemos o6timos animais puros de pedigree,
puros por cruza, etc.

070700074046 000. 44,000, 0. 0.0 6406009 0000 00.9.0.0

“0 0 EE 900100007078 07000000 00,000, 0 00,0000 9000 0.0 60 & .9.00.9,0.0.9.0.




METALURGICA BARRA DO PIRAI LTDA.

FABRICA DE VASILHAME PARA LEITE

Rua Joao Batista s/n. — Fones 460 e 116

Enderéco telegrafico: “METALURGICA”

BARRA DO PIRAi — ESTADO DO RIO DE JANEIRO

FABRICANTES DE CARROS-TANQUES, TANQUES DE RECEPCAO.
ESTOCAGEM, ETC.

Facilidades de pagamento: 509%¢ com a encomenda
50 % financiados em 12 meses.

Lalas inteirigas, Baldes comuns, Baldes para ordenha, Baldes com bico ¢ gra-
iuacdo, Baldes graduados com bdia, Tanques de chapa estanhado, Tanques de
ago inoxidavel, Tanques duplos para queijo em ago inoxidavel, Dcpdsitos pa-
1a creme, Depositos para manteiga, Formas para queijos tipo mineiro e pra- '
in, Liras, Resfriadores, pasteurizadores, Reformas de vasilhame em geral.

L) EPAMI

’/l Empres da esuiso Agropecuéra de Minas Garois

.smm do stdo do Agrclur, Pcuir o Abasicimenta
de L ios Candido Tostes]






