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Esta é uma cépia digital de um documento que foi preservado para inUmeras gera¢Ges nas prateleiras da biblioteca Otto
Frensel do Instituto de Laticinios Candido Tostes (ILCT) da Empresa de Pesquisa Agropecudria de Minas Gerais (EPAMIG),
antes de ter sido cuidadosamente digitalizada pela Arvoredoleite.org como parte de um projeto de parceria entre a
Arvoredoleite.org e a Revista do Instituto de Laticinios Candido Tostes para tornarem seus exemplares online. A Revista do
ILCT é uma publicagdo técnico-cientifica criada em 1946, originalmente com o nome FELCTIANO. Em setembro de 1958, o seu
nome foi alterado para o atual.

Este exemplar sobreviveu e é um dos nossos portais para o passado, o que representa uma riqueza de histédria, cultura e
conhecimento. Marcas e anota¢des no volume original aparecerdo neste arquivo, um lembrete da longa jornada desta
REVISTA, desde a sua publicacdo, permanecendo por um longo tempo na biblioteca, e finalmente chegando até vocé.

Diretrizes de uso

A Arvoredoleite.org se orgulha da parceria com a Revista do Instituto de Laticinios Candido Tostes da EPAMIG para digitalizar
estes materiais e torna-los amplamente acessiveis. No entanto, este trabalho é dispendioso, por isso, a fim de continuar a
oferecer este recurso, tomamos medidas para evitar o abuso por partes comerciais.

Também pedimos que vocé:

e Faca uso ndao comercial dos arquivos. Projetamos a digitalizacdo para uso por individuos e ou instituicdes e solicitamos que
vocé use estes arquivos para fins profissionais e ndo comerciais.

e Mantenha a atribuicdo Arvoredoleite.org como marca d'agua e a identificacdo do ILCT/EPAMIG. Esta atitude é essencial
para informar as pessoas sobre este projeto e ajuda-las a encontrar materiais adicionais no site. Ndo remové-las.

e Mantenha-o legal. Seja qual for o seu uso, lembre-se que vocé é responsavel por garantir que o que vocé esta fazendo é
legal. O fato do documento estar disponivel eletronicamente sem restri¢des, ndo significa que pode ser usado de qualquer
forma e/ou em qualquer lugar. Reiteramos que as penalidades sobre violacdo de propriedade intelectual podem ser bastante
graves.

Sobre a Arvoredoleite.org

A missdo da Arvoredoleite.org é organizar as informagdes técnicas e tornd-las acessiveis e Uteis. Vocé pode pesquisar outros
assuntos correlatos através da web em http://arvoredoleite.org.
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20: Semana dn Fazendem

DR DANTE NARDELLI
‘Professor da F.E.L.C.T.

Hé vinte e um anos que a Escola Superior de Agricultura .do’
Estado de Minas Gerais, em Vigosa, vem realizando a sua “Semana
do Fazendeiro”, que constitui, sem sombra ‘de divida, um enorme
servico prestado 3 lavoura de Minas e do Brasil. .

Em oito dias de.intenso trabalho e fecunda atividade, ali se
reunem centenas de fazendeiros que vio beber ensinamentos precio-
sos, que lhes sio ministrados pelos professores da ESAV, e técni-
cos outros, de comprovada capacidade profissional.

E' de se notar o carinho com que a Escola d¢ Vicosa prepara a recep¢io aos fazendeiros
e o desenvolvimento dos cursos, afim de proporcionar, a todos, um aproveitamento apreciavel

e uma estadia de molde a deixar saudade e vontade de voltar no ano seguinte.

Cmpletou, este ano, sua maioridade a “Semana do Fazendeiro”. Seus servicos sio re-
" cebidos por lavradores de todo o Brasil e sua beneficidria é a prépria agricultura nacional.

A Escola de Lacticinios “Cindido Tostes” enviou uma caravana para assistir a realizagdo
dos trabalhos na ESAV.

Muito proveitosa, para alunos e professores, foi essa oportunidade., Para os que ji a
conheciam, por terem passado por seus bancos e campos, como alunos, bem como para os
que nio haviam tido, ainda, a ventura/ de sentir de perto o seu trabalho gigantesco, seu es-
forco silencioso, constante ¢ proficuo em prol de um Brasil maior, foi essa viagem mais uma
licdo del civismo e de desprendimento, de amor a Pitria e de afeigid a terra.

Estiveram presentes aos trabalhos da 21.% Semana do Fazendeiro, o Exmo. Sr. Dr.

RIO DE JANEIRO SAO PAULO BELO HORIZONTE

Uma organizacdo especializada em artigos para:
Lacticinios, Frigorificos, Agricultura e Pecuaria.
Correias, Emendas, Mangueiras, e Acessérios
para transmissGes em geral.

Milton Soares Campos, DD. Governador do Estado de Minas Gerais; o Dr. Americo René
Gianetti, Secretirio da Agricultura de Minas, bem como o Dr. Pedro Aleixo, Secretirio do
Interior; o Dr. Abgar Renault, Secretirio da Educacio e o Senador Arthur Bernardes Filho.
além de intimeras outras autoridades, entre as gquais
SUM ARIC Pag. destacamos o Dr. Dilermando Martins da Costa Cruz
212 Semana do Fazendeiro 3 Filho, DD. Prefeito de Juiz de Fora.
1 Prdtica de Laboratério . . . . 4| Compareceram mais de 1.200 fazendeiros .de
7
2

COALHO MARSCHALL
0 codho de Superior qualidade para a mais fina fabricacdo de queijos

Custo da Produgdo a'o Leite muitos Estados do Brasil, e os cursos ministrados fo-

“Ser Vaca” ... 1 : .
"""""" ram todos muito concorridos, demonstrando a opor-
O Diretor da Escola de Lacti- P

cinios Cdndido Tostes no

tunidade dos assuntos ventilados e o grande interésse

XII Congresso Internacio- que nossos agricultores ji possuem em conhecer a téc-

RUA VISCONDE DE INHAUMA, 95 RUA RIO DE JANEIRO, 368 nal de Lacticinios, em Es- nica da agricultura, mostrando desejar abandonar os
TELEGRAMAS “AMERI” . TELEGRAMAS “AMERI" tocolmo . ....... ceee. 13 métodos rotineiros ¢ arciicos de explorar a terra.

FONE 43-4810 FONE 2-4677 T%rz;ll‘qg;a da Fabricagdo de 15 Que a ESAV prossiga em seu trabalho gran-

CAI¥A POSTAL, 2031 CAIXA POSTAL, 570 Alguns] asp.etl:tlo‘s.e. ‘tendéncias dioso. Que ndo se deixe, nunca, abater pelos obsté-

RIO DE JANEIRO BELO HORIZONTE das  pesquisas - lacticinistas culos que encontrar. Que continue a ser o guia e o

) ) atuais .o 19 farol daqueles que, nos campos brasileiros, de sol a

RUA FLORENCIO DE ABREU, 367 Regulamentagido das profis-

TELEGRAMAS “NIFAE" sGes de Veterindrio e de sol, vencend‘o tfemendas dificuldades e sofrendo toda
Agrénomo ........... 23 sorte de privacdes e desapontamentos, lutam, e con-

FONE 2-4175 Profilaxia geral das Helmm— tinuario a lutar, para a libertagio econdmica de
CAIXA POSTAL 2350 toses do Vaca Leiteira .. 29 nossa Pitria e para sua colocacio no lugar a que tem

SAO PAULO Sociais . ............... 31

direito no ¢
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GERMES COLIFORMES NO LEITE

Um agrupamento de provas bio-quimicas
permite ao técnico a evidenciagio dos germes
coliformes e também a separacio entre o coli-
bacilo e o bacilo aerdgeno. Os resultados forne-
cidos pela técnica de um conjunto de apenas
quatro provas bio-quimicas de simples realiza-
¢do, é referido de um modo ficil de ser con-
servado de memoria, gracas a um artificio mne-
mdnico.

Consiste esse interessante meio mnemonico
na utilizacdo de quatro letras, essas que sio in-
dicadoras de cada uma das quatro provas de
que se constitui propriamente a técnica em
estudo no presente trabalho.

Sdo as quatro letras, ou melhor, as quatro
iniciais das provas realizadas, as seguintes:
I.M.V.C. Essas letras indicam pela ordem, as
seguintes provas bio-quimicas:

“I” Prova de indol

“M"” Prova de vermelho de metila (do in-
glés, Methyl Red)

“V" Prova de Voges Proskauer (também
indicada nos trabalhos norte-america-
nos como “Vi")

“C” Prova de citrato de sddio.

Essas provas quando positivas, segundo a
ordem das iniciais e por grupo de duas letras,
evidenciam a presenca de germes coliformes e
determinam a espécie de germe coliforme: é as-
sim que, quando positivas as duas primeiras
iniciais — I.M. o germe indicado, serd o coli-
bacilo, e quando positivas as duas finais —
V.C. o germe encontrado seri o bacilo aerd-
genes.
uma dessas

Estudemos em separado cada

quatro provas:
1.2 prova. Prova do indol, “I1"”

Baseia-se essa prova na formacio do indol

)EPAMIG

Emproso do Pesaui

DR. JOSE’ M. C. MARCAL
( Microbioiogista da F.S.L.)

no meio de cultura peptonado, apdés a semea-

dura com germes coliformes. A formacio do

indol no meio peptonado e sob a agio dos ger-

mes coliformes, é verificada ao 2.° ou 3.° dia"

de desenvolvimento desses germes. A formacio
do indol no meio de cultura é dependente da
presenca do triptofano no meio de cultura.
Caracteriza-se o indol formado no meio de cul-

tura pela utilizagio de reagdes quimicas bastante *

sensiveis, destacando-se entre algumas, as que
adiante indicamos, por serem as mais recomen-
dadas e de uso corrente.

a) — Reacdo de Kitazato e Salkowiski.

Técnica da reacdo:

Juntar 4 cultura obtida em caldo peptona-
do, ao 2.° ou 3.° dia do desenvolvimento, tra-
¢os de nitrito e algumas gotas de acido sulfu-
rico concentrado. A presenca de coloragio ré-
sea avermelhada indica a existéncia de indol no
meio de cultura. A reagdo assim obtida é con-
siderada POSITIVA.

b) — Reagdo de Ehrlich.

Técnica da reagdo:

Juntar 3 cultura obtida em caldo peptona-
do, ao 2.° ou 3.° dia do desenvolvimento, 1
cm3 de uma solucdo alcodlica de paradimeti-
lamidebenzaldeido a 2,0%. A presenca de co-
loragdo avermelhada indica a existéncia do in-
dol no meio de cultura. A reacio assim obtida
¢ considerada POSITIVA. (Deve ser feita em
anel) .

Férmula da solugio a usar:
Alcool a 96° C.

Paradimetilamidebenzaldeido . ... .. 4,0
Acido cloridrico concentrado

¢) — Reagio de Steensma.
Técnica da reagio:
Juntar a cultura obtida em caldo peptonado,

~dicador .de vermelho de metila.
“aparece ao 5.° dia do desenvolvimento da cul-
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20.2.2 ou 3.° dia do desenvolvimento, cinco

gotas de uma solugio alcodlica de vanilina a

5,0% e 2cm3 de 4cido sulfirico ou acido dld-
ridrico concentrado. A presenca de coloragio

‘alaranjada indica a existéncia do indoi, no meio

de cultura. A reagio assim obtida é considerada

,‘ POSITIVA.
' .. Esta reacdo aparece ao fim de 2 a 3 mi-
'nutos. '

2.2 prova. Prova do vermelho de metila

~(Methyl Red) “M”

Baseia-se essa prova na formagio do anhi-
drido carb6nico no meio de cultura onde se
_desenvolveram os germes coliformes. O anhi-
‘drido carbdnico formado no meio de cultura,
traz em consequéncia a modificagio de pH do
meio, motivando desse modo a viragem do in-
dicador a ser utilizado. Foi Clark Lubs o
primeiro experimentador a observar que o coli-
bacilo quando cultivado em caldo glicosado e
fosfatado, d origem, como consequéncia i al-
eracdo i6nica do meio, modificacio do pH do

. ‘mesmo, e consequentemente. a viragem do in-

Esta reacio

tura.

A reacdo assim obtida é considerada POSI-

- TIVA.

Técnica da reagdo:

Juntar a 5cm3 da cultura obtida em caldo
glicosado e fosfatado, ao 5.° dia do desenvol-

~ vimento, cinco gotas de solugio alcodlica de

vermelho de metila. A presenca de coloragio
rermelha indica a alteragdo idnica do meio de

_cultura, realizada pelo colibacilo. A reacio as-

sim obtida é considerada POSITIVA.

Meio de cultura para utilizagio na prova “M”

Férmula:
Peptona de Witte ............. 5,0
I 5,0
osfato de potissio monobasico. .. . 5,0
Agua distilada ................ 1000cm3

Reativo utilizado na prova “M”
Férmula:

Vermelho de metila (Methyl Red) . 0,10
Alcool absoluto diluido a 95% ... 300cm3

3.2 prova. Prova de Voges Proskauer. “V "
(também indicada “Vi” pelos norte-ame-
ricanos — grafia da pronuncia de V).

Baseia-se esta prova no fato observado por
Voges Proskauer, de que, a adi¢io de hidrdxi-
do de sédio as culturas em caldo glicosado, de
certas bactérias, especialmente o bacilo aerdge-
nes, dava em consequéncia o aparecimento de
coloragdo eosina com fluorescéncia. O mecanis-
mo desta reagdo parece ser devido a oxidagio
do butilenoglicol, levada até a formagio de
diacetila, elemento esse uUltimo que, combinan-
do-se com outros da peptona, em particular
a argenina, di em consequéncia a formagido da
coloragdo verificada na reagdo. Essa reagio ¢
lenta e pode ser acelerada por meio de adi¢ido
de cloreto de ferro, de sulfato de cobre ou de
naftol beta. A presenca de coloragio oesina
com fluoerescéncia, indica a existéncia do bu-
tilenoglicol no meio de cultura. A reacio as-
sim obtida é considerada POSITIVA.

Técnica da reagio:

Tomar 5cm3 da cultura obtida no meio
glicosado, ao 5.° dia de desenvolvimento, jun-
tar 1 cm3 da solugdo de hidréxido de po-
tassio (KOH). Manter aberto o tubo de rea-
¢io para ter contacto com o ar. Ao fim de 2
e de 12 e de 24 horas, observar em tempera-
tura ambiente se hd modificagio de c6r. O
aparecimento na s_gperficie liquida, de colora-
¢do robsea, indica a existéncia de metil-carbinol
no meio de cultura. A reacio assim obtida ¢é
considerada POSITIVA.

Meio de cultura para utilizagio na prova “V”

Férmula:
Peptona ..................... 10.0
Glicose . .........iiiii. 10,0
Cloreto de sédio 6,0
Agua distilada ................ 1000cm3
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i Dissolver cada substincia separadamente .em Meio de cultura utilizado na prova “C”
pattes. de volume total da d4gua que ¢é de Meio de Koser citratado.
1.000 cm?2. Juntar as solugdes realizadas. Férmula:
.000 3. Esteri- :
C.Iompletar o volume de 1.00 'cm stert Fosfato de sédio e aménio ...... 1.5
lizar a 4+ 121°C. durante 30 minutos. ) .
a . e e Fosfato di-potassico ............ 1,0
* 42 prova. Prova de citrato de s§d10 C Sulfato de magnésio ........... 0,2
Baseia-se essa prova na propriedade que tem  Citrato de sédio .............. 3,0
o bacilo aerégenes de atuar sobre o citrato de  Agua distilada ................ 1000cm3

sédio libertando carbono em camada super-
ficial do meio de cultura, dando esse fato em
consequéncia, turvacdo do meio.

Técnica da reagdo:

Semear as colénias que se desenvolveram em
meio de Endo, (gelose de Endo) em o meio
de Koser citratado, ‘e apds 24 horas de incuba-

- ¢do em estufa, observar a existéncia da turva-
¢3o de meio de cultura que indica a presenca de
carbono livre no meio de cultura.

A reacdo assim obtida é considerada POSI-

Dissolver. Aquecer a + 100°C. durante 15

minutos. Filtrar em papel. Distribuir em tu-
bos na quantidade de 10cm3 para cada tubo.

Esterilizar a 4 115°C. durante 20 minutos,

Quadro resumo para a interpretagio dos re-
sultados obtidos separadamente em cada uma
das provas, indicando pelos resultados em con-
junto de cada duas provas, o germe evidencia-
do. O resultado obtido em cada duas provas,
indicadas na ordem descrita, determina a di-
ferenciacdo entre as duas espécies: colibacilo e

TIVA. " bacilo aerdgenes.
| l I
| I M | A% | C
a .
| Prova de Prova de | Prova de Prova de
| Indol Vermelho de | Voges Citrato.
| Metila. | Proskauer.
| |

Colibacilo . . .| + -+ | — —
! l

Bacilo aerdgenes| — — | + +

CONCLUSAO :

IL.M.V.C. -++—— Colibacilo
I.M.V.C. ——}- Bacilo aerdégenes

(Excerto de um trabalho publicado no “Boletim do Leite, em Agosto de 1948).

% QUANDO ha limite na despesa com ali-
mentacio, deve haver redugio nos doces em
favor .do maior
verduras.

consumo ,de leite, frutas e

% NENHUM alimento pode substituir o lei-
te, o alimento que mais-se aproxima do per-
feito e completo. Com razio, . os chineses lhe
dio o nome de “sangue branco”.
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CUSTO DA PRODUCAO DO LEITE

— Como ndo

Estd amplamente divulgado na bacia leitei-
ra do Distrito Federal, um cilculo do custo
da produgio de leite, que ji teve um mérito
— o de criar na imaginacdo dos produtores o
complexo de prejuizos nesta atividade, isso pos-
sivelmente, com o objetivo de os convencer de
que a medida a ser tomada para solu¢io do as-
sunto deve ser sempre a mesma — a da exi-
géncia formal de aumento de preco de venda
do leite.

Conforme o cilculo feito, cujos fatores se
basearam parcialmente no trabalho de Rhoad
(1), o custo da producio de um litro de lei-
te, na fazenda que = considerou média, é de
Cr$ 2,96 | Nesta base, cada litro de leite estd
dando um prejuizo de Cr$ 1,36 ao produtor.
E, o interessante é que, até o momento, 0Os pro-
dutores nio se aperceberam de tdo grande de-
ficit, sendo que a maioria ainda considera &ti-
mo negdcio o leite a Cr§ 1,40 para queijos,
ou Cr8 1,50 para beneficiamento, haja vista o
grande niimero dos que o vendem a Cr$ 0,90
ou Cr$ 1,00 no sul do Espirito Santo (a pou-
cas horas, por rodovia, do Rio) e a Cr§ 1,10
para manteiga, ou Cr8 1,20 para queijos no
sul de Minas — e que nem por isso faliram,
e, pelo contririo, apresentam préspera situagio
financeira.

Cilculos feitos no Vale do Paraiba acusam
um custo aproximado de Cr$ 2,21 e outros,
menos pessimistas, teem indicado resultadcs
‘menores. No sul do Espirito Santo, a maioria
~dos produtores esti ansiada pela instalacio de
fibricas de lacticinios, afim de poderem forne-
_Cer' a estas leite por precos muito mais elevados
‘que os atuais, isto ¢ a Cr$ 1,20, o que lhes

— O leite nacional, um dos mais caros do mundo.

— O aumento a se operar no leite, deve ser de pro-
dugdo, e nunca, de pregos.

se deve produzir leite.

DR. JOSE’ DE ASSIS RIBEIRC

Orientador do C.A.E. na FELCT

sera suficiente para, com lucros, triplicar a atual
producio, aproveitando a imensidade de Sti-
mas pastagens, com rebanho de capacidade lei-
teira a ser melhorada. Pode-se objetar que leite
nas regiGes mais distantes, que s6 pode ser in-
dustrializado, tem mesmo que ser mais barato
que o destinado ao consumo em natureza. En-
tretanto, como as condi¢des de produgio sio
as mesmas, o custo nio pode ser substancial-
mente diferente.

Pelo que se infere da leitura atenciosa dos
fatores do cilculo, embora sejam aceitiveis al-
guns dos dados, que condizem com a dolorosa
realidade de nossas fazendas, os mesmos nio
podem ser aceitos como indicadores de uma
produc¢io racional de leite. Os dados do cilculo
indicam exatamente como nio se deve produzir
leite, visto que, nos pontos de vista zootécnico

(baixo rendimento per capita), agrondmico
(trato deficiente das pastagens) ; veterindric
(alto indice de letalidade de animais, tanto

adultos como jovens) e comercial (alta valo-
rizacdo das terras e do gado, e juros excessi-
vos), todos os elementos sdo desfavoraveis.
Num exame técnico-econdmico, os fatores —
valor das terras (capital/terra), valor do re-
banho (capital/gado) e juros nio podem ser
aceitos como se acham enunciados, e, sdbre eles
podem ser feitas as seguintes consideragOes :

a) Terras e pastagens — o conceito a se
firmar, neste particular, é o de que as pasta-
gens constituem o Wultimo aproveitamento de
terras, e, a producido de leite, o aproveitamento
mais rendoso das pastagens. Terras que nio
mais servem 3 lavoura, cujo valor ji estd vi-
rias vezes pago por inimeras culturas que. a
exhauriram, agora sé podem ser cultivadas com

forrageiras, servindo para pasto. Nio hid ou-

T
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tro aproveitamento a este solo, e, sua transfor-
macio em pasto é sua .ultima exploragdo eco-
ndmica. No ponto de vista agricola, estas ter-
ras nada mais valem. Em conse‘quéncia, no
ponto de vista técnico-econdmico, constitui
érro sua valorizacio excessiva. Em operagSes
comerciais entre leigos, nio hi érro em quem
pretender vender estas terras por pregos ele-
vados. Erro existe na sua compra por

precos excessivos. Terras exhauridas, com ca-

pacidade de pastagens para manter sdmente pou-
cas reses por alqueire, devem ser avaliadas em
tantos mil cruzeiros quantas vacas possam com-
portar nesta area. Assim, na base de 2 a 3 va-
cas por alqueire, estas terras devem valer.. ..
Cr$ 2.000 a Cr$ 3.000, por unidade de area.
O critério a se adotar para avaliagio de terras
destinadas 3 manutengio de gado leiteiro ndo
pode ser outro. E este leva os interessados na
produgio racional do leite, ao melhoramento
das pastagens, tnica possibilidade de, aumen-
tando o valor das terras, aumentar-se o rendi-
mento do gado.

b) Animais — Rebanho leiteiro. Como se
trata de rebanho leiteiro, a avaliagio dos ani-
mais deve ser de acérdo com sua produgio
anual de leite. Assim, o conceito a ser firma-
do, neste particular, é o de que o valor de uma
vaca corresponde i sua producdo anual (em li-
tros de leite) multiplicada por Cr§ 1,50. Uma
vaca média, em nossas condi¢des, deve produzir
5 litros de leite, diiriamente, em 1 ou 2 or-
denhas. Isso dard uma producio anual de 1.325
litros, o que lhe conferird valor.de ........
Cr$ 2.737,50. Quem pagar mais por animal
nestas condicdes estd cometendo érro no ponto
de vista econdmico. :

Na vida Gtil da vaca (da primeira 3 dltima
lactacdo) hd uma curva na produgio, ascen-
dendo até 3.® ou 4.? cria, mantida em nivel
por alguns anos, e descendente nas demais.
Esta curva na produgdo nos revela que a dimi-
nui¢do do valor da vaca (desvalorizagdo das
vacas velhas, jé no periodo final da vida util)
¢ sobcjamente coberta pelo aumento de valor
das vacas novas, suas filhas (valorizagdo das
novilhas). Este fato nos leva a firmar mais
um conceito — o de que a desvalorizagio das

vacas que envelhecem é refeito pela valorizagio

FLEPAMIG

Emproso do Pesauino Agropecudrio o Mings Gorci

Secretaria de Estado de Agricultura, Pecudria e Abastecimento

Instituto de Latici

os Candido Tostes

das novilhas, suas descendentes, que as substi-
tuem no rebanho. Em consequéncia, na. consti-
tui¢io do custo da prodﬁgio do leite. a depre-
ciagio do rebanho leiteiro é fator que nio pode
ser levado em linha de conta, visto que, Zzoo-
técnica e economicamente, a valorizagao das
novilhas é maior que a desvalorizagio das va-
cas, isso, além do mais, pela elevagio do seu

grau de sangue. Neste particular é oportuno

transcrever o seguinte:
“Tratando-se de agrupamentos de animais

da mesma espécie (manada, rebanho, vara,

etc.), cujo valor global se mantenha estivel ou
aumente, gracas a progressiva substituicio de
animais velhos por animais novos, embora se
déem desvaloriza¢Ges individuais, nio se veri-
fica a desvalorizacio do conjunto, ou seja
aquela que, no caso vertente, interessaria.” (2):

¢) Juros — sobre o valor das terras e do
gado.

A remuneracio do capital invertido numa
fazenda leiteira merece os devidos estudos, isso
porque estes juros, embora possam ser “con-
tados” como fator no custo da producio, nio
podem ser “contabilizados”. Segundo técnica

contabilistica, estes juros nem podem ser regis-.

trados, normalmente, na escrituracio. Na pra-
tica, os contabilistas nio “lancam” estes juros
nos respectivos livros, ¢ sim, somente as des-
pesas. Entretanto, ¢é razoivel se contem estes
juros, a margem da contabilidade regular, para
efeito de interpretagio e de critica dos resulta-
dos apresentados nos negécios. A indenizagdo
do capital invertido no rebanho ¢ satisfatoria-
mente obtida nio sé pela produgio do gado,
que mais lucros facultard quanto mais leite
produzir, como pela valorizagio dos animais.

Portanto, a remuneragio do capital/gado, para '

efeito de cikulo de custo da produgdo, nao
pode ser feita na mesma base de valores cuja
indenizacio seja exclusivamente o juro banca-
rio. No caso em apréco, trata-se de juro pelo

uso de capital préprio, constituindo parcela do

custo psicolégico, susceptivel, alids, de expres-
sio monetiria por confronto com o juro pago.
Assim, para ndo fugir 3 idéia predominante,

pode-se aceitar a taxa banciria para depdsitos
sem limite, que vai de 3 a 4% ad. (Banco do-

Brasil, Banco Mineiro da Produgio, etc.).
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‘Relativamente ao capital /terra, outra nio pode
ser a orientacdo, como atestam os contabilistas,

¢ como ¢ plenamente aceito pelo bom senso.

Quanto a -benfeitorias, o melhor sistema de
cilculo é o de avaliar o custo da instalacio e o

_dividir pelo niimero de anos de sua duragio. O

quociente serA a despesa anual a ser computada
no custo da produgio. Também se pode adotar

_a orientagdo contabilistica de depreciacio de

109% aa., sendo que a partir do 10.° ano s se-
riam incluidos os valores aplicados em reparos.

“Tomando por base estas modificacdes, que.

Igamos justas e oportunas a serem introdu-
das no calculo apresentado, organizamos o

quadro seguinte, revelador, ainda, de condi-

Ges deficitarias na producido do leite.

CALCULO DO CUSTO DA PRODUCAO

— capital /gado
— capital /terra . . . .
Benfeitorias. . . . .

DESPESAS:

Depreciagio do gado

¢) — dos animais de transporte e latdes
Mio de obra
Limpa de pastos

Administrador . ......... ..
- Medicamentos

Impostos .

45.000 litros de leite: a Cr$ 1,504

Resumo: Capital invertido na fazenda: —

Juros — s/ capital/gado — 4% aa.......

" s/ capital/terra — 49 aa.......
Benfeitorias

— depreciagio na base de 10% aa. .....

— substituicdo de moirdes ........ e

a) — das vacas leiteiras ..............
b) — dos reprodutores . ..............

Retireiro ¢ ajudante .................

.................... e e e

DO LEITE — Quadro comparativo entre a
avaliagdo divulgada e a ora proposta.

Dados — Numero de vacas em lactagio —
50; producio média por vaca/ano — 900 li-
tros; numero de animais do rebanho - 120
vacas, 3 touros e 4 cavalos. Valor do gado —
na base de Cr$ 1,50 por litro/anc — Cr$
180.000,00, (sendo Cr$ 162.000,00 em vacas
e novilhas, Cr$ 15.000,00 em touros e Cr$
3.000,00 em equinos). Avalia¢io divulgada
—Cr8 258.000,00. Valor das terras — 70 al-
queires, na base de 2 vacas por alqueire — Cr$
140.000,00 (avaliando-se em Cr$ 1.000 por
vaca/alqueire) . Avaliagio divulgada —. ... ..
Cr$ 420.000,00.

Benfeitorias — casa da sede, casa de colo-
nos, banheiro carrapaticida, retiros, etc. —
Cr$ 100.000,00. Cércas e moirdes — Cr$
19.440,00.

avaliacdo racional —

Cr$180.000,00
Cr$ 140.000,00
Cr§ 119.440,00

avaliacdo divulgada
Cr$ 258.000,00
Cr$ 420.000,00
Cr$ 119.440.00

Cr$ 439.440,00 Cr8 797.440,00

Cr§ 7.200,00 . . . . Cr$ 18.060,00
Cr$ 5.600,00 . . . . Cr$ 29.400,00
Cr§11.944,00 . . . . Cr§ 11.944,00
Cr§ 3.600,00 . . . . Cr§ 3.600,00

—_— .. . . Cr8 26.004,00

Cr§ 2.400,00 . . . . Cr$ 2.400,00
Cr$ 31500 . . . . Cr$ 315.00
Cr$ 14.000,00 . . . . Cr$ 14.000.00
Cr$11.700,00 . . . . Cr% 11.700,00
Cr$ 12.000,00 . . . . Cr§ 12.000,00
Cr§ 3.000,00 . . . . Cr§ 3.000,00
Cr§ 1.752,00 . . . . Cr§ 1.752,00
Cr§ 8.400,00 . . . . Cr$ 8.400,00

Cr§ 6.800,00 . . . . Cr$ 12.000.00

Total . ... ... ... Cr$ 88.711,00 Cr$ 154.365,00
RECEITA:
- 20 bezerros machos ............. .. Cr$ 5.000,00 .......... Cr$ 5.000,00
20 bezerros fémeas ..... ceevve.... Cr$16.000,00 .......... Cr§ 16.000,00
Estérco .

Cr$ 133.365.00
Cr8 154.365,00




J40

Pag. 10

JULHO/@GO STO - 1949

FELCTIANG

/ Observagdes:

f Verifica-se ficilmente que a propriedade

agricola que serviu de base ao cilculo acima,

ser tomada como
de

nio pode, criteriosamente,
produtora de leite, muito menos, criadora
gado leiteiro. Isso porque:

] — o gado em explora¢io ndo tem apti-
dio nem fungio leiteiras, visto que a média
por vaca/dia nos animais em lactagio (2,46
litros) nio lhe confere qualidades para ser con-
siderado leiteiro. Economicamente, uma vaca
com esta produgio, em rebanho leiteiro é um
érro. E, zootécnicamente, sua permanéncia ¢
¢rro de miaior gravidade, visto que, como re-
produtora, sua baixa aptidio leiteira serd her-
dada pelas suas descendentes.

Também o alto indice de vacas sécas
falbadas em relagio as em lactagio revela falta
de qualidades leiteiras no rebanho em estudo.

A alta percentagem de m
to (5% ) e a excessiva letalidade dos bezer-
ros (20¢%)
técnico-higiénicas na exploracio em apréco, o
que nio condiz com producio racional de leite.

2 — As terras da propriedade estudada nio
se prestam a exploracio de gado leiteiro, de
vez que, tendo capacidade forrageira para so-
mente 2 animais por alqueire/ano, revela estar
desprovida de vegetacdo aceitivel. Esta defici-
éncia corre por conta da falta de trato das pas-

ou

revelam auséncia de condicdes

tagens, o que s6 é admissivel onde nio bhaja
gado leiteiro de qualidade boa.

3 — A alimentacdo conferida ao rebanho em
apréco nio é a de gado leiteiro, de vez que re-
gime exclusivo de pastagens s6 pode ser aceito,
na produgio de leite, quando se dispuser de
pastos Otimos, com gramineas e leguminodsas.
Nio hi referéncia a silagem, fenos, concentra-
dos, etc., elementos ‘e
se tratar de gado ndo leiteiro. Quem pretender
manter rebanho leiteiro em exploracdo racio-
nal tem que, antes de tudo, estar aparelhado
para lhe fornecer alimentagio adequada. E esta
nio se resume em simples aquisicio de farelos,
de tortas, etc., de escassa produgio em nosso
meio, razio dos seus precos elevados. O verda-
deiro produtor de leite é aquele que, além do
mais, procura produzir em sua fazenda toda
a alimentag¢io de que seu gédo carecer.

Secretaria de Estado de Agricultura, Pecu

it Instituto de Candido Tostes
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4 — O preco da limpa de pasto, na base de
Cr$ 200,00 por alqueire/ano é mais um

dice das mas condi¢Ges de manutencao da fa-

guintes dados, como preco pago ao produtor:
Venezuela — Cr$ 1,68; Suica — Cr$ 1,57;
Inglaterra — Cr§ 1,32; México — Cr$1,13;
‘Estados Unidos — Cr81,12; Austrilia —
Cr$ 0,88 e Argentina — Cr$ 0,57. Todos sa-
bemos que as condigbes da Venezuela nio po-
dem servir de confronto com as nossas, entre-
tanto, a diferenca do preco estd sendo minima.
Consideramos que, pleitear aumento de preco
ao produtor para o leite é quasi um absurdo,
porém, baseando-se na conviccio da maioria, de
que o custo da producio é superior ao preco de
venda, a medida é razodvel. Aumentem-se oOs
precos, e, entio, todos os produtores serio be-
neficiados. Entretanto, alguma coisa deve ser
feita em beneficio dos consumidores, e para
estes, devem os poderes publicos facultar sim-
plesmente o seguinte — a importagio de pro-
dutos estrangeiros, isentos de taxas aduaneiras,
“concedendo-lhes licenga prévia e cambiais ne-

in-

zenda, pois, este alto preco s4 é cobrado em
pastos reconhecidamente sujos,
proprios para gado leiteiro.

portanto, im-
Nesta base, pretender lucro com a produgio
de leitt numa fazenda nio aparelhada para a
finalidade, é érro. E o prejuizo encontrado ¢
agravado também nio sé com a desvalorizacio
excessiva das benfeitorias, como cércas e moi-
rdes, inclusive alto preco da administragio.

Uma fazenda nestas condicGes, nido pode ser
considerada representante média das existentes '
em nosso meio. Seria fornecer um atestado de
nossa incompeténcia se tal se verificasse. O
exemplo tomado revela nitidamente como nio
se deve produzir leite, mesmo fazendo um rea-
justamento nos valores.  cessarias.
) Como medida de ironia, nada melhor do que
isso — assim, ter-se-a abundincia de leite e
derivados estrangeiros, por precos accessiveis aos

pobres, e, a producdo leiteira nacional desapa-

O custo da produgio do leite, nas fazendas
reconhecidamente leiteiras,
que o julgado comumente. Entretanto, twodos
sabemos que a producio do leite, em nosso
meio, constitui um problema permanente —
isso porque nunca os produtores se dispuzeram
a resolvé-lo. Serd que sua solugdo estd sim-
plesmente no aumento do prego do leite ? Ra-
cionalmente, nio. Quem conhecer a psicologia

tem de ser menor

e de pretensoes. :

Referéncias: (1) — Custo da produgio de
100 quilos de leite — A. O. Rhoad — Bo-
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recerd naufragada em excesso de precos, de leite’

letim de Agricultura, Zootecnia e Veteriniria
— n° 1 — ano VII, Janeiro de 1934, pags.
1al2.

(2) — O custo da prcducio na agricultu-
ra — Henrique de Barros — 1945 — pig.
209.

NOTA -— Este artigo, divulgado que foi
pela imprensa carioca, justamente no momento
psicoldgico em que o aumento do preco do
leite estava na iminéncia de ser efetivado na
Capital Federal, mereceu a natural repulsa por
parte dos interessados neste assunto. Dentre as
varias criticas que recebemos figura a baixa
avaliagio as terras e ao gado. Como, técnica-
mente, esta avaliagio deve ser proporcicnal a
capacidade produtiva, podemos avaliar em

&et8 49 398,0Q48121queire de terra (na base de
Cr$ 2.500,00 por vaca/ano que comportar,

sendo 4, no minimo, e em Cr$ 5.475,00 cada
vaca, na base de Cr$ 3,00 por litro em sua
produ¢io anual, cujo minimo deve ser 1.825

litros) . E assim, conciliando os interesses
choque, fazendo-se o devido reajustamento, ob-
tem-se uma producio anual de 91.250 litros
com a despesa de Cr$ 130.000,00, o que da
um custo aproximado de Cr$ 1,50 por litro
de leite !

em

do nosso homem do campo, ficilmente dedu-
zird que, o aumento do preco do leite terd um
que este fato vird
deficientes condi-
nisso um perfeito

efeito contraproducente, visto
estimular a manuten¢io das
¢des da produgio leiteira. Ha

Visitantes flustres

Registramos com grande satisfagdo a visita
que nos fez, demoradamente, o Dr. Pedro Pau-
lo de Medeiros, engenheiro-agrénomo, diretgr-

circulo vicioso — com pregos baixos, o fazen-
deiro nio melhora a produ¢io do leite por nio -

dar lucros. e, com precos altos, também nao X B . L tes
a melhora, porque, mesmo em condicdes defi- responsavel da “Revista do Leite”, de Porto
i ' ’ 3 legre. ‘
cientes obtem boa renda... A solugio do Alegre

problema é simplesmente uma — o aumcnto O ilustre visitante estd percorrendo os Es-

‘tados de Minas, Rio de Janeiro e Sio Paulo,
preferentemente as regiGes de criagdo de gado
leiteiro.

que se deve operar no leite, é simplesmente na
produgio e, nunca, nos precos. E, o que se deve
fazer para aumentar a producdo, todos estio

fartos de saber. Tendo vindo a Juiz de Fora exclusivamente

O nosso leite, é bom que se afirme, é dos
mais caros do mundo. Em recente consulta a
entidades de varios paises, foram obtidos os se-

para visitar a Escola de Lacticinios “Cindido
Tostes”, o distinto agrénomo gatcho percor-
reu todas as dependéncias e palestrou longa-

diretor -
Dante

mente com os drs. Sebastido Andrade,
da FELCT, Hobbes ‘Albuquerque e
Nardelli.

Em companhia do Sr. Otto Frensel veio a
cujmiausdacBorgvelam o tnico propésito de vi-
sitar a Escola de Lacticinios “Cindido Tostes”,
o Dr. Odorico Ferreira de Souza, irmiao do Dr.
Ferreira de Souza, da representacio do Rio
Grande do Norte no Senado Federal.

% OS OVOS tém duas partes distintas: .a
clara e a gema; esta é muito mais nutritiva,
contém proteinas, gorduras, vitaminas e sais

minerais.
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EDUARDO PALMERIO

Ser vaca é extravasar jacto por jacto

O peito! Ser vaca é aguentar do alheio
Pulso, o frequente e rispido contacto,
No matinal e diario manuseio !

Ser vaca é padecer sem dé, sem trato,
Num estabulo abafado e sem asseio;

E’ dar o sangue ao berne, ao carrapato,
E ver o filho magro, imundo e feio !

Todo leite que gera lhe é roubado
Pelo dono que a explora cruelmente
E o vende aos outros ja falsificado !

Ser vaca
Ser vaca
Ser vaca

negar leite ao préprio filho !
- padecer eternamente !
trabalhar sem comer milho !

FELCTIANO
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ll' livlor da Eseola de Lachiciios “Sandido Tosles”

T GONGRESSD INTERNACIONAL DB LAGTIGINIS, m Bsoeomo

O Dr. Sebastido Sena Ferreira de Andrade visitara varios paises
lacticinistas do velho mundo, principalmente a Dinamarca

e a Franga

“Boletim do
ampla-

Numa série de publicacdes, no
Leite”, o Sr. Otto Frensel divulgou
mente o XII Congresso Internacional de Lacti-
cinios, a realizar-se em Estocolmo, capital da
Suécia, de 15 a 19 do més de Agosto.

E’ um conclave de transcendental importincia
para a industria de lacticinios do mundo intei-
ro, pois nele se reunirio delega-
dos de todos os paises lacticinis-
tas. Muitas teses serdo apresenta-
das, diversos aspectos do problema
leite e derivados serdo apreciados
e discutidos e muito lucrardio os
que realmente forem & Europa
com o louvavel intuito de apren-
der para pdr em pritica em nosso
pais.

O Sr. Secretirio da Agricultu-
ra, Dr. Américo René Gianetti,
designou, oficialmente, o Dr. Se-

perar

tros paises onde a indudstria seja adiantada,
como a Dinamarca e a Franca, sendo de se es-
que estenda sua viagem 24 Suica e 2
Itilia, onde muita coisa importante, em ma-
téria de lacticinios, poderd ser apreciada.

O temirio do XII Congresso Internacional

de Lacticinios ¢é variado e atraente, conforme
podemos verificar através dos ti-

tulos sugestivos das segdes:

Se¢io I—DProducio de leite.
Higiene. Contrdle.
Secio II — Fisica. Quimica. Mi-

crobiologia.

Secdo III — Técnica lacticinista.

Secio IV — Economia e Comér-
cio.

Secio V — Organizagdo da in-
dastria de lacticinios.

Secio VI — Os lacticinios nos tré-

T S, TS AR

bastido Sena Ferreira de Andrade,
“diretor da FELCT, para representar o Estado
de Minas junto ao Congresso de Lacticinios de
Estocolmo.

- Aproveitando sua
Mundo,

no Velho
O representante mineiro visitard ou-

permanéncia

picos.

Muita novidade interessante poderd trazer
de sua viagem a Suécia o Diretor da FELCT
e estamos certos de que se desempenhari com

felicidade de sua importante missio.

As criancas dificilmente se acostumam aos
alimentos que os pais n3o usam com regula-
ridade. E’ indispensidvel que eles facam o que

* % %

Vale por meia digestio a mastigagio bem
ita,

O leite, frutas e verduras nio devem faltar
na racdo didria da crianga e do adulto, tanto
no inverno como no verdo, seja qual fér a
espécie de trabalho e em qualquer clima.

Os legumes crus e as frutas corrigem o de-
feito da alimentagio rica em gorduras, carnes
e cereais, elementos acido-formadores.
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\ e a Enseminagéo Asrtificial

A Escola de Lacticinios “Cindido Tostes”,
pioneira do ensino lacticinista na América do
Sul, tem procurado melhorar, cada vez mais,
o nivel de seus cursos,
preparar técnicos competentes, conscientes de
suas responsabilidades e aptos a contribuirem
para o engrandecimento econdémico de Minas e
do Brasil, pelo melhoramento de suas fontes
de produgio.

com a finalidade de

Pensando nisso foi que a Escola de Lactici-
nios Cindido Tostes resolveu ministrar a seus
alunos, como uma dependéncia da cadeira de
Zootecnia, um curso de Inseminagio Artificial,
contando com a colaboragio do Dr. Clovis Nas-
cimento, do Posto de Inseminagdo Artificial que
o Ministério da Agricultura mantém em cola-
boragie com a Prefeitura Municipal e com o
Centro Rural de Juiz de Fora.

Esse curso serd dado em quatro meses, tendo
sido iniciado no corrente més. Dessa maneira,
estario os alunos que  formarem pcla FELCT
mais habilitados a serem os difusores da nova
técnica nos meios rurais, estando em condicGes
de ensizarem e executarem a inseminagdo arti-
ficial, contribuindo, assim, para uma criacio
mais racional dos rebanhos leiteiros.

Seria de grande interésse para nossa pecua-

ria que, também os senhores criadores apren-

O excesso de alimento provoca o acimulo
do material nio utilizado, aparecendo a gor-
dura exagerada, a obesidade, o diabete, etc. A
insuficiéncia alimentar também ¢é prejudicial;
o organismo nio pode suprir as suas necessi-
dades e vé-se obrigado a reduzir os seus gas-
tos, pouco produzindo, dai aparecendo a pre-

guica, o cansaco crdnico dos subnutridos.

% A ALIMENTACAO pobre em ferro
causa anemia.

Wan.” e e o o

Secretari

FDEPAMIG

de Estado de Agri wéria e Abastecimento

dnstituto de La a ostes

dessem a nova técnica, sentissem suas vantagens
e a aplicassem em seus rebanhos.

Sabemos ser pensamento do chefe do Posto
de Inseminagio Artificial de Juiz de Fora or-
ganizar cursos priticos para os senhores fa-
zendeiros. Que os criadores do nosso Munici-
pio saibam aproveitar a oportunidade. Que se

Obedecendo a esta classificagio, vejamos onde
se enquadram os tipos de queijos mais conhe-
cidos.

congreguem e, em turmas, sejam Os primeiros :
a procurar o Posto de Inseminagio Artifi-

a) — Queijos de massa obtida por coa-
lho (*).

b — Queijos de massa precipitada por dcido.
Entre esses podemos o nosso Re-
queijdo, com suas variedades, Mineiro, do Nor-
te ou do Sertio e o Creme Suico.

. Além desses, temos oS estrangeiros: Mascar-
- pone, Cottage-Cheese, Noruegués, Schabsiger
de Glaris, etc.

¢ — Queijos de massa fundida ou pasteuri-

- zada.

cial, melhorando seus conhecimentos e raciona-
lizando sua criagio. : incluir

O exemplo da Escola de Lacticinios Can-
dido Tostes ai esti. Aproveitem-no, nossos

criadores !

Na gestagio e lactagio, como também no

eriodo de crescimento, o organismo exige .. .

p ! & g Os queijos de massa fundida recebem, ge-
quantidade de célcio acima do normal. O ralmente, a denominacio do préprio queijo
queijo, o leite, alface, agrido, brécula, sio usado para a fusio; assim temos: tipo Edam,

tipo Emmenthal, tipo Gruyeére, etc.
Outros recebem denominagdes diversas, se-

ricos em calcio, devendo entrar em quantida-

des suficientes nos cardapios. ) .
gundo o produtor, como o tipo Clab, o tipo

Lac, etc.

Alguns ainda, sio fabricados com massa de
_ queijos manipulados especialmente para a fu-
sdo, recebendo, entdo, denominagdes especiais.
- Em muitos casos usa-se adicionar tempéros
ou uma infinidade de outras substincias, com
a. finalidade de emprestar ao queijo um sabor
forte e especial.

Entre as substincias mais usadas, temos:
kp'menta, cravo, alho, mostarda, massa de to-
mate, noz-moscada, azeitona, chocolate, vinho,
e um grande nimero de

% AS FRUTAS e legumes, além de forne-

minerais e vitaminas,

cerem sais tém papel

importante na fungio intestinal, facilitando

os movimentos peristilticos pelos residuos que

deixam.

trabalha vitaminas

resiste melhor - &s enfer-

Quem se nutre convenientemente

com mais eficiéncia,

“d — Queijos de massa extraida do préprio
soro de queijo. ‘
a Ricotta o representante, em cuja com-

midades e di descendentes fortes e robustos.

(Do SPES. de Minas Gerais). osi¢do entra com um elevado teor a albumina:

TECNOLOGHA DA FABRICACAD D QUEJ0S

EOLO ALBINO DE SOUZA
Prof. da FELC.T.

CLASSIFICACAO DOS QUEIJOS E

MATERIA PRIMA
(Continuagdo)

MATERIA PRIMA

O leite destinado ao fabrico de queijos tem
que ser um - leite bom, na verdadeira acepg¢io
da palavra, isto ¢, um leite puro e com os
caracteres -fisicos e organoléticos absolutamente
normais. Assim, o leite deve ser fresco, prove-
niente de vacas sadias e obtido em uma orde-
nha na qual se observou a mixima higiene.

O leite colostro nio pode ser utilizado.

O queijeiro deve fiscalizar, se possivel, di-
reta ou indiretamente a ordenha e o transporte
do leite, pois da qualidade deste, principalmen-
te, vai depender o sucesso da fabricacio. Pouco
adianta empregar-se uma técnica perfeita e a
mais completa higiene na fabricagio do queijo
se o leite usado ¢ de ma qualidade, pois a me-
lhor técnica e a higiene mais rigorosa nio po-
dem apagar do leite os defeitos que ele ji tem.

Naturalmente podemos, pela pasteurizagio e
pelo uso de fermentos selecionados, evitar o de-
senvolvimento do defeito ou torni-lo menor,
mas nunca podemos elimind-lo, completamente,
do leite. E' por isto que, repetimos, o queijei-
ro deve fiscalizar a ordenha. Esta deve ser exe-
cutada por pessoas sis, que observem o mais
escrupuloso asseio, nio sé préprio, como tam-
bém do animal e do vasilhame destinado a re-
ceber o leite.

O vasilhame deve ser esterilizado apds rigo-
rosa limpeza.

O balde usado na ordenha deve ter pequena
abertura.

Apds a ordenha o leite deve ser coado para
a eliminacdo de impurezas maiores, tais como
pélos, insetos, etc., e imediatamente resfriado,
o que, na falta de outros recursos, pode ser fei-
to facilmente colocando-se os latdes mergulha-
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dos em &4gua corrente (de maneira que o ni-
-/ vel da agua seja superior ao do leite no inte-
B rior dos latdes).

O transporte deve ser feito o mais rapida-
mente possivel.

Os latdes devem ser abrigados contra o sol
por meio de lonas ou outros dispositivos. Se
nio sio observados estes cuidados, o leite fa-
cilmente se contamina, quer pelo ~vasilhame
sujo, falta de asseio do ordenhador ou do ani-
mal, etc., quer pela inclusio de detritos e im-
purezas (respingos de fézes ou lama, pd, etc.),
e principalmente se nio se usa a refrigeracdo
e se o transporte é levado a cabo com muita
morosidade, ficando os latGes sob um sol caus-
ticante, esta contamina¢io vai se desenvolven-
do de maneira ripida, e o leite tornar-se-a ab-
solutamente impréprio para o fabrico de queijo.

RECEPCAO E JULGAMENTO
DO LEITE

Ao se receber o leite deve-se proceder a um
julgamento sumdrio, para verificagio da sua

qualidade e, conseguintemente, poder-se deci-
dir se pode o mesmo ser empregado no fabrico
de queijo. E’ indispensivel que o queijeiro sai-

ba classificar a matéria prima.

recorre-se a di-

Para julgamento do leite
versas provas, entre as quais temos:

1) — Chetro; - gdsto e aspecto- — Estes- ca-

crefaria de Estado de Agri

ituto de Lati

racteres devem ser normais, isto é, nio devem
existir cheiro ou gdsto extranhos e nem aspec-
to anormal (cdr, viscosidade, etc.).

2) — Acidez — O leite -deve ter uma aci-
dez compreendida entre 15 e 20° Dornic, ex-
cetuando-se para alguns tipos de queijo em que
se pode tolerar um pouco mais (Parinezio,
por exemplo, para o qual se pode emprégar
leite até com 22° Dornic).-

3) — Prova de redutase — Nio é conve-
niente o uso do leite que nesta prova for clas-
sificado em 3.2 ou 4.2 classe.

4) — Prova de fermentagdo — O leite que
apresentar os tipos E (gasoso ou esfacelado) e
S. (esponjoso) nido servem para yueijo.

As duas primeiras provas sio de resultados
imediatos, servindo para classificar o leite no

momento; as outras duas sio mais demoradas,

nio podendo concorrer para o julgamento do
leite -no momento, porém, sio, também, de
grande valor, pois, no dia seguinte poderemos
nos basear nos resultados da véspera, visto que
a qualidade do leite de cada procedéncia é mais
ou menos estivel. Assim, o leite de determina-
do fornecedor que no dia anterior foi classifi-
cado em 3.2 ou 4.2 classe na prova de reduta-
se, ou cujo coagulo, na prova de fermentacio,
apresentou um aspecto gasosoO OU esponjoso,
deverd ser afastado do fabrico de queijos.

Limitamos aqui a acidez méixima do leite
em 20 - 22° Dornic, nio sdmente pela incon-
veniéncia da presenca do Aacido lactico, mas,
principalmente pelo fato de que um leite em
que a acidez aumenta riapidamente, indica um
grande desenvolvimento bacteriano, geralmente
impréprio.

O 4cido lictico em si n3o tem grande in-

conveniente até certo limite; seria aconselhi-

vel, mesmo, deixar o leite sofrer uma pequena
maturacido antes da adi¢dio do coalho, desde que.
se tivesse certeza de que esta maturacio se pro-k

cessasse por intermédio de um grupo, de ger-
mens benéficos (nio mais de 22 - 23° Dornic,
porém).

E’ mistér acrescentarmos,

no entanto, que,

nem sempre-se pode ser- muito  rigoroso-na es- -
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colha do leite; no caso de se empregar um leite
inferior, entretanto, deve-se ter em mente que
o produto nunca poderd ser de primeira qua-
lidade. E’, também, de toda conveniéncia se-
parar o leite em lotes, classificando-o segundo
3 qualidade, e trabalhar com cada lote separada-
‘mente para que nio seja afetada toda a pro-
dugdo.

TRATAMENTO DA MATERIA
PRIMA

deve ser
~ submetido a determinados tratamentos, cuja fi-
- nalidade é a melhoria das qualidades do mesmo.
Os mais importantes sio a filtracio e a pas-
teurizacio. i

Recebido e classificado o leite ele

FILTRACAO

A filtragem do leite ¢ indispensivel para a
eliminacdo das impurezas maiores. Esta opera-
¢io pode ser efetuada com uso de diversas es-
pécies de filtros.

Numa indfistria de maior vulto é aconselha-
vel o filtro centrifugo por ser de grande capa-
‘cidade e de bastante comodidade. Sendo menor
a quantidade ‘de leite a filtrar pode-se usar ou-
tros tipos, sendo o Ulax um dos mais apro-
vados. No caso de ser usado este ou outros
tipos nos quais se usam discos de algodio, estes
devem ser trocados de quando em quando, con-
forme a quantidade de impurezas do leite; si-
multineamente procede-se a lavagem ‘do filtro.

- PASTEURIZACAO

A pasteurizagio do leite para o fabrico de
queijo ¢ indispensivel numa industria

cional.

ra-

Pela pasteurizacio podemos assegurar uma
certa estabilidade na fabricagdo, o que é ab-
sofutamente impossivel em caso de ndo se
empregar este tratamento, especialmente em
n0sso0 meio em que quasi nunca se pode con-
fiar na qualidade do leite.

Em geral se tem um conceito muito errdneo
do que seja, ne realidade, a pasteurizagio, jul-
gando muitos que com a mesma se consegue

um completo expurgo dos defeitos e contami-
nac¢bes do leite.

Na realidade o que conseguimos com a pas-

teurizagdo é a eliminagdo da maioria dos mie |
croorganismos existentes no leite — o que ji
¢ uma grande cousa. Porém as modifica¢cdes ja
sofridas pelo mesmo ndo sido removidas, per-
sistem ainda e, mesmo, algumas espécies de ger-
mes resistem ao tratamento.

A principal finalidade da pasteurizacio do
leite é a elimina¢do de germes patogénicos para
o homem:; na indistria de queijos, porém, tem
também a finalidade de eliminar outros ger-
mes que, embora nido patogénicos, sio inde-
sejaveis pelas mas fermentagGes que podem oca-
sionar no queijo (gaségenos, principalmente).

Sabido, porém, como é, que nio se pode
obter um bom queijo partindo de um leite es-
téril ou 'semi-estéril, torna-se necessirio dar ao
leite uma nova flora bacteriana, o que conse-

guimos por intermédio dos fermentos lacticos
selecionados, sendo que isto nos facilita con-
trolar aquela flora a nosso contento.

Por este motivo, os produtos obtidos de ma-
téria prima assim tratada (pasteurizada e adi-
cionada de fermento), sio sempre mais uni-
formes, mais padronizados, pois nio estio su-
jeitos a tantas e tdo variadas espécies de fer-
menta¢des (o que geralmente sucede no caso do
emprégo de matéria prima de ma qualidade, e
nio pasteurizada).

|
|
E
i
|
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Nio maturados

Massa mole
, crua

Maturados |
|
™)
a) Queijos de
massa obtida
por coalho.
/
i .
| Masas semi- {
cozida

i Massa dura

|

Massa cozida
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Por
bactérias

Por moéfos

Massa nio
fermentada

Massa
fermentada

Massa nio
fermentada

Massa fermenta-
da e filada

Gervais ou . Petits

Suisses
Neufchatel
Malakoff
Mineiro (Continuagdo)
Limburgo : . . . .
. o valor alimenticio dos leites industriali-
Quartirolo } .
. zados e dos lacticinios;
Livarot L ) )
— o valor nutritivo do leite, quando mistu-
Cebrero i
. rado com outros alimentos. .
Geromé , . « . ”
Ja nos referimos ao “fator de crescimento”,
que se encontraria na gordura.
Roquefort . Os recentes trabalhos de Supplee e Clark
Gorgonzolla (42), confirmam o alto valor nutritivo das
Stilton proteinas do leite, em comparagio com as me-
Wensleydale hores de origem vegetal. Considerando 100 o
Brie valor da lactalbumina, encontraram aqueles au-
Camembert ores aproximadamente 80 para a caseina e 50

Pont-1’Evéque 260 para a soja. Além disso, a caseina favo-

teceria a digestio do caroteno e a reserva de

Prato _vitamina A no figado (43).
Lunch Segundo pesquisas feitas na Franga, por Jac-
Duplo Creme _quot, Matet, Fridenson e, na Inglaterra, por
Coboco Henry @ Kon, o valor bioldgico das protei-
Edam nas do leite nio é afetado pela pasteurizagio,
Gouda concentragio ou pulverizagio; pelo contririo,
Paulista tornar-se-iam até mais digestiveis. S6 pela es-
Tilsit terilizagdo (leite evaporado) é que o seu valor
Munster _biolégico baixaria de 6%.
Port-Salut Cabe ressaltar aqui, o grande ntimero de tra-
balhos que vém sendo feitos com relagio aos
Cheddar hidrolizados de caseina. O seu emprégo tem
Chester proporcionado  resultados magnificos,  mas ¢
Derby _evidente que qualquer consideracdo a respeito
Cantal _j4 ndo mais nos compete; é da algada dos mé-
icos, pelo menos no que tange ao seu empré-
Parmezio g0, a ndo ser quando usadas — em mistura
Emrmenthal com outras substincias — para o fabrico de
Gruyére molhos e substincias aromadticas.
Fontina “Por outro lado Henry Kon e al. (44),
Sbrinz _demonstraram que o valor das proteinas no

eite em pé inteiramente desnatado, ¢ diminui-
do com o decorrer do tempo.

Das substincias minerais, o célcio merece
ohsideragﬁo especial sob o ponto de vista da
nutrigio. Ora, McLean e Jensen (45), pro-
varam que um litro por dia,” dd ao escolar o

Pecorino Romano
Goya

Céiccio Cavalo
- Provolone.
(Continua)

calcio de que necessita, sendo que a -sua assi-

LGUNS ASPECTOS E TENDENCIAS DAS
~ PESQUISAS LACTICINISTAS ATUAIS

O. BALLARIN

milagdo, segundo Steggerda e Mitchell (46),
¢ a mesma, seja o leite pasteurizado, homoge-
neizado, etc.

Outros autores verificaram ainda (47), que
a assimilagio do célcio é favorecida pela admi-
nistra¢io de gorduras.

Com relagio is vitaminas, ji& nos referimos
ao seu teor no leite. No que toca 2. nutricio,
¢ interessante consignar que a sua perda, gra-
¢as aos progressos da técnica, ¢ minima na pas-
teuriza¢do, condensagio e pulverizacio.

Kon demonstrou que o leite condensado agu-
carado perde, apenas, 10% de vitamina C e
menos de 5% de vitamina B;. Estas perdas
sio, respectivamente, de 20% e 10% no lei-
te em po, evidentemente, muito maiores
no leite evaporado, onde sio de 50% para
a vitamina C e 40% para a vitamina Bj.

Sao estes fatos que, por certo, levaram aque-
le autor a acrescentar nido ser

mas,

mais apoiada,
pelas pesquisas modernas, a crenga de que o
“leite cru possuia propriedades nutritivas ani-
cas (excepcionais), as quais seriam perdidas
quando exposto a qualquer forma de tratamen-
to térmico.

Em resumo, podemos dizer, que contendo
proteinas
riboflavina
piridoxina
niacina

—— 4cido pantoténico
o leite fornece também, qualitativamente, os
mais importantes fatores antianémicos, com ex-
ce¢io do Fe e Cu.

E' por isso interessante verificar, como diz
Wolman (48), que a administragio de 200 g.
de leite as criangas, antes das refei¢des, nio lhes
fez diminuir o apetite e aumentou o valor do
célcio.

Talvez bem inesperadas tenham sido as con-
clusGes a que se chegou noutro setor. Sabe-se

que o pdo, um dos alimentos basicos da hu-

manidade, perde algumas das suas proprieda-.

49
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-/ des nutritivas pelo beneficiamento a que é sub-
j metida a farinha (chamada de “baixa extra-
/ ¢30”"). A campanha feita pelos nutrélogos, em
favor do pio integral, forcoso é reconhecer,
nio conseguiu os resultados almejados. Se real-
mente este tem grande valor nutritivo, é pou-
co agradavel ao paladar de algumas pessoas, e,
além do mais — ao que parece — nio é por
todos suportado. Ora, as pesquisas feitas por
Carlson, Hefner e Hayward (49), confirma-
das por vérios autores (50), revelaram que a
adi¢io de apenas 5% de leite em pd desnata-
do, di ao pio um alto valor nutritivo, igual
ao do pio integral, com a vantagem de melho-
rar-lhe o gbsto, a digestibilidade e a assimila-

¢ao.

Temos ai, pois, virias provas do valor pra-
tico da pesquisa, ao apontar novos caminhos
‘e novas possibilidades para a melhoria do pa-
drio alimentar.

Se a higiene, a pasteurizagio e outros trata-
mentos, sio indispensiveis para garantir um
leite limpo e sd3o; se o conhecimento do valor
nutritivo do leite e lacticinios nos estimula 2
sua produgdo e divulgacdo; é evidente que se
torna também indispensiveis assegurar-lhe pro-
priedades constantes, que permitam a implan-
tacio e conservacio de bons héibitos alimenta-
res.

PADRONIZACAG*

E' légico que o consumidor deseje adquirir,
sempre, produto da qualidade e tipo que me-
receu a sua preferéncia inicial, preferéncia que
cessard espontineamente quando o produto nio
obedecer mais a certas especificagbes fundamen-
tais. E’ a tendéncia natural para a padrcni-
zagao.

Por isso mesmo a padronizacio nio inte-
ressa Unicamente ao industrial, mas ao préprio
Estado, quando o artigo constituir parcela im-
portante da economia nacional. E’ o que ob-
servamos em alguns paises que tivemos ocasiio
de visitar. Assim, na Suica, sio estudadas pela
prépria Entidade Federal, o Instituto Federal
de Bacteriologia e Economia Leiteira, as pre-
missas indispensiveis para o fabrico, por exem-
plo, do queijo Emmenthal, nio sendo permi-
tido o leite proveniente de vacas alimentadas

ML)EPAMIG
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com vegetais ensilados. i

Também na Holanda e na Inglaterra, a péSa
quisa procura estudar meios suscetiveis de ga-
rantir rigorosa padronizagio.

ORGANIZACAO

Estas covnsideragées a respeito de alguns as-
atuais, levam-nos, para
concluir, a falar sobre “como” sio elas reali-
zadas. Nio nos referimos 4 aparelhagem, a
qual — sabemos — se estd tornando cada dia
‘mais complexa e perfeita, mas a “maneira”
como sio realizadas. J& havia dito Carrel e
seu livro “L’homme cet inconnu” :

“a inteligéncia por si s6 nio pode criar

pectos das pesquisas

roblemas, de uma sé vez, sob grande varieda-
de aspectos e, também, de reduzir a quan-
tidade de aparelhagem necessiria, facilitando a
ctiagdo e manutencdo de institui¢Ses especiali-
zadas. ,

E’ portanto, dentro deste espirito, que de-
vemos também encarar a solu¢io dos nossos
problemas, dos nossos estudos. Acreditamos
oder olhar confiantes para o futuro, porque
dispomos, sem divida, do material essencial:
~— o material humano.

O fato de, em trabalhos recentes, cientistas
de valor, como Kopachesky, citarem repetida-
mente pesquisas feitas por brasileiros, de revis-
tas técnicas americanas e inglesas fazerem refe-
~‘réncia a trabalhos de patricios nossos, deve
constituir n3o sé incentivo, mas também a pro-
va de que ¢é possivel contribuir com a nossa

a ciéncia”.
Queria significar o grande sibio que além da
inteligéncia, eram precisas intuigdo, imaginagio
criadora e, até mesmo, clarividéncia. Ora, estas
qualidades podem bastar a ciéncia pura; ji para
a técnica ou ciéncia aplicada, outro predicado
é também exigido: ORGANIZAGCAO, ou seja,
a distribuicio racional dos trabalhos e pesqui-
sas, para a sua execucao em equipe.
Em nosso meio, a compreensio do “espiri~
to de equipe”, sOmente agora come¢a a formar-
se, mas for¢oso é reconhecer que ainda predo-

mina, como em outras terras latinas, a atitude - parcela para o progresso cientifico nesse setor,

individualista, atitude, infelizmente, fortemen- desde que nio esmorecamos em nOSSOS es-
te defendida por certos professores mal infor-  forcos
mados. Basta dizer que em concursos aqui rea- : I

lizados, sdo as vezes recusadas, para as provas
de titulos, as publicagdes feitas em colaboragio!:

E., no entanto, quais os ensinamentos que:
podemos tirar, em comparacio ao que se faz
hoje em alguns paises da Europa ? Que, jus-
tamente, o trabalho em equipe é o que vem,
proporcionando melhores resultados praticos.

O “National Institute for Research in Dai-
rying” (na Inglaterra), que descrevemos em:
ripidas linhas no “Boletim do Leite” de Ou-
tubro, constitui notavel exemplo do que é pos-,
sivel conseguir de um conjunto de pesquisado-:
res imbuidos de alto espirito de cooperagio e
que resolvem os assuntos, colocando acima de
tudo, a ciéncia, e deixando de parte suas velei-,
dades pessoais.

Na Holanda, se bem que em menor propor-
¢do, o mesmo critério vem sendo seguido na,

Comecei, hoje, citando versos de Dante. Per-
mitam-me, para terminar, recorrer novamente
ao Grande Poeta, o qual conta que Ulisses, apés
as palavras de estimulo dirigidas aos seus com-
panheiros, insuflou-lhes tal inimo que, ainda
que o quisesse, ndo mais os poderia reter na
sua grande aventura !

- Oxaléd tenha eu também conseguido, ainda
que modestamente, transmitir aqueles que aqui
agora iniciam a sua vida profissional, o amor
o entusiasmo pela pesquisa e pelo estudo dos
assuntos lacticinistas. Assim fazendo, benefi-
aremos nio sOmente a nds préprios e a prb-
fissio que abracamos, mas também 3 nossa Ter-

ra Querida, que de nds tanto espera.
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ence” — vol, XXXI — A20 — 1948. . . °
31) Weinreich — “Journal of Dairy .Scien- 43) Fraps. Arch. Bioch. — 10 — 489/9 DECRETO 23.133 — de
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35) ’e‘L:ut “2 ,l, ‘ 19 48) Wolman — “J. of Pediatrics’ — 28 _hca d.os'h:stados Unidos do Brasil, usando
36) Génin, G. — “Le Lait” — vol. 28 — 6) — 703/712 -— _ : ~das atribui¢Ges que lhe confere o art. 1.° do
hg. 110 — 1948 (6) 3/ 1946 apud d
37) Eg‘Assis Ribeiro o “Journal of Dair D.S.A. — vol. I — pig. 32 — 1947: decreto n.° 19.398, de 11 de Novembro de
Science” — A6 — vol. XXXI — J;_Y 49) Carlson, Hefner e Hayward — “Journal 1930, resolve:
neiro de 1948 ' of Milk and Food Technology — vol.
: X — pag. 80 — 1947. . ; . . _ .
38) South'erwiik, H. I. — “Journal of Dai- 50) Riggs, plggaty, Johnson —— “J. of Milk Art. .l :°—F1ca. cln?do o padr‘ao do e'nSTno
ry Science” — A102 — vol. XXXI -— and Food Technology” — pig. 80 — de Medicina Veteriniria no Brasil, constituido
1948. ’ 1947. _pela Escola Superior de Agricultura e Medici-

‘na Veteriniria do Ministério da Agricultura.

CARDOSO S. A.

SECCAO GRAFICA

Grande Estabelecimento
Grafico - Dispde de 6tima
e bem aparelhada oficina
gréfica para a execugdo
perfeita de todo e qual-
quer trabalho concer-
nente ao ramo.—

Fabrica de livros
comerciais, para coope-
rativas de lacticinios.
Livros em branco e im-
pressos para contabilidade;
modelos oficiais em geral,
edigdes de grande vulto.

RUA HALFELD, 342
Caixa 45 - Fone 3505

Art. 2.°— O exercicio da profissio de mé-
dico veterinirio ou de veterinirio em qualquer
de seus ramos, com as atribuicdes estabelecidas
no presente decreto, s6 serd permitido no ter-
ritério nacional:

SECCAO DE MUSICA

Oficina especializada para
fabrico e reforma de instru-
mentos de miusica - Sor-
timento variado de méto-
dos e accessérios —
Harmoénicas de béca e

de fole, artigos de 1.?

Acordedes nacionais

e extrangeiros - Vio-

I6es - Violinos - Banjos

- Clarinete - Requinta -
Flauta - Flautim - Pistédo

- Saxofone = Contrabaixo e
outros intrumentos de miusica

a) aos profissionais diplomados no Pais por
escolas de medicina veteriniria oficiais federais
ou equiparadas 4 escola federal padrio e go-
zando dos favores de uma fiscalizagio federal
permanente;

b) aos profissionais diplomados no estran-
geiro, em estabelecimentos reputados iddneos
pelo Govérno Federal, que tenham legalmente
obtido no Pais a revalidagdo de seus titulos,
ou que, hi mais de dez (10) anos. a contar
da data da publicacio deste decreto, venham
ercendo com proficiéncia, em cargos publi-
S ou em emprésas particulares, a profissao

JUIZ DE FORA
Estado de Minas

Art, 3.°—Para o exercicio da profissio
rd obrigatério o registro do diploma de h;é-
co veterinario na Diretoria Geral de Industria

REGULAMENTACAO DAS PROFISSOES DE
VETERINARIO E DE AGRONOMO

9 de Setembro de 1933

Regula o exercicio da profissao veterindria no Brasil
e dd4 outras providéncias

Animal e, na forma da legislagio em vigor, no
Departamento Nacional de Satide Publica.

§ 1.° — Nenhum diploma ou titulo de mé-
dico veterinirio ou de veterinirio serd regis-
trado no Departamento Nacional de Saiude Pu-
blica antes de o ter sido na Diretoria Geral de
Indistria Animal.

§ 2.°— Fica instituido, para esse fim, na
Diretoria Geral de Inddstria Animal, o registro
dos diplomas de veterinirios e médicos vete-
rindrios.

§ 3.2 —Pelo registro seri cobrada a taxa
de vinte mil réis (208000), em selos federais.
inutilizados, no respectivo livro, pelc visto do
diretor geral de Indistria Animal e, pela ex-
pedicdo do respectivo certificado, a de dez mil
réis (108000) também em selos federais.

§ 4.°-— O registro serd feito, uma vez sa-
tisfeitas as exigéncias dos pardgrafos anteriores
e da lei do sélo, em livro especial, e constard
da transcricio do diploma.

Art. 4.°—Em caso de extravio do diploma
de veterinirio ou médico veterinirio, ficando
o interessado impossibilitado de obter segunda-
via, serd permitido o registro de uma certidio
comprobatéria da conclusio do curso, forneci-
da pela respectiva Escola, declarando a datz-em
que o diplema foi expedido.

§ 1.°— A certidio a que se refere o pre-
sente artigo s6 serd fornecida mediante a pro-
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va de ter o interessado feito publicar por oito
(8) dias, no “Diirio Oficial”, o extravio do
original do seu diploma.

§ 2.°— Os diplomas expedidos no estran-
geiro, depois de revalidados, s6 serio registra-
dos quando acompanhados da respectiva tra-
ducdo, feita por tradutor publico..

Art. 5.°—Feito o registro, serd langado, a
margem ou no verso do diploma, com o visto
do diretor geral de Inddstria Animal, o nime-
ro de ordem da f6lha do livro e a data do
registro, podendo, entio, a requerimento do
interessado, ser expedido o certificado desse re-
gistro.

Art. 6.°— O certificado de registro na Di-
retoria Geral de Industria Animal, com o visto
do Departamento Nacional de Satde Piblica,
ou a apresentacio do diploma registrado nas
reparticGes acima referidas, nos térmos do art.
3.9, serd de exigéncia obrigatdria, por parte das
autoridades federais, estaduais e municipais, para
de contratos e térmos de posse,
inscricio em concursos, pagamento de licencas
ou impostos para o exercicio da medicina ve-
terindria e desempenho de quaisquer fung¢bes a
elas inerentes.

Art. 7.°— Sio
médicos veterinarios a organizagdo. regulamen-

a assinatura

atribuicbes privativas dos
tagio, dire¢io ou execugio dos servigos técni-
cos oficiais, federais, estaduais e municipais,
referentes as atividades seguintes:

a) direcio das escolas de veteriniria ou me-
dicina veteriniria e, em concorrénciza com os
agrdnomos e engenheiros-agrénomos, quando
os dois cursos estiverem anexados em um mes-
mo estabelecimento;

b) ensino de medicina veteriniria, nos »2us
diferentes graus, de acdérdo com o especificado
no art. 10.° e respectivos parigrafos;

¢) fiscalizacio das escolas ou institutos de
medicina veterinaria equiparados, ou em via de
equiparagio;

d) policia e defesa sanitiria animal;

e) inspecio, sob o ponto de vista de defesa
sanitdria, de estibulos, matadouros, frigorifi-
cos, fabricas de banha e de conservas de cri-
gem animal, usinas, entrepostos e fabricas de

lacticinios, e, de um modo geral, de todos os

Secretaria de Estado de Agr

. Instituto de Latici Candido Tostes

- sanitidria animal;
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produtos de origem animal, nas suas fontes de
producio, fabricacio ou de manipulacio;

f) direcio técnica dos hospitais e policlin
cas veterindrias;

g) organizacio dos congressos, nacionais ou
estrangeiros, relativos 4 medicina veteriniria,
e a representacdio oficial dos mesmos.

Art. 8.°— Constitui também atribuicio dos

médicos veterindrios a execucio de todos os

servicos nido especificados no presente decreto
e que, por sua natureza, eXijam conhecimentos

de veterindria, de industria animal e de indis-

trias correlatas.

Art. 9.°— O médico veterinirio colabora-

rd, obrigatoriamente, na parte relacionada com

a sua profissio, nos servicos oficiais concer-

nentes: :

a) ao aperfeicoamento técnico, fomento da
pecuiria e das industrias de origem animal;

b) 4 higiene rural;

c) a industria de carnes e
comércio de seus produtos;

e) A padronizagio e classificagio dos pro-
dutos de origem animal;

f) a4 organizacido dos congressos, concursos e
exposi¢des, nacionias ou estrangeiros, relativos

fiscaliza¢do do-

medicina veteriniria e 3 industria animal, e

Y]

[ Y

representacdo oficial dos mesmos;

g) & fiscalizacio dos estabelecimentos onde
se preparem produtos biolégicos ou farmacéu-
ticos para uso veterindrio e, em geral, da in-
distria e comércio de produtos veterinarios.

Art. 10.°— Nas escolas ou institutos de en-
sino de medicina veterinaria oficiais federais ou
equiparados i escola padrio, e fiscalizados nos
térmos do art. 2.°, cabe aos médicos veteri~
nérios: )

a) privativamente, a regéncia das cadeiras
relativas ao ensino das seguintes disciplinas:’
anatomia descritiva, comparada e topogrifica
dos animais domésticos; anatomia e biologia
patolégicas; patologia geral; patologia inter-
na e externa; propedéutica e clinica médica;.
clinica cirGrgica e obstétrica; higiene e policia
terapéutica, farmacologia e
inspecio de produtos alimen-

arte de formular;
ticios de origem
e parasitirias dos animais domésticos;

b) em concorréncia com os agrénomos

animal; moléstias infecciosas

FELCTIANO
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engenheiros-agrénomos, as concernentes ao en-
sino de zootecnia geral e especial, exterior, ali-
ment‘agio dos animais e genética animal.
§ 1.°— Nas escolas de medicina veterina-
tia, ¢ privativo dos médicos veterinirios o exer-
icio de cargos de assistente e preparadores de
todas ‘as cadeiras referidas no presente artigo.
. § 2.°—Nos estabelecimentos de ensino ve-
terinario referidos, sempre que, em concurso
de titulos ou de provas, para o preenchimento
de cargos de lente catedritico, professor, assis-
tente ou preparador, de qualquer cadeira ou
disciplina, fér classificado,
condigbes, um médico veterindrio, terd ele pre-
feréncia sobre o seu concorrente nio diploma-
do, ou diplomado em outra profissio.
Art. 11.°— S3o funcdes privativas dos mé-
dicos veterindrios:
a) exame, diagndstico e aplicagdes de tera-
- péutica médica e cirdrgica veterindrias;
b) peritagem sobre o estado dos
~em casos de acidentes e questdes judiciais;
c) — atestar o estado de sanidade de ani-
- mais domésticos e dos produtos de origem
animal, em suas fontes de producdo, fabricacio
“ou de manipulagio.
Art. 12.°—Sio deveres do veterinirio ou
- médico veterinirio no exercicio de sua pro-
fissdo:

a) noticiar, dentro do primeiro trimestre de

em igualdade de

animais

cada ano, a autoridade fiscalizadora competen-
te, a séde do seu consultério e a sua residén-
cia, para organizagio e publicagio do respec-
tivo cadastro;

: b) escrever as receitas por extenso, legivel-
mente, em verniculo, nelas indicando -0 uso
interno ou externo dos medicamentos, a espé-
cie a que se destinam, o nome e a residéncia
_do proprietirio, bem como a prépria residén-
cia ou consultério e a sua qualidade de vete-
inirio ou médico veterinario;

.c) ratificar, em suas receitas, a posologia
dos medicamentos, sempre que esta fér anor-
kn'ial, eximindo, assim, o farmacéutico da res-
ponsabilidade do seu aviamento;

d) observar fielmente as disposi¢des regula-
mentares referentes 3 policia sanitdria- animal;
e) atestar o Obito, com a causa-mortis, de
6rdo com a nomenclatura nosoldgica e inter-

&

nacional do Cédigo de Policia Sanitiria Ani-
mal em vigor;

anlncios, sOmente
sua especialidade.
ao veterinério,

f) mencionar, em seus
os titulos cientificos e a
Art. 13.°—E’ vedado
exercicio de sua profissio:
a) ter consultério em comum com indivi-
duo que exerca ilegalmente qualquer profissio;

b) receitar sob forma secreta, como a de
cédigo ou nameros;

c) firmar atestados, sem haver praticado os
atos profissionais que os justifiquem;

d) assumir a responsabilidade do tratamen-
to de animais, dirigido por quem nio for le-
galmente habilitado;

e) anunciar a cura de doencas consideradas
incuriveis, segundo os conhecimentos cientifi-
cos atuais;

f) recusar a passar atestado de sanidade ou
de &bito de animais que tenha medicado ou exa-
minado, salvo quando houver motivo justifi-
cado, do que deverd dar ciéncia, por escrito,
as autoridades sanitarias locais.

Art. 14.°— As associa¢des onde forem da-
das consultas veterinirias ou fornecidos medi-
camentos, ficam sujeitas, nas pessoas dos seus
diretores ou responsiveis, as multas estabeleci-
das no regulamento sanitirio e is penas pre-
vistas no Cddigo Penal.

§ 1.°—Si alguém, nio se achando habili-
tado para exercer a medicina veterindria, se
valer de uma dessas associagdes para exercé-la,
ficard sujeito as mesmas penalidades em que
incorrerem os diretores ou responsiveis aludidos.

§ 2.°—Si qualquer associagio, punida na
forma deste artigo, reincidir na infracdo, a au-

no

toridade sanitdria ordenari, administrativamen-
te, o fechamento de sua sede.

Art. 15.°— Os profissionais, que se servi-
rem de seu titulo para a prescri¢dio, adminis-
tracio ou aquisi¢io indevida de tdxicos-entor-
pecentes, além da responsabilidade criminal a
que estiverem sujeitos, serdo suspensos do exer-
cicio profissional, pelo prazo de um (1) a
cinco (5) anos. .

Paragrafo fnico. — A aplicagdo daypena-
lidade estabelecida  neste artigo dependerd da
condenagio- do infrator, salvo quando este hou-
ver sido autuado em flagrante.
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sendo permitido prescrever entorpecentes pelo
espago de um (1) a cinco (5) anos, o mes-
mo acontecendo aqueles que procurarem ali-
mentar tal vicio noutras pessoas, sem prejuizo
das penas previstas pelo Cddigo Penal.

Art. 17.°— Os institutos hospitalares e ve-
terinirios e laboratdérios particulares, destina-
dos ao preparo de produtos bioldgicos e farma-
céuticos para. fins veterinarios, s6 poderao fun-
cionar apds o competente registro na Direto-
ria Geral de Industria Animal, respeitadas as
disposi¢cGes  regulamentares do Departamento
Nacional de Saude Publica.

Art. 18 — A infragio de qualquer dos dis-
positivos do presente decreto serd punida com
a multa de dois a cinco contos de réis, con-
forme a sua natureza, sem prejuizo das penas
originais a que estiver sujeito o infrator.

Paragrafo tnico. — Nos casos de reincidén-
cia na mesma infracdo, dentro do prazo de
dois (2) anos, a multa serd duplicada a cada
nova infragao.

Art. 19.° — Compete 3 Diretoria Geral de
Inddstria Animal do Ministério da Agricultu-
ra, com a colaboragio do Departamento Na-
cional de Satide Publica, a fiscalizacdo do exer-
cicio da medicina veterindria, no Pais, e a apli-
cagdo das penalidades previstas para os infra-
tores, de acdrdo com o Cédigo de Policia Sa-
nitiria Animal e com o Regulamento.

Art. 20.°— Ficam equiparados, para todos
os efeitos, os titulos de veterinirio e médico

e d4 outras

O Chefe do Govérno Provisério da Repii-
blica dos Estados Unidos do Brasil, na con-
formidade do art. 1.° do decreto n.° 19.398,
de 11 de Novembro de 1930, resolve:

Artigo 1.°— O exercicio da profissio de
agronomo ou engenheiro agrénomo, em qual-
quer dos seus ramos, com as atribui¢les esta-
belecidas neste decreto, sé seri permitido:

Secretaria de Estado de Agricultura, Pecu

Instituto de Laticinios Candido Tostes ,

Pag. 26 JULHO/AGOSTO - 1949
Art. 16.° — Os profissionais toxicmanos  veterinirio até agora existentes, quando expe.
'j’ serio sujeitos a exame médico .legal, nido lhes didos por escolas oficiais.

DECRETO N. 23.196 — de 12\de Outubro de 1933

Regula o exercicio da profissio agrondmmica

Art. 21 — Os diplomas fornecidos até
data da publicacdo deste decreto, pelas Escolas

de Veteriniria nio oficiais do Pais, deverio
‘ser revalidados, na escola padrio ou nas escolas
equiparadas, nos térmos do art. 2.°, sem o que

nio terdo valor legal, para os efeitos do art. 3.2

Paragrafo tnico. — Ficam dispensados das

exigéncias da revalidacdo, a que se refere este
artigo, os profissionais que, na data da publi-

cacdo do presente decreto, ji estiverem exercen-

do cargos piliblicos hd mais de dez (10) anos;

de medicina veterindria, e legalizarem conve-"

nientemente seus diplomas.

Art. 22.°— Os profissionais diplomados por
Escolas de Veteriniria do estrangeiro, em es-
tabelecimentos oficiais, ficam dispensados, igual-
mente, da revalidagdo, quando ji exercerem car-

gos publicos de medicina veteriniria ou quan-

do ja exercerem a clinica veterindria, no Brasil,
hi mais de dez anos. ' )
Art. 23 — Serdo observadas desde ja as de-
terminagGes do presente decreto, respeitados os
direitos dos funcionirios que venham exercen-
do cargos técnicos em desacérdo com os dispo-
sitivos nele contidos.
Art. 24.° — Revogam-se as disposi¢des em
contrario.
Rio de Janeiro, 9 de Setembro de 1933,
112.° da Independéncia e 45.° da Repiublica.

GETUILIO VARGAS.

Juarez do Nascimento Fernandes T dvora.
Washington Ferreira Pires.
(D. 0. — 18-9-33))

providéncias
@) aos profissionais diplecmados no Pais por
escolas ou institutos de ensino agronbémicos ofi-
ciais, equiparados ou oficialmente reconhecidos;

b) aos profissionais que, sendo diplomados

em agronomia por escolas superiores estrangei- -

ras, apds curso regular e vilido para o exer-

cicio da profissio no pais de origem, tenham

k]
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revalidado no Brasil os seus diplomas, de acor-
0 com a legislagio federal.-

-.Paragrafo tunico. — Nio serd permitido o
xercicio da profissio aos diplomados por es-
olas- ou cursos cujos estudos hajam sido fei-
os - por meio de correspondéncia.

Art. 2.°— Aos diplomados por escolas es-
rangeiras, que satisfazendo as exigéncias da
linea b, do art. 1.°, salvo na parte relativa
5 -revalidagdo dos diplomas, provarem, perante
o0 6rgio fiscalizador, que exercem a profissio
o Brasil ha mais de cinco anos e que, no
prazo de seis msees, a contar da data da pu-
blicagao deste decreto,registrarem os seus diplo-
as, serd, por excecdo, permitido o exercicio
a: profissio no Pais.

- Art. 3.°— Os funcionarios publicos federais,
staduais e municipais que, posto nido satisfa-
¢am as exigéncias dos artigos 1.° e 2.°, estive-
rem, 4 data deste decreto, exercendo cargos ou
funces que exijam conhecimentos técnicos de
agronomia, poderdo continuar no respectivo

‘exercicio, mas nio poderao ser promovidos nem

removidos para outros cargos técnicos.

Paragrafo tnico. — Os funcionarios a que
se refere este artigo, logo que se ofereca opor-
tunidade, poderdo, a seu requerimento, ser
transferidos para outros cargos, de igual ven-

“cimento, para os quais nio seja exigida habi-

litagdo técnica.

~ Art. 4.°— Os profissionais de que tratam
os arts. 1.% e 2.° deste decreto sé poderdo exer-
cer a profissio apds haverem registrado seus
titulos ou diplomas na Diretoria Geral de
Agricultura, do Ministério da Agricultura.

. Art. 5.°— O certificado de registro’ou a
apresentagio do titulo registrado serd exigido
pelas autoridades federais, estaduais e munici-

_ pais, para a assinatura de contratos, térmos de

posse, inscricdo em concursos, pagamentos de
licenca ou impostos para o exercicio da pro-
fissio,, e desempenho de quaisquer fungbes a
sta inerentes.

~'Art. 6.°— Sio atribui¢des dos agrénomos
ou engenheiros agrdnomos a organizagio, di-
ecdo e execucdo dos servigos técnicos oficiais,
erais, estaduais e municipais, concernentes s
térias’ e atividades seguintes:

a) ensino agricola, em seus diferentes graus;

b) experimentacOes ‘racionais e cientificas
referentes a agricultura, e, em geral, quaisquer
demonstracbes praticas de agricultura em es-
tabelecimentos federais, - estaduais e municipais;

¢) proganda e difusio de mecdnica agrico-
la, de processos de adubacio, de métodos aper-
feicoados de colheita e de beneficiamento dos
produtos agricolas, bem como de métodos de
aproveitamento industrial da produ¢io vegetal;

d) estudos econdmicos relativos a agricul-
tura e inddstrias correlatas;

e) genética agricola, produgio de sementes,
melhoramento das plantas cultivadas e fiscali-
zagao do comércio de sementes, plantas vivas e
partes vivas de plantas; :

f) fitopatoolgia, entomologia e microbiolo-
gia agricolas;

g) aplicacio de medidas de defesa e de vi-
gilincia sanitiria vegetal;

h) quimica e tecnologia agricolas;

) reflorestamento, conservagdo, defesa, ex-
ploracio, industrializagdo de matas;

j) administragio de coldnias agricolas;

I) ecologia e meteorologia agricolas;

m) fiscalizagdo de estabelecimentos de en-
sino agrondmico, reconhecidos, equiparados ou
em via de equiparagio;

n) fiscalizacdo de emprésas, agricolas ou de
industrias correlatas, que gozarem de favores
oficiais: -

0) barragens em terra que nio excederem de
cinco metros de altura:

p) irrigacio e drenagem para fins agricolas;

q) estradas de rodagem de interésse local e
destinadas a fins agricolas, desde que nelas nio
existam boeiros e pontilhdes de mais de cinco
metros de vio;

r) construgbes rurais, destinadas a moradias
ou fins agricolas;

s) avaliacbes e pericias relativas as alineas
anteriores;

t) agrologia;

u) peritagem e identificacdo, para desemba-
raco em reparticdes fiscais ou para fins judi-
ciais, . de instrumentos, utensilios e madquinas
agricolas, sementes, plantas ou partes vivas de
plantas, adubos, inseticidas, fungicidas, maqui-
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nismos e acessOrios e, bem assim, outros artigos
utilizaveis na agricultura ou

na instalagio de
industrias rurais e derivadas; -

locativo e venal
fins administra-

v) determinagio do valor
das propriedades rurais, para
tivos ou judiciais, na parte que se relacione
~om a sua profissdo;

x) avaliagio e peritagem ‘das propriedades
rurais, suas instalagdes, rebanhos e colheitas
pendentes, para fins admini;trativos, judiciais
ou de crédito;

z) avaliagdo dos melhoramentos fundiarios
para os mesmos fins da alinea x.

Art. 7.9-— Terio preferéncia, em igualdade
de condi¢des, os agrénomos ou engenheiros
agrénomos, quanto a parte relacionada com a
sua especialidade, nos servigos oficiais concer-
nentes a:

a) experimentagOes
bem como demonstragdes praticas, referentes a
questdes de fomento da produgio animal, em
estabelecimentos federais, estaduais OU munici-

racionais e cientificas,

pais;

b) padronizagio e classificagio dos produtos
de origem animal;

c) inspecio, sob o ponto de vista de fo-
mento da produgdo animal, de estibulos, ma-
tadouros, frigorificos, fabricas de banho e de
conservas de origem animal, usinas, entrepos-
tos e fabricas de lacticinios, e, de um modo
geral, de todos os produtos de origem animal,
nas suas fontes de producio, fabricagio ou ma-
nipulacao;

d) organizagio e execu¢io dos trabalhos de
recenseamento, estatistica e cadastragem rurais;

e) fiscalizacdo da industria e comércio de
adubos, inseticidas e fungicidas;

f) sindicalismo e coperativismo agrario;

g) mecinica agricola;

h) organizagio de congressos, concursos e
exposi¢bes nacionais ou estrangeiras relativas a
agricultura e industria animal, ou representa-
¢do oficial nesses certamens.

Pariagrafo unico. ——- A preferéncia estabele-
cida nos servigos oficiais especificados nas ali-
neas a, b, ¢ e h deste artigo nio prevalecerd
quando fér concorrente um veterinirio ou mé-
dico veterindrio.

FL)EPAMIG

Posauino Agropecuar "

Secretaria de Estado de Agri , Pecudria e Abastecimento

E;]nslilulo de Laticinios Candido Tostes

Art.
sino  agronémico, cficiais, equiparados, ou re=
conhecidos, cabe aos agronomos ou engenhei-

§.© — Nas escolas ou institutos de. ens

Profilaxia geral das Helmintoses da Vaca Leiteira

ros agrbnomos, ein concorréncia com 0s vete-
rinirios ou meédicos veterindrios, o ensino das.

cadeiras ou disciplinas de zoologia, " alimentacio .
As helmintoses

0ssas vacas

comuns das
e constituem um dos
randes flagelos da criagio do gado.

Nas zonas baixas e umidas, com &guas es-
tagnadas, e nos banhados, os varios helmintos
“habitat” muito favordvel, no
qual as vacas leiteiras se infestam fécil e cons-
antemente.

530 parasitoses
leiteiras,

¢ exterior dos animais domésticos e daquelas
cujos estudos se relacionem com os assuntos
mencionados nas alineas a, b, ¢ e h do art. 7.9;
Pariagrafo tnico. — Nos estabelecimentos de
ensino agronémico a que se refere este artigo,’
i . encontram um

sempre que, em concurso de titulos ou de pro-
vas para o preenchimento de cargos de lente
catedritico, professor, assistcnte ou preparador
das demais cadeiras ou disciplinas, for classi
cado em igualdade de condi¢des um agrénomo’
ou engenheiro agrénomo, terd ele preferéncia
sobre seu concorrente nio diplomado ou diplo-

mado em outra profissio.

A vaca parasitada enfraquece gradativamente,
apesar de bem alimentada, diminui a produgio
de leite, e segundo o grai do parasitismo, hi
a tendéncia & caquexia e a morte.

Destas verminoses, a mais comum é a tri-
- costrongilidiose gastrica ocasionada pelo Hae-
monchus contortus, além da” Estrongiloidose,

da Tricurose e da Esofagostomose, principal-

Art. 9.°— Constitui também atribui¢ido dos
agrénomos ou engenheiros agrénomos a exe-
cu¢io dos servicos nido especificados no pre=

mente. O diagndstico dessas’ verminoses com-
sente decreto que, por sua natureza,

petird ao laboratério, por meio do exame das
~fézes dos animais suspeitos ou doentes.

A infestacdo das vacas leiteiras se processa
nas pastagens e nas aguadas, ocasido em que
330 ingeridos os ovos desses helmintos que sio

exijam
conhecimentos de agricultura, de industria ani-
mal, ou de indidstrias que lhe sejam correlatas.

Art. 10.°— Desde que preencham as exi-
géncias da respectiva regulamentagio,, ¢é asse-
gurado aos agrénomos e engenheiros agréno-
mos o exercicio da profissio de agrimensor,
sendo, portanto, vilida, para todos os efeitos,

as mediges,

titulo ou diploma, incorrerio na multa de
2008000 (duzentos mil réis) a 5:0008000
“ (cinco contos de réis), que serd elevada ao do-
~bro em caso de reincidéncia.

Art. 12.°— Revogam-se as disposi¢des em
contrério.

divises e demarcagGes de terras
por eles efetuadas.

Art. 11.°— Os individuos que exercerem a
profissio de agrénomo sem serem diplomados,
ou sem haverem registrado, dentro do prazo de

. .. . Rio de Janeiro, 11 de Outubro de 1933,
seis meses, no Ministério da Agricultura, o seu

112.° da Independéncia e 45.° da Republica.
. GETULIO VARGAS.

Joaquim Pedro Salgado Filho

Juarez do Nascimento Fernandes T avora.

(D. O. — 16-10-933).

% E’' DA MAIOR IMPORTANCIA a pre-
senga na alimentacdo de uma quantidade ade-
quada de célcio, visto.que este elemento, com-
binado com outras substincias,

é essencial -a
formagio e a 3

a preservagao dos ossos € dos den-:
tes. O célcio nos é fornecido, principalmente,
pelo queijo, leite e verduras.

NOTA — A Diretoria Geral de Induastria Ani-
mal e a Diretoria Geral de Agricultura passa-
am a ser designadas respectivamente por: De-
partamento Nacional da Produ¢io Animal e
Departamento Nacional da Produgido Vegetal
(Decreto 23.979, de 8 de Margo de 1934).

% SABE-SE que o mel contém fermentos
que favorecem a regularidade

testinal, condicio precipua a

da fungdo in-
beleza da pele.

Pelo DR. OUTUBRINO CORREA

Médico Veterindrio

eliminados aos milhares juntos com as fézes
dos animais parasitados.
PROFILAXIA
1 — Drenar os campos baixos e alagadigos;
2 — Tratar o gado com um anti-helminti-
co adequado.
Modernamente a Fenotiazina se imp6s como
um dos melhores vermifugos, apresentando as
seguintes vantagens: »

a) — completamente atdxica, mesmo em
altas doses;

b) — Nio tem gbésto nem cheiro;

¢) -—— Dispensa o purgativo;

d) — E de comprovada eficiéncia no trata-

mento das verminoses gastro-intestinais, agin-
do francamente sobre os vermes redondos (ne-
matddeos) ;

e) — Ela ¢é eliminada também pelo leite das
vacas. Hi que evitar o consumo do leite da
vaca até uma semana apds a administracio da
Fenotiazina. Lembremo-nos de que o homem
¢ sensivel a ela.

g) -— Dispensa o jejum prévio e os ani-
mais a seguir podem comer e beber dgua;
h) — Possui a propriedade importantissima

de esterilizar as fézes, quer dizer, os ovos dos
parasitos que sio eliminados, e caem no solo,
sdo incapazes de evoluir.

A Fenotiazina
acdrdo

administrada de
da bula.

deverd ser
com as
modo geral:

indicag¢Ges De um

Bovinos adultos . ....
Novilhos. . .......
Terneiros

60 a 80 gramas
40 ”
20 "

3 — Evitar, na medida do possivel, a per-
manéncia do gado nos campos baixos e Umi-
dos mormente nos banhados, ou a beira das
lagbas ou agudes.

4 — Para maiores detalhes das medidas sa-
nitdrias, convird ouvir o médico veterinirio,
porque elas variam de ac6rdo com o meio.

(Transcrito da “Revista do Leite” — De-
Zzembro de 1948).
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Mdquinas e accessé-

rios para Lacticinios.

Tubos de ferro e

galvanizados.

Material para

Laboratério.

SOCIEDADE COMERCIAL DE
MAQUINAS VILLELA LTDA
Av. Churchill n. 97 - B — Loja e salas 305/6 '

Tel. 32-7822 — End. Teleg. “SOCOMAVI” —_C. Postal n. 4617
‘ 'RIO DE JANEIRO : .

DESNATADEIRAS

KERNEELTER

Coalho

Dinamarqués
G L A D"

— o melhor —
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Podem ser reproduzidos os arti-
gos exarados nesta Revista, com

CASA DA AMERICA

Tubula¢des
Ferragens em geral.

Rua Halfeld n.’ 657
Juiz de Fora — Minas

Maquinas “JUNQUEIRA™

PARA PICAR FORRAGENS.
Informagcdes com os fabricantes:

J. R. JUNQUEIRA & CIA.
Av. Sete de Setembro - 969

C. Postal, 134 — End. Teleg. “JUNQUEIRA” -

Juiz de Fora — Minas

indicacdo da origem e do autor.

.~ PRODUTOR DE LEITE !

O aumento de acidez e a deterioragio do
leite sdo ocasionados por micrébios que se de-
‘senvolvem, com o aumento da temperatura.

Podem-se evitar, em grande parte, esses de-
feitos, tendo-se os seguintes cuidados:

1 — O ordenhador deve lavar as mios antes
de tirar o ieite.
— Empregar vasilhame limpo e, se possivel,

" esterilizado com vapor, para ordenha e
transporte.

Irm3os LAGRQTIA

Posto de gazolina. Lacticinios’ gﬁ geral.
Refrigeragéo. ) ’

Rua Antonio i.agrotta n.’ 80

Juiz de Fora — Minas

LATAS para Manteiga

Maquinas para a-Indastria
: de Lacticinios

$/A. LIT. MEC. UNIAO INDUSTRIAL

Rua Maria Perpétua n.’ 44-

~Juiz de Fora — Minas

— Empregar coadores limpos, de tela meté-
lica em vez de pano, para coar o leite.

4 — Evitar meter as maos dentro do lcite.

5 — Colocar os latdes dentro de 4gua limpa,
fria e corrente, mergulhando-os até a al-
tura das algas.

— Quando o transporte for feito em car-
gueirns, colocar sacos de aniagem molhados
em cima dos latdes; quando for feito em
caminh&es, usar toldos de lona.

— Nos pontos de embarque; colocar sempre
os latdes na sombra.

L) EPAMIG

SOCIALS

Aniversarios de Felctianos:

SETEMBRO:
21 — Eunice Andrade Drurhmond e Castro
26 — José Costa Lages
28 -— Marcos José Coutinho

29 — Miguel José Malvacini.
OUTUBRO:

-— Joacyr Rodrigues Lima
— Gilvan Inojosa de Andrade
Eny Mourio

— Essio Messora

N v NNV

—_

— Maria Iris Cruzeiro Ramos
— Helio Bellini, |

SETEMBRO:

2 — Carlos Alberto Lott. Professor de Tec-
nologia da Fabricacio de Manteiga.

22 — Cid Mauricio Stehling. Técnico em
LLacticinios e professor de Desenho Téc-

nico.
OUTUBRO:
8 — DR. HOBBES ALBUQUERQUE p—

Com muita satisfa-
cdo esta revista
cumprimenta o ilus-
tre aniversariante,
que é Professor de
Tecnologia,  Chefe
do Servico de En- "
sino, redator-che- i
fe do FELCTIA- P
NO e figura mui-
to querida na so-
¥ ciedade de Juiz de
Fora.

24 — Jonas Pereira Bontempo. Professor de
Quimica Aplicada.




192

PRODUTOS FABRICADOS NA
FELCT.

LABORATORIO

ﬁSolugao Dornic, solucdo de soda decimo normal, solucdo de fenolffaleina a 2/ :
solucdo decimo mormal de nitrato de prata, solugGo de nitrato de prata, so.
lugGo de bicromato de potdssio a 5% ,Cultura de Proguefort em p6, Fermen
to lactico selecionado liquido, Coranie Ilqwdo para quejjos, Cullura de )bghurl(ll
quzdo) Grdo .de Kefl/r Fermento selecionado para queyo Suisso.

PUEIJOS
‘Minas” Padronisado.

TIPQS : Cavalo, Coboca, Cheddar, Duplo Creme, Emmentaler, Gouda,lunch, Prafo.
Parmezéo, Pasteurizado, Provolone, Reno~Edam , Roguefort, Suisso, Crem
Suisso, Requeij&o M/he_l’/‘o. Reque‘/]ao Criola, Ricota.

i 'MAN TEIGA Exfra e de prlmelra

CASE/NA Por diversos processos

Q_/g/r os peg/gc_) g
. Fabrica. Escola de Lachcmlos Cand/do Tosfes .
Rua knenfe Freitas $h. B " Cx. Postal 183.

“Juiz de Forg. " . Minas Gerdis.
T BRASIL

Instituto de Laticinios Candido Tostes






