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Esta é uma cépia digital de um documento que foi preservado para inUmeras gera¢Ges nas prateleiras da biblioteca Otto
Frensel do Instituto de Laticinios Candido Tostes (ILCT) da Empresa de Pesquisa Agropecudria de Minas Gerais (EPAMIG),
antes de ter sido cuidadosamente digitalizada pela Arvoredoleite.org como parte de um projeto de parceria entre a
Arvoredoleite.org e a Revista do Instituto de Laticinios Candido Tostes para tornarem seus exemplares online. A Revista do
ILCT é uma publicagdo técnico-cientifica criada em 1946, originalmente com o nome FELCTIANO. Em setembro de 1958, o seu
nome foi alterado para o atual.

Este exemplar sobreviveu e é um dos nossos portais para o passado, o que representa uma riqueza de histédria, cultura e
conhecimento. Marcas e anota¢des no volume original aparecerdo neste arquivo, um lembrete da longa jornada desta
REVISTA, desde a sua publicacdo, permanecendo por um longo tempo na biblioteca, e finalmente chegando até vocé.

Diretrizes de uso

A Arvoredoleite.org se orgulha da parceria com a Revista do Instituto de Laticinios Candido Tostes da EPAMIG para digitalizar
estes materiais e torna-los amplamente acessiveis. No entanto, este trabalho é dispendioso, por isso, a fim de continuar a
oferecer este recurso, tomamos medidas para evitar o abuso por partes comerciais.

Também pedimos que vocé:

e Faca uso ndao comercial dos arquivos. Projetamos a digitalizacdo para uso por individuos e ou instituicdes e solicitamos que
vocé use estes arquivos para fins profissionais e ndo comerciais.

e Mantenha a atribuicdo Arvoredoleite.org como marca d'agua e a identificacdo do ILCT/EPAMIG. Esta atitude é essencial
para informar as pessoas sobre este projeto e ajuda-las a encontrar materiais adicionais no site. Ndo remové-las.

e Mantenha-o legal. Seja qual for o seu uso, lembre-se que vocé é responsavel por garantir que o que vocé esta fazendo é
legal. O fato do documento estar disponivel eletronicamente sem restri¢des, ndo significa que pode ser usado de qualquer
forma e/ou em qualquer lugar. Reiteramos que as penalidades sobre violacdo de propriedade intelectual podem ser bastante
graves.

Sobre a Arvoredoleite.org

A missdo da Arvoredoleite.org é organizar as informagdes técnicas e tornd-las acessiveis e Uteis. Vocé pode pesquisar outros
assuntos correlatos através da web em http://arvoredoleite.org.
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RIO DE JANEIRO BELO HORIZONTE

Uma organizacio especializada em artigos para:
Lacticinios, Frigorificos, Agricultura e Pecuaria.
Correias, Emendas, Mangueiras, e Acessérios
para transmissGes em geral.

COALHO MARSCHALL
0 coalho de superior qualidade para a mais fina fabricacio de queijos
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FONE 43-4810
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RIO DE JANEIRO BELO HORIZONTE
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TELEGRAMAS “NIFAF”
FONE 2-4175
CAIXA POSTAL 2350
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0 st Ballarin na festa de formatura dus Iéunicus de 1048

Prof.
da
F.ELC.T.

"E’ a segunda vez que temos oportunidade de
"destacar o nome do Sr. O. Ballarin, nas pagi-
nas da nossa revista. )
Nio faz muito tempo.
publico a edicio do seu livro
bioquimica do leite”, focalizamos o autor que
trazia, para os estudiosos dos problemas lacti-

Nas

nos meios médices e

ao ser entregue ao
“Notas sobre a

uma contribuicio de grande valor.

nos laboratérios,

cos,
escolas,
veterinarios,
do Sr. Ballarin teve guarida especial, sendo co-
mentado em toda a imprensa especializada:
“Boletim do Leite”, “Revista dos Criadores”,
“FELCTIANO”, “Revista do Leite”, etc.

Logo depois, empreendeu. uma tournée pela
"Europa, visitou cuidadosamente os paises pro-

quimicos e agrondmicos, o livro

 dutores de lacticinios, anotou, informou-se, es-
tudou os diversos problemas relacionados com
a industria lictica e, fruto de sua pena de es-
tudiosc destas questOes, surgiu uma série de
artigos e conferéncias, pondo-nos ao conheci-
mento do que se fazia
“Estudos lacticinistas na Franca”.

no velho continente:
na Inglater-
.ra, na Dinamarca, na Holanda, etc.
 Além desses trabalhos publicados no
tim do Leite”, o Sr.
mente,
Rio e em S. Paulo, a sua impressdo a respeito
de tema tio palpitante para a economia nacio-
nal; qual seja o das questdes lacticinistas.
Avizinhando-se da formatura dos
écnicos de 1948, da FELCT,
om o louvavel intuito de melhor abrilhantar
s festividades, convidou o Sr. O. Ballarin
'fpa:ra" pronunciar uma conferéncia, durante  as
olenidades da formatura.

“Bole-
Ballarin transmitiu, oral-
em diversas conferéncias realizadas no

a data
a Diretoria

Sua visita 3 nossa Escola, acompanhado do

HOBBES ALBUQUERQUE

nosso prezado amigo Sr. Otto Frensel, foi, evi-
dentemente muito apreciada por quantos tive-
ram a oportunidade de ouvi-lo e com ele tro-
car idéias e impressdes.

A noite, no salio de festas da Escola
Normal Oficial de Juiz de Fora, o distinto
visitante pronunciou uma brilhante conferén-

cia, cuidadosamente colocada ao nivel do nu-
meroso e variado publico que se achava pre-
sente.

Em suas palavras nota-se a surpresa de en-
contrar em Juiz de Fora “uma institui¢io ver-
dadeiramente modelar”, como a “Escola de
Lacticinios Cindido Tostes”. pois, diz ele —-
“nela encontramos com efeito, tudo o que é°
precisc para a formacio de técnicos”
cOes magnificas, aparelhagem completa, perfeita
organizacio e abalizade corpo docente”.

E para que nio tomdissemos suas palavras
ou lisonja,

: instala-

por gentileza afirma serem ¢las
uma “expressio sincera,
oportunidade de visitar recentemente na velha
Europa, escolas e institutos de pesquisas dedi-
cados ao leite” pode “hoje bem aquilatar o
valor e importincia da FELCT".

E patridticamente diz: “Ao visita-la.
mos aumentar em nossO espirito as esperancas
no futuro do BRASIL”.

Essas palavras do Sr.

porquanto, tendo tido

senti-

O. Ballarin podem
na publicacio que estamos fazendo,
nesta mesma revista. do seu meritério tra-
balho: ALGUNS ASPECTOS E TENDZAN-
CIAS DAS PESQUISAS LACTICINISTAS
ATUAIS.

No6s aconselhamos a sua leitura a todos os
que se dedicam aos estudos lacticinistas, aos
Técnicos diplomados pela FELCT, ultrapas-
sando, hoje, a casa dos 60, aos alunos do 1.°
¢ 2.° anos do curso fundamental da FELCT,
aos seus. professores, etc.

Noés consideramos o Sr.

ser lidas

O. Balarin, no mo-
mento, um bom “felctiano”, um amigo dedi-
cado do nosso Diretério Académico, da nossa
Escola, um companheiro de destaque, por con-
seguinte, na batalha pelo alevantamento da in-
dustria brasileira de lacticirios.
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A determinacio do nimero prova-
vel de organismos do grupo Escheri-
chia-Aerobacter deve ser feita em
seguida ao teste presuntivo, usando-
se, para isto, as séries de Mc Crady.
O resultado é apurado no quadro
confeccionado pela American Public
Health Association. Este quadro foi
calculado para resultados  obtidos
com 5 tubos de fermentacdo para
cada diluicdo, sendo a inicial de 10
cc. ou 10 grs.

1.° EXEMPLO. — 3 séries de 5
tubos de fermentacao, sendo 5 tubos
positivos com 10ce., 4 tubos positi-
vos com lcc. e 1 tubo positivo com
0,1cc. do material em exame.

Na coluna dos tubos positivos os
nimeros 5 — 4 — 1 coinciden: com
o ntimero 170 da coluna do ntimexro
provavel de coliformes em 100cc. on
100 grs. do produto em exame. Em
lce. ou 1 gr. ter-se-4 1,7 germes co-

,

liformes, isto é, cem vezes menos.

Se as diluicbes empregadas séo
feitas com a inicial de 1lcec., em vez
de 10cc., multiplica-se o resultado
por 10 acrescido de dois zeros, cor-
respondentes as duas decimais das
diluicées 0,1 e 0,01.

2. EXEMPLO. — 3 séries de 5
tubos de fermentacéo, sendo 5 os tu-

......

de Ags

COLIMETRI

.

V. FREITAS MASINI
Prof. da FELCT

bos positivos com lecec., 2 os positi-
vos com 0,lcc. e 3 os tubos positives -

com 0,01cc.

Os nimeros 5 — 2 — 3 da coluna
dos tubos positivos correspondem ao
nimero 120 da coluna dos nlimeros
provaveis de organismo em 100cc.
Multiplica-se 120 por 1000, (10 se-
guidos de 00 correspondentes as ca-

sas decimais da diluicio maior ou

seja 0,01), para se obter o resultado
final de 120.000 organismos colifor-
mes por' 100cc. ou 100 grs. da subs-
tdncia analisada. Em Jcc. ou 1 gr.
contam-se pois 1.200 germes colifor-
mes,

3.9 EXEMPLO — 3 séries de 5

tubos de fermentacdo, sendo 3 tu-

bos positivos com 0,001 e 2 tubos
positivos ecm 0,00001.

Procura-se na coluna dos tubos
positivos os ntimeros 3 — 0 — 2 e
na coluna dos ntmeros provaveis de

germes em 100ce., o niimero corres-

pondente, que neste caso é o 13. Mul-
tiplica-se 13 por 1.000.000, isto §,
10 seguido de tantos zeros quantos
sd0 as decimais de 0,00001 (diluicio
de titulo maior), obtendo-se entdo o
nimero provavel de germes colifor-
mes em 100 grs. ou 100ce, da subs-
tincia em exame: 13.000.000. Em
lce. ou 1 gr. encontram-se 130.000
organismos coliformes,
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bos 1.° Tubos He Tubos 1e Tubos 0e Tubos ie Tubos [N
positivos | nrovavel | “positivos | provavel | positivos | provavel | positivs | provavel | positivs | provavel | positivos provavel
com em com el com em com em com em com em
10101 10 |0101] 100 .f0101| 100 [W0101( 100 [10101] 100 0101 100
goecee | ebfececcee| o CCCCCC| € |CCCCCC| G [cocecc | €6 [coooce £

l
‘000 | O 100 2 12001 4,5 ! 300 | 7,8 | 400 13 | 500 | 23
001 | 1,8 | 101 4 | 201 | 6,8 ] 301 | 11 | 401 17 | 501 31
002 | 3,6 | 102 6 202 | 9,1 | 302 | 13 | 402 | 21 | 502 43
‘003 | 5,4 | 103 8 | 203 12 | 303 | 16 | 403 | 25 | 503 58
004 | 7,2 | 104 | 10 | 204 | 14 | 304 | 20 | 404 | 30 | 504 76
005 | 9 1065 | 12 | 205 16 | 505 | 23 | 405 | 36 | 505 95
010 | 1,8 | 110 4 | 210 | 6,8 | 310 11 | 410 | 17 | 510 33
011 | 3,61 131 | 6,1 | 211 | 9,2 | 311 14 | 411 | 21 | 511 46
-012 | 5,6 | 112 | 8,1 | 212 12 | 312 17 | 412 | 26 | 512 64
013 | 7,3 | 1138 10 | 213 14 | 313 | 20 | 413 | 31 | 513 84
‘014 | 9,1 | 114 12 | 214 17 1 314 | 23 | 414 | 36 | 514 | 110
015 1| 115 14 | 215 19 | 315 | 27 | 415 | 42 | 515 | 130
- 020 | 3,7 | 120 | 6,1 | 220 | 9,3 | 320 14 | 420 | 22 | 520 | 49
021 | 55 | 121 | 82 | 221 12 | 321 | 17 | 421 | 26 | 521 | 70
2022 | 7,4 | 122 | 10 | 222 14 | 322 | 20 | 422 | 32 | 522 | 95
023 | 9,2 | 123 12 | 223 | 17 | 323 | 24 | 423 | 38 | 523 | 120
024 | 11 | 124 15 | 224 19 1 324 | 27 | 424 | 44 | 524 | 150
025 13 | 125 17 | 225 22 | 325 31 | 425 | 50 | 525 | 180
030 | 5,6 | 130 | 8,3 | 230 12 | 230 17 | 430 | 27 | 530 | 79
031 | 7.4 | 131 | 10 | 231 14 | 331 21 | 431 | 33 | 531 | 110
032 | 9,3 | 132 13 | 232 17 | 332 24 | 432 | 39 | 532 | 140
033 11 | 133 16 | 233 | 20 | 333 | 28 | 433 | 45 | 533 | 180
034 | 13 1 134 17 | 234 | 22 | 334 31 | 434 | 52 | 534 | 210
035 15 | 135 19 | 235 | 25 | 335 35 | 435 | 59 | 535 | 250
040 | 7,6 | 140 | 11 | 240 156 | 340 | 21 | 440 | 34 | 540 | 130
041 | 9,4 | 141 | 13 | 241 17 | 341 24 | 441 | 40 | 541 | 17¢
042 | 11 ! 142 15 | 242 | 20 | 342 | 28 | 442 | 47 | 542 | 220
043 | 13 | 143 17 1 243 | 23 | 343 | 32 | 442 | 54 | 543 | 280
044 | 15 | 144 |.19 | 244 | 25 | 344 36 | 444 62 | 544 350
045 17 1 145 | 22 | 245 | 28 | 345 40 | 445 69 | 545 430
050 | 9.4 | 150 13 | 250 17 | 350 | 25 | 450 | 41 | 550 240
051 | 11 | 151 15 | 251 20 | 351 29 | 451 48 | 551 350
052 13 | 152 17 | 252 | 23 | 352 32 | 452 56 | 552 540
053 15 | 153 19 | 253 | 26 | 353 37 | 453 64 | 553 920
054 | 17 | 154 | 22 | 254 | 29 | 354 41 | 454 | T2 | 554 1600
055 19 'l 155 | 24 | 255 32 ; 355 45 '| 455 81 | 555 18090
‘ . | | |
(Continua,)
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CONSIDERAGOES EM TORHO DA INSEMINAGAO ARTIFICINL

O POSTO DE JUIZ DE FORA

CLOVIS B. NASCIMENTO

Médico-Veterindrio do Instituto de Zootecnia

1 — COMENTANDO

Afim de melhor esclarecermos a opiniio dos
nossos criadores sobre a inseminacio artificial,
método realmente de recente aplicacio no Bra-
sil (data de 1943), porém ha muito conheci-
do e largamente aplicado em outros présperos
paises, tais como Estados Unidos da América
do Norte, Dinamaréa, Russia, Inglaterra, Uru-
guai, Argentina, etc., organizdmos as linhas
abaixo.

Como toda inovacdo, também a inseminagao
artificial fOra recebida com certa reserva, mor-
mente por aqueles menos progressistas e que
julgavam mais comodo estacionarem a beira da
estrada ao em vez de acompanharem o ritmo
do progresso. Porém, rapidamente, gracas sem
duvida as grandes vantagens oferecidas pelo
método, a inseminagio se firmou e se expandiu
por todo o mundo e constitui hoje uma das
grandes conquistas da Ciéncia que vieram enri-
quecer a pecudria moderna e produtiva.

Na Dinamarca, por exemplo, foi organizada
a primeira cooperativa de inseminacio artifi-
cial em 1936 e ji em 1944 havia 96 coope-
rativas e eram inseminadas 343.000 wvacas.

Nos Estados Unidos, Rissia, Itilia, Uru-
guai, etc. as estatisticas nos falam em milhares

do Ministério da Agricultura

e em milhdes de ovelhas, vacas, etc. insemina-

das por ano — tudo num :rescente formida-

vel, animador, préprio apenas de processos
cuja eficiéncia e interésse empolgam as pessoas
animadas e progressistas e arrastam os céticos
e comodistas para o meio dos primeiros.

No Brasil a aplicacgio da inseminacio arti-
ficial teve o seu berco no Estado do Rio Gran-
de do Sul, quando em 1943 foram insemina-
das 140 ovelhas e gracas aos esforcos inaudi-
tos do atual Diretor do Instituto de Zootecnia
e do Chefe do Servico de Fisio-Patologia da
Reproducio e Inseminacio Artificial, do Mi-
nistério da Agricultura, -apoiados por outras
altas autoridades, o método expandiu-se para
os varios Estados e hoje numerosos Postos
se acham instalados no Estado de Minas, Rio,
Espirito Santo, Rio Grande do Sul, etc., tra-
balhando principalmente com ovinos, bovinos
e ¢quideos. Os dados abaixo, referentes ao de-
senvolvimento da inseminacio, em ovinos, no
Rio Grande do Sul, mostram-nos a grande
aceitacio do método pelos criadores gauchos,
cujo espirito progressista e esclarecido muito
facilitou a acio do Ministério da Agricultura
e contribuiu para a ripida expansic do pro-
cesso:

ANO N.°. de pro- N.." de ovelhas Proditos Porcentagem
priedades _inseminadas nascidos
| ‘ Média | Maxima
1943 | 1 | 140_ 105 T5% II 5%
1944 | 1 | 1.452 _7'42 | 51% i 51 %
1945 | 7 | 5.987 2.991 [ 49,8% 87%
1946 | 25 | 25.987 13.002 | 50% 103 %
1947 ]__33 | 36.016 17.233 | 47,8% 84%
1948 ] 33 | 82.463 17.854 | 55% [ 82%
1949 ’

- - ; - : = :
NOTA: As inseminacfes em ovinos sdo realizadas nos meses de Janei-

ro a Abril de cada ano.

- ‘seminacao

~abelhas, com resul-
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Para nio estendermos muito o presente tra-
balho, esbocaremos apenas as bases da inse-
iminacdo artificial em bovinos, de maior in-

terésse entre nés. Compreendendo-as, facil-

~mente entenderemos as das outras espécies ani-

mais, que pouco variam entre si.
. Atualmente a in-
artificial
tem side aplicada
também em capri-
nos, -coelhos, sui-
nos, aves e até em .

‘tados sempre anima-
dores. No Brasil ji
temos - feito insemi-
nacGes nessas espé-
cies, porém ainda se
encontram adstritas
a casos isolados, em
geral.

Ao lado da apli-
cagio em si da in-
seminacio o Insti-
tuto de Zootecnia
vem realizando cur-
sos avulsos, gratui-
tos, destinados ora
3 formacio de Téc-
nicos cspecializados no assunto, ora a prepara-
¢do de priticos em inseminacao. Estes ultimos
sio frequentados na maioria por criadores,
préiticos rurais. etc. e tém a dura¢io de 45 dias
apenas.

Afim de facilitar a expansio do método e

atender aos intimeros pedidos feitos ao Instituto,
tém sido muitos Postos insatlados em colabora-

cio com Secretarias de Agricultura Estaduais,

Prefeituras, Associagdes Rurais, Cooperativas de
Leite, etc., o que muito tem contribuido para
essa rapida expansio e pronta instalacgio dos
mencionados Postos. (Ver fotografia N.° 1).

2 — COLETA DE SEMEN

Embora 3 primeira vista se nos pareca di-
ficil e complicado coletar o esperma dos re-
produtores, vemos depois ser relat‘vamente

simples e rapido.

A marcha do processo é a seguinte, em lar-
gas pinceladas:

a) —- Preparo da vagina artificial: 1 tubo
metalico revestido internamente por outro tubo
de borracha (semelhante a um' pedago de ci-
mara de ar, de biciclcta), ¢ cheio de 4gua

Touro Holandés n.° 2.507, importedo da Holanda, de alto valor
zootécnico e elevado custo, pertencente ao Instituto de Zootecnia e
utilizado nos trabathos de inseminacdo artificiai.

quente, de mcdo a formar nesse tubo de bor-
racha dobras semelhantes as paredes da vagina
da fémca. Um pouco de vaselina esterilizada
lubrificando a parte interna do aparelho assim
armado, substitui a lubrificacio natural do apa-
relho genital da fémea, Um copo préprio co-
locado em uma das extremidades do referidc
tubo, receberi o semen do macho.

b) --— Coleta propriamente dita:
lavado cuidadosa e rigorosamente o prepucio
do macho, ‘o animal ¢ levado i presenca da
fémea (nd3o precisa estar em cio), ou de um
manequim adrede preparado e quando o repro-
dutor saltar-lhe para efetuar a cépula, o técnico
desvia o pénis ou “verga” do macho para o
interior da vagina artificial. de modo a possi-
bilitar a ejaculagio, o que é feito sem maiores
dificuldades.

¢) — Exames do serLzen: Em seguida se

Uma vez

examina a qualidade do esperma, anotando sua
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c6r, densidade, volume, etc. ¢ ao microscédpio
constata-se methor a vitalidade, rapidez de mo-
vimentos, numero, etc. dos espermatozdides.

O exame 20 microscépio pode muitas ve-
zes ser dispensado ou substituido pela “prova
de reducdo do azul de metileno”, a qual requer
aparelhagem simples, podendo ser feita até na

prépria Fazenda e nos di uma indicacio mui-

to exata da qualidade do semen.

Somente pode ser utilizado esperma que sa-
tisfaca a certas exigéncias técnicas ji estipula-
das, afim de melhor se garantir a cficiéncia da
inseminacao. ‘

3 __ INSEMINACAO ARTIFICIAL PRO-
PRIAMENTE -DITA '

De posse do semen, geralmente diluido em
meio préprio, o técnico injeta cérca de lcm.3
desse material no colo uterino da vaca em cio.
por meio de dois aparelhos simples: o espéculo
vaginal (tubo metilico de 40 cm. de compri-
mento, iluminado internamente) e a seringa
de (nseminacdo, de haste longa e fina.

O espéculo, lubrificado com wvaselina, é per-
fcitamente tolerado pela vaca em cio e deve,
juntamente com a seringa, ser desinfctado com
igua quente ou alcool antes de usado, afim
de afastar a hipdtese de transmissio de doencas.

A inseminacio em si é muito simples e
pode, ndo raro, ser feita pelo prdprio criador.
A vaca nio deve estar muito amarrada, basta
apenas a conter em um tronco, ou no corredor
do banheiro carrapaticida, ou num simples es-
teio, com as pernas imobilizadas por uma cor-
da de cabelo, como se féra ordenhai-la.
A quantidade de ‘semen, diluido ou nio, va-
ria conforme a espécie animal, ou seja:

égua . . . . . 10 a 20 e¢m.3
vaca . . . . . 05 a 1,5 cm.3
ovelha e cabra. 0,1 a 0,2 cm.3
porca . . . . 50 a 100 cm.3
coelha . . . . 0,2al cm3

galinha. . . . 0,05 a 0,1 cm.3

perua . . . . 0,05 cm.3.

Se a fémea nido ficar fecundada, o que pode

acontecer também na monta natural, facil-
mente isto serd notado, pela repeticio do cio
— na vaca se did cada 16 a 21 dias, em mé-
dia.-

Felizmente a porcentagem de fémeas fecun-
dadas tem sido boa entre nds: em ovelhas os-
cila entre 55 a 77 % e em vacas cérca de 60%.

4 — TRANSPORTE E CONSERVACAO
DE SEMEN

O esperma pode ser remetido a grandes dis-
tdncias e aqui entre nds temos utilizado desde
os avides de carreira, aos automodveis e trens
de ferro, conforme a conveniéncia de cada caso:

O semen lego apds a coleta é diluido em
meio proprio (base de citrato de sédio e gema
de ovo dc galinha), o qual nio sé conserva
como também melhora consideravelmente as

qualidades do esperma e aumenta o volume des-.

te, sem precjudicar a eficiéncia da inseminacgio.
O esperma assim diluido é guardado em yela-
leira, onde sc conserva por 48 horas em média
ou mesmo 8 dias ou mais, ou entdo é remeti-
do em pequenos tubos para o lugar desejado,
em garrafas térmicas cheias de gélo.

O frio paraliza os movimentos dos esperma-
tozoides, que sio os elementos fecundantes por
parte do touro, e poupa-lhes, conseguintemen-
te, as energias, scm entretanto os matar, Os
quais comecario logo a se mover quando o
semen (6r injetado no colo uterino da vaca e
fecundario o 6vulo (desce na ocasiio do cio),
gerando assim o futuro filho.

5 — VERIFICACAO DAS VACAS
EM CIO

De um modo geral isto é facil e todo cria-
dor sabe distinguir as vacas em “vicio”, que
se apresentam inquietas, saltando sobre outras
ou se deixando cavalgar por elas e niao raro
aparece um muco viscoso e incolor na vulva,
que por sua vez pode se apresentar “inchada”.

Em criacdes maiores podemos confirmar a
existéncia do cio ou tornar mais pritico o seu
reconhecimento, utilizando touros ou garrotes,
submetidos a uma pequena operacio que consis-
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te em cortar um pedaco do canal deferente de

“modo a impedir a saida dos espermatozéides,

sem alterar o ardor do touro, que continua
“inteiro”, com os testiculos integros. O ani-
mal  assim operado salta sobre as fémeas em
éid,' porém nao as fecunda porque os seus es-
ﬁermatozéides nio podem sair dos testiculos.

< Qutras vezes (talvez na maioria dos casos)

tais animais s3o substituidos pelos “bois mal

operados” (estéreis), ou- pelas vacas “mani-
nhas”, tio comuns em nossas fazendas e que
costumam descobrir, precocemente, as vacas em

A duracio do cio nas vacas ¢ de 16 a 24
horas em média ¢ se repete cada 16 a 21 dias,
conforme dissemos atrds. E’ comum aparecer

‘um cio com 9 dias apds o parto.

6 — EPOCA EM QUE DEVE SER FEITA

A INSEMINACAO

Conforme ji4 vimos o évulo (elemento fe-
cundavel da fémea) s6é pode ser fecundado por
ocasido do cio e como ele e também os esper-
matozdides tém uma vida relativamente curta
dentro do aparelho genital da fémea, cumpre
escolhermos a hora mais provavel em que se
di o aparecimento ou descida desse 6vulo, de
modo a facilitar seu encontro com o esper-
matozodide e garantir melhor a fecundagio, con-

~seqlientemente.

Nas vacas tal momento se encontra entre
12 a 24 horas aproximadamente, contadas do

,

inicio do cio. Na prdtica o melhor é insemi-

‘narmos & tarde (15 horas mais ou menos)

as_vacas cujos cios comegaram a ser notados

-de manhd, na hora da ordenha e inseminarmos

na manhd seguinte aquelas cujos cios foram

notados & tarde.

Segundo Andrews, o espermatozdide é mais

necer .vivo dentro do aparelho genital da fé-
mea por 24 horas e caminha 4,02 milimetros

em 1 minuto.

7 — CERTIFICADOS DE INSEMINACAO
ARTIFICIAL )

Quando inseminarmos vacas de “pedigree”,
ou registradas no Registro Genealdgico, forne-
cemos, segundo normas estabelecidas, o res-
pectivo “Certificado de Inseminacdo Artificial”,
com o qual o criador poderad registrar o filho
nascido, na Reparticio competente.

8 — PRINCIPAIS VANTAGENS DA
INSEMINACAO ARTIFICIAL

A aplicacio do processo ¢ relativamente sim-
ples, conforme vimos e pode ser feita nos ani-
mais de qualquer criador, independente da qua-
lidade e quantidade do gado.

Sem duvida a inseminacido artificial veio
beneficiar consideravelmente a todos, em es-
pecial aqueles criadores de poucas vacas e que
por isto ndo lhes convinha possuir touro fino

e de elevado custo.

Dentre as numerosas vantagens do método
poderemos destacar as seguintes, que nos fa-

lam mais de perto:

a) —- permite o melhor aproveitamento do
reprodutor — com um unico ejaculado ou
“salto” de um tourc podemos inseminar 30
ou mais vacas. Segundo Edwards, foram inse-
minadas em 1942, 1.200 vacas com semen de
um touro apenas. E telegrama de Nova
York nos informa da morte do afamado
touro Rag Apple, que em tres anos
apenas de inseminacdo artificial deixara nada
menos de 15.000 filhos. Gragas 4 inseminagio
o aproveitamento riapido desse animal extraor-

dindrio cobrira em grande parte os prejuizos

advindos da sua morte.
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/b — dispensa a
/ repro-
dutor na Fazenda.
Hoje
nas o semen do re-
produtor nas Fazen-

das e nio o animal,

levamos ape-

como antes se f{azia

necessirio. Isto,
além. de baratear
muito o sistema,
possibilita sejam

varios criadores be-

neficiados  simulti-
neamente, num mes-
mo dia.

Touros excepcio-

nais estabulados no
Instituto de Zoo-
tecnia (Distrito Fe-
deral)
do, diariamente, se-

NY 2 —
tém forneci-

mens para os varics
Estados do Brasil e
tal fornecimento 2 a
gado’ em nosso Pais,

muitos deles comegaram
3 dias apds terem che-
pois sio mantidos em
galpido isento de carrapato (transmissores da
terrivel “Tristeza dos bovinos”), de modo que
nio tiveram de ser submetidos 3 imunizacao
contra essa doenca, o quc duraria 3 meses.
aproximadamente.

O mencionado galpio ¢ dotado de ar refrige-
rado, afim dos animais melhor se aclimatarem
e nao sofrerem tanto o rigor do verao carioca.

¢) —-melhora rdpida ¢ econémicamentc a
pecuiria. No Rio Grande do Sul foram insc-
minadas cérca de 50.000 ovelhas no periodo
de Janeiro a Abril do corrente ano. (Ver fo-
tografia n.° 2).

d) — faculta ao criador inteligente aplicar,
em outras Sec¢bes da Fazenda, o capital que
seria empatado na aquisicio de reprodutores.

e) — Fémeas tidas como estéreis ou “ma-
_ninhas”, podem muitas vezes tratadas a

tempo e virem a conceber. Temos fotografia

ser

‘de uma vaca que era “estéril”, mas que medi-
cada convenientemente pelo acido ascorbico estd
hoje em gestacdo, gracas a inseminacio artifi-
cial.

Lote de cordeiros “Romney Marsh” pertencente ao adiantado
e progressista criedor Sr. Jodo Farirha, de Bagé. Estado do Rio Grande
do Sul, nascidos de inseminagdo artificial, em 1948.

f) — determina rigorosa e ficil identifica-
¢ao dos produtos nascidos.

g) — possibilita reconhecermos precocemen-
te as qualidades ou defeitos dos reprodutores,
dado o elevado ntmero de filhos que eles nos
dario em prazo relativamente curto.

h) — compensa e justifica a aquisi¢io de
reprodutores de elevado custo, nio s6 em face
do seu maior aproveitamento, como também
pela reducio das despesas
instalagdes, etc.

com manutencao,
i) — permite o aproveitamento de machos
incapazes de “saltar” sobre as fémeas, ou por
defeito de constituicio (acidentes, etc.), ou por
impoténcia. No Rio Grande do Sul consegui-
mos, por meio da vagina artificial, semen de
1 carneiro extraordinario e que se achava afas-
tado da reproducio porque sofrera, ha dois
anos antes, uma queda que lhe impossibilitava
saltar sobre as ovelhas. Em Deodoro se con-
seguiu obter semen de 1 touro Gyr, por mas-
sagens dos canais deferentes, incapaz de reali-
zar a monta natural e com ele fecundar uma
vaca.

Em animais de porte médio a obtencao de es-
perma por meio de choques elétricos dados no
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“usual. . : B .

-j) — facilita e apressa o diagndstico de - do-
encas do aparelho genital e, conseguintemente,
~'determina prontas medidas de profilaxia dessas
que poderiam ser transmitidas pelo

doengas,
touro. A brucelose (abdrto epizodtico), vagi-
‘nite granulosa doencas trans-
missiveis pela cépula, podem facilmente ser
descobertas (diagnosticadas)  por ocasiio das
inseminacGes e, conseqilentemente, combatidas a

e virias outras

‘L9(7—-POSTO DE INSEMINACAO ARTIFI-
CIAL DE JUIZ DE FORA

O nosso Posto, inaugurado em Outubro p.p.
efetuou até a data de 24-4-49, em 14 fazendas,
157 inseminacdes incluindo 42 segundas e ter-
ceiras re-inseminacdes. E em Julho do ano vi-
gente deverd nascer o primeiro bezerro de vaca
por nés inseminada, na Fazenda de Santa He-
lena, do Sr. Pedro Krambeck, em Matias Bar-
bosa.

Nestes ultimos meses 0 movimento tem au-
mentado bastante e sé em Fevereiro p.p. fi
mos 45 inseminacGes.

O - Posto pelo Instituto de
Zootecnia do Ministério da Agricultura em co-
laboracio estreita com a Prefeitura Municipal
de Juiz de Fora e Centro Rural e se acha a
disposicio de qualquer

ze-

foi montado

interessado, devendo
qualquer pedido ou correspondéncia ser diri-
gido para a rua Antonio Dias, 677 —- fones

1197 e 1576.

servico, basta apenas isolar os touros das va-
cas e nos comunicar, o mais cedo possivel, por
~telefone, o aparecimento do cio, conforme es-

clarecemos no decorrer do presente artigo, pois
de possc do chamado do criador, vamos 3 Fa-
zenda em cenducio do Posto (Jeep), afim de
realizarmos a inseminacio desejada, a qual ¢
inteiramente gratuita para o interessado — a
- nossa finalidade precipua ¢ melhorar a passos

‘rapidos a pecudria local.

“Mesmo se o cio coincidir com feriados ou
domingos devemos ser notificados, pois inse-
minamos nesses dias também.

reprodutor - “frio”, ¢é relativamente simples - e

Para o criador se beneficiar com o nosso

Embc¢ra o movimento do nosso Posto este-
ja bom, pretendemos bastante,
pois algumas vezes temos jogado fora semens

intensificid-lo

de valicsos touros importados, por nio termos
oportunidade de os utilizar totalmente, o que
a nds técnicos, responsiveis pelo Servico e pelo
capital empatado, muito nos constrange e abor-

rece. . : . o
Possuimos no Posto touros Holandeses e

Jersey, puros de origem e, além disto, recebe-
mos tres vezes por semana semens de outros
touros dessas racas, ou de outras se solicitados
por algum criador, encontrados na séde do Ser-
vico, no Distrito Federal.

De todos possuimos os respectivos “Certifi-
cados de Origem” e fotografias, para serem
exibidos a quem interessar. S3o touros excep-
cionais, -de grande valor zootécnico e elevado

preco (alguns custaram para o Ministério mais
de Cr$ 100.000,00 por cabeca) e varios deles
pertencem a classificacio de “Touros especial-
mente recomendados pelo Pais de exportacao”.

Fazemos também no Posto demonstracdes
préaticas de coleta de semen, inseminacGes e exa-
mes de semens, a quem se interessar.

A medida que as condi¢des permitirem ire-
ampliando o Posto e Sub-Postos serio
instalados. A Cooperativa de Leite de Sio
Joio Nepomuceno, por exemplo, acaba de en-
trar em contacto conosco visando a instalagio
de um Sub-Posto naquele prospero Municipio.
Atualmente trabalhamos apenas com bovinos,
mas dentro em breve inauguraremos. possivel-
mente, a parte de equideos.

Estamos, porém. zparelhados para fazer in-

mos

seminacGes em qualquer espécie animal se casos
isolados assim o exigirem.

Finalmente, para aproveitar a oportunidade
vamos responder a duas perguntas que fre-
quentemente nos fazem:

1) “Serdi que a Inseminacdo Artificial da
mesmo resultado entrc nés ?”.

— Sem duvida alguma. E os técnicos tio
convencidos estio disto que os Governos nio
vacilaram em aplicar o capital, ora empregado,
no desenvolvimento da Inseminacio Artificial
no Brasil.

Numerosos trabalhos, resultados os mais ani-

madores colhidos em todo o mundo e desde




MARCO/ABRIL - 1949

FELCTIANO

CONTROLE LEITEIRO

Entende-se por contréle leiteiro a determi-
nacio do rendimento de cada animal em leite
e da gordura nele contido; o contrdle leiteiro
nio deve ser confundido com contrdle do leite,
que se refere aos diferentes processos ewmprega-
dos para conhecer a ccmposicio e a gualidade
do leite sob o pontc de vista fisico, quimico e
bacteriolégico.

O controle leiteiro permite a escolha de ani-
mais facilitando 2 criacio, per um lado, pela
eliminacio de vacas mds leiteiras, e por outro
lado, permitindo a escolha de reprodutores des-
cendentes de vacas boas leiteiras.

A interpretacao dos caracteres exteriores de
uma vaca, s6 permite uma aproximacio gros-

J. J. CARNEIRO FILHO
Inspetor-Chefe Regional da D..P.O.A.

seira de seu valor leiteiro ou manteigueiro;
para se ter confirmacio desta verdade, basta
examinar sucessivamente, varios animais <ujas
lactagdes foram controladas, e tentar determi-
nar, pclos
melhor ou pior delas; verifica-se assim que di-
ferencas insignificantes de detalhes exteriores, se

sinais leiteiros exteriores, qual a

traduzem por diferencas enormes na quantidade
‘do leite que produzem; sio afirmacbes do Prof.
Leroy que diz, em seguida, que s6 os dados
fornecidos por pesadas periddicas do leite de
cada vaca, completadas pela dosagem da gor-
dura, permitem, racionalmente, apreciar o vo-
lume de producic de determinado animal.

Gowen, examinando as relacGes entre pon-
tos dados por juizes competentes, no julga-
mento de grande numero de animais e a pro-
ducao cfetiva dos mesmos, conclui que o re-

gistro da producio de vacas leiteiras é duas

virios anos. estatisticas as mais rigorosas e sig-
nificativas, corroboram o que acabamos de afir-
mar. E se nos outros paises a inseminagio sc
acha amplamente difundida, porque no nosso
também nado sera ?

Aqui ela tem cveoluido consideravelmente e
ja podemos nos ombrear com os povos lideres
no assunto. Possuimos aparelhagens as mais
modernas, técnicos de nomeada extra-fronteira
¢ vasta aplicacio do método em todo o Pais,
capazes de assegurarem a eficiéncia e o sucesso
do método.

Como na monta natural, pode a insemina-
¢io artificial falhar, isto é, a fémea pode nio

ficar fecundada na primeira vez, porém temos .

verificado que isto geralmente corre mais por
conta da fémea do que da qualidade do semen,
o qual momentos antes de partirmos para as
Fazendas é examinado novamente e 6 utiliza-
do se realmente possuir as qualidades indis-

pensdveis a um bom semcn, capaz de assegu-
rar a eficiéncia do processo.’

2) “A minha criacio é pequena e de quali-
dade inferior. Teria assim vantagem em apli-
car a inseminacgdo artificial ?”

-— Claro que sim. Uma vaca, mesmo me-
diocre, pode gerar um preduto bom, leiteiro,
1/2 sangue, se fecundada por um touro puro
e excepcional, o que estimulard o criador a
melhorar _ futuramente a sua criacio e instala-
cSes. E dentro em breve, ao em vez de possuir
ele 20 vacas dando 60 litros de leite, por exem-
plo, teria igual numero dc animais, melhores
e mais “enracados”, produzindo 120 litros,
pelo menos.

O nosso Posto. que também é dos Criado-
res, aqui estd a disposi¢io dos interessados e
espera prestar a pecudria local os beneficios que
tenciona, para o que nio medird sacrificios.

Estamos

desejosos disto — cumpre agora

aos criadores corresponderem a essa vontade.
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vezes mais exato do que o julgamento baseado
na conformacio e executado por tres peritos.

O contréle leiteiro é pois um dos mais im-
- portantes fatores na selecio dos animais; tem
sido realizado em todos os paises dq mundo e
se tem desenvolvido muito nestes ultimos tem-
pos. E' na Dinamarca
vulgado e foi neste pais que se comegou a fa-
zer o contrdle leiteiro e apreciar todo seu valor
pritico; ali é praticado em cérca de 40% do
rcbanho, ou seja em cérca de 700.000 vacas.

E’ um dos fatores mais importantes na se-
lecio de animais; é por ele que paises de pe-
cudria adiantada como a Holanda ¢ a Dina-
marca conseguiram, desde muito tempo, ir se-
lecionando seus rebanhos por eliminacio de
aniimais inferiores. Permite ao criador separar
animais de menor producdo e substitui-los por
animais de producio maior, assegurando um
rendimento global crescente, com a mesma ali-
mentacao, o mesmo numero de vacas, com gran-

de, beneficio para a economia agricola.

E’' uma necessidade sua difusio em nosso
meio, pois, seus resultados sio de suma im-
portincia para a orientacio do zootecnista na
melhoria dos rebanhos. E nio é por outra ra-
z30 que o Congresso dc Selecio Animal, rea-
lizado em Paris, em 1936, recomendou que o
contrdle leiteiro fosse intensificado onde ja era
efetuado e organizado em outras regides, no
que se refere a bovinos, e que fosse, o mais
depressa possivel, aplicado no

. das racas ovinas produtoras de leite.
tréle leiteiro é muitc divulgado na Europa e
nos Estados Unidos.

melhoramento
O con-

O funcionamento regular do contrdle leitei-
ro, trabalhando em liga¢io constante com as
associaches de livros genealdgicos, favorece a
acumulacio de ensinamentos e informacgdes pre-
os modos de

ciosas, estudar

transmissio da

que permitem
hereditaricdade,
tidos hoje como leis fundamentais.

ensinamentos

Como o contrdle quotidiano é praticamente
- impossivel, em diversos paises foi adotade o
sistema de efetuar-se o contréle em certos pe-
riodos, obter-se uma média

anual.

¢ que permite

Para se efectuar o contrdle os animais sio
separados no dia anterior ao em que comeca
a operacao, numerados e relacionados.

A ordenha é realizada duas ou tres vezes
por dia, em horas fixadas. O leite é primeira-
mente pesado: anotado o pésc é colhida a
amectra que é homogeneizada. Esta homoge-

‘neizacio ¢ indispensivel porque o teor de ma-

téria gorda de cada mama varia conforme o
momento da otdenha; o leite tirado no fim
contém muito mais gordura de que c¢ tirado
no coméco, variacio que vai, as vezes, de um
a seis.

Retirada a amostra, que homogeneizada apre-
senta a média da gordura do leite, esta é do-
sada pelo método de Gerber.

O XI Congresso Internacicnal de Lactici-
nios, realizado em Berlim em 1937, entre ou-
tras recomendacOes leiteiro.
emitiu o voto de que o Instituto Internacional
de Agricultura de Roma submeta a todo Con-
gresso. Internacional de Lacticinios um quadro

sobre o contréle

sumério do estado do contréle leitciro em todo
o mundo.

(Transerito do “Beletim do Leite”, n.® 9,
Ano I, Marco de 1948.)

SENHOR CRIADOR !

Lembre-se que a vaca leiteira tem que pro-
duzir para o seu prdprio sustento. para sus-
tento do bezerro e do seu proprietirio.

Nio deixe que o seu rebanho leiteiro defi-
nhe pela fome, na época da séca, e lhe dé pre-
juizo pela queda de producao.

Procure fazer o feno de plantas forrageiras
(Capins Gordura, Jaragui, Rhodes, de Plan-
ta, Trévo roxo, Trévo Pratense, Alfafa, etc.),
reserve pastagens (rotacio de pastos), trate de
seu gado, fortalecendo o seu rcbanho e defen-
dendo sua economia.

VOCE SABE...

O que ¢ a industria de lacticinios nos Es-
tados Unidos ?

Naquele pais, o valor da producio de lac-
ticinios é maior do que a do aco.

Note-se que os Estados Unidos sdo os maio-
res produtores de aco do mundo !
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_;‘ALGUNS ASPECTOS E TENDENCIAS DAS
PESQUISAS LACTICINISTAS ATUAIS

/

Antes de mais nada, desejaria dizer o quan-
to -me sinto honrado com a oportunidade de
falar perante os professores e técnicos desta
instituicio verdadeiramente modelar, que ¢ a
1*dbrica-Escola de Lacticinios “Céindido Tos-
res”. Nela encontramos, com efeito, tudo o que
¢ preciso para a formacig de técnicos: instala-
cfes magnificas, aparelhagem completa, perfei-
ta organizagio e abalizado corpo docente.

Peco nio interpretarem as minhas palavras
como lisonja, mas, sim, como expressio sincera,
porquanto, tendo tido oportunidade de. visitar
recentemente na veiha Europa, escolas e insti-
tutos de pesquisas dedicados ao leite, posso
hoje bem aquilatar o valor e importincia da
F.EL.C.T.

Ao visiti-la, sentimos aumentar em nosso
espirito as esperancas no futuro do Brasil.

Dificilmente poderia dizer aqui algo de
novo, nem tcnho esta ambicio, pois que falo
p:rante professores com profundo conhecimen-
to da matéria e da evolugio cientifica pela qual
estamos passando. As minhas palavras, sdo, po-
rém, dirigidas aos alunos e ncvos técnicos, que
hoje galgaram uma etapa importante de sua
vida. A cles vio os meus votos de brilhante
futuro, ao qual fazem jas pelo esfoérco reali-
zado e pela capacidade e perseveranca de que
deram provas.

£ £ £

Na sua admirdvel “Divina Comédia”, Dan-
te vale-se de um personagem lendirio — Ulis-
ses — para lancar este brado que é, ao mesmo
tempo, apélo. admoestacado e conselho:

“Fatti non foste a viver come bruti, ma

per sequir virtute e conocenza”.

(Nio fostes feitos para viver como seres
brutos, mas para seguir a virtude e o conhe-
cimento) (1).

O Poeta conseguiu nestas poucas palavras,
de sentido gtio profundo e eterno, sintetizar

_Instituto de Laticinios Candido Tostes

O. BALLARIN

aquela que deve ser a aspiracao de todos nds,
numa constante luta intima para alcancar a
perfeicio espiritual ¢ intelectual, na busca in-
cessante de novos conhecimentos.

Estas palavras sio também um lema para
nés. lembrando-nos que a pesquisa, a experi-
mentacao de novos métodos, a introducio de
aperfeicoamentos em tudo que fazemos, consti-
tuem imperativo categdrico da nossa prépria
existéncia. Representam, por isso, incitamento
no combate i rotina e i nossa tendéncia em
realizar atos de maneira automatica.

Ora, a-industria do leite, esteve como ne-
nhuma outra, sujeitz durante longo tempo, as
consequéncias de hadbitos e tradicGes, que en-
travaram o seu desenvolvimento. O bidlogo e
filésofo Le Dantec, afirmou em seu livio “De
I'homme 2 la Science” (2):

“os homens sio seres de tradicio e
quando a tradicao é contrariada pela ci-
éncia eles declaram geralmente que a cién-
cia nio tem razio”.

E' cob estz aspecto que a tradicio no ter-
reno técnico e cientifico deve ser combatida.

Pode-se dizer, no entanto, que de 75 anos
para ci, gracas as conquistas da quimica, da
fisica e das ciéncias correlatas, os progressos
alcancados foram importantes. Os nossos mé-
todos de anilise e de beneficiamento, tal cormo
hoje os encaramos, surgiram, quase todos, nes-
se periodo. E tantos, tio grandes e rapidos,
tém sido os sucessos conseguidos, que se che-
ga a ter a impressio de que pouco nos resta
a fazer.

Mas tal nio é o caso, e disto teremos com-
provacio folheando a literatura especializada
publicada em varios paises. Para darmos uma
idéia, diremos que o “Journal of Milk and
Food Technology”, que anualmente resume par-
te dos artigos originais publicados no ano an-
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e

terior (excluindo aqueles que tém' o carater

de vulgarizacio, compilagio e os livros) citou
para 1945 — 372 artigos
para 1946 — 370 artigos
para 1947 — 523 artigos !

Ja os Dairy Science Abstracts, de Londres,

itaram, no volume de 1947, 1.287 titulos de
ivros e artigos de interésse para os lacticinistas.

Como toda atividade humana, este movimen-

‘to cientifico tem uma. finalidade fundamental,

que se procura alcancar por varios meios ¢ deter-
minadas formas, ou seja, segundo certas ten-

“déncias.

ou parte dos componentes do leite, fa-
bricar produtos de sabor agradiavel, qua-
lidade constante e conservacio prolon-
gada, e que também permitam ao ho-
mem aproveitar, de outras formas mas
em sua quasi totalidade, as grandes pro-
priedades nutritivas do leite.

Mais dificil se torna, porém, resumir as
tendéncias dos estudos lacticinistas. Estendem-
se as pesquisas por varios campos. Usam-se
métodos e sistemas os mais diversos. A sua va-
riedade e quantidade nos deixam perplexos.

T T TS MM,

Os Srs. O. Ballarin e Otto Frensel, quando de sua

Qual a finalidade ? Apesar do seu objetivo
ser vasto e complexo, poderemos assim resu-
mi-la:

~-—no que toca ao leite propriamente dito,

produzir maior quantidade (em bases
econdmicamente compensadoras) e de
melhor qualidade, conservando-o ¢ trans-
portando-o satisfatdriamente, afim de
fornecer a0 homem uma substincia per-
feita sob o ponto de vista higiénico e
alimentar;

— no aque toca aos lacticinios, ou seja, os

alimentos elaborados com a totalidade

Sente-se que para inteirar-se da matéria, ¢ nc-

cessdrio reagrupar os assuntos e as idéias. Ao
experimentar fazé-lo, chegamos ao que cha-
mariamos o “sistema dos 6 pontos”, dos
quais 3 sao ligados ao objeto da pesquisa ¢
3 estio relacionados com os meios para rea-
liza-la e a aplicacio da mesma. Neles pensa-
mos enquadrar a maioria das pesquisas, relativas
— bem entendido — ao leite ¢ lacticinios. -

Distribuimos os 3 primeiros pontos (nu-
meros 1, 2 ¢ 3) sob a forma de vértices d-
um tridingulo, e os 3 seguintes sob a ferma
de eixos (a, b, ¢).
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COMPONENTES

Gordura

Proteinas )
Hidratos de carbono
Sais e metais
Vitaminas

Enzimas

Flora

Agua

Aplicagdo

Producio de leite

Contréle e Fiscalizacio

Corhecimento do valor
nutritivo

Disciplinas

Quimica-fisica

Quimica-analitica:
orgénica e

Leite:

in natura ou beneficiado

industrializado ou

conservado
Lacticinios:

creme

manteiga e leitelho

caseina

queijo magro e gerdo

lactose

séro

etc.

-tivo inorginica
Estandardizacio e Bacteriologia
padronizacio Higiene
Beneficiamento e Tecnologia (engenharia)
industrializagio / Nutri¢io
. Zootecnia
Administracio
1 Fisiologia
PRODUTOS
3
(como ponto de partida
da pesquisa)
PROPRIEDADES

Caracteres organolépticos
Propriedades quimicas
Propriedades fisicas
Propriedades fisico-quimicas
Propriedades bioldgicas
Tebr dos virios componentes

Organizagdo

Trabalho individual
Trabalho em equipe

(instituicSes e laboratérios).

&) EPAMIG
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Qualquer pesquisa estaria ligada, portanto,
a2 um dos subtépicos de cada tépico principal
(1,2, 3), e a um dos subtépicos dos pontos
a, b, C.

Seria longa e fastidiosa a simples citacio das
pesquisas que vém sendo feitas, o que, alids,
mais se enquadraria nos “Abstracts”, ao pas-
do que gostariamos de focalizar, tio sdmente,
as tendéncias que se manifestam em alguns dos
* setores indicados. Procuraremos referir-nos as
de cariter mais geral, comccando com algumas
consideracdes sobre as aplicacdes da quimica
analitica e da bacteriologia a andlise do leite.

ANALISE

Os pontos fundamentais visados -pela pes-

quisa, ncste sentido, sdo:
— obter métodos rapidos, ficeis e pratica-
mente (mas nem sempre absolutamente)
para
(o fator “tempo” ¢ com efei-

exatos, as chamadas “anélises de
rotina”
to, de grande importincia, por isso que
¢ necessdrio. avaliar rapidamente a qua-
lidade do leite para beneficid-lo ou, con-
forme as circunstincias, estandardizi-lo
e industrializd-lo, dentro do menor es-
paco de horas)
— estandardizar e se possivel “mecanizar”
os métodos, de forma a tornd-los mais
seguros e de resultados compardveis en-
tre si, diminuindo as possibilidades de
érro
— adotar métodos micro-analiticos para a
pesquisa dos “metais-traco” do leite (os
métodos micro-analiticos
gem da gordura,
tém importincia,
pesquisa do leite humano)

para a dosa-
proteinas, lactose, sé
nesse campo, para a

— estudar novos métodos que permitam me-
lhor conhecer a constituicio quimica dos
varios' componentes.

ANALISE (GORDURA)

Para dar uma idéia dessas tendéncias. men-

cionaremos alguns exemplos. Assim, se bem
compreendemos, certos especialistas — na Sui-
ca e.na Holanda — ji nip admitem que o' mé-

todo de Rose Gottlieb seja suficientemente exa-

to, apesar de seus resultados serem geralmente
aceitos como os mais préximos da realidade,
sobretudo quando tomadas certas precaucOes:
extracdes repetidas, etc. Na Holanda,
Jansen sugerir outro método — o de Wein-
bull; e na visita que fizemos 4 Estacio Expe-

vimos

rimental de Hoorn, tomdmos conhecimento das
modificacdes propostas por Mulder- para o
Gerber (o mais wusado naquele
pais), com o fim de tornd-lo -mais correto.
Trata-se, em resumo,

método de

de alterar levemente a
propor¢io do leite em relacio aos reagentes.e
introduzir um pequena cilculo.

ANALISE (PROTEINAS)

No que toca as proteinas, observa-se um es-
férco para o estabelecimento de novos méto-
dos, tendo cs pesquisadores chilenos, Alvarez
e Medina, sugerido um para substituir o clas-
sico Kjedall.

A  maior preocupacio dos pesquisadores
atuais, é a dcsagem das substincias provenien-
tes do desdobramento da caseina e da lactalbu-
mina (4cidos aminados). Foram experimenta-
dos métodos quimicos, (cromatogrifi-
cos) e bacteriolégicos. Os 1ltimos, parecem, por

enquanto, os mais indicados,

fisicos

se bem que a
impressio ¢ de que, nesse campo, ainda nio se
chegou a resultados definitivos.

ANALISE (HIRATOS DE CARBONO)

Para os hidratos de carbono, temos a assi-
nalar o método apresentado por Browne (3),
referente 3 andlise da lactose e a da sacarose
no leite condensado, mediante o emprégo do
NaHSO,. Este diminui o poder rotatério das
aldoses. O método é baseado no fato que,
quando numa mistura de dois aclicares, um deles
¢ "“aldose”, a rotacio pode ser considerada
“funcio linear” da concentracio de cada um
deles. A operacio é precedida pela dosagem do
total de acicares pelo refratdmetro.

ANALISE (SAIS)

Quanto aos sais. dispomos agora de mais 2
métodos para a dosagem dos cloretos, baseados
nos estudos feitos com os liquitles biolégicos
— o de Schales ¥ Schales — no qual os clo-
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7 retos reagem com uma solucdo titulada de ni-
trato mercurico em meio acido, na presenca
do difenil-carbozona, como indicador. Os clo-

cloreto-mercurico mas

Ve,

retos formam soluvel,
nio dissociado. Pequeno excesso de ion-mer-
clrico traduz-se por uma mudan¢a de c6r ni-
tida e estavel. O interessante ¢ que ésse método
havia sido considerado pelo americano Arbuckle,
como nio sendo aplicdvel ao leite, mas o Dr.
Rowland, no " “National Institute for Research
in Dairying (NIRD), conforme teve a genti-
leza de nos explicar por ocasiio da nossa vi-
sita, conseguiu a sua adaptacio ao leite, me-
diante pequenas modificacdes na fase de des-

proteinizacio.
O segundo método -— bascado no de Sen-
droy — nio exige desproteinizacio prévia, »,

de ac6rdo com Van Slyke e Hillier (4), po-
deria ser executado em 06 minutos, gracas ao

emprégo do AglO,, segundo a reagio.

AglO, 4+ CI— = AgCI + IO,

O IO, ¢ dosado titulando-se-o contra solu-
¢do “standard” de tiosulfato.

Para a dosagem do cobre um “micrométodo”
foi proposto por Greenleaf (5). Baseado no
emprégo da dithizona (6), Woiwod, na In-
glaterra, sugeriu novo método para a dosagem
do Fe ecm presenca do P (o tedr de Fe no leite
seria de 4.7 mg Fe/10 ml).

ANALISE (BACTERIOLOGICA)

No campo da anilise bacterioldgica, vamos
encontrar grandes esforcos, no sentido de aper-
feicoar a prova da fosfatase, 4 qual nos referi-
remos tratandc da pasteurizagao. Muito origi-
nal também seria a técnica de Shew, para ave-
riguar a presenca de hacteriéfagos no starter.

Em geral, no que toca 3s pesquisas bacterio-
de
¢ rapida a contagem bacteriana,
porquanto, evidentemente, nio pode ser total-
mente substituida pela prova comum de redu-
tase, na qual o azul de metileno estd perdendo
terreno em favor do resazurim.

l6gicas, procura-se estudar meios tornar

mais pratica

COMPONENTES (GORDURA)

das finalidades dos
novos métodos analiticos aplicados ao leite, é

Como dissemos, uma

Emprosa do esauiso Agropocueria "

FL)EPAMIG

Secretaria de Estado de Agri

procurar conhecer melhor a estrutura dos va-
rios componentes. Os holandeses Boer, Jensen
% Kuol, acreditam que suas experiéncias pro-
vam a existéncia de um novo “fator de cres-
na “manteiga de verdo”. Esse fator
seria absorvido pela terra de Fuller,
Parece tratar-se
isdbmero do 4cido oléico, o

cimento”
mas nio
foi possivel isoli-lo. de um
“4cido vacénico”,
ou de impureza deste; apesar de nio saturado,
¢ s6lido a temperatura ambiente, quando puro.
Se bem que o assunto possa vir a ter, para nds
brasileiros, grande importincia (porque com-
parando-se 3 européia, a nossa manteiga pode,
em geral, ser considerada “manteiga de ve-
rio”), nio foi ele ainda confirmado. Bloor,
porém, que também estudou a fundo a gor-
dura, chegou, por outro lado, a conclusio que
o3 dcidos graxos liquidos, ou seja, nio satu-
rados, contém um fator de “crescimento”, o
qual nio existe nos acidos graxos saturados de
cadeia longa e nos 4cidos graxos volateis. Es-
tes, no entanto, tém sua importincia, por-
as gorduras de
acérdo com a sua origem e verificar as fraudes
no caso de misturas.

A constituicio da gordura do leite tem tam-

quanto permitem caracterizar

bém relacio direta com o fabrico da manteiga,
tendo, por isso, merecido atencio especial a
membrana que envolve os glébulos. De con-
formidade com os tltimos estudos (Kahani &
Levi (7), nido conteria ela, contrariamente ao
que se supunha, fosfoamino-lipidios; estes - ce-
glébulos de

constituintes normais dos

gordura.

riam

COMPONENTES (PROTEINAS)

As pesquisas sobre as proteinas visam:

— melhor conhecer a sua constituicio e os
produtos do seu desdobramento

—estudar a influéncia da alimentacio das
vacas, sobre o tedr das mesmas no lcite

— analisar o seu valor nutritivo.
Relativamente ao 1.° tépico, diremos que,
apesar de tudo, a congtituicio da caseina’ e da

lactalbumina, ainda nio sio bem conhécidas.

B
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Na Franca, Kelling e Barret (8), conseguiram
kseparar a lactalbumina da caseina, por meio
de um' mycoderma. Ao que parece, esse germe
terd: importincia. nas pesquisas de laboratdrio
quanto a maturacio do queijo -mole. Alids, no
que toca ao desdobramento das proteinas pelas
“enzimas, fato interessante foi observado
Boulanger & Bizerte, ou seja, que o poder ro-

vor

tatério de detrdgiro se torna.lavégiro, 3 me-
dida: que se processa a degradagio.

~Importantes podem ser tiradas
das. pesquisas dos técnicos do “National Insti-
_tute:: for Research in Dairying” (NIRD), so-
bre -a influéncia da alimentacio das vacas no
teor -de proteinas. Verificaram que uma dieta

conclusdes

pobre em proteinas e hidratos de carbono, nio
acarretava - baixa na taxa de gordura; ocasio-
nava, . entretanto, baixa sensivel na taxa de
proteinas e um pouco menos na de lactose.

Sobre o valor nutritivo das substincias pro-

‘téicas, falaremos ao tratar da importincia ali-
mentar- do leite, bastando frizar que, pelo des-
dobramento, obteve-se uma substincia de fér-
- mula ainda niao conhecida — a strepogenina,
a qual fator de
(possivelmente um “vitagem” na nomenclatura
de Rosemberg) .

seria um novo crescimento

COMPONENTES (SAIS)

Se as proteinas tém papel importante na for-
macio dos tecidos, sendo por isso justamente
chamadas de “substincias protetoras”,
bém os sais merecem consideracio especial sob
o ponto de vista alimentar, pois

tam-

contribuem
para a formacio dos ossos. Achando-se porém
‘no leite, parte em solucio e parte ligados a
substincias em estado coloidal,
sivel, até agora,

nio foi pos-
tracar um quadro exato das
diferentes combina¢des em que se encontram.

Parece-nos que as pesquisas modernas tém
_procurado saber:

1. — como dosar
- (célcio,

rapidamente alguns sais,
ferro, etc.) estudando
as relacdes em que se acham com as ou-

tras substincias

cloretos,

2.% -—como alterar, por meios fisicos ou  qui-
micos (sem inutilizar o leite para a ali-

mentagao infantil), o te6ér de cloretos,
sais de célcio, etc.

3.°— como se acham distribuidas as principais
substincias, como o calcio, o fésforo e
a forma como s3o assimiladas.

4.° —como dosar os “elementos-tracos”: co--
bre, iodo, cobalto e conhecer a sua in-
fluéncia na conservacio e qualidade do

leite e lacticinios.

No que toca ao primeiro tdpico, diremos al-
gumas palavras sobre os cloretos, sem nos es-
tendermos demasiadamente, pois em artigo a
ger ‘publicado nos “Arquivos Brasileiros de Nu-
tricio”, damos um apanhado dos conhecimen-
tos existentes sobre o assunto. Lembraremos,
todavia, que os novos métodos de dosagem réi-
pida dos cloretos, vieram prestar bons servicos
porquanto o tedr deste anionte ¢é ainda consi-
derado fator importante para o diagndstico, por
exemplc, da mastite; e, na Franca, ainda hoje,
como prova suplementar na pesquisa do corte
e adulteracio do leite, quer pela adicio do
NaCl, quer do NaHCO, “como neutralizan-
te”. No ultimo caso, permancce baixo o tebr
de CI™, aumentando o de Na--.

A respeito, W. Horwitz (9), estabeleceu a

férmula

% Na+4 = 0.62 % CI ™ — 0.10

Indicando Na-- nas abcissas ¢ CI ™ nas orde-

nadas, e tracando a curva, considerar-se-iam

anormais ou adulterados

aqueles cuja curva
“cair” para a direita.
Acreditamos, porém, que esta conclusio sé

pode ser tirada entre certos valores de CI™
E’ digno de nota o resultado a que chegou

o Departamento de Quimica do “National Ins-

titute for Research in Dairying” (NIRD), es-

ions

tudando as relacGes entre os cloretos e os

de Nae K + + (10):

K = — 0,570 Na-4183.5: coeficiente de
correlacio — 0.95

Cl = — 1.35 K 4 399.5; coeficiente de
correlacio —- 0.97

Cl = 0.924 Na + 54.6; coeficiente de

correlacio 4+ 0.98
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/Ao considerar os cloretos, somos levados a
/ falar na aplicacio, j& bem antiga, da diélise,
; empregada para diminuir o teor desses sais e
obter o chamado “leite decloretado”. A nio
ser que se possam usar membranas especiais,

essa técnica acarreta, porém, a diminuicio de

outras substincias, como, por exemplo, a da
lactose, necessitando por isso de se proceder,
antes do seu uso, 2 “correcio do leite”.

Para determinados “cationtes”, tém sido ex-
perimentados outros métodos baseados no
principio, jid conhecido hid muitos anos;, para
diminuir o teér de cédlcio da “agua dura”, ou
ceja o principio da “troca de ions metalicos”.

Fazendo o leite entrar em contacto com a
“permutita” ou zeolita artificial, hd uma tfoca:
parte dos ions de cilcio do leite, isto ¢ da-
queles que estio em solucdo, é “trocada” por
ions de sdédio, mediante a reacio seguinte:

troca de ions

ay
Ca ' 4 Nay0.A1,0,.28i0,.nH,0 =

= Ca0.Al,.0,.28i0,.nH,0 + 2Na +

sendo os sais de Na 4 soluveis.

Nesta operacio permanece inalterado o tebr
dos aniontes.

Para regenerar a “permutita”
com NaCIl. Com efeito temos:

basta trata-la

Ca0.AL,0,28i0,.0H,0 + 2NaCl =
Na,0.AL,0,.28i0,.nH,0 + CaCl,

A diminuicio no tedr de Ca4+4 pode che-
gar, segundo alguns autores, a 60 %. Nio sen-

do desejada tio grande baixa, mistura-se em

virias proporcdes, conforme as necessidedes,
leite ndo tratado, com leite tratado pela per-
mutita.

Como assinala O. F. Garret (11), esse pro-
cesso pode ser aplicado com vantagem para

— preparar leites de “codgulo mole” (de
grande emprégo em pediatria)

— preparar caseinato de sédio solidvel

— tratamento do séro,
100% da lactose

— fabricacio de produtos de creme deshi-
dratado, contendo 50 a 70% de gordu-
ra e de facil reconstituicio

— fabrico de leite evaporado. Na fabrica-
cao deste é.preciso restabelecer o equili-:
brio salino, modificado pela temperatu-:

ra elevada da esterilizacio e pela con-
centracao. Para isso, em geral, adiciona-

se citrato de sddio ou fosfato dissddico, -

0 que, no entanto, se torna desnecessa-
rio, quando se usa uma parte de leite
tratado pelo processo de troca de ions,
como demonsctraram os trabalhos de D.

V. .Josephson e C. B. Reeves (12).

Como dissemos, o mesmo principio pode
ser aplicado a outros cationtes, e Cranston e
Thompson (13) o experimentaram, ao que
parece cum sucesso, para a separacio do cobre
no leite e sua subsequente dosagem.

Ji o estudo da distribuicio dos sais no lei-
te, como seria, por exemplo, a porcentagem de

fosfatos que se acha em solucio e a parte que

se acha ligada a substincias coloidais, oferece
dificuldades, tendo sido experimentadas, além da
diilise, a ultra-centrifugacio, sendo interessan-

tes os estudos de Lampitt e Bushill.

Lembraremos também, rapidamente, a im-
portincia dos chamados “elementos-tracos”. A
influéncia do cobre na oxidagio da gordura e
consequente sabor desagradivel do leite e da
manteiga, preocupa o espirito dos- investigado-
res. Mulder, na Holanda, como pudemos cons-
tatar, estd realizando aprecidvel trabalho nesse
campo.

Por outro lado, estudando o cobalte, Ar-
chibald (14) demonstrou que a administracio
de acetato cobaltoso as vacas,
de Co no leite. Dai concluir que se a deficién-
cia de Co torna os animais mais sensiveis i
anemia, haveria vantagem nas regiGes em que
o solo é pobre em Co, que este fosse adicio-
nado as ragbes das vacas, para que o leite por
elas produzido beneficiasse os bezerros.

permitindo retirar

aumenta o tedr
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Esta afirmativa parece em contradi¢io com
os resultados da escola holandesa (15), a qual
tentou provar que a adicdo de sais ma racdo
ddsi animais nio traz aumento no 'teélj destas
substincias no leite. ‘ )

Dignas de referéncias, sio as observacdes de
Hennaux e Willem (16), da Bélgica, com re-
“lacio aos fosfatos. Mostraram aqueles pesqui-
zadores que sendo o leite proveniente de ani-
mais normais, a taxa de fosfatos — ¢é de 620
i 680 mg. por quilo; no caso de animais do-
éntes, aquela taxa baixa consideravelmente.

ANALISE (BACTERIOLOGIA)

. Para ser completos, deveriamos falar, em
“minutcia, dos estudos que vém sendo feitos so-
bre a flora do leite e da revisio da sua taxi-
nomia — que estd sendo efetuada pelo “Na-
tional Institute for' Recearch in Dairying”
(NIRD) ; ou do antibiético que teria sido
obtido (na mesma Instituicdio) do streptococo
lactico; ou dos estudos sobre as enzimas, alon-
gando sobremaneira esta exposi¢dio. que, como
dissemos no inicio, visa focalizar apenas al-
guns aspectos do problema e nio a sua totali-

dade.
VITAMINAS

Nio podemos, porém, deixar de dizer algo
sobre as vitaminas. Nesse campo os pesquiza-
dores se ocupam com

— o estudo de novos métodos de analise,
com especial referéncia ao leite, buscan-
do-se, de preferéncia. métodos quimicos
ou fisicos (espectogrificos, colorimétri-
cos, cromatogrificos, etc.)

—a revisio dos dados sobre o _tedr de vi-
taminas do leite

---a influéncia dos regimes alimentares das
vacas e de outros fatores, sobre a rique-
za vitaminica do leite, ¢ com as

— consequéncias sobre o valor vitaminico
do leite, dos processos de beneficiamen-

to e conservagio.

Quanto aos processos de dosagem, encon-
tramos, sobretudo, esforcos para a dosagem
quimica ou colorimétrica das vitaminas Dy e Dy
©(17), em substituicio ao método bioldgico,

clissico e correto, mas demorado e caro; nio
se pode dizer, porém, que se tenha chegado a
resultados inteiramente satisfatdrios.

Também para a vitamina E, foi estudado,
por Quaife, um método. quimico.
alguns autores sugeri-
ram métodos polarigrificos.

Para a vitamina C,

A vitamina “A”, pela influéncia que tem
na constituicio do valor alimenticio do- leite,

‘e na coloracio da manteiga, associada a sua

prévitamina ou caroteno, tem sido pesquizada
a fundo. Na Franca (18) por A. Francois, e.
nos Esrados Unidos, por Bannon
(19), que a acharam esterificada aos acidos
graxos.

e outros

No que toca as vitaminas do grupo B, con-
vém citar as experiéncias de Rosner, Lerner e
Cannion (20). Observaram que a ribeflavina
se acha em parte combinada, de forma que nio
¢ absorvida no método cromatogrifico junta-
mente com a riboflavina livre. Introduziram,
por ‘isso, o emprégo prévio de uma enzima que
liberta a riboflavina e permite a dosagem fluo-
rimétrica.

Por outro lado, Campbell e Hucker (21),
constataram ser essa vitamina indispensdve! as
bactérias ldcticas.

Quanto a vitamina B!, Hodson (22) sim-
plificcu o método de dosagem fluorimétrica.

S3o estes apenas alguns ecxemplos — e tal-
vez nao os mais significativos -— do que se

vem processando.

O tedr das vitaminas no leite, ¢ continua-
mente revisto, 3 medida que os métodos anali-
ticos se aperfeicoam. Encontramos trabalhos
notiveis, a respeito, na Suica e Inglaterra. Evi-
dentemente, os teores variam, e esta variacdo
depende da natureza das vitaminas e das cir-
cunstincias que podem afetia-la. Assim, por
exemplo, no que se refere a vitamina A, cujo
tedr ¢ mais elevado nas vacas alimentadas em
os holandeses e americanos, ad-
alfafa deshidratada, conseguiram

obter, no inverno, leite e, portanto, tamlém

pasto verde,
ministrando

manteiga, de elevado tedr.

A deshidratacio ¢
— por meio de deshidratadores portiteis —

feita no prdprio campo

s
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NOTICIAS QUE NOS CHAMAM A ATENGAO

MAUS PRESAGIOS PARA A INDUSTRIA QUELIEIRA

A titulo de curiosidade, a seguir transcreve-
mos a traducio de um artigo que, sob aquele
sentido, estd publicado em “Tambo y Chacra”,
de Buenos Aires, edicio de 18 de Marco pp.
O assunto ¢ de importincia pela sua oportuni-
dade, a vista da nitida corrida ao leite que
industriais queijeiros ja vém iniciando nas zo-
nas de produc¢io., principalmente nas “bacias
leiteiras” abastecedoras de S. Paulo e Rio. Nes-

de modo que a alfafa se conserva inalterada até
a época necessdria.

Jid outras pesquisas parecem demonstrar que
o te6r de vitamina B; e vitamina C, é inde-
pendente, dentro de certos limites, da alimen-
tacio a que sio submetidas as vacas. Nao en-
traremos em pormenores sobre os seus tedres,
porquanto sio bastante difundidos; citaremos,
somente, dados relativos as vitaminas de co-
nhecimento mais recente.

Assim, Stefaniak e Peterson (23), acharam
que o leite contém:

0.8 gamas de nicotinamida por cm3
4.2 gamas de acido pantoténico por cm?
29 gamas de vitamina H por cm3

dados esses semelhantes aos obtidos por Law-
rence, Herrington, Haynard (24).

Ao tratar do valor alimenticio do leite, en-
cararemos, entdo, as modificacdes a que, por-
ventura, estio sujeitas as vitaminas.

Nio basta, é claro, conhecermos o tedr, im-
portincia e funcido, de certas substincias no
leite, é preciso levar este alimento ao consumi-
dor, benemiciando-o e protegendo-o.

JOSE’ ASSIS RIBEIRO

Inspetor da D.I.P.O.A. e
Orientador do C.A.E. na FELCT

tas, a fabricacio de queijos pde em “cheque™.

0 beneficiamento do leite para consumo em
natureza, pois, pela concorréncia que faz na
aquisicio da matéria prima, diminui o volume
do leite dado ao consumo, elevando ao mesmo
tempo, os precos do leite e dos queijos e man-
teiga, inconvenientes estes que se intensificario
na séca que se aproxima.

O artigo referido é o seguinte: “A indus-
tria leiteira mundial, conforme informacdes de
diversos paises produtores, estd alcancando, ra-
pidamente, os niveis normais de antes da ul-'
tima guerra. A este ativo processo de recupe-
racao evidente em toda a Europa, se junta a
alta produgio disponivel e potencial dos Es-
tados Unidos da América do Norte, onde se
anuncia uma préxima safra com producio de’
leite em proporcdes extraordinarias.

Em rccente correspondéncia recebida de Nova
York, um importante membro dos circulos
industriais e comerciais lacticinistas norte-ame-
ricanos, ao comentar a persistente baixa dos
produtos de lacticinios nos mercados da Uniao,
confirma textualmente: “Na América do Nor-
te, durante o periodo bélico e post-bélico, a
producio leiteira se duplicou relativamente a
de 1939. Nestes ultimos tempos, temos en-
viado a Europa, pelo sistema de empréstimo e
arrendamento, grandes quantidades de leite
condensado e em pod, queijos Cheddar e fundi-
do. Porém, atualmente, estas remessas estio
paralizadas quasi por completo, por se en-
contrar a Europa caturada destes produtos. Em
tal situacio, aqui nos Estados Unidos, nio
sabemos que fazer da enorme producio de lei-
te que aumentard ainda mais,
dada a grande quantidade de forragem dispo-
nivel”.

possivelmente

Ocorre, além dissc, que o preco do queijo
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Cheddar baixou, nos ultimos 6 meses, cérca de
18 “cents” de dolar por libra — hoje se co-
tizando a 30 cents mais ou menos (Cr$ 13,50
por kg.) ¢ diante desta baixa, o Govérno
norte-americano proporciona uma garantia para
o preco da manteiga, facultando baixar o pre-
co do leite para queijos de 1 ou 2 “cents”.
Por outro lado, as cremerias vendem leite des-
natado pasteurizado, em perfeitas condicGes
sanitarias, a 35 “cents” por 100 libras ....
(Cr$ 7,00 por 45 litros, mais ou menos) e
com este leite podem ser fabricados todos os
tipos de caseina e outros produtos alimenticios
e industriais.

No Estado de Wisconsin, orde em 1946
se produziram cérca de 30 milhdes de kg. de
queijos tipo italiano—-Sardo, Romano, Sbrinz
e Regiano — se tem passado, agora, a fabrica-
¢io de um tipo igual ao Sardo argentino, que
¢ entregue ao comprador a 48 “cents” de doé-
lar por libra. Este preco é oficial e vigora em
pleno inverno. Por ele se pode inferir a pers-
pectiva que oferece a safra que se aproxima,
com a superabundincia de milho e de outras
forragens disponiveis.

Uma comissic do Senado norte-americano
observou que, apesar dos precos dos queijos
da Holanda, da Italia, da Suica e da Franca
se terem duplicado desde 1939, os da Argen-
tina aumentaram 5 vezes seu valor, e, é de
se supor que, frente os atuais altos precos dos
queijos argentinos e a enorme quantidade de
leite em vias de produzir-se na Unido, nesta
primavera, os industriais norte-americanos se-
rio levados a aumentar considerdvelmente ‘a
producio de caseina e também a de ,queijos
tipo italiano, e poderdo saturar, virtualmente,
seus mercados. Isto ocorre em nosso principal
mercado exterior de caseina e queijos, embora
prossiga a tendéncia a alta de niveis de custo
da producio local. Parece evidente que alguma
coisa nao anda bem no mecanismo de um reajus-
tamento econdmico e técnico adequado 3s cir-
cunstincias do mercado mundial.”

Analisando este assunto pelo prisma da
simplesmente

.nossa situacdo, verificamos ser
contristador © quadro apresentado pela inci-

piente industria leiteira nacional, onde a “ba-
talha de precos” desenvolvida por usineiros,
queijeiros e manteigueiros é cada vez mais in-
tensa, correspondendo a cada aumento de pre-
¢o do leite uma diminuicdo nas exigéncias
de qualidade. Em consequéncia, queijos de ra-
lar, ainda frescos (tipo parmesio) sio vendi-
dos pelo dobro do preco por que pode ser
adquirido o similar argentino com 2 anos de
maturacio; a manteiga, apesar de desprovida
de qualidades, ndo pode ser vendida por me-
nos de Cr$ 30,00 o kg. para nio dar pre-
juizos, quando o produto estrangeiro pode ser
adquirido a Cr8 14,00 ou Cr§ 15,00; o leite
em pd americano, leite condensado holandés,
queijos suaves dinamarquezes, queijos picantes
italianos, etc., etc. podem fazer plena concor-
réncia, visto custarem cérca de 50% menos
que os congéneres nacionais, etc.

Os nossos industriais devem se convencer
de que a atual situacio se baseia sOmente na
vigéncia de pesadas taxas aduaneiras para os
produtos similares estrangeiros, na escassez de
ddblares e na falta de licenca prévia para im-
portacao.

Isto constitui uma verdadeira espada de Da-
mocles. No momento em que deixem de vigo-
rar as restricoes referidas, a industria de lacti-

cinios periclitara.

E, para se livrarem desta incémoda situacio,
o caminho é um sé. Os produtores, os usinei-
ros, os industriais e os comerciantes especiali-
zados em lacticinios devem se organizar numa
associacio de classe, definida num sindicato,
que, impondo uma disciplina aos interessados,
limitard o campo de acio de cada um — basz |
para se evitar a “corrida ao leite” e conse-
quente aumento de precos. A organizacio como
elemento representativo da classe, terd forca
para conseguir dos poderes publicos, nio sé
uma legislacio adequada, como meios de rea-
liizagio de um servico eficiente, de contrdle sa-
nitdrio e tecnoldgico da industria leiteira. E,
sé assim, mediante racionalizacio da nossa pro-
ducdo e industrializacio do leite é que podere-

mos enfrentar a realidade que se aproxXima.
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Vamos tratar, hoje, de assunto que consi-
deramos de grande importincia para o nosso
meio lacticinista e para quantos labutam nos
setores da produgio ou beneficiamento de ali-

mentos em geral.

Queremos nos .referir a um dos fatores que
mais facilitam a alimentagido racional do povo,
principalmente a do brasileiro — a refrigeracdo,
fendémeno que consiste, simplesmente, na reti-
rada de calér de um corpo, e que, sé por isso,
mod:fica ndo £6 as condicdes de vida que pos-
sibilitaria, como também as reacdes quimicas
que nele se poderiam processar. E’, entdo, as-
sunto de grande interésse para os futuros Téc-
nicos em Lacticinios pois, nele, encontrario sé-
lidos esteios onde repousara a eficiéncia pro-
fissional.

Inicialmente, devemos acentuar-lhes o papel
importante da refrigeracio, nos ultimos tem-
pos. Para isto, basta salientar haver-se tornado
fator imperioso no desenvolvimento de nume-
rosas e variadas industrias, dentre as quais se
destaca a de Lacticinios. Esta quase tudo lhe

, ticamente resolvido em 1857, quando Carré o do frio produzido pela evaporacdo. Esta é a  fazer.
deve. Gracas a ela alcancou o nivel atual, ou . X . P ) . - . > L
. . . idealizou uma instalagio frigorifica que fun- alma da refrigeracio mecinica. E o ponto dc b) Calor latente de vaporizagio —— Deve
seja o de tornar-se a viga mestra da economia . _ . , . . . y . , ,
d ” , cionava baseada na absor¢cio do gids amoniaco partida da ciéncia frigorifica. Todo corpo  ser o mais alto possivel para que o gis, logo
e muitos paises. i L. - . i X . . . .
pela dgua. E' a primeira instalacio frigorifica que se evapora, gasta certo numero de calo- depois de comecar a expandir-se no vaporiza. [
Em lacticinios, a refrigeracio ¢ imprescindi-  registrada pela histéria, o primeiro passo de- rias para mudanca de estado, e, esse calor gas- dor, gaste o miximo de calorias, absorvidas da i
vel para se conseguir a temperatura adequada 3  cisivo no desenvolvimento dessa industria. En- to, chamado calor latente de vaporizacio, é cimara ou da salmoura, para a sua vaporiza- %
cultura dos diversos fermentos indispensiveis &  tretanto, outro fisico de renome abriu novos retirado do meio que o cerca. Sempre, apés o  ¢do, veltando 2 sua forma de gis. Assim sen- i
- . . . g . . : . . ]
claboracio de produtos de qualidade. Completa horizontes ao progresso da industria de frio banho, antes de enxugar o corpo, sentimos o do. quanto maior o seu calor latente de va- 5%
a eficiéncia da pasteurizagdo, facilitando o res- com a invencio de um compressor em que em- frio . produzido pela evapeoracio da 4gua. E’' porizagdio mais produtivo serd o seu trabalho |
friamento ripido do leite. Devemos-lhe o con- pregava o éter metilico. Referimo-nos a Tel- que cedemos o calor necessirio 3 evaporacio. frigorifico.

trole facil da temperatura &tima para as trans-
formacBes quimico-bioldgicas no queijo, du-
rante a cura e armazenamento. Enfim, com

Palestras no RUDITORIUM da FELCT
“¢rio industrial

OSMAR LEITAO
Professor da FELCT

seu -auxilio, dominamos a flora licteo-bacteria-
na, a alma da industria lacticinia.

Aqui, no Brasil, onde o clima ¢é relativa-
mente quente, a necessidade de se adaptar ins-
talacdes frigorificas as fabricas de lacticinios se
faz sentir com muito mais evidéncia do que
nos paises europeus, de clima que, as vezes,
chega a alguns graus abaixo de zero.

A conservacio de alimentos e bebidas em
baixas temperaturas, com o fim de se lhes pre-
servar a inalterabilidade, é problema de hd mui-
to estudado. Assim, ji os romanos, em exca-
vacOes feitas no solo, onde préviamente colo-
cavam neve trazida das montanhas, armazena-
vam carnes e frutas, com o fim de aumentar-
lhes o periodo de conservacio. Em principios
do século XV, ja eram conhecidos, nos gran-
des centros europeus, os gelados e bebidas re-
frigeradas.

Embora muitos jd se houvessem preocupado
com a producio do frio artificial. sé o gélo
natural era utilizado até metade do século pas-
sado. As primeiras tentativas para obtencio
do frio mecinico datam do século XVII. Cul-
len, em 1755, conseguiu produzir frio meci-
nicamente. Entretanto, o problema sé foi pra-

lier, muito merecidamente chamado “o pai da

refrigeracio”. Também a esse afamado francés
mos rranjo ins Ges frigorificas

deve o arranjo de instalagdes f ficas a

FELCTIANO

MARCO/ABRIL - 1949

Pag. 25

bordo. Sob sua direcio, a Franca construiu o
primeiro barco frigorifico que fez a viagem
inaugural, em 1876, ao Rio da Prata, trans-
portando um carregamento de carne de Ruan
a Buenos Aires. Gastou no percurso 105 dias,
e a carga foi desembarcada em perfeito estado
de conservacio.

Essa viagem marcou o inicio de promissor
comércio para os paises onde a industria de
lacticinios se encontrava em franca produti-
vidade.

Atualmente, a refrigeracio mecinica desem-
penha importante papel na industria, a par de

- intmeras aplicacbes nio sé na parte de con-

serva de alimentos, pasteurizacdo, etc., como.
também. em outras industrias: fabricacio de
produtos quimicos, revelacio de peliculas ci-
nematogrificas, extracio da parafina do petrd-
leo, etc.

Hoje, em virtude do progressivo melhora-
mento da industria de frio, os refrigeradores
automadticos ocupam lugar relevante no pro-
blema da alimentacdo, pois, ao lado dessa sua
grande utilidade, completam o conférto nos
lares mais abastados.

Conforme vimos, o emprigo da refrigera-
¢io mecinica é hoje de largo uso. Apesar dis-
so, porém, raras pessoas possuem conhecimen-
tos bastantes para nio considerar um refrige-

rador como algo muito dificil e complexo,

quase um enigma. E’' que as noc¢des relativas
ao fendémenos do frio artificial tém tido pou-
quissima divulgacio, muito embora estejam 2
altura da inteligéncia de qualquer leigo.

Ha diversos sistemas de refrigeracio, todos
porém, se baseiam num principio unico: -—

Pois bem, toda a ciéncia frigorifica se resume
em liquefazer um gds sob pressio e, depois,

dar-lhe expansio no interior de serpentinas
mergulhadas em salmoura ou colocadas no in-
terior de cidmaras frigorificas. O gis que se con-
servava liquefeito, em virtude da pressio a
que estava submetids, logo que di entrada na
serpentina, encontra espaco para se expandir
e, em consequéncia passa de liquido a gasoso,
evaporando-se. Nesta evaporacio, absorve o
calor da salmoura ou da cimara frigorifica que,
com o trabalho continuo, vai-se esfriandd cada
vez mais.

O gis, logo tenha prestado o seu trabalho
frigorifico, ¢é novamente captado, pois, do
contrdrio, ocasionaria enormes despesas. Assim,
¢ de novo liquefeito e posto em condicdes de cc
evaporar no evaporador. prestando o mesmo
trabalho frigorifico. O processo de utilizar-se ou

"aprovcitar o gis, pondo-o em condicdes de pro-

duzir novo trabalho frigorifico, ¢ o que mais
variz nos diversos sistemas de refrigeracdo me-
cinica.

Em principio, todo e qualquer gis deveria
prestar-se para fins frigorificos, levando-se em
conta que todo gis liquefeito absorve calor para
se evaporar. Nio obstante, precisamos encon-
trar neles algumas propriedades essenciais, sem
0 que nao ncs seria possivel utilizi-los com
proveito para fins frigorificos.

Vejamos., sumiriamente, quais s3o essas
qualidades:

a) Facil liquefacio: O gds, vaporizando-se,
no cvaporador, ¢ imediatamente aspiraﬂio pelo
compressor, e, descarregado depois no conden-
sador, dentro deste se liquefaz por efeito de

pressio e resfriamento. E' mister que neste &r-.

gao da instalacdo ele nio exija, nem alta pres-
sdo e nem baixo resfriamento para se lique-

¢) Vaporizacio em baixas temperaturas: ——
O alto calor latente de vaporizacio nenhuma

FL)EPAMIG
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/ vantagem. oferece quando o gis nio se vapo-
" riza em baixas temperaturas. Vejamos uma
comparacio entre a 4dgua e o amoniaco: um
quilo deste, liquefeito, colocado no vaporiza-
dor de uma instalacio, serd capaz de absor-
ver 304 calorias para evaporar-se; a mesma
quantidade de d4gua absorveria 537 calorias.
Porque, entio, deixamos de preferir a agua,
se ela retiraria quase o débro da quantidade de
calor ? Pela simples razio de que o amoniaco
emite vapores facilmente a — 30° C., enquanto
a dgua s6é o faz 2 100° C. Uma cimara ou uma

salmoura, com — 10° C., serve de fonte calo-
rifica para o amoniaco vaporizar-se; e serviria
para a agua?

Algumas gotas de amoniaco, na superficie
de um| bloco de gélo, vaporiza-se rapidamente,
Isso significa que o gélo possui calor bastante
para promover a vaporizacio do amoniaco.

Diversas outras qualidades sio exigidas aos

gases para trabalhos frigorificos, entre outras,

podemos citar: — baixo calor especifico, nido
ser explosivo ou téxico e nio ter poder cor--
rosivo sobre as partes metdlicas da instalacio.

EDUCACAO SANITARIA
Os mosquitos da malaria nao

Algumas reclamacbes vém sendo
feitas ao Servico Nacional de Mala-
ria alegando que as segunda e ter-
ceira borrifacdes do DDT nédo estfo
produzindo os efeitos benéficos da
aplicacdo inicial, e mais, que as
moscas ja nio sofrem a acdo daque-
le inseticida e que o niimero de mos-
quitos domésticos tem aumentado,
parecendo mostrar-se indiferentes
ao emprégo do inseticida.

Em nota & imprensa o Servico
Nacional de Malaria esclarece que as
queixas das populacbes nfo deixam
de ter seu fundamento e que os fa-
tos observados nao constituem novi-
dade, pois reproduzem aquilo que
estd sendo objeto de cuidadosos es-
tudos em diversas partes do globo.
Desde logo, porém, é necessario
acentuar que tais fatos nio tém que
ver propriamente com a malaria.-

Ninguém estd reclamando contra
a volta da situacdo endemo-epidémi-
ca da malaria, que realmente néo
voltou, ou seja, contra a presenca de
casos de doenca, os quais, realmente
ndo existem. Ao contrario, todos ad-
miram e louvam a queda espetacular

FL)EPAMIG
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adguirem resisiéncia ao BT

da curva da doenca, em seguida aos
processos de dedetizacio.

Quanto & possibilidade de resis-
téncia de certos insetos ao DDT,
apdés uma ou mais aplicacdes, estdo
muito bem avisados e vigilantes os
técnicos do S.N.M. A resisténcia da
mosca doméstica é fendbmeno ampla-
mente observado, mas apesar de no
combate a4 malaria nfo intereszar
rigorosamente, é claro, esse perigo-
so veiculo de outros germes patogé-
nicos, de modo algum se descuidara
o S.N.M. da sua destruicdo, assiin
como de outros artrépodos daninhos,
(baratas, percevejos, pulgas, barbei-
ros, ete.) companheiros inseparaveis
do homem, que ficardo sujeitos a
acao letal das mesmas armas anti-
paltdicas.

Além das moscas, tém manifesta-

do certa resisténcia ao DDT, alguns
mosquitos do género “Culex”, (per-
nilongo comum) e é isto, por certo,

que tem dado lugar as reclamacdes.

Relativamente aos anofelineos, ou
seja os mosquitos que transmi-
tem a malaria, nada ainda foi co-
lhido de positivo quanto & sua resis-
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Dados sobre feite

O abastecimentc de leite de Belo Horizonte
se faz mediante a pasteurizacio em massa das
quantidades recebidas dos municipios produto-
res que, nas circunvizinhancas da capital, for-
necem o precioso alimento a Usina Central de
Leite, reparticio da Secretaria da Agricultura
de Minas Gerais, a. cargo da qual se processa
a distribuicio de leite a populacio belorizon-
tina. O Departamento de Estatistica do grande
Estado mediterrineo apura, regularmente, o to-
tal de leite recebido pela U.C.L. A coleta
de dados ¢ feita anualmente, segundo os mu-
nicipios produtores de leite nas proximidades
da Capital, o ntmero de fornecedores e as
quantidades produzidas.

Verifica-se que os municipios produtores
que abastecem Belo Horizonte continuam os
mesmos, de alguns anos a esta, parte, e sio 0s
seguintes: Belo Vale, Betim, Bonfim, Bruma-
dinho, Caeté, Esmeraldas, Itauna, Lagoa San-
ta, Mateus Leme, Nova Lima, Pari de Minas,

téncia, ou melhor, as pesquisas afir-
mam ser até agora praticamente ne-
gativa a resisténcia dos anofelineos
ao DDT,

Vém sendo estudados os meios ca-

pazes de fazer voltar aos insetos re-
~ sistentes

a sua sensibilidade aos
produtos quimicos, citando-se den-
tre outros, o trabalho de pesquiza-
dores americanos que, depois de

submeterem ao contacto do DDT

geracdes de moscas resistentes, tor-
naram-nas sensiveis, ao mesmo con-

. tacto, fazendo apenas com que uma
- geracdo ndo se submetesse & acfo

desse inseticida.

(Do S.P.E.S. de Minas Gerais.)

Pedro Leopoldo, Sabard, Santa Luzia e Sete
Lagoas. O nimero de fornecedores dessas lo-
calidades ¢é que tem aumentado de maneira
apreciavel. Em 1944, por exemplo, eram 138
ao todo, passando em 1947 ao total de 143;
ja em 1948, somavam 181. O mesmo ji nio
aconteceu com as quantidades de leite entre-
gues ao consumo da populacio, que sofreram
considerdvel baixa no ano de 1948, tomando-
se com base para comparacio o periodo cor-
respondente a 1947.

Em 1947, as quantidades recebidas pela U.
C. L. atingiram a 17,7 milhdes de litros, no-
tando-se que o més de menor resultado foi o
de Julho, com 1,1 milhdo. Ji em 1948, as
quantidades entregues a U.C.L. para o abas-
tecimento da populacio da capital mincira
atingiram apenas a cifra de 15,0 milhdes de
litros, ou sejam 2,7 milhGes a menos, o que
representa expressiva diminuicio nos totais en-
tregues, afetando sériamente o consumo belo-
rizontino desse rico alimento. Durante os me-
ses de Julho e Setembro do ano findo, Belo
Horizonte recebeu apenas, respectivamente, 960
e 898 mil litros de leite, quantidades bastan-
te reduzidas e que criaram séria anormalidade
no abastecimento de leite da populacio.

Ora, tomando-se como base o fato de que
a populacio da metrépole mineira estava es-
timada em 308 mil habitantes, em 1948, e
tendo o ccnsumo alcancado, no ano findo, 15
milhGes de litros de leite, verifica-se que o
consumo anual “per capita” foi de 48.8 li-
tros, dando como resultado que cada belori-
zontino bebe por dia 1,34 gramas de leite. -E’
provivel que, no conjunto das cidades bra-
sileiras, esse consumo didrio “per capita”, pe-
queno em confronto com a situacio de outros
paises, surja bastante elevado ainda.

{(De “O Jornal”)
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A Escola de Lacticinios “Cindido Tostes”
viveu um grande dia quando recebeu a visita
do Exmo. Sr. Governador .de Minas Gerais,
Dr. Milton Soares Campos, que aqui esteve
no dia 20 de Marco deste ano, em comparhia
dos Srs. Pedro Aleixo, Secretirio do Interior;
Odilon Braga, ex-ministro da Agricultura;
Ten. Cel. Euripedes de Oliveira Dias, Fabio
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zacOes, as necessidades e o desenvolvimento das
obras do govérno.

No livro competente, o Governador Milton
Campos deixou registradas as seguintes im-
pressdes, subscritas por toda a comitiva:

“Depois de visitar a Fabrica-Escola Cindi-
do Tostes, ¢ com prazer que registro minha
bca impressio, deixando aqui minhas congra-
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O governador Milton Campos, consignando suas

impressoes no livro de visitas da F.EL.C.T.

Soares Campos, Major Nélio Cerqueira Gon-
calves, Comandante do 2.° B.C.M. da Policia
Militar de Minas Gerais; Mario de Lima Gou-
véa e José Henriques Soares, delegados de Juiz
de Fora, e Edgard Godoy da Mata Machado,
do gabinete do Governador do Estado.

O Governador Milton Campos percorreu
todas as dependéncias da FELCT e mostrou-
se interessado por tudo quanto se faz e se pre-
tende executar nesse Estabelecimento de Ensino.

Foram mostradas ao ilustre Governador as
nossas necessidades e ele se interessou vivamen-
te por saber como satisfazé-las, demonstrando,
mais uma vez, que a administracio publica
deve procurar sentir, na sua fonte, as reali-

f )EPAMIG

%,

Emproso do Pesaui

-
Secretaria de Estado de Agricultura, Pecudria e Abastecimento

tulacdes com todos que colaboram para a

eficiéncia do estabelecimento”
(a.) — MILTON CAMPOS.

“Sob a mesma impressio acima consignada,
consignamos nossas congratulacdes com quan-

tos aqui fazem a eficiéncia desta casa”

(aa.) — Pedro Aleixo
Odilon Braga
Edgard Godoy da Mata Machado
Tel.-Cel. Euripedes de Oliveira Dias
Fdbio Soares Campos
Major Nélio Cerqueira Gongalves
Mdrio de Lima Gouvéa
José Henriques Soares.
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Legislacéao

3 Inspecdo fo

oral de Loite @ Derivados

(Aprovado pelo Decreto n.° 24. u49 de 3 de Julho de 1934)
(Continuagdo)

DECRETO N.° 12.635 — de 18 de Junho de 1943

Modifica os dispositivos do Regulamento da Inspecdo Federal de Leite e

Derivados, aprovado pelo Decreto n.°

O presidenite da Republica, usando da atri-
buicao que lhe confere o artigo 74, alinea a,
da Constituicao, decreta: )

Art. 1.2—0O § 3.° do artigo 47. do Re-
gulamento aprovado pelo Decreto n.° 24.549,
de 3 de Julho de 1934, passa a ter a seguinte
redacio:

“§ 3.°— Em nenhuma usina serd permitida
a mistura de leite desnatado ao leite integral
que se destina ao consumo “in natura”, sob
pena de apreensio e inutilizacdo do produto,
salvo em casos especiais, a juizo da Divisdo d2
Inspecio de Produtos de Origem Animal”

Art. 2°—O0O art. 105 do mesmo Regula-
mento passa a vigorar com a redacio seguinte:

“Art. 105 — Enquanto n3o forem estabe-
lecidos os padrdes a que se refere o art. 37,
em seu parigrafo uUnico, serio obedecidos, para
efeito de inspecio:

a) para o leite:

24549, de 3 de Julho de 1943.

Matéria gorda
Extrato séco

Extrato séco desengordurado 8.5 %
Lactose anidrica ............ 4,36
Acidez em graus Dornic ..... 15%a 20°

b) para o creme fresco:

Matéria gorda ........ minimo 30%

Acidez . ....... . méiximo 22° D.
Parigrafo unico. — O creme destinado ao
consumo “in nata:a” com acidez que exceda

ao que determina a letra b, deste artigo, devera
levar a declaracio — “Creme dcido” ‘
Art. 3.°— O presente decreto entrard em
vigor na data de sua publicacdo, revogadas as
disposicdes em contrario.
Rio de Janciro, 18 de Junho de 1943,
da Independéncia e 55.° da Republica.
GETULIO VARGAS.
Apoldnio Salles.

DECRETO-LEI N.° 5918 — de 25 de Outubro de 1943

Desobriga da andlise prévia os produtos de origem animal, procedentes de
estabelecimentos sujeitos a inspecdo federal e da outras providéncias.

O Presidente da Republica, usando da atri-
buicio que lhe confere o artigo 180, da Cons-
tituicao, decreta:

Art. 1.°— Os produtos de origem animal
procedentes de estabelecimentos sujeitos a fic-
calizagio da Divisic de Inspecio de Produtos
do Departamento Nacio-
nal da Produc¢io Animal do Ministério da
Agricultura, ficam desobrigados, para efeito de
consumo em todo o territério nacional, das
andlises ou aprovacGes prévias a que estiverem
sujeitos por fbérca de legislacio, seja federal,
estadual ocu municipal. :

Pardgrafo tnico. - Ficam dispensadas para
9s mesmos produtos todas as exigéncias rela-
tivas a indicacdes de andlises ou aprovagdes
prévias em rétulos, nos quais, entretanto, fi-
gurardo o carimbo de inspecio federal e outros
detalhes regulamentares.

Art. 2°—Em sua funcio de policiamento
da alimenta¢io publica, as autoridades estaduais
ou municipais realizario, nos centrcs de con-
sumo, andlises fiscais dos produtos de origem
animal, cujos resultados serio comunicados 2
Divisio de Inspecio de Produtos de Origem

Animal, ou as dependéncias que lhes estive-
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Mdéquinas e accessé-

rios para Lacti¢inios.

|

Tubos de ferro e

galvanizados.

Material para

Laboratdrio.

SOCIEDADE COMERCIAL DE
MAQUINAS VILLELA LTDA

Av. Churchill n. 97 - B — Loja e salas 305/6
Tel. 32-7822 — End. Teleg. “SOCOMAVI” — C, Postal n. 4617

R!O DE JANEIRO.

DESNATADEIRAS

KERNEELTER

—_—

Coalho

Dinamarqués
“"GL AD"Y

— o melhor —

INDICADOR COMERCIAL

CASA DA AMERICA

Tubulac¢odes
Ferragens em geral.

Rua Halfeld n.® 657
Juiz de Fora — Minas

Maguinas ““JUNQUEIRA™

PARA PICAR FORRAGENS.
Informag¢des com os fabricantes:

J. R. JUNQUEIRA & CIA.
Av. Sete de Setembro - 969
C. Posial, 134 — End. Teleg. “JUNQUEIRA”

Juiz de Fora — Minas

Irm3aos LAGROTTA

Posto de gazolina. Lacticinios em geral.
Refrigeracio.

Rua Antonio Lagrotta n.® 80

Juiz de Fora — Minas

LATAS para Manteiga

Mdquinas para a Industria
de Lacticinios

$/A. LIT. MEC. UNIAO INDUSTRIAL

Rua Maria Perpétua n.’ 44
Juiz de Fora — Minas
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rem subordinadas, se dos mesmos resultar a
apreensio dos referidos produtos,

Art. 3.°—-Nos estabelecimentos sob inspe-
¢do federal, a fabricagio de produtos nio pa-
dronizados sé serd permitida depois de previa-

“mente aprovada a respectiva formula pela Di-
“visio de Inspecao de Produtos de Origem Ani-
‘mal.

Art. 4.°— O presente Decreto-lei entrard

m vigor na data de sua publicacio, revogadas

_as disposi¢bes em contrario.

Rio de Janeiro, 25 de Outubro de 1943,

122.° da Independéncia e 55.° da Republica.

GETULIO VARGAS.
Apolénio Salles.
Alexandre Marcondes Filho.

Gustavo Capanema.

(Conclui no préximo nimero)

SOCIAILS

Aniversarios de Felctianos:
MAIO

4 .— Joaquim Rosa Soares
13 — Jo<é Maria Mottinha Duboc

18 — Antonio Carlos Penha '

22 — José Ribeiro da Costa
JUNHO , i

3 — Miguel de Carvalho Faria

13 — Antonio Fernandes de Oliveira
17 — José Carvalho

29 — Pedro Cruzeiro

Aniversarios de professores

da FELCT

MAIO

Dia 8 — DR OSWALDO T. EMRICH

O nosso prezado e distinto colaborador, Dr.
Oswaldo T. Emrich, ex-professor da FELCT
e atualmente professor da Escola Superior de
Veterindria do Estado de Minas Gerais, com-
pleta mais um ano de existéncia laboriosa e
proficua, inteiramente dedicada ao ensino da
mocidade brasileira.

Ao grande amigo de nossa Escola, os para- I

bens do “FELCTIANO”.
JUNHO |

Dia 20 — PROF. OSMAR LEITAO

O dia 20 de Junho assinala a passagem do
aniversirio do Professor Osmar Fernandes Lei-
tao, Técnico em Lacticinios, professor da ca-

deira de Mecinica Aplicada e nosso colabora-
dor. ]
Ao distinto professor, as congratulacdes do

“FELCTIANO".




LABORATORIO

Solugéo Dornijc, soluggo de sodo décimo normal , soluggo de fenolftaleing a 2%,

solugGo decimo mormal de nitrato de prata, soluggo de nitrato de prata, so-

lugdo de bicromato de potassio g 5% , Cultura de Proguefort em PO, Fermen ~

fo lactico selecionago liguido, Corante liquido para queijos, Cullura de Yoghurtilf -
quido), 6réo de Kellir, Fermento ‘selecionado para quejo Suisso.

. QUEIJOS
‘Minas” pagronisado.

TIPQS : Cavalo, Cobocd, Cheddar,

Ouplo Creme, Emmentaler, Gouda, Lunch, Prafo ,
Parmezéo, Paste urizado

» Provolone, Reno ~-Edom s Poquefori, Suisso , Crema|
Suisso, Requejdo Mineiro , Requejigo Criolo, Ricoto S ‘

MANTEIGA Extro e de primeiro.

‘ CASEINA Por diverses Processos.
Dirigir_os pedidos &

Fabrica Escola de Locticinios Candido Tostes. ,
Rua Tenente Freitas Sh. ~ Cx. Postal 183 -

Juiz de Forg . Minas Gerais.

BRASIL ‘






