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Uma simplificacio

nos calculos para

determinar a gordura do leite

Prof. Dr. A. Goded y Mur

Chefe de Secdo CSIC
Saragoga — Espanha.

No trabalho de rotina pard” determinar
a gordura do leite, comi%é butirbmetro
GERBER,; .existe sempre o problema sgguin-
te: se se frabalha com butirémetro grﬂduc-
do . pcra quilo ou para litro e, em“cada
caso; pode ser “interessante conhecer 0 va-
lor referido a”quilo, se .0 .butirémetro “era a
litro, ‘esvice-versas~~+ - s

Apresentamos trés quadro para &ste fim.
O primeiro (I) € o que nos proporciona a
cifra verdadeira dz densidade do leite, par-
tindo .da que nos forneceu o laboratério a
determinada temperatura.

Quadro I. Para maneja-lo bastara tomar
a densidade obtida na primeira fila e a
temperatura a 15°C ou 20°C, segundo se
haja adotado, na primeira coluna. No lugar

em que se encontram coluna e fila corres-
pondente serd encontrado o resultado.

Para os quadros Il e Ill. Comega-se por
transformar a densidade lida & correspon-
dente aos 15°C ou 20°C, como se indicou.

Trés exemplos. Prlmelro, transformacdo
da densidade lida 1.036 a 19°C, que trans-
formada em leitura aos 15°C dara 1.0369.

Nos casos segundo e terceiro, busca-se
na primeira fila 1.037 (valor mais aproxi-
mado a 1.0369) e na primeira coluna a leitu-
ra do butirémetro. Onde se cruzam fila e
coluna estd o resultado.

Exemplo segundo: leitura 3,8% de gor-
dura referida a litro corresponderd com a
densidade 1.0369 ao valor intermédio entre
(1.036 e 1.038) 3,66, j@ que ambos sdo iguais.

Exemplo terceiro: leitura 3,8% em quilo
corresponderd ao valor médio entre os de
(1.036 e 1.038) ou seja 3,94, por serem am- °
bos iguais.

QUADRO N. |

Correciio da densidade para diferentes iemperaturas

Tem-
pera- | 1.020 1.022 1.024 1.026 1.028
tura

1.030 1.032 1.034 1.036 1.038 1.040

10 1.0193 1.0213 1.0233 1.0252 1.0271
1. 1.0194 1.0214 1.0234 1.0253 1.0272
12 1.0195 1.0215 1.0235 1.0255 1.0274
13 1.0196 1.0216 1.0236 1.0256 1.0276
14 1.0198 1.0218 1.0238 1.0258 1.02;3
15 1.0200 1.0220 1.0240 1.0260 1.0280
16 1.0201 1.0222 1.0242 1.0262 1.0282
17 1.0203 1.0224 1.0244 1.0264 1.0284
18 1.0205 1.0226 1.0246 1.0266 1.0286
19 1.0207 1.0228 1.0248 1.0269 1.0289

20 1.0209 1.0230 1.0250 1.0271 1.0292

10290 1.0310 1.0329 10352 1.0372 1.0392
10292 1.0312 10331 1.0353 1.0373 1.0393
10294 1.0314 1.0333 1.0354 1.0374 1.0394
10296 1.0316 1.0335 1.0356 10376 1.039
10298 1.0318 1.0338 1.0358 1.0378 1.0400
10300 1.0320 1.0340 1.0360 1.0380 1.0400
10302 1.0322 1.0342 '

10304 10324 10344 10364 1.0384 1.0403
1.0306 1.0327 10347 1.0366 1.0386 1.0405
1,0309 10330 1.0350 1.0369 1.0389 1.0407
10312 1.0333 1.0353 1.0371 10392 1.0409

Um exemplo Se um leite apresenta de densidade 1.034, lida a 19°C., a densidade cor-
rigida serd 1.0369. Esse nomero é encontrado na fila dos 19°C. O valor
aparece na coluna da densidade 1.036.
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QUADRO N |1

Passagem de goi‘duruvpoi; litro utg"o:'rdura por quilo

1020 1022 1024 1026 1028 1030 1032 1034 1036 1038 1.040

% de
gordura . . I ; ,
1. 098 098 09 098 097 097 097 097 097 09 096
12 137 107 17 17 147 16 16, 116 115 15
14 137 137 137 13 136 135 13 135 135 135 134
16 156 156 156 156 155 155 155 155 155 154 154
18 176 176 176 175 175 174 174 174 174 173 173
20 196 19 195 195 194 194 .19 193 193 192 192
gi %g %132 2,;5 2,;5 2,14 %}é . ggg 213 212 211 21
42 ) 234 234 234 2, ; 232 232 231 231 I -
26 255 254 254 254 253 253 252 251 251 250 2,50 secgio técnica especializa-
28 274 274 274 273 272 272 271 271 270 270 2,69 bressalontos peca
30 293 293 293 292 292 29 290 289 28 28 - 287 salemies.
32 314 313 313 322 311 310 310 309 309 308 3,08
34 333 333 332 332 331 331 330 329 329 328 328
36 353 352 352 351 350 350 349 348 347 347 346
38 372 372 371 371 371 369 368 367 366 366 3,65
40 392 391 391 39 39 38 38 38 38 38 384
42 412 411 410 410 410 408 407 406 405 404 404
44 431 430 430 429 429 428 426 425 424 423 423
46 451 450 449 449 449 447 446 445 444 443 4,42
48 470 469 469 468 468 4,67 465 464 463 462 46
50 490 489 489 488 487 486 485 484 483 482 48] '
Tipo CRK — capac. 2000 a
QUADRO N 11 5000 cfvw.
Passagem de gordura por quilo a gordura por litro
: Tino CM — cap. a partir de
1020 1.022 1024 102 1028 1030 1032 1034 1036 1038 1.040 5000 1/h.

% de 3 finalidades: desnata, pa-

gordura droniza e clarifica. b sadeira tino CMA
710 102 102 103 103 103 1,03 108 1,04 104 1,04 capac. 2000 a 000 1/h
12 122 123 123 1,28 1,23 124 124 124 124 125 125 Temos em estoque '

14 143 143 143 144 144 144 144 1450 145 145 146
16 163 164 164 164 164 165 1,65 165 1,66 166 166 _
18 184 184 1 185 185 1,85 1,8 1,8 1,8 187 187
20 204 204 205 205 206 206 206 207 207 208 208
22 224 225 225 226 226 227 227 227 228 228 229
24 245 245 246 246 247 247 248 249 249 249 250
26 265 266 266 267 267 268 268 269 269 270 270
28 286 286 287 287 288 28 28 290 290 - 291 291
30 306 307 307 308 308 309 310 310 311 31 312
32 32 327 328 328 329 330 330 331 332 332 333
34 347 347 348 349 350 350 351 352 352 353 354

36 367 368 369 369 370 371 372 2,72 ggi ggi ggg
38 388 388 389 39 39 391 392 393 3 ) S C -

40 408 409 410 410 411 412 413 414 414 415 416 ompressor de 1 ou 2 estdgios. . o s -
42 498 429 430 431 432 433 433 434 435 436 437 - Capac.: 10 000 a 500 000 keal/h, ;“;“",;?::,.’;'A'g:;‘:,';“.”'g“ogg fa-
44 449 450 451 451 452 453 454 455 456 457 458 Temos em estoque. 24000 unids./h. :
46 469 470 471 472 473 474 3;5 igg %; jgg %g . ‘ : /h.

) : 494 495 496 4, \ 99 - N - . '

‘ g:g 490 491 492 492 493 49 517 518 519 520 Rua Bardo de ltapetininga, 221 - 10° andar — Tel. 32-0692 — Caixa Postal 4514

5,10 511 5,12 513 5:14 5,15 516 -
s i — End. Telegr. “DANALAC"” - S&o Paulo.




RESFRIADOR GELOMINAS

Aumente sua quota de

leite
fazendo
duas
ordenhas -
e ganhe
muito mais!

CONSERVA O LEITE PARA VOCE!

Fazendo duas ordenhas por dia, Vocé aumenta
no .minimo em 30% a, sua quota de leite na
estiagem, garantindo o melhor preco para a
producdo no periodo das aguas. Para conser-
var o leite da segunda ordenha até o dia se-

uinte, exija o melhor: resfriador Gelominas!

eu leite ira para a cooperativa sempre em

perfeito estado, de acdrdo com as exigéncias
do SIPAMA. Com garantia de 1_ano, o res-
friador Gelominas € fabricado’em 8 modelos
com varios tamanhos, de acérdo com a capa-
cidade de sua fazenda. Adquira o seu ime-
diatamente e pague com o lycro da segunda
ordenha.

FONTE DE ENERGIA NAO E PROBLEMA!

Dotado de unidades abertas‘de fabricagao

nacional, o resfriador Gelominas pode ser

acionado por varias fontes de energia (ele-

Informacgdes e Vendas:

tricidade, motor a gasolina, roda d'aguas roda
pelton, turbina ou moinho de fuba), sempre
com excelente desempenho. :

'GELOMINAS S. A. - INDUSTRIA E COMERCIO

Rua Espirito Santo, 433 - tel. 4867 , _
Caixa Postal, 585 - Juiz de Fora - Minas ASA
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Calculos de Rendimentos para Composicao do

Custo Industrial na Fabricagao de Leite em P6

Walter Rente Braz

Técnico em Lacticinios
Diplomado. pelo ILCT.

Tomemos como base para todos os cal-
culos, a quantidade de 100,000 quilos de
leite “in natura”, com a seguinte. compo-
sicdo: ‘ :

Agua ... 87,0%

Gordura ... 4,0%

Solidos ... 9,0%
Total «vivviiiiiiiinnn. 100,0%

Considerando que o desnate ou padroni-
zacdo do leite seja sempre procedido de
modo a se obter creme com 40% de gor-
dura para o que, a padronizadora deverd
estar com o cremdémetro regulado, tem-se
os seguintes resultados:

100,000 Quilos de Leite Integral
com 4,0% Gordura

90% leite desnatado | 10% de creme com
com 0,05% de gordura | 40% de gordura
e 9,0% de soélidos |

Com base nestes dados passemos aos cal-
culos propriamente ditos:

100,000 Quilos de leite integral prociuzem:
a) 10,000 Quilos de Creme

Com'posigao: ;

Leite Desnatado 60% = 6,000 Quilos

Gordura 40% = 4,000 Quilos

Total 10,000 Quilos

b) 90,000 Quilos de Leite Desnatado
Composicdo:

Agua 90,95% = 81,855 Quilos

Gordura 0,05% = 0,045 Quilos

Sélidos : 9,00% = 8,100 Quilos '

Total 90,000 Quilos
Industrializagdo
Manteiga

10,000 quilos de creme com 40% produzem:
. 10,000 x 40

Gordura ———— = 4,000 quilos

100

Menos — Quebras.

1) O séro retirado da batedeira contém
0,5% de gordura e é igual ao débro
da quantidade de gordura batida.

2 x 4,000 = 8,000; 8,000 x 0,5= 0,040

100

2) A quantidade de gordura contida no
leite desnatado é igual a,

90,000 x 0,05 0,085 Quilos
— = 0045 ——

100

Subtotal 3,915 Quilos

Mais — Acréscimo
Considerando que a manteiga tem 16%
de dgua, 2% de sal e 82°% de gordurag, o
coeficiente de acréscimo (CA) da gordura
é igual a
18
100 — (16 + 2); 100 — 18 = 82; — = 0,22
82

3,915 x 0,22 = 0,861 0,861
Total 4,776 Quilos
Concluséo

Para se fabricar 4,776 quilos de mantei-
ga, gastou-se 100,000 quilos de leite inte-
gral, com 4,0°% de gordura. Para se pro-
duzir 1,000 quilo de manteiga calcula-se:

4,776 — 100,000 ~ .
1,000 — x — = 100,000 x 1,000

4,776
x = 209
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Déste modo partindo-se de um leite cuja
composigdo expuzemos anteriormente, gas-
tou-se 20,9 quilos de leite para produzir
1,000 quilo de manteiga.

LEITE EM PO DESNATADO

90,000 quilos de leite desnatado com 9%
de sélidos e 0,05% de gordura produzem:

90 x 9

100
Mais — Acréscimo

- Extrato Séco = 8,100 Quilos

Considerando que o leite desnatado con-
tém 0,05% de gordura e 3,0% de umidade
no leite em pé, o coeficiente de acréscimo
(CA) serd igual a

100 — (0,05 + 3); 100 — 3,05 = 96,95
,05

. = 0,0314; 8,100 x 0,0314 = 0,254
é, —_—

Total 8,354

Concluséo

Para fabricar 8,354 quilos de leite em po6
desnatado, gastou-se 100,000 quilos de leite
iintegral. Para se produzir 1,000 quilo déste
mesmo leite calcula-se

8,354 — 100,000
1,000 — x
1,000 x 100,000

X =
8,354
x = 11,970

Déste modo, partindo-se de um leite, cuja
composi¢do expuzemos anteriormente, gas-
tou-se 11,970 quilos de leite para produzir
1,000 quilo de leite em p6 desnatado. Dai
conclui-se que 11,970 quilos de leite integral
(4% de gordura), produzem 1,000 quilo de
leite em pdé desnatado e 0,571 quilo de
manteiga. Sendo vejamos: Vide cdlculo in-
dustrializagdo.

100,000 — 4,776

11,970 x 4,776
1,970 —  x —_—

100,000
x = 0,571 Quilo manteiga.

LEITE EM PO INTEGRAL
(26° gordura)

100,000 quilos de leite com 4,0% de gor-
dura e 9,0% de sélidos, produzem: -

Sélidos 9 x 100,000
100

DEPAMI

o Minos Geroi

= 9,000 Quilos

Manteiga.

Gordura 4 x 100,000 ‘
————— = 4,000 Quilos
100

Subtotal 13,000 Quilos
Mais Acréscimo

Considerando que o leite em pd contém
3% de umidade, o coeficiente do acréscimo
(CA) é igual a

100 - 3 = — = 0,0309;
97

13,000 x 0,0309 = 0,401  Quilos
13,401 "
~Menos — Quebras

Ao ser padronizado para 3,2%,; que é a
gordura necessaria ao leite “in natura” pa-
ra produzir leite em p6é com 26% de gor-
dura, hd uma producdo de creme corres-
pondente & diferenca de 4,0 para 3,2, ou
seja 0,8% que é igual a 2,000 quilos de

" creme com 40% de gordura.

Logo, 2,000 x 40
100

Admitindo-se que hd 60% de leite des-
natado neste creme, calculamos

2,000 x.60

100

quilo de leite com 9,0°% de sélidos que cor-
responde a

= 0,800 de gordura

= 1,200

9 x 1,200 0,908 Quilos
——— = 0,108
100 Total 12,493
Conclusdo

Para se fabricar 12,493 quilos de leite em
p6 com 26°% de gordura, gastou-se 100,000
quilos de leite “in natura”. Para se produ-
zir um quilo déste mesmo leite em po, cal-
cula-se:

12,493 —— 100,000
1,000 — X
1,000 x 100,000
X = e
12,493
x = 8,004 .

Déste modo, gastou-se 8,004 litros de leite

para produzir 1,000 quilo de leite em p6 -

com 26% de gordura. Dai conclui-se que
8,004 quilos de leite integral (4,0% de gor-

dura e 9% de sélidos) produzem 1,000 qui- ;
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lo de leite em p6 com 26% de gordura e
0,078 quilo de manteiga.
Sendo vejamos:

0,800 x 100

= 0,975
82
100,000 — 0,975
8,004 X
8,004 x 0,975
D —

100,000
x = 0,078 quilo de manteiga

Tabela de Iiendimento e Padronizagdo

Para maior facilidade elaboramos a ta-
bela abaixo, calculada para a produgdo de
1,000 quilo de leite em p6 dos diversos pa-
drdes de gordura, partindo-se de um leite
com 9,0% de solidos e 4,0% de gordura.

Quanti- % de gor- % de gor- Sobra de
dadede © dura do dura do  Manteiga

Leite — Leite Leite em

Quilos P6

8,004 3,20 26 78 g.
8,182 2,95 24 98 g.
8,598 2,45 20 163 g.
9,569 2,16 15 252 g.
9,738 1,23 10 327 g.
10,236 0,73 6 399 g.
11,970 0,05 0,6 571 g.

Padronizagdo do Leite em P6 para 26%

100,000 quilos de leite com 4,0% gordura e
9,0% de sélidos produzem:

Gordura 100,000 x 4

= 4,000 Quilos
100
Sélidos 100,000 x 9 9,000 Quilos
100 -
Subtotal 13,000 Quilos

Mais — Acréscimo

Considerando que o leite em pé contém
3,0°% de umidade, o coeficiente de acrés-
mo (CA) é igual a

.3
100 - 3 = 97; — = 0,0309
97

13,000 x 0,0309 = 0,401

Total 13,401 Quilos

Resta saber qual a percentagem de gor-
dura que terd éste leite em pé. Calculando
temos: i

13,401 - 4,000

100,000 - x
100,000 x 4,000
X = =
13,401
x = 29,84%
Conclusédo:

Industrializando-se 100,000 quilos de leite
“in natura” com a composi¢do j@ mencio-
nada, obtém-se 13,401 quilos de leite em
pbé com 29,84% de gordura, gastando-se
7,462 quilos de leite para produzir 1,000
quilo déste Leite em p6 com 29,84% de
gordura. Sendo vejamos:

13,401 - 100,000
1,000 - X
1,000 x 100,000
X = S =
13,401
x = 7,462

Padronizagdo para 26%

Este mesmo leite, 13,401 quilos ¥fom
29,84°%0 de gordura, iremos padroniza-lo
para 26% de gordura. Neste caso teremos
que calcular a quantidade de leite em pé
desnatado a ser adicionada:

26 - 2984
13,401 - x .
13,401 x 29,84
X = et =
26
x = 15380
15380 - 13,401 = 1,979

Logo teremos que juntar 1,979 quilo de
leite em pd desnatado aos 13,401 quilos de
leite em p6 integral com 29,84% de gor-
dura, perfazendo um volume total de 15,380
quilos de leite com 26%

Comprovagdo dos Calculos
13,401 x 29,84 = 4,000 quilos de gordura

15,380 x 26 4,000 quilos de gordura
Podemos calcular de outra forma:
26 — 2984 13,401 x 26
x = 13,401 X = ——
29,84

x = 11,676; 13401 — 11,676 = 1,725

Logo, hd que adicionar 1,725 quilo de
leite em p6é desnatado para cada 11,676
quilos de leite com 29,84%.

Comprovagdo do cdlculo

11,676 x 29,84 = 3,484 quilos gordura

13,401 x 26 = 3,484 quilos gordura

Outros Casos
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Partindo-se dos cdlculos anteriores e to-
mando-se 1,000 quilo como indice, podemos
padronizar qualquer tipo de leite em pé
integral de qualquer percentagem de gor-
dura para o fipo que se desejar, ora adi-
cionando leite em pé total ou parcialmen-
te desnatado, ora leite integral com gor-
dura acima ou abaixo de 26%.

Exemplos:
1) De 26%0 para 24%o
24 - 26
1,000 - x )
x = 1,000 x 26
24

x = 1,084; 1,084 — 1,000 = 0,084 -

A 1,000 quilo de leite integral, devemos
acrescentar 0,084 quilo de leite em pé des-
natado perfazendo um total de 1,084 quilo
com 24% de gordura.

i Comprovacdo do Calculo

1,000 x 26 = 0,260 quilos gordura
1,084 x 24 = 0,260 quilos gordura

2) Padronizar para 26% de gordura um
leite em p6 com 20% de gordura, con-
tando-se para isso com leite em pé in-
tegral de 30% de gordura.

METODO DO QUADRO

20 30

26
\ v
L v 6
Explicacéo
20°% = Leite em p6 a ser padronizado
30% = Leite em pd a usar
26°/0 = Padrdo que se deseja
4%, = E o resultado de 30 — 26 = 4
&/ = E o resultado de 26 — 20 = 6

Com éstes elementos, pode-se calcular,
entdo, a quantidade de leite com 30% de
gordura que serd juntada ao de 26%.

Como podemos observar as setas do
quadro acima estdo a indicar que do leite
com 30°% de gordura, gastam-se 6 paries
e do leite com 20% de gordura, gastam-se
4 partes para apos misturadas, . obter-se

leite com 26% de gordura. Partindo-se dés-
se raciocinio, calculamos:
4 — 1,000
6 - x
: 6 x 1,000 ;
Xx = — x = 1,500

4

Assim, 1,500 quilo é a quantidade de lei-
te com 30% de gordura a ser misturada a
1,000 quilo de leite com 20% de gordura.

Comprovacdo do calculo

1,500 quilo x 30 0,450
1,000 quilo x 20 O,QOQ
2,500 - ) 0,650
2,500 quilo x 26 0,650

3) Emprégo de Formula

Para éstes dois cdlculos anteriores, apli-

2 n”n

cou-se o “método do quadro”. Com os
mesmos dados dos itens 1 e 2, usaremos
formulas, para calcular a padronizagéo do
leite.

ltem 1

Formula
Q x GP

G
2

quantidade de leite a ser padro-
nizado.
% de gordura depois de padroni-
zado.
% da gordura do leite a ser padro-
nizado.

o
I

It

Do

GP
G

Il

]

Aplica¢do da Férmula.
1,000 x 26 26
q=———=—= 1,084
24 24

Logo, a 1,000 quilo de leite integral, de-
vemos acrescentar 0,084 quilo de leite em
pé desnatado, perfazendo um total de
1,084 quilo com 24% de gordura.

Verificacdo

0,260 quilo de gordura
0,260 quilo de gordura

1,000 x 26
1,084 x 24
ltem 2
Formula
Q (G -g)
9= ———-Q
G- GP

O a
|

= Quantidade do leite a ser padroni-
nizado. . .

G = % de gordura do leite -em estoque
a ser usado :

Revista do ILCT

1,000 (30 — 20) :
q = ————-—— - 1,000 Rua Tenente Freitas, 116
30 - 26 ;
q=————— —1,000 R

4 . MINAS GERAIS — BRASIL = -

10,000 ; . Rt

q = —~ 1,000 Diretor :
4 Prof. Hobbes Albuquerque
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g = % de gordura do leite a ser padro-
nizado.

GP = % de gordura do leite depois de
padronizado.

REVISTA DO INSTITUTO DE
LACTICINIOS “CANDIDO TOSTES”

Aplicacdo da Férmula Ex-Felctiano

q = 2,500 - 1,000 Colaboradores :

q = 1,500 Prof. Cid Mauricio Stehling

Logo, 1,500 é a quantidade de leite com Prof. Mdrio Assis de Lucena
30% a ser misturada a 1,000 quilo de leite Prof. Jonas Pereira Bomtempo

com 20% Prof. José Furtado Pereira
Prof. Geraldo Gomes Pimenta
1,500 x 30. 0450 . Prof. José Otdvio Pinheiro Vilela
1,000 x 20 0,200 - Prof. Joaquim Rosa Soares
—_ Prof. Homero Duarte Corréa Barbosa -
2,500 0,650 Prof. Carlos Alberto Lott
2,500 x 26 *0,650 ) Prof. Osmar Fernandes Leitdo

Prof. Vicentino de Freitas Masini

Assinatura :
2 anos (12 nomeros) NCr$ 5,00.
Podem ser transcritos os artigos pu-

blicados nesta Revista, com indicacdo
da origem e do autor.

Os artigos assinados sdo de respon-
sabilidade de seus autores

Fermentos Lacticos Liofilizados
Producdo no ILCT k

As culturas de fermentos lacticos liofilizados, em regra geral, tém as seguin-
tes vantagens: .

L —~Excelen're conservacdo .sob condicdes normais. Quando mantidos em

refrigeracdo conservam-se, inalteraveis, por tempo ndo inferior a seis meses;
_ . 2—transporte facil, em embalagem sem refrigeracdo, conservando-se com
vitalidade Criwormcll;

3 — desenvolvimento normal na primeira repicacem (tempo de coagulacdo
a 21°C, igual a 24 horas, em média); gem (feme guiacae,
, 4 — garantia de vitalidade, pois que sdo expostas & venda sdmente depois
de acurados testes de pureza;

5 — preco acessivel (atualmente a NCr$ 5,00 o frasco contendo cérca de
5 g, de cultura liofilizada — preco do I.L.C.T.). _

_ I.L.CT. j& tem em estoque unidades bastantes para atender o mercado
nc‘cxgnavl, em culfurcs' de FERMENTO LACTICO para queijos € para manteiga;
proximamente poderd f‘ornecer,.tom.bém, culturas liofilizadas de vérios leites
fermentados (Yoghurt, Lében, Acidéfilo, Streptococus thermophilus, Lactobacillus
helveticus e outros).
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Acdo dos antibidticos presentes no leite e no
creme, sobre a qualidade do leite e do creme

L

A presenca de penicilina no leite de ani-
mais que recebem injecdo intra-mamdria
de antibiéticos, tem sido reconhecida, des-
de 1946, por diferentes pesquisadores. Re-
centemente, verifica-se que outras substdn-
cias empregadas em terapéutica veterind-
ria, estreptomicina, aureomicina, podem tam-
bém passar ao leite de vacas tratadas com
éstes antibidticos. Ora, os fermentos lac-

dose de 30 a 50 unidades por litro, en-
quanto que as variedades mais resistentes
suportam 300 unidades por litro. Essas do-
ses sdo relativamente fracas e se encon-
tram sempre nos leites de animais tra-
tados. Como curativo, injetam-se 20000 a
50000 unidades em um sé animal, as vézes,
100000. O leite da primeira ordenha apés
a injecdo contém 1000 a 10000 unidades
por litro, praticamente 30 vézes mais de

ticos, cujo desenvolvimento é tdo 0til, na
cura dos queijos e maturacdo dos cremes,
sdo sensiveis aos antibidticos e ndo se de-
senvolvem nada, quando a dose de antibié-
tico alcanca certa quantidade.

O maior desenvolvimento dos fermentos
lacticos tem por conseqiéncia o maior sa-

que o necessdrio para as espécies mais sen-
siveis e 200 a 500 vézes nos casos mais
desfavoraveis.

Em resumo, uma vaca dentre 100 sendo
tratada e o leite misturado depois, ocorre
perturbacdo visivel nos queijos. Se a rela-

i

—_

e

TRITURADOR DE MAR- DESFIBRADEIRA
TELOS OSCILANTES
PRODUCAD em Kg/hora:

Milho ¢/ palha e sobugo 1.800

Desintegra e Mistura
PRODUCAO em Kg/hora:

COMD ~eveeeonncscesss 2,500
Raizes e Tubérculos . ... 1.800

Forragens Verdes

PRODUCAO:1.200 0 3.200 Kg/hora
FORCA NECESSARIA .. 307
RPM. ceveennnn ceee.. 1.800

Ventila e Classifica

FORCA NECESSARIA 3 o _4 HPE

FORCA NECESSARIA...... 6 HP
M.ioveerreno... 1,800 RP. .

FORCA NECESSARIA 7.5 0 10 HP

DEPARTAMENTO AGRICOLA

bor dos quelijos e a maturacdo deficiente
dos cremes.

No entanto, outros germes resistem a
acdo dos antibidticos: ésses infelizmente sdo
considerados nocivos aos queijos e man-
teiga. A penicilina, por exemplo, ndo age
sébre o colibacilo, germe praticamente pre-
sente no leite. Assim, o desenvolvimento dos
colibacilos que nas condicBes normais, é
impedido pelos fermentos lacticos, se faz
agora livremente resultando o estufamento
rdpido dos queijos. Este estufamento devido
a falta da acidez é seguido de fermenta-
¢do potrida que torna o queijo impossibi-
litado para o consumo. A gravidade dos
acidentes varia segundo a dose de anti-
bidtico presente no leite e o tipo de queijo
fabricado, vai do estufamento pouco acen-
tuado até a perda total de téda uma fa-
bricacdo. Além da depreciacdo da quali-
dade do queijo ou manteiga representa uma
porcdo de danos que todos os profissionais
ou produtores de leite devem impedir. Sem
duvida, o emprégo dos antibidticos &€ muito
vantajoso no tratamento das mamites e se-
ria lamentavel que os inconvenientes aci-
ma apontados decidissem a sua eliminacdo
da terapéutica veterindria. Quais serdo por-
tanto as medidas a serem tomadas para
conservar as vantagens que éles oferecem,
evitando repercussdes desagraddveis para
as fabricas de queijo ou manteiga ¢

Doses dos antibiéticos agindo sébre
os fermentos lacticos

cdo fér de 10% a fabricacdo serd séria-
mente comprometida.

Tempo durante o qual o animal tratado é
suscetivel de eliminar antibiético no seu leite

Os trabalhos feitos sébre o assunto mos-
tram que a duracdo da eliminacdo varia
segundo se o antibiético é injetado em so-
lucdo aquosa ou suspensdo oleosa.

Com as solugBes aquosas de penicilina
a eliminacdo se completa apds 36 horas.
Com as suspensBes oleosas porém, encon-
tra-se sempre quantidade mensuravel de-
pois de 60 horas, em muitos casos ainda
depois de 84 horas o que significa que o
leite & perigoso para industrializacdo du-
rante 4-5 dias ap6s a injecdo. Entre os anti-
bidticos utilizados no tratamento das ma-
mites, a estreptomicina e a aureomicina sdo
atualmente os mais empregados. Um traba-
Iho americano recente mostra que a injecdo
de 200 mg de aureomicina em supensdo
oleosa se produz pela presenca de antibio-
tico no leite em doses efetivas sébre os
fermentos lacticos 72 horas depois. Ele mos-
tra que para a estreptomicina as coisas se
passam de maneira andloga. Ensaios reali-
zados em Franca com preparacdes de au-
reomicina e de estreptomicina, atualmente
em uso veterindrio nesse pais, confirmam
ésses resultados.

Medidas a serem tomadas para evitar
acidentes devidos & presenca de antibidticos

Rio: Campo de S. Cristovio, 290

Empré 1009% ional, ha mais

' nas fabricas de queijo e manteiga
de meio século @ servico do pais. ‘

Diversos trabalhos mostram que a peni-
cilina é ativa sébre os fermentos lacticos.
Nos casos de espécies mais sensiveis, &

Antes do tratamento é preciso estar certo
de que o emprégo dos antibidticos ofere-

&L)EPAMIG
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cam uma chance de cura dos animais ata-
cados. Sendo as solucBes aquosas de eli-
minacdo mais rdpida devem ser preferidas
em relacdo as suspensdes oleosas.

O leite dos animais em tratamento deve
permanecer nas fazendas e ser utilizado na
alimentacdo” de bezerros. Na medida do
possivel deve-se evitar a mistura de leite
de animais em tratamento com o dos ani-
mais sdos,” de modo a reduzir ao minimo
a quantidade de leite perigoso para as
queijarias, podendo no entanto ser empre-
gado na fabricacdo do leite em pd. Nos ca-
sos de dovida, quanto ao leite destinado
a fabricacdo de queijos serd interessante
empregar espécies de fermento lactico resis-
tentes aos antibioticos. Tais espécies que
suportam até 1000 unidades de penicilina
por litro, tém sido relacionadas em labora-
térios e j@ se encontram & disposicdo dos
industriais de lacticinios.

Quando o antibidtico utilizado fér a pe-
nicilina, dispde-se de uma diastase, a pe-
nicilinase que inativa a penicilina no leite
e permite o emprégo da cultura normal do
fermento ldactico.

Detencdo dos antibiéticos no leite

- A pesquisa de penicilina no leite pode
- ser feita de diversos modos, um dos mais
i'simples consiste em colocar em dois tubos
‘de ensaio uma porcdo de leite adicionada
de fermento ldctico. Num déles ajunta-se

pequena quantidade de peniciliriase e leva-
se ao banho maria & temperatura favora-
vel ao desenvolvimento do fermento. No
fim de algum tempo se o leite contendo pe-
nicilinase ficar mais dcido que o outro é
prova de que havia penicilina no leite.

CONCLUSAO

O emprégo dos antibidticos representa
um meio eficiente de combate as mamites
das vacas leiteiras. Infelizmente o seu em-
prégo acarreta sérias dificuldades na trans-
formacdo do leite em queijo e manteiga, é
preciso pois que os produtores fiquem
certos de que ndo devem misturar ao leite
bom, aquéle proveniente dos animais du-
rante os dias de tratamento.

Sendo o leite portader de antibidticos

‘enviado separadamente e o industrial

prevenido é possivel encontrar um outro
fim, caseiro ou mesmo industrial, permitin-
do-lhe melhor partido.

Se, ao contrario, fér misturado ao leite
bom, a producdo de queijo ou manteiga
sofre o perigo de deterioracéo, perdendo-se
completamente, com prejuizo para indus-
triais e produtores sem falar dos consumi-
dores.

E pois, de todo necessario, colocar a par-
te o leite proveniente de vacas tratadas e
assinalar a presenca déste leite, a aquéles
que o vdo transformar em queijo ou man-
teiga.  (Transcrito do original francés)

JA FOI DIFICIL.

a limpeza de um lacticinio

MAGNUS

Para pasteurizadores, tanques de estocagem,
latdes, garrafas e equipamentos em geral.

Na linha de Produtos MAGNUS se incluem
ainda os destinados ao tratamento de salmoura,
dguas de caldeiras, ‘aditivos ao 6leo combustivel,
aguas de refrigeracdo, etc.

ASSISTENCIA TECNICA GRATUITA

Fabrica de Produtos Lavex Para Industrias S/A.
Matriz: Av. Rio Branco, 138—8.c andar — Telefone. 32-8100
Filiais e agentes nas principais pracas do pais.

Escritério em Juiz de Fora: Rua Santa Rita, 259 — Fone: 3937
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Fabrica e reforma de Maquinas para

Lacticinios

Batedeiras madeira.

Cravadeiras — Depésitos — Tanques - ete.

FABRICA :

Avenida dos Andradas, 1015 - Fone 5553
JUIZ DE FORA - Minas Gerais

cretaria de Estado de Agricultura, Pecuéria e Abastecimento.

ituto de L
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Plano quer leite econdémico

Em S&o Paulo estd-se procurando obter
gado que produzo leite em condicdes alta-
mente econdémicas. O Departamento da Pro-
dugoo Animal (DPA) da Secretaria da Agri-
cu.furu
quisa e selecdo para o aprimoramento dos
plantéis paulistas de gado leiteiro, vem de-
senvolvendo o chamado plano de cruza-
mentos dirigidos, visando produzir animais
que unam produtividade das racas euro-
péias especializadas a rusticidade e a resis-
téncia das zebuinas ou nacionais.

Esse trabalho experimental vem sendo rea-
lizado hd mais de vinte anos em diversas
estacBes experimentais do DPA e também
em fazendas particulares, com a colabora-
cGo de criadores evoluidos. Na Coudelaria
Paulista (CP) do DPA, em Colina™ (SP), por
exemplo, a par da criagdo e da selecdo de
equideos procedem-se ds primeiras fases de

cruzamento de animais de ragas européias |

com os de raga

a obtencdo de exemplares com grau de
- sangue desejado. J& na Fazenda Experi-
‘ mental de Criacdo de Sertdozinho (FECS),
" também do DPA, desenvolvem-se as fases

seguintes, em que os espécimes com aqué-

les graus de sangue sdo criados e selecio-

nados para a fixagdo das suas caracteris-

ticas.

EM VARIAS DIRECOES

Segundo o zootecnista Francisco de Paula
Assis, da Secdo Zootécnica dos Bovinos de
Racas Leiteiras do DPA, os resultados pré-
ticos duradouros, nesses cruzamentos, estdo
longe de ser facilmente conseguidos, pois
caracteristicas como a produtividade lei-
- teira dependem da interacdo de grande
nimero de pares de genes. Ndo se trata
de atributo qualitativo de heranga simples,
como é o caso da presenca ou da ausén-
cia de chifres.

“Apesar de ser fato conhecido” — conti-
nua o técnico — “que os mesticos de pri-
meira geracdo apresentam,’em geral, gran-
de resisténcia, aprecidvel produgdo leiteira
e notavel fecundidade, ndo hd nenhuma
receita infalivel nem um roteiro Gnico quan-
to ao procedimento subseqiente a obtengdo
de mesticos ddquela geragdo”.

Em vista disso, as pesquisas vém sendo
desenvolvidas em vdarias direcdes com o
emprégo de diversas racas européias e ze-

A)EPAMIG

buinas e esquemas diferentes de cruza-
mento.

Diz ainda Assis que, escolhidas as racas
européias (E) e zebuinas (Z) e obtidos os
animais 1/2 sangue — E x Z (1/2 E - 1/2 Z)
—, o grande problema dos trabalhos con-
siste na estabilizacdo dos resultados de
associacdo favoravel.

5/8 EUROPEU BOM

Todavia, conforme resultados alcancados

na criaco de novas racas de corte (can-

chim, santa gertrudes, brangus e outras),
tudo indica que mesticos com porcenta-
gem de sangue de 5/8 europeu e 3/8 zebu
respondem ds exigéncias de alta produtivi-
dade aliada d resisténcia. Isto porque a
partir do grau 3/4 comecam a surgir os in-
convenientes que justamente se procurou
evitar através do cruzamento.

Para a obtencdo de populacéo 5/8 euro-
peu e 3/8 zebu, vdrios métodos podem ser
adotados, contando-se entre éles o seguinte:

(1/2E-122) xZ s (1/4E - 3/4 2)
(/AE-3427Z) xE_— (58E-3/82)

A utilizacgdo de reprodutores mesticos
abrevia a durag¢do do processo:

(1/2E-1/22) x 3/4E - 1/42) _»
5/8 E - 3/8 Z).

1/2 RECONSTITUIDO

Sabe-se, por outro lado, que a reunido
de individuos mesticos da primeira geragdo
ndo é recomenddvel, pois apresenta produ-
tos de grande voriablfdade, com pequenas
possibilidades de constituir uma populacdo
definida.

Entretanto, geneticistas admitem que o
acasalamento de animais 1/2 sangue recons-
tituidos, distantes algumas geracdes do pri-
meiro cruzamento, pode proporcionar van-
tagens (problemdticas na mesticagem entre
produtos de primeira gera¢do), com menos

possibilidades de uma dissociacdo desfavo-

ravel. -

Estes mesticos — também produzidos na
CP — sdo obtidos de véarias maneiras, como
por exemplo:

(1/2E—1/2Z)x(E_>3/4E—1/4Z
(Z 5 1/4E-3/42Z
(B4 E-1/42) x (/4 E -3/42)
1R E-172 2.
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Levando-se em conta que quanto mais
distante da primeira geracGo mais fixos séo
os 1/2 sangue, tem-se também éste esquema
de obtencdo:

(1/2E-1/22Z) x 3/4E - 1/4 Z) _»
(5/8 E - 3/8 2)

(3/4 E - 1/4 Z) x Z _s (3/8 E SO8)® Marte do

(5/8 E-3/82) x (3/8 E - 5/82) —

(172 E -1/2 2).

Na CP ainda outra modalidade de cruza-

mento estd sendo posta em pratica. Tro-

ta-se da obtencdo de mesticos com o em-

prégo de trés ragas (duas especializadas),

esperando-se com isso conseguir um refér-
¢o ou acréscimo de genes leiteiros.

Assim, obtido um 1/2 sangue, quando se
produz um 3/4 Z, com o acasalamento de
animal 1/2 sangue com um zebu, a obten-
¢do de 5/8 E — 3/8 Z se processa com uma
outra raca especializada:

(/4 E-3/42Z)x E _ 5/8E (3/8 E' — 2;8 E)
3/8
MATERIAL PARA CRUZAR

Para realizar ésses cruzamentos a CP dis-
pde de 12 touros e 240 fémeas em idade de
reproducdo.

Os machgs sdo das seguintes racas (ou
Hragagg dFE): holandesa-malhada-de-
préto, holandesa- malhada-de- vermelho, jér-
sei, flamenga, 3/4 holandesa-zebu, 3/4 jérsei-
zebu, 1/2 holandesa-zebu, 1/2 reconstituido
holandesa-zebu, 3/4 caracu-flamengo, 3/4
zebu-holandesa e zebu (gir leiteiro). Entre
as fémeas predomlnom exemplares com san-
gue holandés, jérsei, em graus diferentes
(1/2 ou 3/4).

As fémeas 5/8, desmamadas na CP, sdo
enviadas e criadas na FECS. Em alguns dos
cruzamentos se tem obtido boa producdo
leiteira. O controle de 1113 fémeas de cru-
zamentos, efetuado pelo DPA indica, até
1966, os seguintes resultados:

Grupos - Producéo El":‘;z:g:”'na OYMBARCAMAYiE®  Nomero de lactagdes
1/2 europeu-tropical 1932 268 7,2 596
3/4 europeu-tropical 1933 273 6,9 322
3/4 tropical-europeu 1292 256 53 71
5/8 flamengo-nacional 1959 279 70 39
5/8 nacional-flamengo 1663 250 6,6 85

ENSAIOS E FORRAGENS

No setor de experimentacdo com bovinos,
varios trabalhos estdo sendo levados a

efeito na CP, tendo sido concluido recente-

mente ensaio sébre o aproveitamento de ali-
mentos fibrosos na alimentacdo do gado
leiteiro. No dominio da nutricdo, de acérdo
com resultados obtidos em outras fazendas
experimentais do DPA, |4 estd sendo ado-
tada desde junho do ano passado a des-
mama dos bezerros (machos e fémeas) aos
noventa dias (Coopercotia, julho de 1966,
pag. 57). Até entdo a desmama se fazia
aos seis meses para as bezerras e aos cinco
para os machos.

Por sua vez, o setor de cgrostologla man-
tém colecdo de gramineas (112 espécies e
variedades) e leg
exoticas, para estudo de seu comportamen-
to, multiplicacdo das mais eficientes, forma-
¢do de pastos e eventual fornecimento de
sementes a interessados.

Esse setor se encarrega da reforma de
pastagens que se estd processando na fa-

zenda, cujo plano inclui a renovag¢do de
100 a 120 ha anuais de pastos, através da
implantagdo principalmente de capim-pan-
gola comum. A drea de plantio dessa gra-
minea atualmente é de 170 ha. A superficie
total dos pastos atinge aproximadamente
1700 ha, com predominio dos capins jara-
gud, colonido e gordura.

Quanto as pesquisas agrostolégicas,  en-
tre outros experlmenfos, deverd ser inicia-
do estudo de consorcia¢do de gramineas e
leguminosas. A base serd a soja-perene,
associada ao pangola-comum, ao pangola-
A-24 e ao napier.

Na parte de culturas — cujas dreas deve-
rGo ser progressivamente aumentadas, pa-
ra atender ds necessidades da fazenda -
hd hoje cérca de 190 ha plantados com
milho e mais 50 ha com soja-forrageiraq,
sorgo, labe-labe, mandioca e guandu. Com
o sorgo faz-se silagem, administrada ds
vacas em lactacdo. Em 1966 foram ensila-
das 100 t désse cereal.

(Transcrito de Coopercotia, fev. de 1967.)
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Congratulamo-nos com o Instituto de Lacticinios “Candido Tostes” pela aquisi-
cGo das novas formas pldsticas, prensas e mesa de nossa fabricacdo.

Fabricantes das renomadas formas plésticas, redondas e retangulares para
queijos de todos os tamanhos e tipos como: Prato — Lanche — Minas — frescal
orensado — Mozzarella — Provolone — Parmezdo — Roquefort — Ricota e outros. Mé-
sas de todos os tipos e tamanhos revestidas com pldstico, com e sem rodas. Prensas
moéveis para queijo. Mdaquinas automdticas para queijo. Mdquinas para lavar for-
mas. Vagonetes para formas. Coadores para leite. Baldes para ordenha. Filtros para
recep¢do — Bicas.

Patentes: N 160.071 — 175.896 — 175.879.

RASHOLANDA Lroa.

Caixa Postal, 1250 CURITIBA Parana




Indistrias Reunidas Fagundes Hefto SA.

“Estamparia Juiz de Fora”

Latas de todos os tipos e para todos os fins.
Cartazes e artefatos de folha de flandres
Maquinas para fechamento de latas, Pestaneiras,
carretilhas, placas, etc.

Rua Francisco Valadares, 108 — Telefones, 1790 « 1147 — Caixa Postal, 15
End. Teleg. “IRFAN” — Juiz de Fora — E Minas
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KINGMA & CIA.
FABRICANTES DO SUPERIOR COALHO FRISIA

Em liquido e em pé
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ou diretamente aos fabricantes.
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Problemas decorrentes do aumento
da producio do leite

Eis aqui a opinido de um técnico acércq,
principalmente, do sistema de pagamento
por quota.

Dr. Fidélis Alves Netto
Méd.-Vet.

Felizmente comeg¢aram de névo os pro-
blemas decorrentes do aumento da produ-
¢do de leite no Estado de S. Paulo. Ha mui-
tos anos ndo se pensava nisso e |@ se temia
que estivesse abandonada a bandeira de
progresso, sempre desfraldada neste gran-
de Estado. Ela tremula novamente e por-
tanto hd o que estudar, discutir, resolver,
porque a producdo voltou:

O acalorado debate verificado na segun-
da quinzena de novembro e coméco de
dezembro de 1966, com ampla cobertura
dos jornais, notadamente do “Estado de
S. Paulo”, iniciou-se pela deliberagcdo da
diretoria da Companhia Leco, fixando pre-
¢os para o leite recebido, adotando quotas
de leite de consumo e de excesso e dando
diferentes precos a cada um. Como o pro-
blema atinge ndo somente os produtores
abastecedores dessa organiza¢do, mas tam-
bém milhares de outros, sediados em todo
o Estado e em outras regides do Brasil,
qualquer medida, precipitada tomada nesta
altura, por férca de debates e pressdes,
pode trazer conseqiéncias altamente pre-
judiciais.

Tendo militado durante muitos anos nos
quadros da Secretaria da Agricultura de
S. Paulo e pelo fato de ter sido pratica-
mente o introdutor do sistema de quotas
para pagamento do leite, embora afastado
das atividades oficiais, vimos oferecer nos-
sa contribuicdo para esclarecimento de al-
guns aspectos do permanente problema re-
presentado pelas rela¢des entre produto-
res e industriais.

Cabe-nos, de inicio, esclarecer que ndo
nos move nenhum desejo de justificar atitu-
des de produtores ou industriais. Tampouco
nos compete dizer se as bases estipuladas
para precos sdo as mais indicadas. Mas,
examinando o problema do ponto de vista
técnico, no seu conjunto e no interésse do
consumidor, verificamos que existem alguns
aspectos necessitando de esclarecimentos,
como seja: a) como distinguir leite de con-

¢do ?; b) que dizer da estabilidade na pro-
ducdo, consumo ou distribuicdo?; c) quais
os sistemas de pagamento do leite?

Cada um déstes aspectos poderia ser es-
tudado de inimeras formas, porém, gosta-
riamos nesta oportunidade, de examinég-los
com certa brevidade, diante dos comenta-
rios surgidos. Realmente, produtores e in- -
dustriais tém razdes de sobra para estar
preocupados, pois, defendem seus interés-
ses, sua atividade bdsica. No entanto, o
problema em conjunto pode ser compara-
do sempre a uma corrente ou cadeia, da
qual os elos mais evidentes sdo represen-
tados pelos produtores e pelos industriais;
mas ndo se pode esquecer que essa corren-
te, além de ter uma finalidade, tem outros
elos, nem sempre aparentes, que dela fa-
zem parte integrante, participando de sua
resisténcia, como a distribuicdo, a comer-
cializagcdo, os transportes, a in
pesquisa, a defesa sanitdria, as industrias
forrageiras e de medicamentos, etc.

LEITE DE CONSUMO
E LEITE DE INDUSTRIALIZACAO

Para os ndo familiarizados com o as-
sunto, diriamos que o produtor, guando
remete a uma indistria o leite obtido em
seu rebanho, nem sempre o faz com um
fim determinado — consumo em espécie ou
industrializacdo. A maioria o envia ao es-
tabelecimento mais préximo, ao qual cabe
dar destino ao leite recebido. Sendo severa
a legislacd@o sanitdria do leite, a ndo ser em
determinados casos, o leite tanto pode ser
dado ao consumo classificado como tipo C,
como enviado para a industrializacéo.
Neste 0ltimo ~caso, naturalmente, o valor
qualitativo do produto final, suas possi-
bilidades de comercializacdo e conservacdo
determinam quanto a cada industrial con-
vém pagar pelo leite-com o preparo. Tra-
tando-se de leite destinado ao consumo em
espécie, esta fixado um preco aceito e res-
peitado por todos os industriais do setor.

No Estado de S@o Paulo ocorre um fato -
nem sempre observado: zonas produtoras
acham-se intimamente entrelacadas, nelas
operando indistintamente organiza¢des que
se dedicam precipuamente ao leite de con-

1 00 sumo em espécie de leite de industrializa- sumo (como a Leco, a Vigor, as Cooperati-
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vas de lacticinios e outras) e aquelas espe-
cializadas na industrializacdo do leite, co-
mo é o caso da Nestlé.

Normalmente a industria de leite em pé
e leite condensado tem condices econo-
micas para acompanhar os precos do leite
de consumo em espécie. No entanto, quan-
do o leite ¢ transformado em manteiga ou
queijos, nem sempre issO acontece, porque
ésses produtos tém comercializacdo dife-
rente e tém menores possibilidades de con-
servacdo, exigindo gastos adicionais, quan-
do se pensa em armazenagem por longo
periodo. Os precos obtidos pelos produto-
res, quando o leite é transformado em quei-
jos ou manteiga, geralmente s@o inferiores
— e ésse habitualmente é o caminho da
producdo que excede as necessidades de
consumo.

Téda indUstria tem seus limites criticos de
trabalho, dado pela capacidade do apare-
Ihamento, pelos recursos materiais, econd-
micos e técnicos dos dirigentes, aspecio
éssel que ndo pode ser esquecido. Havendo
equilibrio de produgdo por todo o ano,
serd mais facil administra-la do que quan-
do ocorrem bruscas alteragdes entre uma
e outrad época de um mesmo ano ou entre
_os varios anos. O reaparelhamento de uma
Lorganizacdo industrial gerglmen’re é muito
‘mais complexo do que muitos pensam, de-
pendendo ndo sO da inversdo de grandes
somas, mas também de §ed|g1enfodos pro-
jetos. Sdo raras as Organizacoes que conse-
guem reaparelhar-se e absorver grandes
volumes de leite em curto prazo.

Néo resta dovida que a industria de leite
de consumo de S. Paulo estd sendo sur-
preendida pela enorme reacdo da produ-
cdo aos melhores precos permitidos pelas
Oltimas deliberacdes da SUNAB.

ESTABILIDADE NA PRODUCAO -
DISTR!IBUICAO E CONSUMO

Uma queixa novamente se repetiu nos
recentes debates: refere-se ao possivel de-
sinterésse dos industriais de leite de consu-
mo por aumentar a colocacdo da producéo
recebida. £ uma queixa antiga e tem sem-
pre sua razdo. No entanto, Jisso acontece
porque a orientacdo demagégica dada a
solucdo de problemas de abastecimento
do leite de consumo, desde a oltima guerra
até recentemente, ndo foi nada animadora
para os industriais que a ela se dedicam.
Ha muito, essa atividade vem sendo consi-
derada como um mau negécio financeiro
e freqientemente € visada como uma ativi-
dade parasitaria. Inomeras vézes ouvimos
declaracdes sinceras de industriais que s6
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ndo deixaram a atividade porque seria
quase impossivel evitar prejuizos conside-
raveis, dado o vulto do capital aplicado.
Orq, tal ambiente ndo pode ser muito ten-
tador para novas inversdes em equipamen-
tos ou melhoramentos. Assim, ésse setor da
indUstria se tem mantido nestes Gltimos
anos, pois a politica que néle era aplicada
também ndo estimulava a producdo. As
dificuldades comecavam nas préprias fon-
tes produtoras. ‘

Agora, o érro parece estar corrigido e
hd interésse pela produ¢do. Com maior
voiume de leite, a situa¢do pode modifi-
car-se. Ainda que ésse ndévo interésse seja
determinado, em parte, porque outros se-
tores da agricultura se mostrem presente-
mente pouco convidativos, como a cana,
café ou cereais, a verdade & que, presen-
temente reanima-se a producdo e hd exces-
so, neste momento, em relacdo ao consu-
mo. Tal excesso se deve, sem divida, a
época do ano, -normalmente satisfatéria
para os produtores, mas de qualquer forma
tudo deverad ser feito para que se encontrem
bons caminhos e ndo se interponham en-
traves prejudiciais ao abastecimento nos
proximos meses.

Esses mesmos industriais, que j&@ ndo mais
pensavam em reaparelhamento e em ex-
pansdo e que em vdrias oportunidades la-
mentaram a paralisacdo de enormes equi-
pamentos porque ndo havia producdo, te-
rdo agora que modificar sua orientagdo,
retornando a antigos planos, refazendo es-
tudos e procurando levar o leite a todos
os lares, aumentando novamente o consu-
mo individual porque haverd leite para
vender. Alteracdes, terdo que ser introduzi-
das nos sistemas de distribuicdo do leite,
a partir de um entendimento mais regular
e mais intenso nas atuais bases de traba-
Ilho. De outro lado, inovacdes tém que ser
adotadas (o retérno ao carro tanque po-

_derd ser uma delas, para distribuicdo nas

zonas periféricas) mas tédas deverdo visar
maior distribuicdo, mais facil acesso do con-
sumidor ao leite produzido. A distribuicdo
domiciliar quase abandonada e dificultada
pelo advento do apartamento, tem que re-

tornar e ser resolvida. Também o forneci-

mento de leite em copos, em bares, leite-
rias, lanchonetes, restaurantes, escolas, pre-
cisa e pode ser modificado, mediante o em-
prégo de sistemas mais praticos, mais atra-
entes, em uso em outros. paises. E que dizer
de vasilhames de maior capacidade, para
o consumo do tipo familia, como os frascos
ou recipientes de dois, trés ou cinco litros,
i@ em largo uso nos Estados Unidos? Tudo
isso exige, sem duovida, gastos de reapare-

Revista do ILCT

- Pag. 25

lhamento, mas, havendo producdo, também
se encontrar§o meios para sua cobertura
econdmica. Devera ser buscada uma nova
motivacdo para o consumidor,” levando-o a

«aumentar sua verba mensal para o leite,

substituindo outros liquidos que se habi-
tuou a ingerir, gracas a uma publicidade
inteligente, habilidosa e insistente.

Preocupada com o volume de leite dis-
ponivel, quase sempre insuficiente nos mo-
mentos criticos, agora a posicdo dos indus-
triais de leite de consumo se alterou, ao
que parece, para uma nova fase — e a pres-
sdo a que sempre estiveram sujeitos estd
se invertendo, ndo mais no sentido de con-
sumidores a procura de leite, mas, sim, de
produtores reclamando para que vendam
mais leite.

SISTEMAS DE PAGAMENTO DO LEITE

S. Paulo j@ tem histéria a ser contada
quanto @ maneira de entendimentos entre
produtores e industriais de leite e os méto-
dos de pagamento dos fornecimentos. Do
primitivo pagamento mensal de dguas e
de séca, tantas vézes fixado até um més
ou mais depois de feitos os fornecimentos,
na época em que foram estabelecidas as
condicdes de contréle da producdo, du-
rante a |l Guerra Mundial, passou-se a fi-

xacdo de tabelas de precos mensais ou por’

grupos de meses. Ja nessa ocasido, como
dantes, sentiam-se variacBes no forneci-
mento, entre os periodos de grande produ-
¢do (dguas) e o abastecimento neste perio-
do se tornava dificilimo.

A situacdo permaneceu assim, indefinida,
a indistria sem poder desenvolver-se por-
que ndo contava com suficiente producdo
na séca e, ao mesmo tempo, produtores
ndo se aparelhavam porque ndo tinham
confianca no mercado, forcando as situa-
¢Bes insustentdveis, com grandes volumes
fornecidos nas daguas e pouco, muito pou-
co, na séca. A partir de junho de 1950, en-
tretanto, a situacdo se modificou, gracas a
assinatura de um convénio entre produto-
res e industriais, por iniciativa do Depar-
tamento da Produ¢do Animal, o qual intro-
duzia o sistema de quotas, servindo os for-
necimentos do periodo de séca como base
de pagamento durante todo ano. A adogdo
désse sistema de pagamento firmava-se na
falta de confianca nos entendimentos entre
produtores e industriais e nas condicdes

‘climdticas dominantes. Havendo fatalmente

um periodo de caréncia todos os anos, com
raras e imprevisiveis exce¢des, desde que
se desejasse obter uma produgdo t&o uni-

forme quanto possivel para manter um
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abastecimento regular dos mercados duran-
te os 365 dias do ano, tinha que haver uma
previsdo e disciplina nos fornecimentos. Os
produtores precisavam contar com um pre-
¢co que os compensasse dos maiores gastos
que teriam para produzir e acumular ali-
mentos para seus rebanhos, mantendo-os
devidamente atendidos durante todo o ano.
E isto dependia dos industriais, os quais,
por sua vez sdmente poderiam pensar em
expansdo, desde que contasse com garan-
tias de suprimento em qualquer época do
ano e ndo com cortes de 50 e até 60% ou.
mais no periodo da séca. Como atender a
um abastecimento com cortes tdo grandes
nas entregas ¢

Firmando o convénio, aceito e adotado
por tédda a industria- de lacticinios de S.
Paulo e logo levado a vérios outros Esta-
dos, a producdo aumentou consideravel-
mente durante os meses de séca e se esta-
bilizou nos periodos de daguas, sem aque-
las grandes flutuacdes. Por longo periodo,
o assunto permaneceu em relativa calma e
acentuado progresso, sé perturbado nos 0l-
timos anos, quando os o6rgdos controlado-
res oficiais se perderam com as consequén-
cias da inflacdo, de mistura com tiradas de-
magoégicas de cardter politico. Se fér feito
um retrospecto da industria de lacticinios,
serd facil verificar quanto ela se desenvol-
veu a partir de 1950, permitindo que o Es-
tado de S. Paulo passasse a ser o maior
produtor de leite de consumo e de leite
em p6 do Brasil, e um dos maiores produ-
tores de manteiga e queijos.

Mas, com o decorrer do tempo e reten-
¢do dos precos do leite de consumo, acom-
panhada da liberagdo dos precos dos de-
rivados do leite, praticamente ocorreu ni-
velamento. Momentos houve em que era
mais econdmico industrializar todo o leite,
fazendo queijo, do que vendé-lo em espé-
cie, para consumo imediato. Dentro de tal
desorientacdo, ndo mais se justificava pen-
sar em quotas. Conseqientemente, a pro-
ducdo foi desestimulada, pois, sendo o con-
sumo de manteiga e queijos limitado, so-
mente poderia restabelecer-se mediante rea-
justes- razodveis para o leite de consumo.
Isto feito, a reacdo ndo se féz esperar, co-
mo se verifica presentemente.

Portanto, existe novamente ambiente e
necessidade de pensar no sistema de quo-
tas como método de pagamento do leite.
H& excesso de producdo sdbre as necessi-
dades atuais de consumo: seu escoamento .
somente poderd ocorrer mediante aprovei-
tamento na fabricacdo de queijos e man-
teiga. O preco terd que corresponder ao
valor désses produtos, as possibilidades de




Pég. 26 - ' JULHO-AGOSTO DE 1967

Revista do. ILCT

seu. escoamento. Que devem os produtores
fazer se tais precos ndo |hes convém? Man-
ter as quotas e utilizar o excesso na cria-
¢do de melhores bezerros, descansar as va-
cas mais fracas, e economizar ra¢do quan-
do fér o caso.

O mais importante agora é saber como
agir no futuro, pois, a partir de marco e
abril, as condi¢des nas zonas de produgéo
serdo outras e ha que pensar no abasteci-
mento durante a séca em 1967, 1968, 1970,
etc. Este & o momento de cuidar do supri-
mento no proximo periodo critico e cuidar
de manter o consumo em ascensdo (’ronfo
produtores como industriais). Caso contrério,
voltaremos & estaca de hoje e de ontem.

O Convénio de Quotas até hoje continua
sendo adotado por inimeras cooperativas e
talvez sejam elas as que mais o utilizem,
pois lhes garantiu uma estabilidade dificil-
mente encontrada por outra férmula. Pos-
sivelmente muitos dos que criticam o sis-
tema de quotas ndo o conhecam, ndo o
examinaram suficientemente ou, se o fize-
ram, foi considerando determinado momento
ou aspecto. Em seu sentido geral, déle ndo
se pode fugir. Talvez devesse ser revisto em
alguns pontos, como execucdo, fiscalizacdo
e certos detalhes, afentando para a evolu-
¢do, desde a data em que foi estudado e
adotado. Quanto menor, porém, fér a in-
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fluéncia do poder piblico nas rela¢des en-
tre produtores e industriais, tanto melhor,
pois ambos tém interésse em comum, e des-
de que ndo se descuidem do consumidor.
Também é importante a difusGo a ser da-
da as deliberacdes firmadas, sempre com a
devida antecedéncia, de forma que produ-
tores e industriais ndo sejam surpreendidos
e possam preparar-se, como ndo ocorre
agora. :

O acérdo a ser firmado em janeiro (esta-
mos escrevendo em dezembro) entre produ-

tores e industriais, como decorrénica de de--

liberacdo tomada na reunido da FAESP,
deverd considerar com suficiente profun-
deza tédas estas questdes, pois déle de-
penderdo a estabilidade e o progresso de
tdda a -industria leiteira, da producdo ao
consumo, envolvendo a um sé tempo a me-
lhoria dos rebanhos e o reaparelhamento
das fazendas e das indéstrias, a fim de ga-
rantir uma producdo e um adequado escoa-
mento. O consumo do leite em espécie po-
de rapidamente duplicar, tendo em vista
os atuais niveis. Aumentos de 10 ou 15%
podem ser facilmente alcancados e isso im-
plica em milhares de litros didrios. O mer-
cado é muito grande, com um abastecimen-
to defeituoso, tanto na Capital quanto no
Interior do Estado. (Transcrito da “Revista
dos Criadores”, n.o 446.)
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Livros,

Jornais,
Revistas,
Clichés,
Convites de Casamento e Formatura,
Santinhos de Primeira Comunhio,
Servicos de Encadernacio,

Visite @ Tipografia LAR CATOLICO!

ONDE E IMPRESSA ESTA REVISTA

Rua Halfeld, 1179 - Caixa postal 73 — JUIZ DE FORA

LLLIHEE ST TEE T RREE LR LR LI R L AR EL EEEHT MR EEE LR TR TR LT (R R LT3

BB ONG e

S S 288 2 PSR DR ORI DI DRSO ST RIS O 2K K SR 5o Do S S S

Em suma, qualquer trabalho - tipografico.

TECNICA ! RAPIDEZ ! EFICI&ENCIA ! PERFEICAO !

lllllllllIlllllllllllllllllIllllllllllIllIlllllllllllIlllllllllllllllllllllllllllllllllllllllIIllllllllllllllIlllllllllllllllllllIIllHIIlllllllllllllllllllllllllllllllll

i g

U HT T T U T LT O DT

- BALCGES FRIGORIFICOS,
GELADEIRAS PARA ACOUGUES,
MAQUINAS PARA CAFE
'ESTUFAS PARA PASTEIS,
VITRINAS,

-BALANCAS AUTOMATICAS,
CORTADORES DE FRIOS,
RESFRIADORES DE LEITE.

s AVENIDA GETGLIO VARGAS, 367 — TELEFONE, 1620
JUIZ DE FORA — MINAS GERAIS

bR AR R AR SR SR B BTNV RN ST e

U0S0 BADARACD NDASTRID & CONERED LT

BTN 0908 010070 0 0000000 [ORN

S R S K S S o




. Pag. 28 JULHO-AGOSTO DE 1967

Revista do ILCT

A Producao de Leite no Estado de Sao Paulo

A Secretaria da Agricultura, procurando
inteirar-se, técnicamente, sébre as principais
atividades da pecudria paulista, instituiu
Comissdes de Estudo, integradas por téc-
nicos déste Departamento e de outros or-
gbos da mesma Secretaria, que apresenta-
ram, cada qual, na sua especialidade, re-
latério a respeito. .

Tivemos autorizacdo, em Processo, do
Exmo. Sr. Secretdrio da Agricultura, para
divulgar tais Relatérios, que focalizam a
situagdo atual da pecudria paulista, respon-
dendo a quesitos que foram formulados.

Neste nimero iniciamos a divulgacéo com
o Relatério da Comisséo de Leite, constitui-
da pelos Srs. Francisco de Paula Assis —
Presidente (Zootecnista Chefe da Secdo de
Zootecnia de Bovinos de Racas Leiteiras da
Divisio de Zootecnia e Nutricdo Animal,
PDA), Fuad Nauffel — Secretario (Zootecnls-
ta da Secdo de Zootecnia de Bovinos de
Racas Leiteiras da Divisdo de Zootecnia e
Nutricio Animal, PDA), Membros: Ismar
FIorenC|o Pereira (Divisdo de Economia Ru-

ral do Departamento da Producéio Vegetal),
Brasilio Ranoya Jonior (DivisGo de Inspe-
¢do de Produtos de Origem Animal do De-
pariamento da Producdo Animal), José Nas-
cimento (Divisdo de Fomento Animal do
Departamento da Producdo Animal), Osma-
ny Junqueira Dias (Agrénomo, Economista
e Criador) e Cyro Troise (Instituto Bioldgico).

| — EVOLUCAO DA PRODUCAO DE
LEITE NOS ULTIMOS DEZ ANOS

A producdo leiteira no Estado de Sdo
Paulo pode ser estimada a partir do con-
junto das informacdes de trés fontes: (1)
Departamento de Producdo Animal (D-4),
pelo leite fiscalizado nas usinas, fdbricas
de produtos lacteos e postos de recebimen-
to e refrigeracdo sob fiscalizacdo estadual;
(2) SIPAMA, pelo leite fiscalizado nas in-
dostrias de lacticinios sob fiscalizacdo fe-
deral e (3) Departamento Estadual de Esta-
tistica, por estimativas baseadas na popu-
lagdo bovina dos diversos municipios, onde

QUADRO |
EVOLUCAO DA PRODUCAO LEITEIRA NO ESTADO DE SAO PAULO

(DECENIO 1956/1965)

i Producdo sob

i
|

Producdo sob

Consumo da Producdo total

| |
ANOS coan’B“)/Le 4o CO!SILI;?J;\BA:O { Capital { estimada
| s
li (1.000 1) " (1.000 1) ‘ (1.000 1) ‘ (1.000 1)
1956 ...... [ 356.823 ‘l 295.526 I 214.962 l 1.144.000
1957 ...... ! 389.094 291.571 " 235.763 ‘ 1.135.000
1958 ...... }‘ 446.108 304.803 :\ 255.345 ‘ 1.173.000
1959 ... i 467 .189 l 346.645 't 267 .666 “ 1.183.000
1960 ...... | 496.001 | 3;48. 031 271.657 i 1.205.000
1961 ...... ; 505.703 : 378.067 E 264.692 i 1.245.000
1962 ...... ’ 506.345 } 414.944 1 254.825 g 1.307.000
1963 ...... ? 454.226 i 390.373 { 251.348 é 1.276.000
1964 ...... [‘ 481.915 l| 383.497 II 281.055 | 1.430.000
1965 ...... i? 515.188 ‘I‘ 407.079 {1 302.700 i 1 .546/.000
| |
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ndo existe fiscalizacdo estadual ou federal
por falta de estabelecimentos de beneficia-
mento ou de industrializagdo registrados
oficialmente.

Admite-se, geralmente, que a producdo
controlada pela fiscalizacdo estadual re-
presenta 1/3 da producdo total do Estado.

O quadro | mostra a- producéo de leite
em S. Paulo, nos 0ltimos dez anos, figu-
rando as parcelas sob fiscalizagdo estadual,
federal, o consumo na Capital e a produ-
¢do total estimada.

Fontes — (1) Producéo total estimada:
Anuario  Estatistico do Brasil: IBGE — Con-
selho Nacional de Estatistica.

(2) Producéo sob controle do PDA e con-
sumo da Capital — Divisdo de Inspecdo de
Produtos Alimanticios de Origem Animal
(D-4) — Departamento da Producdo Animal.

(3) Producéo sob contréle do SIPAMA:
de 1956 a 1964, producdo calculada a par-
tir de numeros absolutos relativos @ indos-
tria de lacticinios publicados no Anudrio
Estatistico do Brasil. A producdo de 1965
ﬁ\e;\ehva e foi forneC|da pelo SIPAMA -

Para analisar a producdo de leite sob
seu aspecto mais importante e imediato, ou

seja, a producdo de leite “in natura” ou
para consumo direto, podemos dividir a
producdo do quadro | em dois qiinqiénios,
quando vamos verificar que do 1.° para o.
2.2 qliinqiénio houve aumento na producdo
de leite (coluna 5 — producdo total esti-
mada) da ordem de 16,51%. O aumento da
populacdo do Estado, entre os mesmos pe-
riodos, foi de 26,11%. _

A producdo sob fiscalizacGo estadual
apresenta "deficit” mais acentuado (14,3%)
enquanto que a indistria de lacticinios mos-
tra  melhor indice de desenvolvimento
(24,42°0), conquanto inferior ao aumento
populacional.

A conclusdo é que a nossa producdo lei-
teira, de um modo geral, ndo estd corres-
pondendo as necessidades do Estado, em
que pese a implantacdo da exploracdo lei-
teira em zonas que, até ha bem pouco
tempo, ndo compareciam nas estatisticas.
Por outro lado, os produtos industriais de-
rivados do leite, para citar os principais,
leite em pd, leite condensado, manteiga e
queijos, estd estagnada, .no caso do leite
em p6, em declinio, no caso do leite con-
densado e ‘manteiga e apenas oferece as-
pecto favordavel com relacdo a producdo
de queijos, conforme o quadro II.

QUADRO I
EVOLUCAO DA INDUSTRIALIZACAO DOS PRINCIPAIS DERIVADOS DO LEITE

6.439

ANOS ' 4[ Leite Leite Manteiga Queijos

\ em po condensado

@

| I t t t
1956 ...... 17.074 16.913 4.536 1.003
1957 ... ‘ 20.201 10.781 4.315 1.598
1958 ...... 20.675 11.859 4.613 2.035
1959 ... | B .68 4.349 2.834
1960 ...... 22.858 | ! 11.701 3.782 ' 3.861
1961 ... ‘ 24.497 ’ 12.055 3.956 i[ 4.787
1962 ...... 26.368 14.739 3.997 i 5.734.
1963 ...... 26.902 ) 11.414 3.225 lI 5.905
1964 ...... 26.340 ! 9.233 Il 3.379 i

Fonte — Anudrio Estatistico do Brasil: IBGE — Conselho Nacional de Estatistica.
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Il — QUAL A INFLUENCIA EXERCIDA PELA
- SECRETARIA DA AGRICULTURA NO DE-
SENVOLVIMENTO DA PRODUCAO LEITEIRA

A Secretaria da Agricultura presta inime-
. ros beneficios aos criadores do Estado, e
mesmo fora déste, embora seja quase im-
possivel medir a extensdo e a profundidade
de tais beneficios, dada a ocorréncia pouco
frequenfe de escrita zoocténica e a omls-
sdo de informagdes.

Podemos citar, sumariamente, as seguin-
tes medidas de fomento a cargo da Diviséo
de Fomento da Produ¢do Animal, que, sem
dovida, devem ter influido no melhoramen-
to do rebanho e da produgéo.

1 — Servico de inseminagdo artificial, cujo
m%vnmento em 1965 pode assim ser resu-
miao:

a) reprodutores mantidos no
AL

15
b): coletas de sémen efe-
tuadas 683

c) sémen coletado 4.9151 ml

d) sémen utilizado 4.466,9 ml

e) tubos preparados 20.438

f) rebanhos atendidos 248, em:

" Est. SGo Paulo 235

Est. Minas Gerais 8
Est. Parand 3

; Est. Mato Grosso £

g) vacas inseminadas 3.479, com:
sémen resfriado 2.604
sémen congelado 875

h) nascimentos comunicados 502, de
sémen resfriado 298
sémen congelado 204

i) estagidrios que recebe-
ram treinamento no S.l.A. 73

2 — Contréle leiteiro — A seccdo compe-
tente da DivisGo de Fomento da Produ¢édo
Animal executa o contréle leiteiro em certa
classe de rebanhos.

De 1962 a 1966 foram controladas
28043 vacas de diversas racas e graus de
sangue pertencentes a 460 fazendas parti-
culares possuidoras, em geral, de rebanhos
pouco diferenciados quanto & especializa-
do.

‘ Os oltimos dados disponiveis oferecem
uma producdo leiteira média individual de
996 kg de leite, em 180 dias de lactagdo.

Convém assinalar que se trata de um
gado detentor de qualidade zootécnica bas-
tante superior ao que comumente esta sen-
do explorado para a producdo leiteira do
Estado, e esta ressalva é feita para evitar
confusdo com dados relativos a produtivi-
dade do rebanho comum engajado na ex-
ploragdo leiteira, mencionados mais adiante.

3 — Cruzamentos dirigidos — Os zootec-

nistas regionais acompanham e orientam
em fazendas particulares alguns trabalhos
de cruzamento entre ragas especializadas
e gado zebu ou nacional, com a aplicagdo
de esquemas de acasalamentos cujos re-
sultados foram comprovadamente eficientes
quando observados nas Estacdes Experimen-
tais nos estudos de pesquisa levados a
efeito pela DivisGo de Zootecnia e Nutri-
¢do Animal do PDA. De um modo geral,
tais esquemas objetivam a -obten¢do de uma
populacdo bovina contendo 5/8 de sangue
europeu (racas leiteiras especializadas).

Os produtos désses cruzamentos sdo sub-
metidos a contréles leiteiros, e, désse traba-
lho alguns resultados parciais podem ser
apresentados:

Produ¢do | Dias de

Grau de sangue L
de leite Kg | lactacdo

1/2 europeu X zebu 1428 208

3/4 1345 201
7/8 " e 1858 204
1516  ~ o 1795 209
Puro por cruza 1985 201
5/8 europeu x zebu 2578 294

Os resultados obtidos dos cruzamentos
executados nas Estacdes Experimentais do
PDA sob orientacdo da se¢do de pesquisa
especializada sdo mostrados a seguir e pa-
recem confirmar o que & se obteve nas fa-
zendas particulares (Quadro da pag. 31).

Estes dados, que permitem vislumbrar a
possibilidade de criagdo de tipos de bovi-
nos leiteiros mais adaptados ds regides tro-
picais, devem ser considerados, todava, com
as restricdes decorrentes do nomero rela-
tivamente pequeno de observacdes.

4 — Torneios leiteiros — Como o nome in-
dica, ¢ uma modalidade de competicdo en-
tre criadores, cuja finalidade é auxiliar o
pecuarista a conhecer a capacidade produ-
tiva de seus animais, animando-os a ulte-
riores iniciativas de maior vulto, como o
contréle leiteiro de todo o rebanho.

No decorrer dos ultimos dez anos foram
realizados torneios anuais, em zonas dife-
rentes em cada ano, -que reuniram um to-
tal de 2626 vacas leiteiras pertencentes a
278 criadores.

5 — Venda de reprodutores — O PDA rea-
liza em suas Estacdes Experimentais leilSes
anuais de reprodutores oriundos de seus
rebanhos. O pagamento dos animais pra-
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PRODUCAO LEITEIRA DE FEMEAS DE CRUZAMENTOS

l |
Leite M.G. % Dias M. N.o
GRUPO
M.G. Didrias | Lactagdes

1/2 5. europeu x tropical | 1.932 | 846 | 430 | 268 7,2 596
3/4 s. europeu x tropical ( 1.933 80,7 4,23 273 6,9 322
3/4 s. tropical x europeu ‘ 1.292 55,2 4,22 256 53 71
5/8 s. flamengo x 3/8 nacional | 1.959 70,6 3,62 279 70 39
- 5/8 s. nacional x 3/8 flamengo » 1.663 58,7 | 3,53 250 6,6 85

ceados pode ser efetuado em 4 anos, a
juros de 3% ao ano. |

Nos ¢ltimos 9 anos, foram vendldos, sob
financiamentos, 398 reprodutores de dlfe-
rentes racas assim distribuidos:

Holandesa preta e branca .......... 253
Holandesa vermelha e branca ...... 33
Jersey .o 32
Schwyz v 28
Flamenga ..........coiiiiiiiiiin.. 40
Mantiqueira ...l 12

6 — Atividades dos zootecnistas regionais
— A atividade extensionista do PDA pode ser
avaliada segundo o resumo abaixo, extraido
dos relatérios anuais relativos a 1965 dos
33 técnicos sediados no interior, convindo
dizer que muitos déles ndo possuem vei-
culo em servico:

Qunlometrogem percorrida (16 vei-

culos .. 233742
Municipios vusnfodos .............. 1593
Criadores atendidos ............. 8830
Consultas zootécnicas ............ 6 649
Inseminag¢des praticadas ......... 518
Vacinagdes ........ovviiiiiiin... 46 305
Consultas diversas ............... 3064

s/alimentagdo ......... 3028
" s/construgdes rurais ... 1106
v s/assisténcia veterindria. 1839

7 — Outros beneficios — dentre os. benefi-
cios prestados pela A., ndo poderiam
ser omitidos os que derivam dos experi-
mentos diversos executados pelas diferen-
tes Secdes da Divisdo de Zootecnia e Nutri-
¢do Animal e pelas Estacdes Experlmenfcns
em tdéda escala da proc?uc;co animal, das

. abelhas aos bovinos, versando sébre assun-

tos de zootecniq, reproducoo e nutrigdo
animal.

Total — 1.113 lactagbes-

Il - QUAL O RENDIMENTO MEDIO
POR VACA

Os elementos disponiveis ndo permitem
fixar com exatiddo o rendimento médio por
vaca. Os dados obtidos pela divisGo de
Economia Rural, em levantamentos efetua-
dos nos anos de 1953, 1962, 1963, 1964,
1965 e 1966, mostram ligeira variagdo
quando o levantamento incidiuv em ob-
servacGo efetuada no més de janeiro
(1962/1966). Todavia, quando a observagéo
recaiu no més de agésto (1953), a produ-
¢do foi bem menor. No primeiro caso (més
de janeiro) a producdo média por cabeca
varia de 2,9 a 3,2 | didrios, enquanto que
no segundo a média constatada foi de
2,7 | didarios. Esta Gltima observacdo esta
em concorddncia com o resultado do levan-
tamento- efetuado em 1952 pela Comissdo
Nacional de Pecudria de Leite, relativo a
produ¢do média didria anual, naquele ano,
verificada em uma amostra de 425 fazen-
das leiteiras, que, aquela época, correspon-
diam a 5% de tédas as propriedades pro-
dutivas de leite tipo C. Este estudo revelou

- uma produgdo vaca/ano de 9052 |, o que

equivale a uma produ¢do média didria
de 2,48 |.

E admissivel que ao longo de quase 15
anos tenha havido algum progresso se
bem que pequeno.

IV - QUAL O REBANHO LEITEIRO DO
ESTADO, A AREA UTILIZADA NA SUA
CRIACAO? TIPOS DE CRIACAO E
COLOCACAO ENTRE OS DEMAIS
PRODUTORES BRASILEIROS

a) A determina¢do do rebanho leiteiro

de S&o Paulo pode ser feita apenas por

g

T
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estimativa partindo da producdo média “per
capita” e da producdo leiteira total do
Estado.

Estes nomeros também sdo obtidos de ve-
rificagdes que ndo sdo bastante seguras, de
modo que grandes afastamentos podem
ocorrer segundo os elementos basicos leva-
dos em consideracéo.

A DivisGo de Economia Rural estima a
populacdo de bovinos leiteiros em 3055000
cabecas, com base numa produ¢do média
didria de 3,1 |. Este 6rgdo admite que dife-
rencas nas estimativas podem ocorrer rela-
cionadas com o més bdsico do levanta-
mento da produ¢do média didria “per ca-
pita”.

E preciso considerar, outrossim, que o
.-rebanho bovino comprometido na explora-
¢do leiteira é pouco diferenciado, isto &, a
maioria dos animais ndo possue aptiddo,
definida, do que resulta que a produtivi-
dade é baixa e o periodo de lactagdo curto,
ndo excedendo de é meses.

A andlise das estatisticas de producéo
mostra que, a drea de exploracdo leiteira
-no Estado, aumentou consideravelmente nos
Oltimes anos, sem a contrapartida do au-
mento do volume de producdo. Isto con-
:firma’ o que é dito no paragrafo anterior,
.ou seja, que rebanhos de gado de corte
passsaram a contribuir para o abastecimen-
to, principalmente das industrias de lactici-
nios e que a média didra “per capita” estd
longe dos 3 litros didrios. Podemos admitir
um progresso zootécnico traduzido em maior
indice de produtividade apenas nas zonas
tradicionais de producdo, cuja influéncia di-
minue d medida que novos rebanhos se
incorporam ao efetivo produtor.

Se admitirmos que a populacdo bovina do
Estado atingiu a cifra dos 11066000 em
1964, cifra essa considerada exagerada, por-
quanto o recenseamento realizado em 1960
revelou a existéncia de 7155142 bovinos,
segundo o Anudrio Estatistico do Brasil de
1965, e considerarmos como valida a com-
posicdo do rebanho em categorias por ida-
de, conforme é correntemente aceito, seria
a seguinte a situacdo do rebanho paulista,
como um todo:

Vacas .....oovvun.... 36,1%0 ou 3.994.766
Garrotes e novilhas .. 353% “ 3.906.298
Bezerros e bezerras .. 20,7% " 2.290.662
Touros ....ovvvun.... 2,3% * 254.518
Boi de trabalho ....  55% “ 608.630

Trabalho levado a efeito no PDA (Bole-
tim de Industria Animal, vol. 18: n.° Unico,
5171, 1960), orca o rebanho: leiteiro pau-
lista em ‘3600000 cabecas de bovinos.

Se levarmos em consideracdo a produgdo
total do Estado em 1965, 1546000000 de
litros de leite e aceitarmos como ainda cor-
respondente & realidade a producdo média
anual por cabeca de 905,2 litros de leite
(producdo vaca/ano) teriamos em nosso
Estado 1707000 vacas leiteiras num reba-
nho de 3385000 - bovinos implicados na
producdo de leite.

b) A exploracdo de leite estd pratica-
mente disseminada em todo o territério
paulista. Dos 573 municipios, 131 figuram
nas estatisticas dos servicos oficiais de con-
tréle sanitério do produto.

O Grupo Pecuédrio do Projeto EPAC-CIDA,
num estudo sdbre a populacdo e produtivida-
de do rebanho da zona da Mogiana, (Proje-
to EPAC-CIDA-Pecuéria bovina da regido da
Cooperativa Central dos Cafeicultores da Mo-
giana — Avaliagdo da Populacdo e Produtivi-
dade dos Rebanhos Leiteiros de Corte, junho,
1966) fornece dados que permitem avaliar uma

densidade de 1,23 ha por bovino na drea em -

estudo. Para todo o Estado, admitir-se-ia
uma densidade de 0,8 ha p. cabeca, o que
significa que o gado leiteiro ocuparia uma
area de 2708000 ha.

c) Os tipos de criagdo adotados em Séo
Paulo sdo os mais variados, estando condi-
cionados, antes de mais nada, ao destno
dado ao leite. A obediéncia aos padrdes
sanitdrios & exigida com maior rigor nos
postos de recebimento de leite destinado ao
consumo “in natura”, o que @ é um ponto
de partida para a diferenciacdo dos siste-
mas e tipos de criacdo e a adogcdo de nor-
mas zootécnicas mais adiantadas. Por mui-
tos anos o sistema de exploracdo em “reti-
ros” ainda serd o mais comum no Estado,
embora o sistema em si comporte grande
margem de avanco técnico. A implantagéo
de 2 ordenhas didrias é, em geral, o pri-
meiro passo no progresso, e, ¢ acompanha-
do, simultdneamente pela introducGo de
benfeitorias, tais como galpdes para orde-
nha, estabulos, etc... A grande maioria das
fazendas leiteiras, todavia, ainda pratica a
exploracdo a “céu aberto”, disposto ape-
nas de currais onde o gado é encerrado
para a ordenha e galpdes risticos para
abrigo dos bezerros.

As granjas produtoras de leite dos tipos
A e B representam o estdgio mais avanca-
do da exploracdo pecudria em S&o Paulo,
notadamente na zona de Campinas, o que
ndo exclue a existéncia de estabelecimentos
do mesmo nivel de adiantamento nas de-
mais zonas do Estado.

d) Em 1964, segundo nimeros publicados
no Anudrio Estatistico do Brasil — 1965, a
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producdo nacional de produtos da indus-
tria de lacticinios (16~ produtos) atingiv a
cifra de 152576 toneladas, com um valor
de 118393578 mil cruzeiros. A producdo
paulista dos mesmos produtos foi de 54 022
toneladas (35,41%), com um valor de
39967131 mil cruzeiros (33,76%). Séo Paulo
estéve em 1.2 lugar na lista de 7 produtos
(leite em po, leite condensado, leite evapo-
rado, caramelo, creme, -farinha lactea e
requeijGo).

Estes dados abrangem apenas os produ-
tos de fdbricas sob inspecdo federal, ndo

Pdg. 33

estando incluida a produgdo de leite pas-
teurizado.

- \UA!

_ QUAL A PRODUCAO TOTAL ANUAL,
\S/EU ?/ALOR, BEM COMO A VARIACAO
DE PRECO NOS ULTIMOS DEZ ANOS

‘ g da bruta)

vadro Il mostra o valor (ren
d ° crloducéo leiteira em . SGo Paulo, a va-
0 apo dos pregos recebidos pelo produtor
;1009 posi¢to relativa entre os produtos da

agricultura (24 produtos).

QUADRO 1! : ,,
VALOR DA PRObUCAO LEITEIRA EM SAO PAULO, VARIACAO DOS PRECQS
AO PRODUTOR' E POSICAO ENTRE OS PRODUTOS DA AGELCULTURA
}i Producdo Preco por %| R(s:;ﬁ%ezflg: Posng.ao
ANGS I1 (milli}f]r?nes? de proljit%rm(acﬁ) | cruzeiros) relativa
I -
1948/1952 { 593,3 150 f 890,0 s.:
1953/1957 11 1.024,5 1 3,00 |‘ 3.0725 , 7
1957 L tams 1 4% L ‘ o‘;
1958 ![ 1.1733 ]1 4,80 } 5.631,8 ‘ 6
1959 | 11828 1 540 . 6371 | 6
1960 il 1253 | 840 | s ‘. .5
1961 { 1.245,4 i 13,80 : 17.186,5 6o
1962 f 1.3069 ! 21,60 | 28.229,0 7
1963 t 1.2757 i 34,70 \l 44.266,8 7.9
1964 |l 1.4298 ,’ 70,40 |“ 100.657,9 30
1965 * L 14280 L 10400 | 185120 | 50 o
1966 * l{ 1.422,0 i 150,00 { 213'300'0 S

Fonte: Divisdo de Economia Rural (PDV) e Servico d

(*) Estimativas.

VI — QUAIS AS PRINCIPAIS ZONAS
- LEITEIRAS DO ESTADO

Como | foi mencionado, a producédo lei-
teira do Estado pode ser conhecida com
exatiddo apenas na parte sujeita & fiscali-
zacdo sanitdria exercida pelos érgdos esta-
duais e federais.

e Estatistica da Producdo. (MA).

Assim, para @ descrigaodos’,*z‘o‘rnax,
ras do Estado, |evc1remos: em o (o
mente o leite §qb com‘role\, ofic
presentd, indubitavelmente, O
ducdo, pois @ e?gplo cd
o e progride com d.
tos benefici

ci
lecimen

arvoredoleite.o
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Adotamos a divisGo do Estado em zonas

fisiograficas estabelecidas pelo IBGE e a
producdo verificada nessas zonas em 1965,
conforme o quadro IV mostra, inclusive, o
nomero total de municipios que constituem
as zonas e o numero daqueles que compa-
recem nas estatisticas de producéo. -
- Notar-se-4, que cinco zonas ndo figuram
como produtoras de leite, embora, certa-
mente, deva existir alguma atividade pe-
cudria com o fim de abastecimento das po-
pulcu;oes Podemos repetir que sé ha produ-
¢do em volume consistente nos locais, mu-
nicipios ou zonas onde se implanta a in-
dostria lacticinista.

As cifras relativas ao nimero e Munici-
pios de cada zona e dos que figuram nas
estatisticas de produgdo ddo uma idéia da
especializagdo e da importancia da pecud-
ria leiteira na zona em questdo.

A quantidade de leite é a soma das par-
celas atribuidas & fiscalizagdo estadual e
a inspecdo federal.

Nota — As Zonas Litoral de Sdo Sebas-
tido, Litoral de Santos, Baixada do Ribeirq,
Alto Ribeira e Presidente Venceslau nédo

figuram nas estatisticas de producdo de

leite sob fiscalizacdo oficial.

QUADRO 1V
PRODUCAO NO ESTADO DE SAO PAULO, SEGUNDO AS ZONAS FISIOGRAFICAS
(PRODUTO SOB FISCALIZACAO OFICIAL)

| |
|  Nomero de Nomero de Leite produzido
Zonas Fisiogrdficas municipios municipios em 1965
da zona produtores (litros)

, , I '

Médio Paraiba ................ 24 15 167.089.312
“Alto Paraiba ............. ... 8 4 23.778.659
Mantiqueira ...l 3 2 5.767.758
S. José do Rio Pardo ........ n 7 48.048.533
Braganga ............ooiiil 15 4 29.339.968
SGo Paulo (inclui Campinas) .. 4 5 26.091.926
Paranapiacaba ................ n 1 236.700
Pirassununga .................. 16 9 91.940.947
Rio Claro ......... e 12 3 36.583.119
Piracicaba ............... ..., 17 4 10.338.074
Campos Gerais .......c.cuve... 12 3 21.176.114
ltaporanga .........cciiueenn. 5 1 126.805
Franca .....coiviiiiiiiiinn., n 5 28.008.782
Ribeirdo Préto ................ 22 6 47.092.566
Araraquara ........ceeeiiinnn.. 13 3 70.749.285

- Sdo Carlos e Jad ............. 15 3 16.454.360
Botucatu v...iiiiiiiiiiiin... | 10 5 16.226.752
Piraju voveieiii e | 8 1 201.900
Barretos ...iiiiiiiiiiiiiiien, 25 4 8.475.742
Rio Préto ......ccovvvvvvnnnn.. 34 4 22.252.140
Catanduva .......covvvvvnnnn.. 23 5 8.113.584
Bauru ...t | 24 10 30.705.488
Aracatuba ............. veeneena | 18 4 65.705.338
Marilia ...t - 32 5 13.575.864
ASSIS L | 21 13 29.871.875
Presidente Prudente ........... | 17 2 © 717.394
Pereira Barreto .....coevniinn. | 15 | 1 2.021
Andrading .........ciiinn., I| 12 : ; 2

Fon’re 1 — Divisdo de Inspecdo de Produtos de Origem Animal — D-4 (PDA) e SIPAMA '

(M. A

2 — Zonas fisiograficas segundo IBGE — Servico de Recenseamento.
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VIl — QUAL O CONSUMO INTERNO,
A COMERCIALIZACAO E A QUANTIDADE
DESTINADA A INDUSTRIALIZACAO

a) Segundo dados. fornecidos pela Divi-
sdo de Economia Rural, colhidos em estudos
da Fundacdo Getulio Vargas, em que a
demanda de leite é determinada & custa de
investiga¢des e or¢amentos familiares, as
necessidades de consumo no Brasil sGo da
ordem de 6 600000 toneladas. A oferta in-
terna é de 6520000 toneladas, havendo,
portanto, um “deficit” de 80000 toneladas a
ser coberto através de importagdo.

Essa situagao era a vigente em 1960.

A projecdo de oferta e demanda de leite
para o Brasil para 1970, calculada pela
Fundagdo Gettlio Vurgos, apresenta o se-
guinte quadro:

a) demanda ..... 8 950 000 toneladcs
b) oferta ........ 8840000
c) “deficit” ...... 110000 “

As perspectivas feitas hd anos, de um
aumento progressivo da producdo de leite,
a ponto de temer-se uma superproducdo,
ndo se confirmaram. Antes, foram substan-
cialmente contrariadas pela realidade. As
estatisticas demonstram que a producdo ndo
se desenvolveu e, em alguns anos, sofreu
até certa diminuigéo.

b) Até marco de 1966, o leite estéve sob
regime de tabelamento oficial. Embora o
propdsito de tais tabelamentos fésse impe-
dir aumentos excessivos de precos, o resul-
tado final, de certo modo, estancou a pro-
dugdo e mesmo o seu progresso zootécnico
e tecnolégico.

Em algumas épocas, as industrias de pro-
cessamento e distribuicdo operaram com
margens de comercializagdo inferiores a
50%, procurando, nesse caso, recuperar a
diferenca a custa do produtor.

Em média, o custo de comercializagdo
absorve 56% do preco pago pelo consu-
midor.

Os quadros apresentados nos itens ante-
riores mostram claramente as quantidades
de leite destinadas a industria.

Vil - QUAIS OS PROBLEMAS RELACIO-
" NADOS COM A HIGIENE PUBLICA

A producdo de leite e seus derivados, sob
o ponto de vista higiénico-sanitdrio, é nor-
teada por regulamento federal (Decreto
30691 de 29-3-52) alterado pelo Decreto
1255 de 25-6-62.

O produto destinado ao comércio muni-
cipal e inter-municipal tem seu contréle sa-
nitario exercido pelo Departamento da Pro-
ducdo Animal, através da DivisGo de Ins-

pecdo de Produtos de Origem Animal (Se-
cretaria da Agricultura), cuja ag¢do se esten-
de desde a fonte de producdo até & saida
dos estabelecimentos beneficiadores. No co-
mércio varegista, a a¢do fiscalizadora passa
d al¢ada do servico de Policiamento de
Alimentagdo- Poblica, na Capital, e Cen-
tros de Salde, no interior (Secretaria da
Sadde).

A inspe¢do a cargo da Secretaria da Agri-
cultura, além de ag¢do punitiva, tem um ca-
rater educahvo, principalmente na parte
referente a fiscalizacdo nas fazendas, gran-
jas e estabulos. Alcanca o ‘produto que
chega aos postos de recepcdo, postos
de resfriamento e - usinas de beneficia-
mento e continua durante. o seu trans-
porte. Abrange o estado sanitdario do re-
banho, locais de ordenha e ordenhadores,
o acondicionamento, a conserva¢io e o
transporte para os estabelecimentos bene-
ficiadores e, nestes o estado de conserva-
¢o e funcionamento dos aparelhos, maqui-
nas e instala¢des, a higiene do vasilhame e
as operacdes de selecdo do produto, bene-
ficlamento, armazenagem e embalagem, e,
finalmente, o registro das condi¢des sanita-
rias do leite antes e depois do beneficia-
mento.

O orgdo federal do Ministério da Agri-
cultura (S.I.P.A.M.A) controla o produto des-
tinado ao comércio interestadual e interna-
cional.

O contréle sanitdrio das doencas infec-
ciosas do gado suscetiveis de transmissdo ao
homem (tuberculose, brucelose, etc.) estd a
cargo do Instituto Biolégico da Secretaria
da Agricultura.

IX — QUAIS AS PERSPECTIVAS
PARA O FUTURO

O progresso que se verifica nos diferen-
tes setores da atividade nacional obriga-
toriamente se estende aos hdbitos alimenta-
res de populagdo, criando maior demanda
de vutilidade de todo o género.

Todavia, as perspectivas de producdo de
alimentacdo ndo sdo favordveis, ndo aten-
dendo mesmo ds necessidades de cobertura
das lacunas tradicionais de alimentagdo dos
povos das regides tropicais, principalmente
no que tange aos chamados alimentos pro-
tetores. :

Uma investigacdo sobre a quclldode do
leite de tipo "C"” entregue ao consumo da
populacdo paulista (Boletim de Industria
Animal, 17, n.° dnico, 1959, pags. 55/81) mos-
tra que o nosso parque industrial lactici-
nista tem condicdes de oferecer um alimen-
to de alta qualidade higiénico-sanitario,



cretaria d. Estado de Agricultura, Pecuéria o Abastecim

" compardvel aos melhores leites, do mesmo
tipo, na América e na Europa. Cérca de
94,1% do leite "C" consumido em Sdo Pau-
lo tem uma taxa bacterimétrica equivalente
a do leite "B".

Tal qualidade poéde ser obtida gragas &
selecdo do leite cru antes da pasteuriza-
cdo; a rapidez do transporte em rodovias
pavimentadas; ao uso de carros-tanques
isotérmicos; & modernizacdo do equipamen-
to das usinas de beneficiamento; ao con-
réle técnico de pasteurizacdo e oufros, se-
gundo o trabalho citado.

E estranhdvel portanto, que a producdo

ndo tenha experimentado progressos subs-’

tanciais, tendo eém conta a existéncia de fa-
téres tdo favordaveis.

Em parte, o fendbmeno poderia ser expli-
cado pelos tabelamentos a que o leite es-
téve sujeito durante tantos anos, o que ndo
estimularia o desenvolvimento da pecuédria
leiteira a niveis desejaveis e esperados.

Atualmente, o preco estd liberado na

fonte de producco o que permite admitir
previses mais otimistas, raciocinio até cer-
to ponto confirmado pelo resultado dos ne-
gbcios de reprodutores de ragas leiteiras,
efetuados pelo sistema de leiles, nas expo-
sicdes de .animais e nas Estacdes Experi-
mentais do Departamento da Producdo Ani-
mal, em que os animais praceados obtive-
ram precos bastante elevados.
. Como em qualquer outra atividade agri-
‘cola, o fomento da producdo leiteira tem
seus alicerces na ajuda financeira oficial
que deve ser desenvolvida e encaminhada
para os pontos bdasicos em que o crédito
pode ser traduzido em aumenio imediato
da producéo.

(Transcrito de “Zootecnia”, outubro-de-
zembro de 1960.)

NOSSA CAPA
BASTOFUGE ALFA-LAVAL TIPO D 3187 M

Apds muitos anos de pesquisas, descobriu-
se que a bactéria pode ser separada do
leite por férca centrifuga, gracas & dife-
renca de densidade entre a bactéria e os
outros componentes do leite. O Bactofuge
ALFA-LAVAL (em exibicdo), & capaz de re-
Imover 90% de téda a bactéria existente no
eite.

Para aumentar a porcentagem de células
bacteriolégicas, dois bactofuges podem ser
ligados em série; a segunda mdquina remo-
vendo cérca de 90% de bactéria que per-
manecer no leite que sai da primeira ma-
3uino. Assim 99% da bactéria é separada
o leite, e desta forma, o Bactofuge é uma
separadora tipo hermética. O rotor é reves-
tido de aco inoxidavel, e os discos conicos,
tampa e unides sdo fabricados de aco so-
lido de cromo-niquel.

FLEPAMIG

Empresa de Pesquisa Agropecuério de Minas Ger

De procedéncia
dinamarquésa

DISTRIBUIDOR EXCLUSIVO

eia.??aéio.‘/?astos
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DANILAC

INSTALAGOES  —

BALANCA DE RECEPCAO

BATEDEIRA ESPREMEDEIRA TOP
de ag¢o inoxidovel tipo UOH

TANQUt PARA QUEINO COMm
MECANISMO DE AGITAGAO

INDUSTRIA E COMERCIO LTDA.

MAQUINAS E PRODUTOS PARA INDUSTRIA DE LEITE

A -MARCA
UNIVERSALMENTF PREFERIDA

Assisténcia

técnica

Secgdo

de pegas

sobressalentes

REPRESENTANTES EXCLUSIVOS DE:

MAQUINA PARA FABRICAR LEITE EM PO

1}

Pasteurizador e resfriador
de placas
tornecido de nosso- estoque, ou
importado diretamente
da Dinamarca.

- Rua Bardo de ltapetinga, 221 10.° — Fones: 34-1037 32-0692 - Calxa Postal 4514

SAO PAULO




METALURGICA BARRA DO PIRAI
FABRIC& lm)'E“'W'LvSVI‘I;ﬁAME,“‘p A A:‘ LEITE |
Rua Jodo Batista ‘s/n;. — fdnes 460 e 116 :
Enatriso teegefioo: “METALUROIC”

BARRA DO PIRAL — ESTADO DO RIO DE JANEIRG

FABRICANTES DE CARROS-TANQUES, TANQUES DE RECEPCAO
ESTOCAGEM, ETC. e o

Facilidades de pagamento: 50% com a encom‘enda‘ .

50% financiados em'12}me“‘s,é‘ :

Latas inteiri¢as, Baldes comuns, Baldes para ordenha, Ba’idésfﬁcom ‘bicd;é;gra-ﬂ‘

duacio, Baldes graduados com boéia, Tanques de chapa estanhado, Tanques de

aco ‘inoxidavel,. Tanques dupl'os'para queijo em ag¢o inoxidavel. ;I)epéSifb ' pa-

ra creme, Depésitos para manteiga, Formas para queijos tipo mineiro e pra-
to. Liras, Resfriadores, pasteurizadores; Reformas de vasilhame em geral

DEPAMIG

Empresa Gere

CONHECA AS
OLTIMAS
NOVIDADES

EM EQUIPAMENTO

PARA LATICINIOS

SEPARADORES W-\NJ.WIW.\V/.NE s A

Fabrica e Escritério:
Rua Antonio de Oliveira, 1091
(Chacara Sto.Antonio) - Sto.Amaro
Telefones: 61-7872 e 61-9615
Caixa Postal, 2952 - SAO PAULO

ALFA-LAVAL

ALEA! ¥4 Processo para Esterilizagio Con-
tinua de Leite — Tratando leite que se conser-
vard fresco até um més sem refrigeragao.

LGRS Centrifuga para Leite com des-
carga automitica de impurezas. — A primeira

Centrifuga que se mantém limpa automaticamente.
Bactofuge Hermético — A pri-
meira Centrifuga que consegue separagio perfeita
do leite e das bactérias. Atualmente existem 4
instaladas no Brasil.

| ALFA-LAVAL ] Evaporador “Expanding Flow” —
A nova concepgiio de um compacto. e eficiente
evaporador.

Nossa fabrica em Sio Paulo oferece: reformas,
assisténcia técnica e pecas sobressalentes ori-
ginais. Solicite uma visita sem compromisso
de um nosso técnico.

Escritério no Rio:

Av. Rio Branco, 156 - 15.° Andar
Sala 1523 - Telefone 32-46
Caixa Postal, 3188

RIO DE JANEIRO .




- EQUIPAMENTO MODERNO
PARA O INDUSTRIAL MODERNO

EQUIPAMENTOS PARA"LATICINIOS E FABRICAGCAO DE QUEIJOS
' FABRICADO NO BRASIL POR:

Estado de Agricultura, Pecudria o Abastecimento

uto de La Tostes






