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www.arvoredoleite.org

Esta é uma cépia digital de um documento que foi preservado para inUmeras gera¢Ges nas prateleiras da biblioteca Otto
Frensel do Instituto de Laticinios Candido Tostes (ILCT) da Empresa de Pesquisa Agropecudria de Minas Gerais (EPAMIG),
antes de ter sido cuidadosamente digitalizada pela Arvoredoleite.org como parte de um projeto de parceria entre a
Arvoredoleite.org e a Revista do Instituto de Laticinios Candido Tostes para tornarem seus exemplares online. A Revista do
ILCT é uma publicagdo técnico-cientifica criada em 1946, originalmente com o nome FELCTIANO. Em setembro de 1958, o seu
nome foi alterado para o atual.

Este exemplar sobreviveu e é um dos nossos portais para o passado, o que representa uma riqueza de histédria, cultura e
conhecimento. Marcas e anota¢des no volume original aparecerdo neste arquivo, um lembrete da longa jornada desta
REVISTA, desde a sua publicacdo, permanecendo por um longo tempo na biblioteca, e finalmente chegando até vocé.

Diretrizes de uso

A Arvoredoleite.org se orgulha da parceria com a Revista do Instituto de Laticinios Candido Tostes da EPAMIG para digitalizar
estes materiais e torna-los amplamente acessiveis. No entanto, este trabalho é dispendioso, por isso, a fim de continuar a
oferecer este recurso, tomamos medidas para evitar o abuso por partes comerciais.

Também pedimos que vocé:

e Faca uso ndao comercial dos arquivos. Projetamos a digitalizacdo para uso por individuos e ou instituicdes e solicitamos que
vocé use estes arquivos para fins profissionais e ndo comerciais.

e Mantenha a atribuicdo Arvoredoleite.org como marca d'agua e a identificacdo do ILCT/EPAMIG. Esta atitude é essencial
para informar as pessoas sobre este projeto e ajuda-las a encontrar materiais adicionais no site. Ndo remové-las.

e Mantenha-o legal. Seja qual for o seu uso, lembre-se que vocé é responsavel por garantir que o que vocé esta fazendo é
legal. O fato do documento estar disponivel eletronicamente sem restri¢des, ndo significa que pode ser usado de qualquer
forma e/ou em qualquer lugar. Reiteramos que as penalidades sobre violacdo de propriedade intelectual podem ser bastante
graves.

Sobre a Arvoredoleite.org

A missdo da Arvoredoleite.org é organizar as informagdes técnicas e tornd-las acessiveis e Uteis. Vocé pode pesquisar outros
assuntos correlatos através da web em http://arvoredoleite.org.



http://arvoredoleite.org/�

Mésa que presidiu
retor da FELCT ladeado pelos Drs. J. J. Caneiro Filho e Fabio Nery (repre-
sentante do Prefeito Municipal).

Emprosa do Posauiso Agropecudria de Minas Gercis

&L EPAMIG

Secrefaria de Estado de Agricultura, Pecuéri
Instituto de Laticinios Candido Tostes

© Abastecimento
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DESDE A MMS SIMFLES GRANJA
A0 MAIS COMPLETO ESTABELECIMENTO

® Batedeira combinada SILKEBORG.
Tipo BU. Varlas capacidades.

Compressor a amodnea
VILTER. Fabricado em ta-
manhcs para produgio de
5.000 a 300.000 calorias
por hora. Fornec-mos tam.
bem compressores a Freon
e Metyla. @

Apar:lho de placas inoxidaveis
ALFA-LAVAL. Pasteuriza e res-

fria leite em ambiente fecha-
do e a diversas temperaturas. @

Equipe sua industria de lati-
cinios com moderna maqui-
naria, aumentando a sua pro-
ducao, e, consequentemente,
a sua renda. Oferecemos-lhe
tudo que é necessario a sua
industria, quer se trate de

uma granja ou de uma indus-
® Maquina automética para ens

cher e fechar garrafas, ALKA.
\(om capsulas de aluminio.

: : Rua Theophllo Otonl, 81 - RIO DE JANIIROC

Rua Fiorenclo de Abrou, 828 - SAD PAULO

Rua Tupinambéas, 364 - BELO HORIZONTE

5 Av. Jullo de Castilhos, 30 - PORT® ALEGKE

tria completa de laticinios.

Distribuidores:

Rua Halfeld, 399 — JUIZ DE FORA
A)EPAMIGAERQO E INDUSTRIA Rua Dr. Murici, 538 — CURITIBA

Emprosa do Pesauiso Agropecus

Secreari ude Estado do Agricultura, Pecudr

Instituto de Laticinios Candido Tostes

Abastecimento

VI Semana do LC[th];Il

s

S

INSTITUTO MODELAR ,>

Reahza -se em Juiz de Fora mais uma Semana do Lact
v1da pela Fabrica-Escola “Céandido Tostes™.

Esta Escola de Lacticinios é uma das instituicées de que Minas pode or-
gulhar-se. N4do sOmente por -ser instituto Unico em seu género no Pais, mas
principalmente pela profunda influéncia que tem exercido na industria de lac-
ticinios.. o

Ali se tém preparado equipes de técnicos que, espalhados

ISbEL DTG

. Brasil, procuram modernizar a nossa industria. influ'ndo também na co'eta, con-

servagao e emprégo do leite nas multiplas industrias de que é matéra-prima.
Maior relévo assume a funcido désse instituto de ensino técnico especia-

lizado ao considerar-se que Minas Gerais ainda é o Estado principal produtor "~

de leite e produtos lacteos. Para que nosso Estado nao venha a perder essa posi-
¢do de relévo na economia lacticinista do Brasil torna-se indispensivel moder-
nizar os processos de industrializacdo do leite; ao mesmo tempo que se faz ne-
eessario cuidar dessa matérigi-prima pela adocdo de métodos eficientes, rigorosa-
mente técnicos, de sorte a oferecer produtos sempre mais perfeitos. E isso se fara
através de uma orientacdo mais segura, em que o técnico tera de desempenhal
atua(;ao cada vez mais direta, constante e nolteadom

Minas Gerais comeca .a sofrer g concorréncia da producao de outros Es-
tados que, equipados mais modernamente, podem competir com vantagem. Nao
é segrédo que nos grandes mercados de consumo .os produtos lacticinistas de pro-
cedéncia- mineira tém de suportar a preferéncia do publico consumidor. Conse-
quentemente, a nossa industria: tem que preparar-se para enfrentar a con-
corréncia e pode fazé-lo vantajosamente.

A industria de lacticinios, em Minas, representa muito no conJunto eco-
ndémico do Estado. Os dados referentes a 1951 ddo para os lacticinios o va'or

aproximado de 1 bilhdo e 500 milhdes de cruzeiros. Esta cifra é suficientemente -

expressiva para que, em tOrno da industria de lacticinios, se estabeleca um pro.-
grama de sua reectluturagao tanto no sentido de expandi- la como no de aper-
feicoa-la.

O leite produzido em Minas se computa, estatisticamente, em 1 bilhao
137 milhées de litros, cujo valor ascende a 2 bilhdes de cruzeiros. E’ evidente,
todavia, que essa producio se eleva a muito maior quantidade, que ‘a estatistica
nao consegue relacionar. ;

Ter-se-a de comegar pela melhoria dos rebanhos leltPllOS.\ no que os

criadores mineiros vém dando magnifico exemp'o de iniciativa orientada com se- --

guranca e inteligéncia. Mas desde as fazendas onde o leite é coletado até os cen-
tros onde é distribuido ou entregue as fabricas de lacticinios
requer cuidados especiais. E nem sempre é possivel proporcionar um aproveitamen-
to integral, verdadeiramente racionalizado para que se valorize a produgdo pri-
maria e se possibilite a apresentacido de produtos de qualidade sempre mais re-
comendavel.

A nossa industria de lacticinios, que tem por produtos principais a man-

teiga e o queijo, vai se diversificando, mas ainda néo se faz aproveitamento in- -

tegral do leite. Se o valor da producdo de manteiga se exprime por mais de 500
milhdes de cruzeiros e a de queijos por -um valor aporximado de outros 500 mii-
Jhoes, € intuitivo que estas duas industrias merecem tdéda a atencdo para que
correspondamn realmente ao que devem agmﬁcar na economia de Minas..

. Para ésse fim, a Escola “Candido ,Tostes” tem influido ja mult,o marca-
damente. Os técnicos ali preparados e treinados V4o ‘espalhando novos conheci-

'mentos, ensinando hovas técnicas, orientando mals normativamente .as ativida- -

des messe importante setor da economia mineira: E a Sémarnia do Lacticinista,
que essa Escola promove, desde 1950, destina-se a proporcionar. maior d1vulgac;ao

as técnicas modernas, através de aulas platlcas e conferenclas ‘em que si0 expos-

tos ou indicados obJetlva.mente os
Nao admira, pos,. que essg; 1mclat1va da Escola “Canﬂldo Tostes” de ano

para ano tenha granjeado maior éxpressao, conseguindo “despertar mais interésse

tanto nos circulos técnicos quando entre produtores e industriais.

" Transcrito de

“Félha de Minas” "

i
i
i
i
|
i
!
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O leite e derivados incluem-se entre os
principais alimentos proteteres no Bra-
sil, isto é, dentro daqueles em cuja com-
posicdo se destaca a riqueza em pro-
teinas, vitaminas e certos el\ementos mi-
neraids. ,
mento protetor, pel-a sua constituicio,
protege os habitantes de uma- regido ou

Dr. Amaury H. da Silveira

Chefe do Setor de Industria Rurais
da, CBAR

pais das esfermidades de caréncia, pro-
movidas pela falta de certos principios

‘nutritivos.

O valor nutrltlvo é dado pela quantl-
dade e _pela qualidade dos principios
nutritivos (protidios, glicidios, lipidios,
compostos minerais e orglnicos, vitami-
nas, celulose, dgua e oxigénio).

Necessidades didrias de um Adulto formado

Segundo o estabelecido pelo National
Council Research um adulto, pesando

Principios { Hidratos de carbono

Proteinas
imediatos

Gorduras

Fosforo-
Ferro

Calcio
Sais

Vitaminas 1 ’_B2

Agua
Valor caldrico total

70 quilos, paﬂ*a viver e trabalhar preci-
sa de:

400 a 800 g
60-a .70g (metade de origem animal)
35a 8 g

75 a 100 cg
100 a 120 cg
12 a 15 mg

5.000 a 7.000 U. I.
2 a3 mg
2 a3 mg
15 mg
75 mg

2 litros
3.000 calorias

Principios nutritivos do leite

De acordo com dados extraidos das
Tabelas de Composicio Quimica e de
Tedr Vitaminico dos Alimentos, publi-

Hidrato de carbono

Prmmpms imediatos | Prote

\Gordura

cadas pelo SAPS em 100 gramas de lei-
te pasteurizado, consumidoe no Rio de
Janeiro, encontram-se, em média, os
seguintes principios nutritivos:

100 gramas 1 litro

45 g 4 g
35¢g 35g
35¢g 3B g

l‘ o ” e

A)EPAMIG |
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Calcio 0,113 g . 113 cg
Sais minerais Fosforo 0,095 g 95 cg
Ferro 0,20 mg 2 mg
A 200 U. I. 2.000 U. I
B1 13 mcg 130 mcg
B2 190 meg 1.900 mcg
Vitaminas | Niacina 0,85 mg 8,5 mg
[o] 1 mg 10 mg
D — JU— .
Valor calérico 65,5 calorias 655 calorias
Valor nutritivo do leite ,
O leife éogorisisiekaddc Immafﬁalmante 6 — O leite é um alimento de boa

como alimento protetor, alimento
se completo e perfeito” e de alto valor
nutritivo, pelas razbes que. se seguem:

1 — O leite é o alimento protetor de
maior hierarquia, pois sua composicio
evita, susta ou mesmo cura as enfe1m1—
dades de caréncia.

2 — O leite, embora faltando-lhe ape-
nas celulose e sendo deficiente em ferro,
é o alimento mais préximo do “comple-
to e perfeito”.

3 — O leite é um alimento
valor nutritivo pela quantidade e prin-
cipalmente pela qualidade dos princi-
pios nutritivos que encerra.

4 — O leite é o alimento considerado
como das melhores fontes de célcio, dos
mais completos quanto as vitaminas, €
que possui proteinas de alto valo1 biolo-
gico.

5 — O leite é um alimento de facil
digestao, absorcio e fixag¢do pois 97%
de suas proteinas, 98% do hidrato de
carbono, 96% da gordura, 87% do cal-
cio e 100% do ferro sao assimilados
pelo organismo.

palatabilidade para a maioria das pes-
soas, podendo ainda, no caso de pessoas
que contra éle tenham prevencao, ser
utilizado em intiimeras preparacées que
lhe mascaram o gbsto, o cheiro, o estado
fisico, ete.

7 — O leite é um alimento s&o, prin-
cipalmente quando provém de vacas sa-
dias, ordenhadas higienicamente, filtra-
do, resfriado, tramsportado rapidamente
as usinas, pasteurizado e distribuido
convenientemente ao consumidor.

8 — O leite, em funcéao do seu alto va-
lor nutritivo, é um alimento relativa-
mente barato comparado aos demais

9 — O leite é um alimento diario obri-
gatorio, sendo aconselhado para crian-
cas, adolescentes, gestantes, e nutrizes
na quantidade de 1 litro por dia e para
os adultos em geral, de pelo menos meio
litro.

10 — O leite da origem a uma das in-
dustrias mais proveitosas, mais técni-
cas e mais difundidas universalmente —
a industria dos lacticinios.

- Principios nutritivos da-manteiga

Nas' tabelas anteriormente citadas en-
contram-se 0s seguintes dados com  re-

Hidrato de carbono

Principios imediatosy Proteinas

Gordura,
Calcio

Sais {Fosforo  {nas
Ferro

feréncia aos principios nutritivos de 100
gramas de-manteiga com sal:

131 g
84,58 g

0,016 g
0,017 g
0,20 g
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A 2.900 U. 1.
%12 60 mcg
Vitaminas y Niacina 20 meg
C 0
D 8 U. L
Agua, 1 a 15%

Valor calorico

Valor nutritivo

Do ponto de vista nutricional tiram-se
as seguintes conclusdes sObre a mantei-
ga como alimento:

1 — A manteiga é um alimento pro-
tetor.

2 — A manteiga é um bom alimento,
principalmente para as pessoas que des-
envolvem trabalhos pesados.

3 — A manteiga é de alto valor cald-
rico, pois 100 g. fornecem cérca de 800
calorias ao organismo. !

4 — A manteiga praticamente no tem
hidratos de carbono (0,5% de lactose),
dai comer-se
tos.

5 — A manbeiga é pobre em protei-
nas.

6 — A manteiga ¢ uma excelente fon-
te de gordura (80 a 85%) de facil diges-
tdo porque os globulos estdo emulsio-
nados e s&o de baixa fusdo (em média,
35°C), fornecendo grande quantidade de
energia e calor ao organismo.

7 — A manteiga é pobre em sais mi-
nerais

760 calorias

da manteiga

8 — A manteiga é rica em vitaminas
A e D, encerrando pequenas quantida-

- des de Bl e B2. A manteiga possui vita-

mina A em quantidade equivalente a
da gema de 6vo, isto é, metade da cota
diaria exigida pelo organismo, enquanto
a banha, toucinho e alguns 6leos vege-
tais ndo tem axeroftol. A quantidade de
vitaminas A e D varia com a estacdo do
ano, sendo maior no verdao que no in-
verno devido ao sol nas pastagens e na
vaca.

9 — A manteiga é de alta digestibili-
dade, sem cocacido é mais facilmente di-
gerivel, ndo serve para frituras porque
se decompde a baixa temperatura (120
a 135°C forma acroleina de -cheiro pe-
netrante).

10 — A manteiga em excesso provoca
acidose e diminui a resisténcia do or-
ganismo.

11 — A manteiga nfo oferece peri-
go de transmitir doencas infecto con-
tagiosas e epidemias porque o creme é
pasteurizado, os acidos da manteiga pa-
ralisam 4 vida microbiana e a substan-
cia graxa € inerte para os microorganis-
mos.

Principios nutritivos o queijo

Das tabelas do SAPS extraem-se o0s
seguintes dados referentes aos principios

Hidrato de carbono
Principios imediatos {PI‘O't'ein-as
Gorduras
Calcio
Sais minerais {Fés«ﬁo‘m
Ferrio

sssssss

nutritivos de 100 gramas de Queijo Mi-
nas: .

30,80 g
27,82 g

0,635 g
0,339 g
0,80 mg -

FELCTIANO JULHO/AGOSTO Pag. 7

A
Bl
B2 1.276 micg

Vitaminas Niacina 1.379 mg
c
D
Acua 25 a 60%

Valor calérico

379 calorias

Valor nutritivo do queijo

O queijo como alimento apresenta o
seguinte valor nutritivo:
-1 — O queijo é um alimento protetor.
2°— O queijo é de alto valor nutritivo.
3 — O queijo é um -alimento concen-
trado por isso que 100 gramas em: pro-
teinas e gordura equivalem a 1 litro de
leite. )
4 — O queijo é um alimento de alto

valor caldrico, atingindo a cérca de 400

calorias por 100 gramas.

5 — O queijo praticamente nio pos-
sui hidrato de carbono (1 a 4%), deven-
do esta falta ser compensada com fecu-
lentos e acucarados.

—6 — @oaueijniBomoxn endemifers fon-
te de proteinas de alto valor biolégico
(tebr médio é de 30%).

FA

ClA.

o

200 6.0. 01000 4,10:070. 96,60 90,9006 66 B0 0 0604640600 0.0.0.000.0.0.009400 lee

C“HALA®

O MELHOR COALHO EM Po
DE

A’ venda na CIA. FABIO BASTOS, Comércio- e Inddstria
e em todas as casas do ramo

FABIO BASTOS

RIO DE JANEIRO — Rua Tedéfilo Otoni, 81
SAO PAULO — Rua Floréncio de Abreu, 828
BELO HORIZONTE — Rua Tupinambas, 364
PORTO ALEGRE — Rua Jiilio de Castilho, 30
JUIZ DE FORA — Rua Halfeld, 399
CURITIBA — Rua Dr. Murici, 536

O AN

7 — O queijo apresenta regular quan-
tidade de gordura, cérca de 30% em
média.

8 — O queijo é de dificil digestdo de-
vido a gordura, dai dever corner-se
feculentos e acucarados e nunca com
manteiga.
queijo curado é melhor que o queijo
fresco.

9 — O queijo é uma excelente fonte
de calcio, sendo mesmo o alimento em
que éle se encontra em maior dose, atin-
gindo a 1,5g% no Parmezio.

10 — O queijo é rico em vitamina A,
tem regular quantidade do complexo B
e é escasso em vitamina C.

*

OO E SO0 060099050 0./9,10,10, 0,00, 0,9,9,0.9,0.0.9:6

B
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Os célculos na fabricacio de manteiga

A industria de lacticinios, a fim de
satisfazer as condicdoes que a aproximem
da perfeicdo, tem que preencher deter-
minados quesitos ditados pelo progresso
técnico-cientifico dos tempos modernos.
* Nestas condicoes podemos deduzir do
exposto que “o grau de perfeicdo de
uma fabrica ¢é diretamente proporcio-
nal ao maquinirio, a0 pessoal técnico e
aos principios de higiene”, Estes pontos,
de importancia incontestavel, interessam
muito a uma Escola de Lacticinios, onde

se aprende a fazer um bom produto para .

o0 consumo; a um orgao de fiscalizacao,
que vela pela saunde

sumidor; e ao consumidor, que, na paz °

de seus direitos, deseja estar seguro de
que os lacticinios nao sejam causas de
transtornos fisioldgicos em si préprio e
em seus afins.

Ha, no entanto, uma pessoa mais in-
teressada na industria que a Escola, a
Fiscalizacdo e o consumidor juntos: é o
fabricante, pois, além dos detalhes cita-
dos — sujeitos a seus cuidadcs, por ques-
tées de ética — preocupam-lhe as con-
dicbes comerciais que assegurem seu
lucro.

A fabricacdo de manteigh é uma in-
dustria lucrativa; oferece, relativamente,
muito mais vantagens que a industria
queijeira, se ponto por ponto, estabele-
cermos um paralelo entre
ro de agravos
0s poucos que afetam aquela. Sujeita-se
a fabricacdo de queijos as fraudes e fal-
sificacdes do leite, as perdas de matéria
prima pelo transporte, aos danos de fa-
bricacdo, como os estufamentos precoce
e tardio, ao tempo de cura etc.

A fabricacdo de manteiga tem apenas
um problema de real importancia: o
mercado consumidor; de fato, consegui-
do o regular escoamento do produto, o
que é facil mesmo para a manteiga ruim,
nada mais podera afetar che perto o0 in-
teresse do fabricante.

Dr. José Furtado Pereira
Prof.da ¥. E. L. C. T.

N3ao obstante seja compensadora a fa-

bricacdo de manteiga, conscante nossas
observacoes, ha meios de torna-ia sem- -

pre mais eficiente, desde que o fabri-
cante aplique um contrdle matemati-

.co’ e seguro em sua producio.

E’ sbbre éste contrdle que iremos fa-
lar, numa disposicao de alertar o dono

~da fabrica em detalhes aparentemente

sem importancia, mas que pesam no ren-
cdimento industrial.

Equilibrio teérico da fabricacio

Se  concebermos uma fabrica onde o
aproveitamento do creme é feito 100%,
teremos uma producio de manteiga per-
feita, na verdadeira acepcado tedrica do
térmo tal fabrica, porém, s6 existiréd em
nossa imaginacdo, ja que somente nes-
tas condicGes podera satisfazer a Sse-
guinte igualdade:

(Qm. X Gm) = (Qec. X Gc)

Onde Q.m. = quantidade de manteiga
em quilogramas -

G.m. = % de gordura da manteiga

G.c. = % de gordura do creme

Q.c. = quantidade de creme em qui-
lograma

Sendo o aproveitamento total, as per-
das sao nulas:

(Qm. X Gm.) — ((Qe. X Ge) = O

Uma vez que é verdadeira a igualda-
de matematica exposta concluimos: que
qualquer um dos térmos podera ser de-
duzido sendo conhecidos os trés outros;
0 célculo de um déles se reduz a uma

regra de trés simples, pois é tambem
verdadeira a plopcrcao

Qm. = Q.c.
G.c. G.m.
Interessando-nos apenas a quantidade
de manteiga
aproveitamento, teremos:
Qm. = Qc. X G.c.
) G.m.

" FELCTIANO
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Vejamos um exemplo numérico: “Que
quantidade - de manteiga, com 80% de
gordura, obter-se-4 de 200 kg. de cre-
me com 40% -de gordura ? Aphcando a
formulva vem:

Qm. = 200 X 40 = 8000 = 100 kg
80 80

- Resposta: 100 quilogramas de man-
benga.” i

Producio tedrica maxima

Considerando que o limite:minimo de
porcentagem de gordura na manteiga d=
mesa é 80%, segundo a legislacdo em vi-
gor, concluimps que a producio tedrica
maxima é de 1.250 kg de manteiga para
cada quilograma
creme. Aproveitando o exemplo dado an-
teriormente, em due consideramos a
manteiga com 80% de gordura, verifi-

quemos a producdio maxima: e inverésse

200 Kg de creme com 40% de gordu-
ra correspondem a 80 Kg de matéria
gorda, pois:

200 X 40 = 8000 = 80

100 100
teremos, entao:
80 — 100 ‘ ,
1 ==~ X :X 100X 1 = 1250 Kg

80

Em tempo, serd muito bom se lem-
brar que estamos tratando de calculos
feitos rigorosamente dentro dos padroes
estabelecidos em regulamento pela I. I. S.
P. O. A., como Orgao de Inspecdo, nio
entram em nossas cogitacdoes os fabri-
cantes que, fora das vistas da fiscaliza-
cdo, conseguem fazer de 1 Kg de maté-
ria gorda 2 Kg ou m# S@/ m&mmga

usando, quem sabe, métdiH ineidpuresobr

ta “magia negra”!l.
Rendimento Industrial

O rendimento industrial “Overrun”
para os Ingleses e “surplus” para o0s
francéses) consiste no excedente
de manteiga so6bre o0 péso da matéria
gorda empregada na fabrlcacao é ex-
presso em porcentagem.

Ora, sendo de 250g de manteiga o0 ex-
oeden‘ue maximo para cada Kg de ma-

téria gordxa 0 rendlmento industrial teo-
rico maXImo sera: .
1 Kg — 0,25 Kg .
100 — X .0 X =100 X 025 = 25%
o1 :
Por formula tambem se calcula o ren-
dimento:
R = (Qm. -— M.g.) 100
M.g. .
Sendo Q.m. = Quantidade de manbelga
M.g. Quantidade de mat. gorda
" Usando dados citados anteriormente,
calculemos, por formula o R. t. max
R = (100 — 80) 100_ :
80
20 X 100 = 2000 = 25% -

80: 80

Tal rendimento, no entretanbo é pu-
ramente hipotético, pois & 1mposswe1
meseaa.-em se observando todos os pre-
ceitos da técnica moderna; fazer o apro-
veitamento integral da gordura: Mas €
dedutivo que os lucros maiores estdo-na
fabrica cujo rendimento real esteja mais
préximo do rendimento
Sendo conhecidas, no entanto, tédas as
causas que impedem o aproveitamento
méaximo, podemos calcular um limite mi-
nimo de rendimento, abaixo do qual nao
é suficientemente compensadora a fa-
bricacdo de manteiga. As causas nao
podem ser evitadas, mas podem ser re-
duzidas, bastando, para isto, que o fa-
bricante tenha em sua fabrica um meio
facil de saber se estd com uma produ-
¢do normal ou irregular, com perdas
facilmente evitaveis. No propédsito, en-
tao, de fornecer éste meio, idealizamos
e construimos uma tabela, baseada em
ea‘%%:t matematicos deduzidos de re-
su os praticos da fabricacfo. Levamos
em conta, como mostraremos em segui-
da, os l'imites maximos de perdas tole-
raveis ma fabricacdo da manteiga de
mesa, ou sSeja, a manteiga de consumo.

A fim de calcular as perdas verdadei-
ras decorrentes da fabricacdo, teriamos.
a rigor, que considerar dois tipos de fa-
brica: a que compra creme como & qu'a—

se totalidade das- que enas
é%}mtgal})&; %sucalculos C

manteiga, e aque comp
zindo seu proprio creme, como acontece




Pag. 10 JULHO/AGOSTO

FELCTIANO

nas cooperativ.

tal distincdo; citaremos tédas as perdas
em comum, para mais facilidade nas ob-
servacoes.

Determinacoes das perdas

1° — Engano na pesagem do creme
e érro de andalise. Ay perdas por engano
ou lapso .de pesagem, bem como as per-
das por érro de analise, sdo intoleraveis.
Basta verificar que 1,0% lido a mais no
butiréometro representa um “deficit” de
0,250 kg de manteiga em, 100 Kg de ma-
téria, gorda. Bste quesito, portanto, nao
entrara em. nossos calculos, pois pode

ser totalmente evitado. .

2. — Amostra de creme para anali-
se — pama
consideramos uma, perda de 0,1%.

3.0 — Viragem dos latdes — perda ma-
xima de gordura toleravel: 0,25%.

4° — Pasteuriza¢do. — perda maxi-
ma: 0,15%.

5° — Perda de gordura no leitelho:
1,0%.

6. — Perda de gordura na agua de
lavagem: 0,25%.

7° — Perdas totais até acondiciona-
mento: 0,5%.

8.° — Perdas gerais por manipulacio:
0,25%.
9.° — Amostra

10.° — Perdas decorrentes de outros
tratamentos: 0,25%.

Nestas circunstancias temos que as
perdas totais na fabricacdo de manteiga
montam a 3,25% em matéria gorda. Para
aproximar ainda mais os nossos calcu-
los do real, computamos mais 0,75%
para -eventualidades,
neralizados, etc. Temos, assim, um total
de 4% em perdas.

Considerando que o padrido minimo

de gordurma na variedade de manteiga
“‘extra sem sal” é 82%, conforme art.
583, paragrafo 1.°, do Regulamento da
Inspecdo Industrial e Sanitaria de Pro-
"dutos de Origem Animal, podemos esta-
belecer um denominador comum para o
cdlculo de producdo de manteiga. Este
denominador, de @acérdo com nossa ex-
posigio seré:

sssssss

‘R.t.min: ‘( (M.g. X 100_)_)~(M.g.)

Denominador comum = Perdas tole-
raveis + 82% + 1% de garantia
Portanto, o

Dec. =4% + 82% + 1% = 87%.

Sendo asim, podemos estimar a for-

mula para a producdo de manteiga:
Q.mc = Q.c. X G.c.
. 87

Estabelecida esta formula podemos,
entdo, deduzir a formula para o Rendi-
mento teorico. minimo (R.t.mn.):
\R.t.min. = ’(Q.c. X G.c.) — (M.g) l 100

87 -
M.g.

Sendo Mg. = Kg. de matéria gorda
usada

Como Mg. =

Q.c. X G.c., temos que:
100
(Qec, X G.c) = M.g. X 100

Portanto, podemos escrever a férmula
da seguinte mamneira:

(2> 190

87

M.g.
Fazendo M.g. = 100, a fim de estabe-
lecermos a porcentagem, temos:

R.1.min l(mo::mo —100l 100 l(l'lTU;JE)_ 100 l 100

100 - 100
(114,94 - 100) 100 — 114,94 — 100 — 14,94%
= 100

Logo, 0 R.t.min. é igual a 1494%. O
rendimento real
entre 15% C(arredondando o R.t.min.) e

25%. Nao é preciso, todavia, que o fabri-

cante faca todos éstes calculos para ve-
rificar se o rendimento industrial esta
dentro dos limites minimo e maximo; é
necessario e suficiente conhecer o resul-
tado da férmula:

Qm. = Q.c. X G.c.
87

~onde sdo consideradas as perdas to-
tais de matéria gorda na fabricacdo. E’

géste o resultado que a tabela de nossa

autoria oferece. A producao real

fabrica de manteiga considerada boa
‘deve ser igual ou superior -

constantes mo grafico, nuneca, porém,

.‘ R X R K X
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inferior. DastdNZorfazemofaleritante, po-

dera controlar :a producdo de manteiga

e isustar as perdas excessivas, que, de

um mjpdo geral, tém sua origem:

a) — Em cremes batidos sem resfria-
mento adequado (5° a 8°C no ve-
réo e 7 a4 9° C no inverno);

b) — Em cremes mamtidos pouco tempo
a temperatura da batecdo (mini-
mo duas horas);

¢) — Em cremes excessivamente
(a porcentagem de gordura ideal
.deve ser inferior a 35%).

d) — Em, cremes doces (0 creme mais

acido, sem o ser excesgiva;mente,
da pouca margem de perda de

mi a th 18REFRATI
N&o ha davida que as perdas de ma-
téria: gorda sio mais comuns no leite-
lho, todavia s@o as mais facilmente evi-
taveis, desde que se observem os itens
a, b, ¢ e d. Toéda fabrica de manteiga
deve, para controlar sua fabricacéo, pos-
suir um pequeno laboratério de anali-
ses, onde o creme usado na fabricacéo
serd examinado. Somente desta maneira
poderda fazer bom wso dos calculos de
producao, pois a melhor andlise é a que

se faz sob as vistas
bricacéo. _
Com os resultados’ fornecidos pela ta-
bela de calculo para producio de man-
teiga, e que consistem em 0 minimo ‘de
manteiga fabricada, com 15% de lucro,
no rendimento industrial, o fabricante
podera calcular também, o maximo. de
manteiga que se pode fabrlcar dentro
da lei, isto €, manteiga com:: 80%
gordura; para isto basba somar’ com
margem de segurance 40 minimo seus.
8%. Vejamos um exemplo:

“De 200 Kg de cremie, com 40% de
grodura, obtém-se um minimo de 91,950
Kg de manteiga (resultado da tabela);
0 maximo serd = 91,950 + 8,356 = 99,306
Kg.

- (Pode-se, também, somar os 10% da
matéria gorda. Exemplo:

91,950 4+ 8,0 = 99,950 Kg.)

Desta forma o fabricante sabera  se .
est4d dentro ou fora da lei... Nosso pro-
posito é que os interessados facam um
bom emprégo do grafico de nossa auto-
ria; assim nos daremos por imensamen-
te satisfeito e recompensado.

0-0‘0‘.-'opmfaﬁmméﬂot%OQQOOQO‘o0@00‘@0@001'-‘00@0000090"01
. B .

Estagio de estudantes de Agronomia

Aproveitando as férias de julho,
acham-se estagiando na FELCT, os es-
tudantes Ineny Nunes Dourado (Bahia)
e Abilio Appelt (Rio Grande do Sul),
alunos da Escola Superior de Agrono-
mia da Universidade Rurual do Estado
de Minas Gerais g e%%é" “Vila
(Bolivia) e Eustacm arrera ol mbla)
da Escola Nacional de Agronomia da
Universidade Rural do Brasil.

£ 2 OK S K X

RUA DAS FLORFNTINAS 229

Durante o estagio dos funcionarios da
DIPOA, de 15 de maio a 30 de junho,
teve oportunidade df ¥isitar-Hosuder 2
ou 3 vézes o Dr. Rogério de Albuquer-
que Maranh&o, Inspetor Chefe da I. R.
da DIPOA, no Rio de Janeiro, uma vez
que todos os servidores, que aqui esta-
giaram, pertenciam & sua Inspetoria.
Ex-aluno e ex-professor da FELCT, o
Dr. Rogério Maranhido é dos nossos.

R K O 030 K SC R R ORI ORI N NI ORI L DRSS 20 ST SIS0 X SO ST SR O ST ORI A o

IRMAOS CAVALCANTI & CiA.

ESPECIALIZA1)OS EM REPRESENTACAO, DISTRIBUICAC B yma
IMPORTACAO DE PRODUTOS DE LACTICINIOS
— RECIFE — PER\TAMLHQEQOS
END TEL. IRCACIA '
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Senhores Membros da Mesa !
Minhas Senhoras !
Meus Senhores !

v E meus caros amigos felctianos

E’ muito grande nossa satisfacdo po-
dermos encontrar-nos aqui, ja agora
pela sexta vez, a fim de assistir em vos-
sa agradavel companhia, a realizacdo da
Sexta Semana do Lacticinista, iniciativa
da mossa querida Fabrica-Escola de Lac-
ticinios “Céandido Tostes”, gracas a ja
proverbial dedicacdo e persisténcia do
nosso prezado amigo Sebastido Ferrei-
ra de Andrade — seu digno Diretor e
PFelctiano Numero “Um” — e dos seus
competentes e dedicados auxiliares.

Como sempre representamos a nossa
benemérita Sociedade Nacional de Agri-
cultura, de cuja Diretoria temos a hon-
ra de fager parte ja ha mais de vinte
anos, bem comip 0 nosso ja tradicional
“BOLETIM DO LETE", e, desta vez, tam-
bém o Sr. Dr. Romulo Joviano, Presi-
dente da Comissao Nacional de Pecua-
ria de Leite.

* Ora, com excepcao da palavra “sexta”
.. (neferindo-nos ao niimero de Semanas
~dos Lacticinistas), sdo essas exatamente
as mesmas palavras que, nos ultimos
anos, temos tido o prazer de dirigir-vos.
Parece até falta de imaginacdo nao ter
ainda encontrado uma outra forma de
»exprlessézo Acontece, porém, que isso é

&) EPAMIG

50 do Pesquisa Agropect

Estado do Agricultura, © Abastecimento

uto de Laticini Candido Tostes:

Discurso pronunciado na aber-

tura da VI Semana do

Lacticinista

apenas a introducdo e, na esperanca
de ninguém notar essa

lavras, ainda desta vez usamos as mes-
mas palavras, mas, a consciéncia nao
deixou de nos imp6r uma aubo-critica.
Esperamos, pois, que 0 préximo ano nos
dé outras e melhores idéias. '

Como nossas contribuicdes trouxemos
trés trabalhos que teremos
aqui oportunamente. Dois se referem as
nossas recentes viagens ao Nordeste Bra-
sileiro (Interior de Alagdas, Pernambu-
co, Paraiba e Rio Grande do Norte) e ao
Sul da -Bahia, respectivamente, intitu-
lados “Viagens Lacticinistas” com os
sub-titulos “Uma viagem muito dana-
da de boa...” e “O que a Bahia tem...
em possibilidades lacticinistas”. Sao con-
tribuicées do “Boletim do Leite”. Deve-
mos aqui uma explicacdo e satisfagdo
a0s nossos amigos nordestinos. Demo-
ramos propositalmente tanto com a
apresentacdo do nosso trabalho, referen-
te & tal viagem “muito danada de boa...”

que fizemos, a fim de termos um ensejo
de apresenti-la, nfo s6 como homena-

gem & VI8 Semama do Lacticinista, mas
também para efeito de maior publici-
dade. O terceiro trabalho tem o titulo
de “Porque se Produz Leite” e é um
trabalho que apresentampos como Diretor
da Sociedade Nacional de Agricultura.

N&o é sem grande pezar que notamos

ndo nos ter sido possivel
eompromissos que assumimos, por oca-
sido da V.2 Semana do Lacticinista. Pe-

FELCTIANO
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dimos aqui desculpas a todos que se jul-
garem prejudicados. Infelizmente os nos-
sos intimeros- afazeres, .resultantes da
adrdua luta pela vida que temos que tra-
var, em virtude da tdo escassa compre-
en:sao que encontramos, ndo nos permi-
tem e, lamentavelmente em escala cada
vez mais reduzida, dar a atencdo dese-
javel a ésses problemas, ciija grande im-
portdncia n&o negamos, ji que déles
nos fizemos campedes. Os companheiros
que temos sa0 poucos

rante a vida é precisamente a mesma.
E’ 0 caso de se perguntar quando é que
a grande maioria que tao egoisticamen-
te aproveita tudo, sem contribuir cousa
alguma, val ter a compnreensdo e o de-
sejo sincero de cooperar num grande
ideal que, afinal, € o seu meio de vida.
N3o tomem estas palavras como pessi-
mistas ou desanimadoras. Para poder lu-
tar com éxito, é preciso conhecer a for-
¢a do inimigo, embora acima de tudo
deva estar a vontade de lutar de qual-
quer maneira, pois, a vitéria sera sem-
pre dos mais persistentes.

Nestas viagens que realizamos vimos
e assinalamos as tremendas possibilida-
des que o Brasil possui. Quando por 14
passavamos, frequentemente nos lem-
bravamos de certos -aspéctos de nossa
administragdo publica que vamos ilus-
trar com 0 seguinte exemplo: o caso da
manteiga. Nao é segrédo para ninguém

- que o préco da manteiga salgada comum-
é em torno de Cr§ 65,00 para o fabri-:

cante, enquanto 'a manteiga fresca, sem
sal, tem cotacdao em térno de Cr$ 72,00,

‘também para o fabricante. Ninguém'

igniora que a producdo total de mantei-

ga do Brasil em cifras redondas pode,
ser estimada em 40.000.000 de quilos,

como também a sua populacio, ainda em
cifras redondas e para facilidade de
calculo, pode ser dada como sendo de
50.000.000 de habitantes. Em resumo o
consumo “per capita” é de 800 gr. anuais
ou seja pouco ‘

bitante. Entretanto, para se fazer uma
amalise de rotina, a fim de verificar se
a manteiga estd nos padrbes oficiais,

. necessitam-se de 5 g. Com woutras pala-

vras, 0 brasileiro deve deixar de comer

manteiga durante guase trés dias, a fim

de saber se éle pode comg-la... Esta é

a infeliz situacio do consumo de man-

teiga mno Brasil, quando, certamente, é

nosso mais sincero desejo que a mantei-

ga fOsse um produto de consumo essen-

cial, também entre nds, como os demais

paises civilizados. Ora, .ndo é assim que

pensa a genbe I&B@ %geggee?%a Quan-

do na entre-safra ou “séca” a mantei-

ga escasseia, como é natural nessa €épo-

ca do :amo, fala-se logo .em importar e

que & manteiga importada fica por mui-

to menos. Recente concorréncia piu

deu ensejo a se conhecer que o préco da

manteiga importadg,gficaria em

1,03 (um dolar e trés centavos — moeda

norte-americana) posto no pérto de ori-

gem. O 6rgdo importador conseguiu agio

minimo” (cousa que ndo se consegue pa-

ra importar o material necessario ao fo-

mento da producdo e industrializacao

do leite...), bem comio tem direito a

isencdo de direitos aduaneiros, taxas,

etc. (quando o produtor e o fabricante

de manteiga aqui tem que pagar

impostos e outras cousas mais). Em re- -

sumo, importada a manteiga nestas

condigdes, ficaria em menos de Cr$ 50,00.

Nada mais irreal. Importada ao cambio

livre, que expressa o verdadeiro valor de

uma mpoeda, ou sejam Cr$ 78,00  por do-

lar e mais Cr$ 16,00 de direitos ¢ demais

ta.xaus 0 quilo de mamnbeiga ficaria posba.

aqui por Cr$ 100,00 e pouco. Acredlto que

n&o haja fabricante de mantelgaﬁ no

Brasil .que nio ficasse muito satlsfelto‘ -

com ésse préco. Entrfatamto
€ subv

pads onde ela ta.mbe”

pr =~ mdﬁ
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Outro exemplo é o de uma grande co-
operativa de produtores de leite do Es-
tado de Minas Gerais, possuindo quase
200 associados, com mais de 8.000 vacas
leiteiras, contribuindo com quase 20.000
litros de leite diarios para o abasteci-
mento do Distrito Federal, além de uma
boa industrializacdo de parte do leite
produzido. Durante mais de dois méses
esta cooperativa priocurou conseguir re-
gistrar-se no 6rgéo responsavel pela dis-
tribuicdo de farelo de:trigo, etc. Diante
das dificuldades que foram surgindo, di-
rigiu-se ao proprio chefe désse O6rgéo,
conseguindo, entdo, uma promessa de
fornecimento de 50 sacos ou sejam 1.750
quilos para mais de 8.000 vacas o que
vem a ser menos de cineco quilos por
vaca. Pois bem, mesmo essa oferta nao

hd
¢
s
¢
s

K R > 52

foi efeitiva;da, em virtude de novas difi-
culdades, criadas. contra a mesma pelo
subordinado de quem ‘a tinha ofereci-
do... B )

Meus senhores! Refleti sObre o que

_ ficou dito. N&o o fol com vontade de fe-

rir ou cpiar dificuldades a quem quer
que- seja. De'sjejramos apenas. contribuir
de forma construtiva para a melhor
compreensio da importancia da produ-
cao do leite ¢ de seus derivados para o

progresso do produtor e a satide do con-

sumidor.

Nada mais temos que dizer, pois, em
breve ouviremos outros, mais competen-
tes, dar-nos razdo e mais ilustragéo.

Temos dito!

oot fusfeiofunfods oot cedods st losfnfofosfnlolnefndo oot frstfosesfnfo e oo

Para as grandes Indudstrias

— COALHO EM PO —

Marca AZUL (forte)

Marca VERMELHO (extro forte)
E USO CASEIRO

Coalho em pastilhas
D (concentrado)
“K” (extra concentrado)’
Também LIQUIDO
em VIDROS de 850 C. C.

Cia. Fabio Bastos

Coemeércio e Indistria

Rua Tedfilo Otoni, 81— Rio de Janeiro
Rua Floréncio de Abreu, 828 — Sido Paulo
‘Rua Tupinambés, 364 — Belo Horizonte

LI R L

OO 0008101100 01019000 90 0NeNeNe

"Av. Jalio de Castilho, 30 — Pérto Alegre
Rua Halfeld, 399 — Juiz de Fora
Rua Dr. Murici, 538 — CURITIBA

Emprosa do Posauiso Agropecudria de Minas Gercis

0 * 2%
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- Na verdade n&o se trata de uma, mas
de duas viagens. Entretanto, se a pri-
meira — a nossa primeira viagem ao
Nordeste Brasileiro — foi muito boa, a
segunda. é que foi, realmente. “muito
danado de boa” na expressio pitoresca
que logo aprendemos com OS nossos bons
amigos nordestinos.

A nossa primeira viagem ao Nordes-
te Brasileiro se limitou a uma visita a
Recife e a Pesqueira, em Pernambuco. A
tarde do dia 27 de dezembro do ano
findo, vimos, pela primeira vez, o em-
polgante pamorama aéreo, abrangendo
partes dos Estados do Rio de Janeiro,
Minas Gerais, BEspirito Santo, Bahia,
Sergipe, Alagdas e, finalmente, Pernam-
buco. Rapidamente como num verda-
deiro “kaleidoscopio”, colorido, passa-
ram pelos nossos incansaveis olhos vi-
s6es das vastas extensoes das terras bra-
sileiras e de suas quase ilimitadas pos-
sibilidades. Sim, tddas essas imensas ter-
ras, aparentemente abandonadas e im-
produtivas, s@o as verdadeiras reservas
do Brasil. Em futuro, talvez nfo tao
longinquo, veremos estas terras devida-
mente aproveitadas e habitadas por
gente brasileira em sempre -crescente
ritmo de progresso. Ndo ha nada que
possa impedir éste légico desenvolvi-
mento biolégico e historico. Quanto mais
se conhece as terras brasileiras, mais se
confia no alto destino do Brasil. Nao
descansaremos enquanto nio conhecer-
mos o Brasil todo. Enfim, com estas tur-
bilhonantes visdes e pensamentos, qua-
se euféricos, dsecemos -.em Recife, onde
tivemos caloriosa recep¢ido dos nossos

.bons amigos, Srs. Dr. Almir Pires Fer-

reira, Inspetor Chefe da Divisdo de Ins-
pecdo de Produtos de Origem Animal,
naquele imenso setor que é o Norte do
Brasil, isto é, desde a Bahia até o Ama-
zonas, € Jabel Ventura Corréa. Ambos

Viagens Laficinisias
|- Uma viagem “Muico Danada de Boéa”...

Otto Frensel'
Redator do “BOLETIM DO LEITE”

foram de ume atencdo amistosa das
mais preciosas durante os, infelizmente
‘tdo poucos dias que tivemos ai no im-
pressionante Nordeste Brasileiro. No dia
seguinte, em companhia déstes amigos,
incansaveis, ou s0zinho, visitamos deti-
damente Recife . arredores, ndo esque-
cendo a histérica e impressionante Olin-
da. Recife nos pareceu uma feliz com-
binacdo de Sao Paulo, trepidante e em
crescimento dinédmico, como Veneza, cal-
ma, ¢ feliz com os seus pitorescos camais
e pontes! B’ s6 virar uma esquina e se
passa de um mundo para outro! Em
companhia dos Srs. Drs. José Marceli-
no da Rosa e Silva Netto e Lauro Ra-
mos Bezerra respectivamente ex-dire-
tor e diretor em exercicio, visitamos a
Usina Higienizadora de Leite de Recife.
Com sua capacidade para pasteurizar e
engarrafar 60.000 litros de leite, essa
usina poderia ser da maior utilidade pa-
ra a populacidio de Recife, se o Govérno,
compreendendo a finalidade e indispen-
savel necessidade de tal usina para o
abastecimento da populacdo, resolvesse
conceder as verbas necessarias para a
conclusao da montagem e inicio do fun-
cionamento. Infelizmente nada foi feito
até éste momento, continuando as obras
e montagens paradas, com grave pre-
juizo para a economia e satide dos pro-
dutores de leite da bacia leiteira que
abastece Recife e de sua elevada popu-
lacdio consumidora. Nao somos fas da
administracdo publica, federal, estadual
e miunicipal, embora possamos reconhe-
cer as dificuldades reinantes, bem como
0 aparecimento, bem raro infelizmente,
de ‘um ou outro administrador ou fun-
cionario bem intencionado e eficiente.
Foram, entretanto, -as nossas viagens ao
Nordeste que melhor nos fizeram com-
preender o quanto nos'a‘ssistg razao ao

. termos essa ogeriza. Mais do que em
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qualquer outra parte do Brasil e ‘salvo
pouquissimais excepcoes, € precisamente-

nos Estados do Norte e Nordeste que os
Governos julgam ser politica (para nio
dizer “politicagem”...) sinénimo de ad-
ministracdo. A incompreensio com rela-
cdo a Usina Higienizadora de Leite de
Recife é um comprovante flagrante des-
sa assercdo, no meio de tantos outros.
Atendendo a um amavel convite cdo
nosso amigo, Sr. Paulo Joaquim de Brit-
to, chefe da firma Paulo Britto & Cia.,
proprietaria da fabrica de lacitcinios em

Pesqueira, fundada em 1930 pelo nosso’

saudoso e inesquecivel amigo Dr. Joa-
quim de Britto (1), seguimos para 14 no
dia 29 em avido especialmente posto a
nossa disposicdo e em companhia do
amigo Jabel Ventura Corréa. Num dia
com admiravel visibilidade, passamos
por cima de Vitéria - de Santo Antao,
Gravata, Bezerros, Caruari, Sao Cae-
tano, Belo Jardim, Sanhard, descendo
em Pesqueira. Foi ésse o nosso primei-
ro contato com o “Agreste” e o que vi-
mos nos deixou estarrecidos e entusi-
asmados ao mesmo tempo. Nao chovia
h4d muito tempo. Tudo cinza ou casta-
nho. O tnico verde eram os cercados de
“avelés” — uma espécie de “cactus” que
em curto prazo compde cercados impe-
netraveis, mesmo para pequenos ani-
mais. Era curioso observar, 14 do alto,
essa, quantidade de quadrados de bordas
verdes e interior cinza ou marron. Nao
foi porém a visita & fabrica de lactici-
nios a nossa miaior surprésa. A fabrica
de lacticinios, considerando as dificul-
dades de criacao, por si, ja representa
um pequeno milagre. Recebe uns 12.000
litros de leite por dia. Vimos uma frota
‘de caminhodes-pipas para transporte de
agua para as fazendas. Vimos enormes
plantacdes de “palma”, ja descrita pelo
1nosso amigo e colaborador Dr. José As-
sis Ribeiro (2). O Nordeste nos propor-
ciona muitos milagres, mas o maior é
o proprio Nordestino, inico capaz de en-
frentar éste seu “habitat” e déle extrair
alimento para si e para todo o Brasil,
a ponto de causar admiracido, sendo es-
panto, no Exterior. Queremos referir-
nos as Fabricas “Peixe”. J4 tinhamos ad-
mirado em Recife a enorme fabrica de
abacaxi e, agora, no bér-

v

¢o do grande Brra.‘siléiro e Nordestino que

-foi Carlos Frederico Xavier de Britto,

vimos éste milagre que sdo as planta-

¢Oes de goiabas e de tomates e a enor-

me fabrica que consome anualmente to-
dos os seus frutos, tornando-os acessi-
veis ao Brasil inteiro. A atual direcio
técnica estd nas maos competentes e ha-

beis do engenheiro agréonomo Dr. Moa-

cir de Britto Freitas, doutor honoris
causa da Univernsidade Rural, profundo
conhecedor dessa grandiosa industria
que dirige. Merecemos déle um acolhi-
mento fidalgo que muito nos sensibi-
lizou. Féz questdo de nos mostrar toéda
a fabrica em wseus menores detalhes e
nao nos cancamos em admirar a grande
obra do “Bamdeirante da Goiaba”, téo
bem expandida e continuada pelos seus
ilustres descendentes. Entre éstes se
destaca pelo seu grande patriotismo e
verdadeira compreensdao das possibilida-
des e necessidades do “agreste” o enge-
nheiro Agrénomo Dr. Moacir de Britto
Freitas, o qual nos ofereceu com ama-
vel dedicatéria, dois raros e excelentes
trabalhos, respectivamente, intitula-
dos “Carlos Frederico Xavier de Britto
— 0 “bandeirante da goiaba” e ‘“Agro-
Industria do Tomate em Pesqueira”, bem
como do seu notavel discurso ao receber
o merecido titulo de doutor homnoris cau-
sa da TUniversidade Rural da qual ti-
nha saido, como formando, vinte sete
anos atras. Floi uma justa e gloriosa ho-
menagem. Aqui ficam, ndo s6é os nos-
sos melhores agradecimentos pelo ama-
vel acolhimento que nos dispensaram os
dindmicos netos do “bandeirante da
goiaba”, mas também a sincera expres-
s&o de nossa grande admiracédo pela pa-
triotica . notavel obra que, diariamen-
te, realizam para o progresso do Brasil.

Em companhia do nosso amigo Paulo

Joaquim de Britto, voltamos, no mesmo,

dia, naquele avido para Recife. No dia
seguinte continuamos nossas visitas nes-
sa linda Capital, admirando a fartura
e a veriedade de frutas, destacando-se,
na ocasido, o abacaxi, a manga, o caji
(que delicia !) e muitas outras. E os for-
midaveis sorvetes destas mesmas frutas
no “Gemba”, hein ? ! Acreditamos que
aumentamos consideravelmente as nos-
sas reservas de vitaminas em Recife. E
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as figuras de barro, tdo naturais ? e 0s
objetos em chifre de detentos ? nio es-
quecendo, evidentemente ‘as excelentes
lagostas ! Mas, o fim do més e do ano
se aproximava e era mistér partir. As-
sim, acompanhados pelo Dr. Almir Pires

Ferreira, que btanta gentileza nos pro- .

porcionou, seguimos para o aeroporto,
no dia 31 do fim do més € fim do ano,
deixando a todos .0s nossos melhores
agradecimentos e sinceros votos de fe-
licidades no Ano Novo. )

Esta primeira viagem ao Nordsete foi
notavel, mas 0 melhor vem agora com
a segunda viagem a qual foi mesmo
“muito danado de boa”, como ja assi-
nalamoes. Na manhi do dia 19 de mar-
¢o tomamos o avido o qual, apds pousar
em Vitéria, Canavieiras, Itabuna, Sal-
vador e Aracajui, nos entregou sdo e sal-

vos em Macei6. Essa viagem, quase toda -

pelo Interior, foi um verdadeiro “kalei-
doscopio” de visdes e impressdes. Paisa-
gens as mais variadas. O grandioso Rio
Sao Francisco! Em Maceié tinhamos
marcado encontro com o Sr. Dr. Almir
Pires Ferreira, Inspetor Chefe da I. R.
da DIPOA no Norte, o qual trouxe con-
sigo os Srs. Drs. Arthur de Souza Cam-
pos, Quimico, Encarregado do Labora-
torio da DIPOA em Recife e Daniel de
Lima Domingos, Inspetor do Servico de
Fiscalizacao Bromatologico do Estado e
Académieo Veterinario. Iniciamos ‘a nos-
sa viagem que, como veremaos a seguir,
se vornou “muito danada de boa” na
mianha do domingo, dia 20 de marco.
Foi o inicio de sensacOes inesqueciveis.
Apezar de todas as falhas e dificulda-
des que observamos e encontramos por
éste longo caminho, as consequéncias se
resumiram em tornar mais firmado que
nunca <a nossa absoluta confianca no
Brasil e nos wseus altos destinos. B’
preciso ter viajado asim, como nds, com
tado execelentes companheiros e ter ob-
servado a gente nordestina, para poder
afirmar: vale a pena ser brasileiro. Mas,
vamos iniciar essa nossa segunda via-
gem. Seguindo por um bom trecho, ja
asfaltado, passamos por Pilar, Atalaia
e Pindoba Grande. Na hora do almoéco
atingimos a pitoresca cidade de Palmei-
ras dos Indios. Ai tivemos o prazer de
ver i@ nossa comitiva aumentada com a

pessoa do niosso bom -amigo Dr. José -
Marcelino da Rosa e Silva Netto, zootec-
nista da Secretaria de Agricultura. do
Estado do Pernambuco. Apds o almodco
e uma detalhada visita & cidade, segui-
mos para Pdo de Aclcar, & margem do

Rio Silo Francisco, passando por Cacim-
binhas, Santana do Ipanema e Olho
d’Agua, chegando ja tarde de noite.
Ap6s um refrescante banho e um exce-
lente jantar que muito saboreamos,
apezar dos inGmeros cachos de bananas
devorados durante a viagem em compa-
nhia dos companheiros, veterinarios e
zootecnistas de profissdo, mas, apezar
disso bons frugivoros, tivemos enséjo de
admirar uma das mais belas noites es-
treladas de que temos lembranca. Na
manh3i seguinte, apds uma copiosa pro-
va organoléptica do leite local, em ‘“re-
tiro” proximo, seguido de café, frutas,
ete. ,seguimos para o nosso destino da-
quele dia: Jacaré dos Homens. A extre-
mamente amistosa recepcdo, as inume-
ras amabilidades de que fomos cumu-
lados e a mova excepcional demonstra-
cio do que pode o homem nordestino,
enfim tudo e tanto de peculiar que essa
regidao oferece, nos deixou confusos e
emocionados. Vamos apresentar primei-
ramemte :a atual Diretoria da Coopera-
tiva de Lacticinios de Jacaré dos Ho-
mens de Resp. Ltda.:

Antonio Bezerra Rosa — Diretor-Ge-
rente.

Francisco Nery Araijo — Diretor Se-
cretario,

Assistida de um esclarecido e eficien-
te Conselho, composto dos Srs. Antdnio
Figueiredo, Ernesto Silva, José Oscar
Silva e José Rodrigues Souto.

Apds.um lauto almoégo que nos foi
oferecido pelo Sr. Hostilio Franca Gagé
e familia em sua residéncia, visitamos
algumas fazendas de associados.

A primeira, foi a do Sr. Jodo Alves
Freitas (Fazenda “Chita”) que se desti-
na a engorda de gado. A seguinte foi a
do Sr. José Oscar Silva (Fazenda “San-
ta Maria”) a qual nos deixou vivamen-
te impressionados. A média do rebanho
é de 7 a 8 litros, sendo comum vacas
dando 10 litros. Como exemplo citare-
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mos a vaca “Estréla” a qual, com 18 anos
de idade, teve 13 crias, nunca . perdendo
nenhuma e dando uma média de 12 li-
tros de leite com duas ordenhas. O gado
¢ mestico com até 50% de sangue ho-
landez. A sua alimentacdo consiste, ge-
ralmente, em 1 a 2 kg. de torta de al-
goddo e “palma” (2) a vontade, bem
como a tal “agua salobra”. Todas as va-
cas sdo ordenhadas duwas vézes ao dia.
Foi Alfredo Morais que em 1924, vindo
de S@o Bento do Una, Pernambuco, in-
troduziu o gado leiteiro e a pratica de
duas ordenhas, em Jacaré dos Homens,
onde ja se criava gado de corte. A refe-
rida alimentacio e 0 clima séco, sio,
incontestavelmente, a causa dessa ex-
celente produtividade. Deve-se a essas
condi¢des especiais a auséncia do berne
e a raridade do carrapato. Nao sio co-
nhecidos estudos sobre essas condicées
peculiares da criacio de gado leiteiro e
de engorda no Nordeste. Achamos inte-
ressante o fato de ser normal, desde
tempos imemoriais, a dupla ordenha,
cousa rara mesmo nas zonas mais lei-
teiras aqui do Centro e do Sul. A per-
gunta ingénua que nos féz um vaqueiro
nordestino, guando, elogiando o seu tra-
balho, lhe contamos que em Minas Ge-
rais — o Estado leiteiro por exceléncia
— ndo era comum se fazer duas orde-
nhag, é bem (oncludente. Perguntou-
me ésse patricio: ¢ 2 que fazem com o
leite da tarde ?... A “palma” é dada
ao gado j& picada e por isso precisa ser
cortada nas plariactes respectivas. Es-
sas plantacdes precisam ser feitas e
mantidas. Encontram-se ja se sabe, cer-
cadas daquele maravilhoso “aveld”. Qual-
Juer fazendeiro possui 100 a 1.000 hec-
tares de “palma”. Viajamos horas a fio
ao longo de plantacdes de “palma”, cer-
cadas de “avel6s”. Parece incrivel, mas
s6 vendo como o nordestino trabalha e
produz Mas, voltemos as nossas visitas.
Na fazenda “Santa Maria” vimos um ex-
celente acude, construido hia uns dois
amos. Nao tinha ainda agua pois, ha dois
anos € que nao chovia por 14... Depois
visitamos a “Fazenda Nova” do Sr. An

tonio Figueiredo, ainda em organizacio

mas ja com excelente gado e, finalmen-

e, a Fazenda “Sao José€” da Exma. Srs

Viuva Candida de Andrade Silva. Esta

2

fazenda §é, incontestavelmente, uma das
mais bem instaladas e organizadas da
regido. Entretanto, a nocssa impressdao
foi profunda e indelével em qualquer
das fazendas, pois, vimos como se luta,
mas, também, como apezar de tantas
dificuldades, se pode produzir. Conviria
“fazer estudos sérios a respeito do valor
alimenticio da “palma” e da tal “4gua
salobra”. Finalmente visitamos a fabri-
ca de lacticinios da Cooperativa, onde,
melhor do que em qualquer outro lugar,
se pode constatar, a grande luta que
representa a falta ‘de dgua potavel. Esta
tem que vir de longe, pois, raramente,
ha pocos que ndo tenham 4gua salgada.
Bssa fabrica estd em reforma, devendo
sofrer grandes melhorias, gracas ao au-
xilio do Ministério da Agricultura. N&o
desejamos entrar aqui na apreciacio das
falhas que encontramos nessa instala-
¢do, sobressaindo a falta de dgua apro-
priada, produto basico para a manipu-
lagdo de leite e fabricacdo de seus de-’
rivados. Desejamos apenas frizar que a
solucdo do problema da 4agua é essen-
cial. Admiramos também a criacio de
porcos, pois, 14 no Nordeste ninguém se
da ao luxo dos “desperdicios”. (3). Em
Jacaré dos Homens o leite é desnatado.
Fabrica-se manteiga e o célebre requei-
jédo do Nordeste (2) e com o séro désse
requeijdo se alimenta porcos. Mas, ja
estava ficando tarde e deviamos voltar
ainda naquele dia. Faltava, contudo, uma,
cousa muito importante: a “umbuzada”!
Sim, meus amigos, entre tantas cousas
boas que pudemos saborear no Nordeste,
0 que mais nos agriadou foi essa frutinha
gostosa e refrigerante que é o “umbu”.
E’ um milagre, pois, cercados de terra,
compoista de pé e pedras, vemos os um-

. buzeiros verdes nos oferecendo os seus.

excelentes frutos. Déle se faz a “umbu-
zada” que outra cousa nio é do que a
polpa dessa fruta misturada ao exce-
lente leite da regifio, servido bem gela-
dinho. Foi ésse mana, verdadeira dadi-
va do Céu, que nos ofereceu 0 nosso bom
amigo, Sr. José Oscar Silva e exma. es-
posa, em sua residéncia, como despedi-
da, tornando esta inesquecivel para todo
0 sempre. Parece mientira, mas a ver-
dadie é que todos conseguimos saborear
alguns pratos fundos de “umbuzada”,
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ap6s o excelente almoégo que ja tinha-
mos tido na residéncia do amigo Sr.

Hostilio Franca Gagé. Depois de efusi-

vas despedidas, partimos, j4 saudosos e

vivamente impressionados com tudo que

tinhamos visto. Enquanto seguimos ao

longo de quase intermindveis planta-

cbes de “palma”, cercadas de “avelds”,

pensavamos nos brasileiros beneméritos

que tinham introduzido a “palma” na-

quelas regides nordestinas. Como ja sa-

bemos (2), foi Delmiro Gouvéa que trou-
xe as primeiras mudas da “palma” da
Califérnia nos Estados Unidos, onde ti-
nha observado sua grande utilidade em
regifes agrestes, iguais as do No«rde§be
Brasileiro. Féz as primeiras plantacoes
em Pedra. Mais tarde Pedro de Olivei-.
ra, plantou a primeira “palma” em Ja-
caré dos Homens, dando inicio a atual
riqueza daquela regido rmfrd-estina.’Jun-
tamente com essas lembrancas, 1amos
passando por Batalha e Major Isodoro,
outros grandes centros criadores de gado
leiteiro em Alagdas e, novamente, em
Cacimbinhas para, pouco antes de Pal-
meira dos indios, fazermos um desvio e
subirmos a pitoresca serra que nos deu
entrada no Estado de Pernambuco. Ja
de noite, passamos por Bom Conselho
(ndo tendo assim o enséjo de visitar a
bem organizada fazenda “Santa Maria”
do Sr. Antdnio Eduwardo Matos Simdes
o que muito lamentamos, pois, tem uma
producio didria de cérca de 1.700 litros
de leite e fabrica uma excelente man-
teiga a qual, entretanto, tivemos o pra-
zer de provar, mais tarde, em Recife) e
Brejdo, para chegar a aprazivel cidade
de Garanhuns, cujo excelente clima e
dgua mineral a tornaram uma verda-
deiras estacio de aguas do Nordeste. E’
lamentavel a completa falta de como-
didade nos hotéis existentes. Com bons
hotéis, torna-se-4 um- dia, e estamos

- certos disso, um importante centro de

turismo. Felizmente nio faltavam ds de-
liciosas frutas regionais das quais o Nor-
deste é tdo prodigo. Bra a época da “pi-
nha” (aqui chamada “fruta do conde”),
mas de tamanho e sabor que aqui néo
tinhamos conhecido ainda. Nao falta-
vam laranjas, bananas (que iamos con-
sumindo aos “cachos” pelo caminho, en-
tre ais refeicdes), o maravilhoso “umbi”,

a pitomba, etc. Naquela manhad fomos
visitar a grande fazenda do Sr. Phila-

_delpho Branco — a Fazenda ‘“Caldei-

r80”, onde assistimos a ordenha de 500
vacas num s6 curral com uma producio
diaria médid de 2.500 litros de leite.
Foi um espetédculo notavel. O Sr. Phila-
delpho Branco nos ofereceu uma excelen-
te refeicdo matinal na séde de sua fazen-
da, onde tivemos enséjo de saborear um
excelente queijod e leite de cabra, além
de outros produtos regionais, inclusive
aquela grande variedade de frutas que
tanto nos encantou no Nordeste. A se-
guir continuamos a viagem, ndo sem
termos antes apresentado 0S NOSsOS
agradecimentos ao nosso anfitrido. Pas-
sando por Jupi, descemos até Sdo Ben-
to do Una, onde visitamos o nosso bom
amigo, Sr. Dr. Silvio Parente Viana,
Chefe do Pdsto Pecuirio do Ministério
da Agricultura, onde tivemos enséjo de
admirar um excelente plantel de gado
holandés, preto e branco, e todos pro-
gressistas trabalhos de umia fazenda mo-
délo bem organizada e bem orientada.
Visitamos também a fabrica de lactici-
nios da firma I. C. Parente Viana. Dai
seguimos para Pesqueira, onde tivemos
o prazer de rvever O nosso amigo, Sr.
Paulo Joaquim de Britto e visitar no-
vamente a fabrica de lacticinios de sua
firma. Ainda na mesma tarde voltamos
para Recife, passando pelo mesmip iti-
nerario da nossa viagem anterior. Ten-
do jantado em Caruaru, chegamos saos
e salvos a Recife na madrugada do dia
22 de marco, gracas a habilidade, per-
sisténcia e resisténcia, do nosso amigo,
Dr. Almir Pires Ferreira o qual féz ques-
tao de dirigir a caminhonete durante
todo éste longo percurso, com uma Uni-
ca excepcdo de talvez apenas 15 minu-
tos. Permanecemos em Recife nos dias
24 ¢ 25 admirando essa bela e sedutora
cidade, visitando amigos, comendo la-
gostas e frutas, tratando da nossa vida,
como sc diz... Entre as visitas que fi-
zemos, desejamios destacar uma feita ao
Sr. Secretario da Agricultura, Dr. Pe-
tronilno Samba Cruz de Oliveira, em
companhia dos Srs. Drs. Augusto José
Corréa Gondim, Diretor da Usina Bene-
ficiadora de Leite e José Marcelino da
Rosa e Silva Netto, zootecnista da Se-
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cretaria da Agricultura e ex-diretor da-
quela usina. Tivemos longa e interessan-
te palestra, relativa as grandes possibi-
lidades da producio leiteira e industria-
lizacdo dio leite no Estado de Pernambu-
co. Destacamos também a visita feita a
Federacao das Associacbes Rurais do
Estado do Pernambuco, onde fomos mui-
to bem recebidos pelo Sr. Dr. Xisto Gue-
des, em virtude de se achar ausente o
respectivo ‘Prsidente, Sr. Dr. Lauro Bor-
ba. Visitamos também o Sr.
Eduardo Matos ‘Simbes a cuja fazenda
e .fabrica de manteiga “Santa Maria”
j& tivemos enséjo de fazer referéncia em
pagina -amterior. Visitamos novamente
as instalacdes e obras da Usina Higieni-
zadora do Leite que continuam para-
das... apezar de todos os esforcos do
seu atual diretor e dos seus dignos an-
tecessores. Daremos um doce a quem nos
explicar o que se entende por governar...

Na manha do dia 26, gracas a nimia
gentileza do nosso bom amigo e compa-
nheiro, Sr. Dr. Almjr Pires Ferreira,
continuamos nossa viagem pelo Nordes-
te, seguindo em sua imprescindivel com-
panhia e na mesma camionete, que
tdo bons servicos ja nos tinha prestado.
Saindo, saudosos de Recife, extasiando-
nos, mais uma vez, diante de Olinda e
admirando a grande obra industrial e
social que é Paulista, fomos seguindo até
Goidnia, onde fizemos ligeira refeicfo,
para, logo adiante, penetrarmos, pela
primeira vez, no legenddrio Estado da
Paraiba do Norte. Seguimos diretamen-
te para Jodo Pessda onde tivemos agra-
dédvel recepcdo por parte do nosso ve-
lho amigo, Sr. Seripe Pires Ferreira, o
qual nos mostrou essa pitoresca capital.
Pouco pudemos demorar, pois, deseja-
vamos chegar a Natal, ainda nesse dia.
Passando por Santa Rita, resolvemos,
entretanto, visitar primeiramente Cam-
pina Grande e suas fabricas de “mantei-
ga” das quais 0 nosso amigo e colabo-
rador, Dr. José Assis Ribeiro (2) ji es-
creveu bastante. Almogamos em Campi-
na Grande, onde fomos muito bem re-
cebidos pelo Sr. Luiz Bezerra Cabral,
Auxiliar da DIPOA naquela cidade e Di-
rebor da Associacio Rural que visita-
mos, em nome da nossa benemérita So-
ciedade Nacional de Agricultura. Apos

EPAMIG

nios Candido qu,les g

Anténio

a “inspecdo” das referidas fabricas, vol-
tamos pelo mesmo caminho e, entrando
em Sapé, seguimos diretamente para
Natal, passando por Mamanguape, de-
pois de termos entrado no Estado do
Rio Grande do Norte, por Cangaretama.
Apezar de termos chegado a Natal bem
tarde, pois, j4 passavam das 22 horas,
14 estava 0 nosso grande e muito que-
rido ‘amigo, Sr. Dr. Odorico Ferrveira de
Souza, sua esp6sa D. Hermengarda e fi-
‘1hos, 2 mossa espera, em sua belissima
residéncia, - proporcionando-nos uma re-
cepcao tdo amistosa que jamais pode-
remos esquecé-la. Apdés um refrescante
banhio & um excelente jantar, acompa-
nhado dessa grande variedade de. ex-
celentes frutas nordestinas que nfo nos
cancamos em admirar, ficamos ainda
acordados até tarde, trocando idéias so-
bre éstes intimeros assuntos que nos
sdo0 comuns hi tanto tempo. No dia se-
guinte, 27, domingo, fizemos intmeras
visitas @ amigos e parentes do nosso an-
fitrido, percorrendo a cidade e seus ar-
redores. Nio sabemos como agradecer
as inimeras gentilezas e atencdes de que
fomos alvo. Infelizmente o nosso amigo,
Dr. Almir Pires Ferreira teve que deixar-
nos e, assim, nos despedimos de um bom
amigo e excelente companheiro de via-
gem.

Tinhamos contudo, achado outro bom
companheiro, o Dr. Odorico Ferreira de
Souza, em cujo jeep e companhia na
manhd do dia 28 iniciamos a tltima,
mas talvez, maiis impressionante parte
dessa viagem “muito damada de boa”.
Depois de térmos passado por Macaiba,
desviamo-nos para uma visita a4 Escola,
Agrotécnica de Jundiai, onde ia ter lu-
gar um festivo almoégco em homenagem
a0 Sr. Dr. Guilhrme de Azevedo, Chefe-
Execuvor dio Acérdo de Fomento Animal
do Ministério da Agricultura com o
Govérno do Estado, cujo aniversario
branscorria naquela data e ia ser feste-
jadio pelo grande numero de amigos que
soube conquistar na terra potiguar. Jun-
tamos, satisfeitos, as nossas homenagens
as dos demais. Tivemos excelente re-
cepcdo de parte do anfitrido, Dr. Nilo
Albuquerque, Diretor da Escola. Depois
do excelente alméco, os alunos homena-
gearam o aniversariante, havendo uma
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série de discursos que a todos agrada-
ram. Conversando com o aniversariante
‘3 respeito da nossa viagem e da antef
rior do nosso amigo e colaborador, Dr.
José Assis Ribeiro, teve aquele uma re-
feréncia muito interessante, ao se refe-
rir aquela viagem da qual participara.
Disse: foi uma viagem de 247 km. de

piadas ndo repetidas; nunca rimos tan-

to. Quem conhece aquele nosso amigo
¢ colaborador, sabe que nfo hi exageé-
ro algum mnisso... Levando, como pre-
sente do Dr. Nilo Albuquerque um enor-
me caju selecionado, seguimos adiante.
‘Ao passarmos Serra Cailada, aconteceu
o milagre, as chuvas chegaram e jun-
tamente com elas entramos em Santa
Crugz, cidade natal do nosso amigo Odo-
rico. Foi um espetidculo inesguecivel e
comovedor: tdda a populacdo, vestida
como estava, se encontrava nas ruas re-
cebendo essa dadiva do céu: agua. Re-
sava-se, ria-se, chorava-se! E confor-
me iamos -seguindo viagem, o milagre
se transformava: estradas se tornavam
rios; lagdas e acudes se enchiam; do solo
brotava o verdie e as flores em cores
multiformes; os perfumes da natureza
enchiam o ar; parecia a primavera, co-
mo quando chega na Europa, apdés o in-
verno coberto de neve. Que alegria, que
satisfacdo para todos. O nosso bom com-
panheiro, Sr. Felizardo Moura, cunha-
do do Odorico, desceu na altura de sua
fazenda “Bom Jardim”. Nao pudemos
leva-lo até 14, pois, tudo estava inun-
dado ! Seguimos viagem com a prome-
sa de voltar para o almoéco no dia se-
guinte. A tardinha chegamos em Cur-
rais Novos, célebre pelas suas minas de
“chelita” (ou tungsténio ou wolframito).
Pernoitamos 14, ndo sem fazer antes al-
gumas interessantes visitas a amigos do
neosso amigo Odorico. Na manha seguin-
te seguimos, muito cédo, para o Serid6
que oferece outro espetaculo
inesquecivel: as suas inumeras pedras,
os seus cactus (facheiro, corda de fra-
de e tantos outros); devido as chuvas
estava verde e florido e cheiroso que da-
va vontade de ficar para sempre. E o
trabalho dos nordestinos: antes de plan-
tar, é preciso colher as pedras, fazer

muros com elas, depois tratar a terra.

semear e colher. Isto ndo é para qual-

raro e-

quer um, mas compreende-se 0 amor do
nordestino a 'sua terra, pois, quanto
mais dificil é a congquista, maior se tor-
na a satisfacdo e o amor aos resulta-
dos obtidos. Per aspera ad astra! ou
“3gua mole em pedra dura, tanto bate
até que fura” — é o nosso lema e, cer-
tamente, o de todo o verdadeiro nor-
destino. Chegamps a Cruzeta, onde ti-
vemos a nossa primeira refeicdo. bem
a meda da terra, café, ovos, requeijao
ete. Vimos o acude tramsbordando agua
a valer! Voltamos a Acari e, ‘atravesf
sando, apo6s cuidadosa inspecdo, pois, a
dgua néo era pouca, o Rio Salgddo, fi-
zemos uma visita @ Fazenda do nosso

“amigo, Sr. Dr. Sérvulo Pereira de Arau-

jo, em Caua Assi. Na volta visitamos as
minas de ‘“chelita” cujas modernas ins-
talacdes percorremos detidamente e mui-
to admiiramos. Fol nosso cicerone o Sr.
Jodo Baptista Filho, ésse admiravel e
competente técnico que é a expressiao da
dedicacdo ao trabalho .e garantia da em-
présa a qual dedica sua atividade. Nas
suas bem organizadas e modelarmente
orientadas oficinas, atende-se a todas
as necessidades das instalacOes da mina,
inclusive a fabricacdo de complicadas e
modernizadas maquinas. Feliz a empre-
za que pode dispor de elementos de tan-
to valor. Andamos pelo Pendango, pelo
Manhoso e, a0 voltar, continuamos re-
cebendo aquele fluido sagrado que ema-
na das terras benditas do nosso Nordes-
te Brasileiro as quais sdOmente esperam
que 08 Governos mudem de orientacéo,
dando ao nordestino' a assisténcia que
éle merece por todos os titulos. Almoca-
mos na bem organizada fazenda do nos-
so bom amigo, Sr. Felizardo Moura, e
com éle fizemos a viagem de volta para
Natal, nao encontrando mais expressdes
para 0 que sentimos, tal a nossa emo-
cdo0.- Ainda chegamos em tempo a Na-
tal para festejarmos o aniversario da
gentilissima filha do nosso amigo Odo-
rico ¢ de D. Hermengarda. O assunto
de tédas as conversds era a chuva. Inu-
meras vézes tivemos que narrar as nos-
sas impressoes sObre essa viagem a qual
foi realmente ‘“muito damada. de .boa”,

segundo a pitoresca expressio que
aprendemos com O NOSSO NOVO amigo,
Sr. Felizardo Moure. -
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Visitamos em Natal os estabelecimen-
tos de lacticinios dos Srs. Drs. Odorico
Ferreira, de Souza, Sérvulo Pereira de
Aratjo e a BEscola Doméstica, superior-
mente dirigida pela sua Diretora, D.
Noilde Ramalho. N&do precisamos enca-
recer a enorme utilidade e notavel ins-
talacao désse modelar estabelecimento
de ensino, pois, 0 mesmo é muito bem co-
nhecido em: nosso pais e no estrangeiro.
Ai mocas de tédas as classes sociais fa-
zem um completo aprendizado, ndao so-
mente de tudo que uma boa dona de
casa precisa saber, mas também a pra-
tica dos trabalhos rurais que a mulher
do interior tem igual necessidade de
‘conhecer. Visitamos ésse estabelecimento
detalhadamente em companhia do nosso
amigo, Dr. Odorico Ferreira de Souza,
e de D. Noilde Ramalho a qual foi in-
cansavel em suas explicagdes, inclusive
quamto ao futuro desenvolvimento. Dei-
xamos aqui o nosso sincero preito de
homenagem a D. Noilde Ramalho pelo
incentivante trabalho de tdo grande al-
cance social e patridtico que realiza ai
no Rio Grande do Norte.

Nao é nosso costume metermos o nos-
S0 nariz em assuntos alheios. Temos,
contudo, ' uma boa desculpa, pois, sem
agua nao pode haver leite. Notamos
que o Govérno Federal tem gasto so-
mas astrondmicas na construcdo de acgu-
des que nao tém agua, nem nunca ti-
veram. Outros acudes estdo ai inacaba-
dos. Nao faltam, entretanto, rios no
Nordeste e, agora se realizou o milagre
‘de Paulo Afonso, isto é, energia elétrica
nao mais faltarda. O que faltara, pois,
para a irrigacao désses benditos e uber-
rimos solos nordestinos ? Vimos, com
satisfacdo, que depois de nossa visita ao
Nordeste, muitos técnicos tém escrito
sobre o assunto, esposando 0 mesmo pon-
to de vista. Este resultou, ndo-de qual-
quer entendimento, mas do conhecimen-
to das necessidades e possibilidades
reais do Nordeste.

Mas, a hora da partida se aproxima-
va. O tempo estava passando com de-
masiada rapidez. Assim, na madrugada
do dia 30 de marco, apés mais uma lau-
ta refeicio. matinal, composta das téo

Emprosa do Posauiso Agropecudria de Minas Gercis

variadas, quao delicicsas frutas nordes-
tinas, deixamos aquela linda residéncia
da qual foi arquitecto e construtor o
préoprio morador o nosso amigo, Odori-
co Ferreira de Souza, despedindo nos,
sem encontrar palavras adequadas para
- expressar 0 nosso sincero agradecimen-
to por tédas as gentilezas com que ti-
nhamos sido cumulados, de D. Hernien-
garda, do amigo Odorico e de seus gen-
tis filhos e demais parentes e caseiros.
J4 mios ares, voltamos nossa atencao pa-
ra a formidavel vista do Nordeste que
se estendia aos nossos pés e, novamente,
passamos as horas extasiados diante
desta terra admiravel e promissora que
é o Brasil.
Em Recife tivemos o prazer de rece-
ber um abraco do nosso amigo Paulo
Joaquim de Britto. Quando aqui che-

gamos, apdés doze dias de auséncia, bem
dizemos intmeras vézes as fortes vita--

minas que o Nordeste nos tinha minis-

trado, por meio de suas excelentes fru- -

bass, pois, a montanha de servicos e pa-
péis acumulados, durante a mnossa au-
séncia, nos teria desanimado, nao fbs-
se a lembranca da energia, persisténcia
e resisténcia do nordestino e dos ines-
queciveis € tdo bem empregados dias
que passamos ai no Nordeste Brasileiro
em companhia de tantos e tdo agrada-
veis amigos. A todos reiteramos os nos-
sos sinceros agradecimentos, pedindo,
também, desculpas pela demora de nos-
so presente modesto, mas sincero rela-
to. Modesto porque a ninguém é da-
do encontrar palavras que possam ex-
pressar com exatiddo a grandiosidade
do espetaculo que- assistimos. Sincero,
porque sempre escrevemos com O CO-
racdo. Demorado ? isso j4 é uma ques-
tao de interpretacdo. O que nos teria
impedido ? O trabalho acumulado ou a
dificuldade de expressar razoavelmente
0 que vimos e sentimos ?

(1) vide “Boletim do Leite”, n° 32,
fevereiro de 1930, pagina 12.

(2) vide “Boletim do Leite”, n.s
60 e 63 de junho e de setembro de 1952.

(3) vide “Boletim do Leite”, n.2 90,
de setembro de 1954; Desperdicios na
producio leiteira e industria de lactici
nios pelo Dr. Henrique Blanc de Freitas.
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Por que Se Produz [Leite?

Ofto Frensel

Dire,tbr d'a' S.- Nacional de Agricultura

A resposta é tao facil. Produz-se leite,
porque a prépria Nabureza indica ser o
alimento primordial por exceléncia.

Todos 'os mamiferos iniciam a sua vi-
da na base exclusiva da.alimentacio

-com leite. Cédo o homem, gracas a0 ra-

ciocinio que 4 mesma Natureza lhe doou,
compreendeu as vantagens da dilatacao
do consumo de leite, ndo sé em espécie,
mas também sob a forma dos mais va-
riados derivados e complementos de ou-
tros alimentos. A vontade de saber e
criar, qualidades que ainda também a
Natureza lhe proporcionou, conduziram
0 homem ao estudo, cada vez mais apro-
fundado, do leite e de sua composicdo.
Assim, passando do campo da alimenta-
cdo, alecancou o do aproveitamento do
leite para outras finalidades.

Por isso, ja encontramos o leite, sob a
forma dos mais variados derivados, co-
mo matéria prima ou componente de
intimeros produtos das mais diversas in-
dustrias. '

A caseina, como cola, ja é conhecida
de todos. Na industria farmacéutica, en-
contramos 0 leite sob a forma de lac-
tose (acucar do letie) e trambém de ca-
seina. Outras industrias empregam de-
rivados do leite, como matéria plastica
(galalite, etc.), como fio. (“lanital”) e
tantas outras aplicacoes.

Entretanto, é como alimento essencial

que o leite encontra sua principal apli- -

cacdo, nao s6 em espécie, como sob a
forma de manteiga, de queijos (dos
quais conhecemos mais de quatrocentos
variedades), de Ileite desidratado, con-
densado, evaporado,- etc. e dos uti-
lissimos leites fermentados (acidofilo,
yoghurt, kefir, e tantos outros).

Ora, tao 1til produto, tem, como tudo
que é bom;, a sua anti-tése, o seu ini-

migo:. Este inimigo é a falta de higiene. -

E’ aqui que encontramos a grande res-
ponsabilidade, ndo s6 do produtor, mas

de todos aqueles gue de alguma forma
intervem mna manipulacdo do leite e de
seus derivadios. A responsabilidade . do
produtor é dupla, pois, além de ser o
produtor, a falta de higiene inicial pre-
judica toda a manipulacido seguinte.

N&o admitimos-que se diga serem di-
ficeis os cuidados com o leite. J& escre-
vemos tantas vézes sObre éste assunto
que ndo mnos parece cabivel repetir tudo
aqui. :

‘Teremos, porém, prazer em fornecer
detalhes e publicacdes ja feitas a quem
os desejar. Na verdade, 0s conhecimen-
tos da higiene indispensavel na produ-
cao de leite estdo no intimo de cada um.
Somente uma ignbrancia crassa ou in-
direnca criminosa, podem impedir a
execucao désses cuidados indispensaveis.
Sem higiene, ndo ha saude. E’ preciso
refletir um pouco. Sera que vale a pena
arriscar a saude de tanta gente inocen-
te € mesmo a propria, por momentos de
preguica ? '

Vale miais a pena produzir menos, mas
produzir bem, do que produzir muito,
mas ruim. Sen&o vejamos. 100 litros de
leite, produzidos e mamipulados com to-
do o cuidado, chegardo bem a fabrica e
serdo bem aproveitados (desde que o in-
dustrial tenha os mesmos cuidados).

Entretanto, 200 litros de leite, produ-
zidos ¢ manipulados sem cuidados hi-
giénicos, se estragarao frequentemente,
antes ou ao chegar a fabrica. Quando os
produtores fizerem o préco médio da pro-
ducdo anual, verificarao que o que me-
nos produziu, mas com cuidados higié-
nicos, acabou por ganhar mais do que o
grande produtor descuidado.

. O mesmo podemos dizer ao industrial.
Todo o cuidado é pouco na manipulacio
da preciosa matéria prima — o leite —
que éle recebe. A limpeza e esterilizacao
de todos os tanques, utensilios, tubula-
coes, ‘maquinas. etc., sdo tdo importan-
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tes, quanto os mesmos cuidados com o
piso, as paredes, os tetos, etc. e a higie-
ne pessoal dos empregados, seu vestia-
rio, suwa saude, etc.

Como se vé a . producdo e a manipula-
cao do leite e de seus derivados é um
encadeiamento sutil, onde uma falha mi-
nima num unico élo pode trazer trans-
tornos profundos nos resultados finais
e mesmo prejuizos totais.

Nao adianta querer corrigir com meios
muito mais onerosos, trabalhosos e até
arriscados, os males causados pela falta
de higiene.

Mais cédo ou mais tarde as autorida-
‘dse ou o proprio consumidor descobri-
rao essa correcdo que néo passard ja-
mais de fraude altamente condenavel.
Por mais bem fantasiado que seja apre-
sentado mum produto de mé qualidade,
éle ndo podera se impor por muito tem-
po, pois, mais cédo ou mais tarde, 0 con-
sumidor acabara por sentir os seus ma-
leficios.

O verdadeiro progresso somente pode
ser realizado, tendo por base a boa qua-
lidade. Em matéria de leite e derivados,

a boa qualidade sdmente pode ser obti-
da na base de verdadeira higiene. Hi-
giene neste caso é sindnimjo de rigorosa
limpeza e ndo de “quimica”.

Eis porque achamos que ninguém pode
ser produtor de leite ou industrial de
lacticinios, se nao tiver adquirido, antes
de mais nada, profundos conhecimentos
de verdadeira higiene. Dizia o grande
cientista lacticinista -framcés Charles
Porcher que para produzir leite. bom
eram necessarias trés cousas: higiene,
HIGINE ¢ HIGIENE. '

Concordamos plenamente. entendendo
que sem Higiene, nao deve ser produzi-
do, nem manipulado, nem leite, nem os
seus derivados. .

Porque se produz leite ? Para alimen-
tar crinacas e adultos, homens e mu-
lheres, jovens e velhos, sﬁos, doentes e
reconvalescentes.

Para dar trabalho a homens e mulhe-
res e recompensa pelo seu trabalho.
Tudo isso, entretanto, nao produzira
jamais resultados dignos e satisfatérios
em higiene.

I DI DI DI DIDIDIDIDIDPIDIDIDIDIDIDI DI DIDIDODEDOTDOD D I DIDIDIDID(

Estagio de funcionarios da DIPOA

do Ministério da Agricultura

Durante os méses de maio e junho,
por iniciativa do Dr. Rogério de Albu-
querque Maranhdo, D. D. Inspetor Che-
fe da I. R. do Rio de. Janeiro, e sob a
orientacdo do Dr. Homero Duarte Correa
Barbosa e do Técnico em Lacticinios
José Wibaur Junqueira de Barros, esti-
veram estagiando na FELCT diversos
funcionarios da Divisdo de Inspecdo de
Produtos de Origem Animal: Dr. Isaias
Caldas, sediado em Barra Mansa, Sr.
José Domingues Alves, Agulhas Negras,
Paulo Coellar, Sapucaia, Artur Montei-
ro, Geraldo do Carmo Ferreira, Carlos
Francisco- Correa, Paulo Morais, Anto-
nio. Crispim; do Nascimento, Geraldo
Costa Vaz de Melo, Anténio Cavalcanti

Filho, Adaldo Brandao do Amaral, José
Rubem de Melo, Jalio Bastos Barros,
Olavo Pompilio de Almeida, Verutidio
Goncalves Siqueira, Jodo Batista Siquei-
ra, Geraldo Arruda Espindola, TUlisses
Garbero, Renato Braga, José Diogo Leo-
nardo de Melo ¢ Joel Henrique dos San-
tos.

* ok &k

No dia 7 de julho, em companhia de
amigos paulistas, visitou a FELCT o Dr.
Walter Fonseca, da Inspetoria Regional
da DIPOA, em Sio Paulo. Pessoa aﬁiiga
da Escola, onde féz o Curso de Aperfei-
coamento de Inspecdo Sanitaria e In-
dustria de Lacticinios, o Dr. Walter Fon-
seca, € sempre recebido de bracos aber-
tos, pela direcdo da Escola e por seus
amigos da FELCT. ‘
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Instalagoes

José Pereira Bentempo
Prof. do FELCT.

‘A presente palestra foi organizada de
apcntamentos de aula, quando, aqui. fiz
o curso, aproveitando déste modo a opor-
tunidade de me dedicar bastante a ca-

deira de Mecanica e Instalacdes, que &,

segundo 0 meu modo de pensar, de gran-

de valor para todos os jovens que se’ de-
dicardo & Industria de Lacticinios.

fistes aporitamentos foram ampliados
por diversos artigos e completado por
obras de autores credenciados no ramo.

Tem sido o frio a preocupacio dos in-
dustriais, de produtos alimenticios que
estdo sujeitos a transformacodes quimi-
micas por acdo bacteriolégica, desde os
povos primitivos. Eles colocavam primi-
tivamente, o leite ou outros produtos que
egtavam sujeitos a deterioracdes, em lu-
gares humidos, ventilaveis e ao abri-
go do sol; nasceu assim a primeira luz
no sentido da conservacado dos alimen-
tos, como também o principio da agri-
cultura pois observaram ainda que os
frutos e raizes germinavam e produziam
plantas idénticas aquelas donde provi-
vinham.

Por muitos séculos assim se féz, até
gue em 1774 Tibério Cavalo produziu
gélo com abaixamento de temperatura
com o auxilio da evaporacdo de um li-
quido volatil. Sabemios de um. principio.
de Fisica que um corpo qualquer para
mudar de . estado (principslmente no

Frigorificas

caso de liquido para gaz) absorve quan-
tidade de calor; ora, retirando o calor
do ambiente em que desejamos fazer frio,
e, se frio é o inverso de calor, estare-
mos provocando o frio neste ambiente.

Em 1775 Cullen William repetiu a ex-
periéncia cclocando agua sob a campi-
nula de uma maquina pneumatica, con-
seguindo a congela¢io da mesmia. Isto
naturalmente, porque provocou a dimi-
nuicdo de pressdo mwa maquina; dimi-
nuindo a pressio houve maior facilida-
de de vaporizacdo, havendo intensa va-
porizacao diminue a temperatura até
produzir o gélo.

As descobertas de Tibério Cavalo, Cul-
len, Leslie e outros formam, como g2 V&,
um grande namero de experiéncias, ori-
ginando a descoberta por um meio me-
canico do frio artificial de modo verda-
deiramenbe pratico e aplicavel com
grande sucesso na industria.

As primeiras pesquizas, que deram a
preducdo do frio com auxilié de vapores,
datam do principio do século XIX, apli-
cadas e construidas em 1810 por Leslie,
Perkins em 1834 e em 1857 por Harri-
son.

Todos os gazes sdo sujeitos a liguefa-

cao pela reducdo de temperatura, com-
pressao elevada ou pela aplicacdo dos
dois processos simultaneos.
" Quando um vapor se acha contido em
um certo espaco e esta saturado, pode-
se obter a sua passagem a liquido pelo
aumento de pressdio ou pelo resfrig-
menito.

Como se vé a producao dio frio é ba-
seada em-fendmenos fisicos, como a pas-
sagem de um estado a outro, que se
acham intimamente ligados a causas
exteriores como a temperatura; assim
para a passagem, de um corpo do esta-
liquido ao estado de vapor ha necessi-
dade do aumento de temperatura tal que
possa produzir uma agitacdo molecular
e uin aumento consideravel do espaco
inter-molecular, que naturalmente come-
¢a por apresentar um aumento de vo-

‘lume, seguindo a evaporacdo ou vapori-
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zacao, conforme o caso. Dizemos que
houve evaporacido quando a passagem se
féz apenas pelo contato do ar atmosfé-
rico € ha vaporizacdo, propriamente
dita, quando esta passagem se faz por
meio de uma fonte de calor. ’

De um modo inverso acontece para a
passagem de um corpo que se acha no
estado de vapor ou gaz para a passa-
gem ao estado liquido, sendo éste o que
mais nos interessa no sentido de uma
-refrigeracdo econdmica e racional, pois
vamos aproveitar muitas vézes uma
miesma porcao de gaz que se vaporiza,

produzindo o frio e se liquefaz por efei-.

to de compressao e resfriamento.

A refrigeracao na pratica mecinica é
um processo que consiste na diminuicao
do calor de um espaco fechado, que
deve ser mantido a uma temperatura in-
ferior do meio ambiente. A idéia que a
refrigeracdo consiste num processo de
eliminacido do calor, pode ser compreen-
dida com mais facilidade, quando se tem
em conba que o frio é, na realidade, um
térmo relativo. As cousas sdo frias ou
quentes, segundo diferem de mossa ex-
periéncia diaria. E’ o que sucede na-
quela experiéncia elementar em que te-
mos trés vasos com agua: a — Aagua
quente; b — agua morna; ¢ — agua
fria. Colocando a mao direita em “a”

; e a esquerda em ‘“c”, deixando por um
pequeno espaco de tempo e depois, mer-
gulhando ambos em “b”, observaremos
que na méao direita teremos sensacao de
frio e a esquerda de quente. O mesmo
sucede na época do verdo, quando en-
tramos em uma cidmara de maturacéo
de queijos (12-14°C) temos a sensacao
de um frio intenso, porém na época do
inverno sentimos a temperatura agra-
davel na mesma camara.

A mva,riébilidwa.de excessiva de tempe-
ratura em certos ambientes, como de
maturacao dos queijos é um fator de
suma importancia, principalmente quan-
do se deseja obter um produto técnica-
mente manipulado e de consciéncia ele-
vada, isto é, para fornecer um produto
a0 mercado que de fato possa concorrer
para a saude do consumidor. Nos pai-
ses tropicais como 0 nosso é impraticavel
a obtencao de temperaturas fixas sem

Emprosa do Posauiso Agropecudria de Minas Gercis

o auxilio de geradores de frio artificiais.
Em certos paises europeus, entretanto,

durante uma boa porcao do ano, nao ha.

necessidade do emprégo de tais recur-
sos dada a permanéncia de temperatu-
ra mais baixa, para a qual somos obriga-
dos a lancar mao para a sua aquisicdo

A refrigeracio mecinica pode ser ob-

tida por diversos processos, variando a

disposicao e fenémenos de acdérdo com
a finalidade a que vai se destinar.
a) — Sistema de ar

- E um, processo muito comum que,
muitas vézes, ndo passa de um ventila-
dor. Neste caso a substancia frigorifica
é o proprio ar do ambiente, que é pri-
meiramente comprimido e logo expan-
dido de modo andlogo a wa maquina
de vapor; assim sendo pode também ser
denominado compressio e expansdo do
ar. B muito usado no acondicionamento
do ar em recipientes fechados, como nos
cinemas, salbes, etc.

Sabemos que todos os gazes, quando
submetidios a acdo de uma pressao mais
ou menos elevada, se aquecem, € 0 que
observamos quando enchiemos um pneu-
matico ou uma bola; entretanto no mo-
mento do escapamento verificamos um
intenso resfriamento que é igual ao aque-
cimento produzido na primeira parte.

Ora, fazendo-se a compressdo fora do
ambiente e a expansao no local onde
desejamos a producdo de frio, estare-
mso elaborando uma certa quantidade
de frio.

b) — Processo de compressio e eva-
poracdo de um gaz liquefeito.

E’ o sistema mais usado e que satis-
faz as necessidades de uma fabrica de
laticinios. H4 maquinas para comprimir
0 gaz, liquefazendo-o para depois, pres-
tar movos servicos. E’ composto ‘essenci-
almente die 3 partes compressor, conden-
sador e evaporador, sendo também de
muita importancia a valvula de expan-
sa0 e 0s separadores de Oleo.

Verifica-se, em sintese, o seguinte
nesta instalacdo: '

O compressor aspira o gaz do vapori-
zador e comprime-o no condensador,
onde por efeito da pressé@o e do resfria-
mento promovido pela agua corrente,

JULHO/AGOSTO

Pag. 27

FELCTIANO

éle se liquefaz. O gaz assim liquefeito,
atravessa a valvula de expansao, livran-
do-se da pressdo a que estava submeti-
do no condensador.

No evaporador as condicoes sdo pro-
picias para a vaporizacdo, isto é, passa-
gem de liquido a gaz, retirando portan-
to calor. do meioc ambiente, produzindo
assim o “frio industrial”.

H4 dois tipos de expansdo do frio: di-
reta e indireta. Dizemos que é direta
quando o vaporizador acha-se colocado

diretamente no local onde desejamos
produzir refrigeracdo. E’ indireta, quan-
do trabalhar para o resfriamento de uma
salmoura, esta serd canalizada para as
cAmaras, pasteurizador ou qualquer lo-
cal onde necessitamos do frio.

A salmoura -ou elemento de armaze-
namento e transporte do frio pode ser
fabricado com uma solucdo de cloreto
de sédio (25-30%), cloreto de calcio, clo-
reto de magnésio e alcool, sendo os mais
empregados de ClNa e Cl2Ca. O clore-
to de miagnésio é de préco elevado e de
dificil aquisicido; o alcool perde-se de-
mais pela evaporacido, é caro e estd su-
jeito a incéndios.

A salmoura fabricada com o cloreto d=
s6édio apresenta grave inconveniente e
corroer as canalizacOes metalicas, porque
produz uma acio acida. ’

Para evitar tal prejuizo adiciona-se um
quilo de soda caustica para cada 120
quilos de sal. Atualmente ja se usa em
algumas fabricas de agua pura como
elemento frigorifico, por ser de facil
aquisi¢ao, higiénica, ndo corroer os ca-
nos, mas apresenta um sério inconve-

~niente para o qual é preciso ter o ma-

ximo cuidado, pois é facilmente conge-
lavel, nao servindo pois para transpor-

tar o frio a uma temperatura abaixo de

0ocC.
As rédes que conduzem o liquido ar-
magzenador do frio devem estar devi-

damente isoladas do ambiente ‘para evi-
tar que uma parte sie perca para o am-
biente. Para isso envolvemos 0S Canos
com isolantes proprios, sendo os mais
comuns. construidos de cortica, amianto,
Wellit, sendo éste fabricado de papelao
e asfalto.

Este isolamento deve ser também apli-
cado nas camaras frigorificas, usando
neste caso placas que sio aderiadas as
paredes. ’

O leite por ser um elemento extraordi-
nariamente favoravel ao desenvolvimen-
to de micro-organismos, sobremodo 0s
patogénicos e da flora banal, urge ur
método que diminua éste desenvolvi-
in)enbo. Assim é que, desde o0 momento
de ordenha até o consumo, deve o leite
ou seus produtos que sao mais ou me-
nos expostos ao ambiente, ser abrigados
do calor; e o ideal seria mesmo manté-
los sempre em ambiente frigorifico

O leite mais comumente usado em
nossa zona apods a ordenha deve ser res-
friado por meio de resfriadores de cas-
cata ou mnos proprios latées em tang
de cimento cheios de agua corrente.
Chegando o leite na fabrica, depois de
pesado, retiradas as amostras, é pasteu-
rizado, operacdo que necessita de um
intenso resfriamento. Se a fabricacao for
de manteiga, sem o uso do frio na épo-
ca do verdio é impossivel a obtencdo de
um produto técnicamente manipulado.
Os queijos exigem paira uma perfeita
maturag@o, conservacio no armazena-
mento, uma temperatura determinada
que s6 pode ser obtida usando o frio, em
se tratando de um clima tropical como
o0 nosso. Na fabricacdo de coalhadas ha
abgoluta rnecessidade de geladeiras ou
camaras frigorificas. :

Por tudo isso e uma outra série enor-
me de fatores podemos dizer: “O frio é
a alma de uma indistria de lacticinios”.
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Curso avulso de aperfeicoamento de ins-
peccao sanitdria e industra de lacticinios

Sob a orientagdo do Dr. Homero Du-
arte Correa Barbosa, veterinario da
DIPOA, voltara a funcionar, na FELCT,
a partir de 1.° de ago6sto, o Curso Avul-
so de Aperfeicoamento de Inspecdo Sa-
nitdria e Indtstria de Lacticinios, da
Universidade Rural do Brasil, para fun-
ciongrios da DIPOA, Ministério da Agri-
cultura.

O referido Curso v1nha funcionando
com absoluto éxito quando sofreu um
interregno de 2 ou 3 anos. Em- virtude

I DIDIDIDIDIDIDIDIDOIDI DI DODID O
Visitantes ilustres

Em junho préximo passado a FELCT
recebeu a visita de importantes funcio-
narios do Escritério Técnico de Agri-
cultura Brasil Estados Unidos, Dr. Lin-
coln Rodrigues e Mr. Walter W. Fain,
que pertorreram, demoradamente, todos
os departamentos da Escola, demoran-
do-se no Servico de Ensino, onde o prof.
Hobbes Albuquerque respondeu as int-
meras perguntas soObre o ensino na
FELCT.

Dr. Clovis Salgado

Na primeira semana de junho a Es-
cola de Lacticinios “Candido Tostes” re-
cebeu a honrosa visita do Exmo. Sr. Dr
Clovis Salgado, D. D. Governador do
Estado de Minas Gerais e de sua co-
mitiva, onde se encontravam Secreta-
rios de Estado, altos funcidnérios das
Secretarias. Na mesma ocasido também
nos visitou o ilustre Coronel Nélio Cer-

~ queira, Comandante Geral da Policia e

grande amigo da FELCT.

da politica do atual Diretor da DIPOA,

Dr. Nilo Garcia Carneiro era de se es-
perar que o Curso fosse reiniciado, dado

0 interésse daquele ilustre Diretor por

melhorar o nivel téenico dos inspetores
da sua Divisdo. Os esforgcos comjugados

do Diretor da DIPOA e do Inspetor Che- .

ie da I. R. da DIPOA, no Rio de Janei-
ro, bem como a compreensdo da Dire-
toria. dos C. A. E. tornaram possivel o
reinicio das atividades daquele Curso na
F. Escola de Lacticinios Candido Tostes.

BDIDIDIDIDIDIDIDID I DI DIDIDOD D

Excursao de Felctianos a Guarani

Aproveitando o feriado de 1.° de maio,
alunos da FELCT visitaram a cidade
de Guarani, nealizando uma partida
amistosa de futebol. O score de 3 a 1
foi favoravel aos locais. Da caravana fi-
zeram parte os professéres José Furtado
Pereira, Benedito Nogueira e Hobbes Al-
buquerque.

Aproveitando a oportunidade fizeram
uma visita aos lacticinios dadu»ela loca-
lidade, representados pela COCOPERATI-
VA DOS PRODUTORES DE LEITE DE
GUARANT, Lacticinios Dias Moreira e

Lacticinios Norméandia.

Cidade simpatica & acolhedora, Gua-
rani vem recebendo, todos os anos, a
visita dos alunos da FELCT, que ali se
sentem entre amigos.

ok ok

NASCIMENTO — SHEILA

Sheila Maria Santiago, nascida a 9
de junho de 1955, veio encantar o lar do
nosso companheiro Dr. Luiz da Silva

Santiago e de sua querida espdsa D. Car-

ly Manhées Santiago. Parabéns

FELCTIANO

JULHO/AG6STO

Pag. 29

[ ] [ ]
oot

Aniversdrios de Felctianos:
Més de julhe

Dia

10 — Jacob Franckiln de Oliveira —
Aluno da 2.2 série do CIL.-

12 — Wantuil de Paula Coelho — Alu-
no da 22 série do CIL.

13 — Seigi Assahara — Aluno da 2.5 sé-
rie do CIL.

14 — Sr. Lincoln Renault Machado —
Funcionario do Servico Adminis-
trativo da FELCT.

15 — Djalma Soares de Figueiredo —
Técnico em Lacticinios.

15 — Manoel Rodrigues Lages — Téc-
nico em. Lacticinios.

15 — Osvaldo de Paula Homem — Téc-
nico em Lacticinios.

16 — Aluisio Estéves — Técnico em Lac-
ticinios.

17 — Dr. Homero Duarte Corréa Bar-
bosa — Professor da FELCT.

18 — Senhorita Maria Lidia Batista de
Oliveira — Funcionaria do Servico
Administrativo da FELCT.

18 — Nelson Homem da Costa — Téc-
nico em Lacticinios.

18 — Senhorita Maria do Carmo Mou-
ta0 — Funcionaria do Servigo Ad-
ministrativo da. FELCT.

23 — Udisson Novaes de Mello — Téc-
nico em Lacticinios.

24 — Waldir Jesuino da Silva — Téc-
nico em Lacticinios.

30 — Senhorita Celina Mendonca —
Funcionaria do Servico Adminis-
trativo da, FELCT.

31 — Otto José Rodrigues — Técnico em
Lacticinios.

Meés de agdsto

1° — Osny Tallmann — Técnico em

-Lacticinios.

2 — Carl Christian Rasmussen — Tec-
nico em Lacticinios.

2 — Senhorita Iracema Limp Monte-
negro — Funcionaria do Servico

_ Administrativo da FELCT.

3 — Dr. Mario Assis de Lucena — En-
genheiro-Agrénomo, professor da
Cadeira de zootécnica do gado lei-
teiro. Pessoa muito estimada o Se-
cretario do FELCTIANO sera muil
cumprimentado por todos os seus
amigos.

5 — Sebastifio Fenelon de Sampaio
Jorge — Ex-aluno da FELCT.

8 — Dr. Dante Nardelli — Engenheiro
Agronomo, ex-professor da FELCT.
e ex-secretario do FELCTIANO.

8 — Dra. Albina Romero Eichauri —
Especialista em Lacticinios.

12 — Augusto Silva de Carvalho — Téc-
nico em Lacticinios.

16 — Paulo Lutterbach Lemgruber —
Técnico em Lacticinios.

17 — Frederico de Almeida Lage — Alu-
no da 22 série do CIL.

21 — José Domingos Rezende — Aluno

“  da 22 série do CIL.

Més de setembro

2 — Prof. Carlos Alberto Lott — Téc-
nico em Lacticinios, prof. da
FELCT, onde leciona Tecnologia
da Fabricacdo de manteiga.

11 — Miguel Archanjo Fernandes de An-

drade — Técnico em Lacticinios,
funcionario do Servico Industrial
da FELCT.

14 — Framcisco Gomes Carneiro — Téc-
nico em Lacticinios.

17 — Caio Mario Franca Teixeira —
Técnico em Lacticinios.

17 — Armando de Castro — Técnico em
Lacticinios. '

20 — Senhorita Elvira Dias Moreira —
Funcionaria do Seccvmgo Adminis-
trativo da FELCT.

21 — Senhora Eunice Andrade Dru-
mond e Castro, funcioniria do
Servico de Ensino da FELCT. =

22 — Dr. Cid Mauricio Stehling — Téc-

mico em Lacticinios, professor de .. -

Tecnologia Geral, na FELCT.
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T ~ = * SENHOR INDUSTRIAL DE LACTICiNIOS
v : Ry " L .i
26 — José Costa L - T ‘ £t as ~ .
{;ffmgig ages — Téenico em }130&133: R’ecep cio & Caravana da 5 Para o bom éxito de sua producéo, use os: :
¢ 2
27 — Fernando Rubem- Dutra, Caldas — 14 horas — Palestra do-Sk. 0. ¢ : ‘ - 3
" Funcionario do Serv1go Admlnls- Allmentos e ahmenta‘ga.o‘ S Z 6 PRODUT@S M AC ALE 29 :
trativo da FELCT. 2 - 16 horas . Instalacio da Jornada - de s 5
27 — Roberto da Fonseca — Aluno da - Medicina “Veter a;ma. da Zona da_ PS .. . . e %
2.2 série do CIL. . Mata. . : orante para queijo e manteiga. Solucdes para anilise de
. p quel) .
29 — Miguel José- Malvacml;—— Funmo—; ; Dla 14 —'Qumta-feu'a : ¢ lei . e
“nario do Servico Admlmstratlvo‘ 9 horas — Visita & Fazenda, da Floresta : eite e der 1V3«d05 ¢
da FELCT g . 14 hff');}af?C’IT Raem‘lklao dos Exfahlmoskkda : DISTRIBUIDORES: Oito Frensel ’
DIATIO DA SRR e horals __ Visita & fabrica de lelte e : Cia. Fdbio Bastos, Comércio e Industria. 4
R e ” Sin : . - 4
VI SEMANA DO - LACTICINISTA Esbrela, Bnanca : : 110308 T OO 0L P S R R R RN SRR R :
1 P s
Dia 11 — Segunda—felra Dot sdbre Brucelose. 3 ¢
i b .
10 horas — Instalacdo da Y1 Semans; do Dia 15 — Sexta-feira. , 3 E. M ARINE IO S° A. 3
Lacticinista. Fizeram parte da Me- 9 hgl‘ali d,— A‘IKDUI'a pratuga. do ll)r Joase p .
sa, que fol presidida pelo Dr. Se-- urtado Pereira sobre and 1ses a s . ) s R ¢
"'bast?ao S. F. %&ndrade, gs Srs. Dr.’J.  manteiga. ¢ Maquinas e Aparelhos para Usinas de Leite e Fabrica de Laticinios
J. Carneiro Filho, Tebfilo Ferreira, 14 horas — Pa,lesﬁra do Dr. Carnelr 0. s i ori ilhame para Leite ¢
Fabio Nery e Otto:Frensel. Fize- Vlana Doencas de Caréncia. o : IYIatfarlal para Laboratorios e Vas . P 3
ram uso da palavra o Dr. Sebastifio 15 horas — Mesa Redonda. sobne a socia~ ¥ Méaquinas em Geral para outras Industrias e Lavoura ‘
S. F. Andrade, Otto Frensel, Dr. F4- lizagdo de’ veterindria. - - s Avenida Parana n.° 170/180 ‘
bio Nery e Dr. Carneiro-Viana. - _Dia 16 — Sabado. § Y
14 horas — Palestra ‘do Sr. Otto Frensel: 11 horas — Encerramento: da VI Se— ¢ Caixa Postal, 192 .
" “Uma  viagem mu1to danada de _mana_do. Lacticinista. v : . . :
boa. R 4 g BELO HORIZONTE — Minas Gerais ce
15 horass — Palestra do Dr. Amaury Sil- P %
veira: “O valor nutritivo do leite da F E L C T i A N 0 8, oreieriesesieser o1 e 005580501 ereieieses i

manteiga e do queijo.
16 horas — Debates.
. Dia 12 — Terca-feira. .
9 horas — Palestra do Sr Otto Frensel
" — Y0 .que é que a Bahia tem..
em possibilidades lacticinistas”.
10 horas — Palestra do Prof. Goulenko
h ‘Ler rbe desn»axtado em pamﬁcacao”
14 horas — Palestra do Dr.. Frorle Ma--
- dsen: “Qualidade do creme
15 horas — Palestra do Dr. 7. J Car-

nero Filho: Conselhos aos mdustrlals DR HOBBES ALBUQUERQUEV
‘de manteiga. ! .

'16 horas Debates. v Secretdrio:
Dia 13 — Quarta-feira.- DR MARIO ASSIS DE LUCENA

9 horas — Palestra do. Sr Otbo Fren-
sel: — Porque se produz. leite.
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1.2 FABRICA DE COALHO NO BRASIL

KINGMA & (IA.

FABRICANTES DO SUPERIOR COALHO FRISIA

Em liguido e em po
(Marca Registrada)
Unico premiado com 10 medalhas de ouro
MANTIQUEIRA -:- E.F.C.B. -:- MINAS GERAIS

FABRICA E ESCRITORIO: " RIO DE JANEIRO
MANTIQUEIRA — E. F. C. B. Caixa Postal, 342
MINAS GERAIS

T O TORCORT R SRS ST SR SBY SRR K N 2 R K 3

‘ Rua Ten. Frentas, S/N
Calxa, _Postal,. :
JUIZ DE FORA

Minas Gerals — ,§ra51l-f

S

Dlretor
DR V. FREITAS MASI
‘ Redato" .chefe

KRS 228 28 O R R K ZNAR R SR

ASSINATU‘RA

"9.30 horas — Palestra do ‘Dr. Milton SAO PAULO
Anagao Gomes: Aga ..da _proteina no Correspondéncia: Caixa Postal, 3191
orgamsmo animal. ~ o . Caixa Postal, 26 : : S

1030 horas —_ Palestra do Dr. José’ Fur- m . r ! SANTOS DUMONT : PEL‘)TA_S <& ,G-lg‘l“ sul.

. tado Penema ~"Os calculos na pro- : - exarados nesta Revis MINAS GERAIS Caixa Posta

A venda em toda’ norte Pecam amostras gratis aos representantei
ou- diretamente aos fabricantes.

dugao de: man’oezga,  indicacio. da origém

20 S0 S S S SR %

Crladoreq de bovinos da raca holandesa. Vendemos otimos ammals Dlll‘OS
puros por cruza, etc

o AT
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DUTOS FABRICADOS NA
FELCT

LABORA TORY

Soluggo Dorn/c sofucgo de soda deo:/mo normal solucGo de fenolftaleina a 2%,
soluggo decimo rormal de nitrafo de prola, solugdo de nitrafo de prata, so-

/
lugdo de bicromato de potassio a 5% ,Cultura de Proguefor! em pd, Fermen-—
to flactico selecionado liGuido, Corente

liguido para q.!e//os Cullura de )bghurf(//-
quido), Grdo de Keffir, Fermenio seieuonado para que o Su;sso

QUE/JOS
'Minas’ padrenisado. ,
7/POS : Cavalo, Coboco, Cheddar Duplo Creme Emmenfa/er Gouda,lunch, Prafo,

Pormezé&o, Pasteurizado, Provolone, Reno -Edam, Roqueforf Swsso Crem
Suisso, Requej)Go Mineiro, Requejjdo Cr/ola Ricota. = \ BE

MANTEIGA Exiro e de primeira.

CASEINA ;Por diversos processos.
Dirigir_os_pedidos & '

_ Faprica FEscola. de. Lacticinios = Candido
Rua Tenente Freifas Sh.

Juiz de Forg.

Jostes. o

’ Cx. Postal 183.
S - Minas Gerais.
BRASIL

Tipografia do <LAR CATOLICO» — Juiz de Fora
inatitute de Latleinlos GAndido Tostes '






