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Esta é uma cépia digital de um documento que foi preservado para inUmeras gera¢Ges nas prateleiras da biblioteca Otto
Frensel do Instituto de Laticinios Candido Tostes (ILCT) da Empresa de Pesquisa Agropecudria de Minas Gerais (EPAMIG),
antes de ter sido cuidadosamente digitalizada pela Arvoredoleite.org como parte de um projeto de parceria entre a
Arvoredoleite.org e a Revista do Instituto de Laticinios Candido Tostes para tornarem seus exemplares online. A Revista do
ILCT é uma publicagdo técnico-cientifica criada em 1946, originalmente com o nome FELCTIANO. Em setembro de 1958, o seu
nome foi alterado para o atual.

Este exemplar sobreviveu e é um dos nossos portais para o passado, o que representa uma riqueza de histédria, cultura e
conhecimento. Marcas e anota¢des no volume original aparecerdo neste arquivo, um lembrete da longa jornada desta
REVISTA, desde a sua publicacdo, permanecendo por um longo tempo na biblioteca, e finalmente chegando até vocé.

Diretrizes de uso

A Arvoredoleite.org se orgulha da parceria com a Revista do Instituto de Laticinios Candido Tostes da EPAMIG para digitalizar
estes materiais e torna-los amplamente acessiveis. No entanto, este trabalho é dispendioso, por isso, a fim de continuar a
oferecer este recurso, tomamos medidas para evitar o abuso por partes comerciais.

Também pedimos que vocé:

e Faca uso ndao comercial dos arquivos. Projetamos a digitalizacdo para uso por individuos e ou instituicdes e solicitamos que
vocé use estes arquivos para fins profissionais e ndo comerciais.

e Mantenha a atribuicdo Arvoredoleite.org como marca d'agua e a identificacdo do ILCT/EPAMIG. Esta atitude é essencial
para informar as pessoas sobre este projeto e ajuda-las a encontrar materiais adicionais no site. Ndo remové-las.

e Mantenha-o legal. Seja qual for o seu uso, lembre-se que vocé é responsavel por garantir que o que vocé esta fazendo é
legal. O fato do documento estar disponivel eletronicamente sem restri¢des, ndo significa que pode ser usado de qualquer
forma e/ou em qualquer lugar. Reiteramos que as penalidades sobre violacdo de propriedade intelectual podem ser bastante
graves.

Sobre a Arvoredoleite.org

A missdo da Arvoredoleite.org é organizar as informagdes técnicas e tornd-las acessiveis e Uteis. Vocé pode pesquisar outros
assuntos correlatos através da web em http://arvoredoleite.org.



http://arvoredoleite.org/�

{ EPAMIG

-
Secretaria de Estado de Agricultura, Pecudria e Abastecimento

Instituto de Laticinios Candido Tostes

Emproso do Pesauiso Agropecudria d Mings Gercs

Durante a 2.2 Semana do Lacticinista a Escola recebeu a honrosa visita do
Exmo. Sr. General Zeno Estilac Leal, Comandante da 4.* Regido Militar
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Diseurso fronunciado pelo Or. Sefiastiao Sema F. de Andrade, direfor
~ (a FBLET, abrindo oS frabalnos da &° Semana do Lachicinista
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Wstialasdes Pard mansinds
V24 /4////////5 ¢ Jenvanis,

DESDE A MAIS SIMPLES GRANJA
A0 MAIS COMPLETO ESTABELECIMENTO

Batedeira combinada
SILKEBORG. Tipo BU.
Virias capacidades.

o

Srs. industriais de lacticinios: Ao nosso trabalho modesto e despretencio-
so, juntaram-se o trabalho e a amizade de
técnicos de renome no Pais e de amigos de-
dicados da indistria nacional de lacticinios.

Com o apdio de ss. excias. o senhor Gover-
or Juscelino Kubitschek, o senhor Secre-
o da Agricultura, dr. Tristio da Cunha e
o Superintendente do Departamento de Fo- Ao fim de dez anos, chegamos i conclusio
mento Industrial, dr. David Mourdo, inicia- de que, apesar de significar pouco, material-
105, hoje, a 2.2 Semana do Lacticinista. mente, em relacio ao montante da divida do
B’ com imensa satisfacio que vos recebemos Estado para com os lacticinistas, a FELCT
FELCT, que ¢ também a vossa casa. poderia prestar alguns beneficios a industria,
'Cbmo servidores deste estabelecimento, nés, ¢ OS industriais, seus legitimos donos, se -in-
teressassem  mais por ela, dando-lhe maior
apéio moral. Levados por esse pensamento,
resolvemos convocar uma reuniio anual de lac-

Compresscr a amdnea
VILTER., Fatricado em ta-
manhos para produgio de
5.000 a 300.000 calorias
por hora. Fornecemos tam- ; .
bém compressores a Freon serarios, snetimo-nos honrados em receber a

e Metyla,

iretor, Professores, técnicos, funcionirios ¢

Aparelho de placas inoxida-
veis ALFA-LAVAL. Pas-
teuriza e resfria leite em
ambiente fechado e a di-
versas temperaturas.

isita dos legitimos proprietirios da casa.

Contribuistes e vindes contribuindo com o ticinistas com o fim de prestarmos contas do

nosso trabalho, e pedir o seu apdio. Essa reu-
niao foi denominada de “Semana do Lacti-
cinista”.

vosso trabalho, com o vosso ideal e com o
vosso- capital para a construcio de uma das

s sblidas colunas da economia mineira e

do Brasil -— a industria de lacticinios. A primeira realizou-se em Julhe do ano

Quasi tudo o que possui o nosso Estado passado ¢ tivemos a satisfacdo de contar com

etor da producio leiteira ¢ industrializacio © comparecimento de diversos industriais, altas

i a indastria de ) o . i écnic
Equipe su o leite, deve-se 3 iniciativa particular. E, autoridades e renomados técnicos.

pode ser relegado para um segundo plano, Naquela ocasido, tivemos oportunidade de
patriménio industrial que hoje representa,  verificar que, a maioria  absoluta dos indus-
m producdo, cérca de 40% da industria ali- triais presentes, somente naquele dia cstava co-
‘menticia do Estado ¢ 13¢% de toda a sua in- nhecendo a sua casa.

laticinios ¢om moderna
maquinaria, aumentando a

sua producdo, e, conse-

tria. . . -
: Este ano, abrimos esta reuniio satisfeitos

} quentemente, a sua ren- "Em 1935, o Govérno do Estado. reconhe-

" por contarmos, também, com a presenca de
' da. Oferecemos-lhe tudo

altas autoridades, entre as quais o exmo. Sr.
General Zeno Estilac Leal, comandante da IV
Regido Militar, técnicos de valor, representan-

cendo a sua divida para com ésses homens
criadores de riquezas.e civilizacdo para o nosso
que é necessario & sua in-. terior, iniciou o seu pagamentc, construindo
ara &les uma modesta casa, que se inaugurou
3 de Setembro de 1940. Esse gesto do go-

certamente causou grande decepcao aos

tes de firmas comerciais do ramo, :ndustriais

dustria, quer se trate de Maéiquina automética para
encher e fechar garrafas,

ALKA. Com cépsulas de

que nos visitaram no ano passado e industriais

uma granja ou de uma in- - que nos fazem a sua primeira visita, todos

. aluminio. ores, pois que 4 parcela que estavam re- lacticini
. . - : acticinistas de boa vontade.
ddstria completa de lati bendo correspondia, apenas, a uma porcen-
L. : gem minima da divida. Iniciamos esta reunido sob as béncdos de
cinios. Rua Tedfilo Otoni, 81 =P Deus e espcramos que, em futuro préximo, o

1 casa é a FELCT, que ora tem a honra - R
receber a visita de mais alguns de seus pro- ideal que nos inspirou para a instituicio da
etitios ¢ de seus amigos. “SEMANA DO LACTICINISTA” seja con-

cretizado na unido de todos os lacticinistas

RIO DE JANEIRO

. sa s Rua Floréncio de Abreu,828
Distribuidores: . SAO PAULO

: Rua Tupinambis, 364
CIA. FABIO BASTOS o rwonwow:
Av. Julio de Castilhos, 30
’A ~~~{ERCTIO E INDUSTRIA ’ PORTO ALEGRE

)EPAMIG

l:. """""

Secretaria de Estado de Agr o
‘ Instituto de Laticinios Candido Tostes

sua administracio e os seus trabalhos
brasileiros, para o progresso da indudstria e

grandeza "da Patria. Entio veremos todas as

_entao, confiados pelo Govérno a mim
um grupo de professores, técnicos, fun-
1ios: ¢ operarios, que resolveram dedicar-
‘am’or a seu servigo. (Conclui na pdg. 25)

dependéncias desta mesma casa repletas de lac-
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analises

Questio 5 — Métodos de pesquisas e de
(31). Relator geral — A. C. An-
dersen (Dinamarca).

..Seccao III — Aspecto Técnico do Problema:
a)

Questio 1 — Tratamento do leite para o
consumo humano (15). Relator géral — G. da

Técnica dos processos:

Questao 3 — Sistema de filtragio das 4guas
residuais dos lacticinios (7). Relator geral —-
S Vallin (Suécia) .

Seccdo IV — Eccnomia e Comércio:.

a) Economia industrial:

“Questdes 1 e 2 — Métodos de estimativa

economia industrial dos lacticinios e in-

de Lacticinios, em Estocolmo

em avido da
“Scandinavian Airlines System”, no dia 12
de Agosto deste ano (1949), as 23 hs., tendo
chegado a Estocolmo, no dia 14, as 13 horas.

Partimos do Rio de Janeire,

As 11 horas do dia 15, no Teatro Municipal
daquela cidade, S. A. R. o Principe Herdeiro
da Suécia

pronunciou brilhante " discurso de

abertura do Congresso. A sessio de abertura
constituiu cerim6nia imponente, 3 qual com-
pareceram 2.140 lacticinistas, representando 59

Nacoes.

As sessdes do Congresso se realizaram no
Edificio do Parlamento, onde foram estabele-

cidos “bureaux” para todos os Paises que se

fizeram representar.

A organizacio do Congresso foi impecavel

em todos os seus detalhes. Para atender aos
! representantes de lingua portuguesa foi desig-
um intérprete, que, na verdade, ficou
a nossa disposi¢io, pois fomos

nds os Unicos representantes oficiais do Brasil

il nado
inteiramente

(Portugal nio se fez representar).

: Durante os cinco dias de funcionamento do
i Conegresso. analisaram-se'.e discutiram-se as mais

|2 EPAMIG

Secretaria de Estado de Agricultura, Pecudria e Abastecimento

| |instituto de Laticinios Candido Tostes

M. Trout (Estados Unidos da América do

variadas teses, das quais damos a relacio a Norte) .
seguir: - Questio 2 — Fabricagdo de manteiga pelo
(o nimero entre paréntesis indica processo continuo (7). Relator geral N.
2 quantidade de relatérios recebidos - King (Suécia). ‘
sobre a questdo respectiva). - Questio 3 -— Técnica de conservacio dos
Seccio I — Producdo de leite, higiene e queijos (6). Relator geral -— E. Capstick
contrdle: : ‘ (Gra-Bretanha).
Questio I — Influéncia da alimentagao do- Questio 4 —- Producio de cremes “gla-
- cées” (ice-creams”, sorvetes, etc.) -— Relator

gado sobre a composicio do leite e a quan-

geral — H. H. Sommer (Estados Unidos da

tidade dos produtos de lacticinios (16) —
Relator geral, K. Breirem (Noruega). América do Norte).

Questio 2 — Ordenha (compreendendo a Queastio 5 -—- Limpeza do material usado
ordenha mecinica) e tratamento do leite antes’ nos estabelecimentos de lacticinios e verificacdo

da entrega ao Lacticinio (22). — Relator de sua eficdcia

(14). Relator geral — W.
geral, S. O. Koch (Dinamarca). '

(Suica). /

Dorner

Questio 3 — Pagamento do leite segundo b) Técnica das maiquinas:
a composicio e a qualidade, no momento da
entrega a0 Lacticinio (12). Relator geral —
P. N. Bockel (Holanda).

Questio 4 — Métodos a -atitizar pela in-
distria de lacticinios com o fim de combater

Questao 1 — Concentracio do leite e dos
produtos licteos (4). Relator weral — G. J.
Blink (Holanda) .

Questao 2 — Controle da

conservacio dos produtos licteos (3). Relator

temperaturl na

e suprimir as doengas contagiosas do gado geral — G. Loftus Hills (Anstrilia)
leiteiro  (17). Relator geral — P. Kastli ‘ : . TheRes ‘
(Suica) Questio 3 —- Estandardizacio do material
S L. L. . . . exigido e das pecas para mdiquinas usadas em
Seccdo’ Il — Fisica, quimica e microbiologia: S
) ) lacticinios (6). Relator geral — J. Matthews
Questio 1 — A estrutura fisica do leite e (Gri-Bretanha) .

dos produtos licteos (12). Relator geral —
H. Mulder (Holanda). ‘ )

Questio 2 — A composigio quimica do

(25). Relator

- Questio 4 — Pasteurizagio ¢ refrigeracio do
leite para fabricacio de produtos licteos (4).

Relator geral —- H. Jensen (Diramarca)
leite e dos produtos lacteos ‘

geral — J. Keilling (Franza). ¢) Técnica de construgdo:

Questio 3 — Os processos de oxidagdo no Questio I — Planos de lacticinios de di-
leite e produtos licteos (19). Relator geral kfer’entes
— G. E. Holm (Estados Unidos da América ‘manufatura (6). Relator geral — A. W. Far-

do Norte). all (Estados Unidos da América do Norte).

Questio 4 — Os processos microbiolégicos

do leite: e produtos licteos (33) —  Relator
geral — ‘A. T. R. Mattick (Gra-Bretanha):

Questio 2 — Construgio de lacticinios e
scolha  dos materiais de construgio (3). —
elator geral Y. Rosén (Suécia).

vestigacGes comparativas sobre o custo de fa-
bricacdo dos lacticinios de diferentes capacida-
des (11). Relator geral -— P. Srallinga .(Ho-
landa) .

Questio 3 — Métodos  de
mao de obra nos lacticinios (2). Relator geral
— F. Procter (Gra-Bretanha).

Questao 4 — Os problemas de transporte

economia da

nas inddstrias de lacticinios (7). Relator geral
— H. Rautavaara (Finlindia).
b)  Comércio:

Questio 1 — A embalagem e a distribuicao
do leite para consumo humano {+4). Relator
geral — K. L. Devrient (Bilgica).

Questao 2 — O vaolr do leite e dos produtos
licteos como alimentos para ¢ consumo hu-
mano e os mdétodos para aumentar este consu-
mo (8). Relator geral — E. A. Martin (Es-
tados Unidos da América do Norre).

Questao 3 — Influéncia dos precos e do
poder aquisitivo sobre o consumo do leite e dos
produtos licteos (3). Relator geral — L.
Spencer (Estados Unidos da América do Nor-
te).

¢) Estandardizacao.

Questio- 1 ~— Estandardizacio da comgposi-
¢io (qualidade) do leite e dos produtos {7).
Relator geral — O. F. Konig (Suisa).

Questio 2 — Embalagem e unidades de
medidas para a venda do leite e dos produtos
lacteos (2). — Relator geral — J. P. Byon-
dot (Franca).

Seccdo V. — A organizacio da industria
ledteira:

Questdio 1 — (Organizacio. Género de

emprésas e a situacdio econdmica da industria
leiteira nos diferentes paises) (20).

Questio 2 — Medidas governamentais com

iy
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. o fim de encorajar o desenvolvimento da in-

¢ dustria de lacticinios e de melhorar a ‘qualidade
dos produtos lacteos (12). Relator geral —
J. Sundby (Noruega).

Sec¢g@o VI — Lacticinios no trépico:

Questio 1 — Produgio raciona! do leite
nas regides tropicais por introdugio de ragas
apropriadas, melhoramento das pastagens, etc.
(10). Relator gera — O. E. Reed (Estados
Unidos da América do Norte).

Questao 2 — Producio de manteiga, quei-
jos e outros derivados do leite sob os, trépicos
(2). Relatot geral — N. K. Bhergava (India).

QuestZo 3 —= O abastecimento de leite das

grandes cidades tropicais (2). Relator geral
-— E. Lancelor (Franca).
Questio 4 — (O armazenamento dosvpro-

(0).

Essas teses e as consideracdes que em tdrno

dutos lacteos sob os trdpicos)

delas foram emitidas pelos técnicos, depois de
coligidas, nos foram oferecidas. Estamos aguar-
dando o seu recebimento pelo correio, para,
nesta Escola, procedermos a estudos mais deta-
lhados sobre o assunto de cada uma.

Durante o Congresso fizemos, também, di-
Usinas, Fazendas
e Estacoes Experimenatis de lacticinios.

versas excursOes as Fébricas,

Resumimos abaixo as visitas que julgamos

mais interessantes: ¢

1 -— Central de leite de Estocolmo (Mjolk-
centralen) .

E’ usina das melhores e mais bem aparelha-
das da Europa. Possui modernissimo aparelha-
mento, quase todo automdtico, para recepgio,
pesagem, tratamento e engarraramento do leite
para o consumo, fabricaagio de queijo, embala-
gem de manteiga, etc.

Trata-se de uma cooperativa, a maior exis-
tente na Suécia, que congrega nada menos de
30.000 produtores da regiao central.

Nas dependéncias da Central de ILeite dio
entrada, . diariamente, cérca de 2.000.000 (dois
milhGes) de litros de leite. O volume de seus
negdcios, anualmente, -se eleva a mais de. ...
300.000.000 de cordas (aproximadamente

Secretaria de Estado de Agricultura, Pecu

{-_Instituto de Laticinios Candido Tostes

" quais

O leite destinado ao consumo de Estocolmo
¢ todo transportado em modernos vagdes-tamn-
ques isotérmicos, de aco inoxidivel. O leite ¢,
a seguir, pasteurizado,
fado. Os frascos: $30 tampados automaticamen-

refrigerado e engarra-

te e, na cdpsula com que sio vedados, trazem
a data impressa também automaricamenet.

Central de Leite é mo-

perfeito aparelhamento,

O laboratério da
dernissimo, possui

todo eleétrico, para contrlle bacteriold-
gico e quimico de leite e produtos de lactici-
nios. Nesses laboratérios constantemente se
realizam estudos e experimentacGes tendentes a
resolver problemas técnicos da indstria leiteira.
Entre os aparelhos que mais nos chamaram a
atencio, destacamos um de Rajo X, para con-
trolar o desenvolvimento da olhadura interna

do qucijo, ocasionada pela fermentacio.

A. Central de Leite, anualmente, fabrica
perto de 12.000.000 de kg. de manteiga e
10.000.000 de kg. de queijo; distribui, dia-
riamente, a cérca de 3.000 varejistas e fornece
leite e produtos de lacticinios, a, aprovimada-
2.000.000

mente, de suécos

Essa estdi construinde,
Katrineholm, uma Central com capacidade para
receber, 180.000 litros de leite e
que sc destina a funcionar como reguladora do

abastecimento de leite de Estocolmo e, por essa

Cooperativa em

didriamente,

razio. possuird instalacdes para dJeshidratar
nove mil litros de leite por hora.
“Todos os estabelecimentos da Central de

Leite sio de construcio e aparelhagem muito

modernas. Os pregressos no domminio da in-

_dastria leiteira sio seguidos de perto e postos
em pritica pelos técnicos da organizacdo, apds

acurados estudos e experiéncias. Desta forma,

a M. C.

a altura de atender. as exigéncias de uma ex-

(Mjolkcentralen) se conserva sempre

plora¢io racicnal e econdémica.
2 — FAZENDA HAMRA

Esta fazenda é de propriedade da Cia. Alfa-
Laval. Lid sio feitas experiéncias sobre criagdo
de gado leiteiro, experiéncias de maquinas para
etc.

lacticinios, ordenhadoras mecAnicas,

Nesta fazenda sao ainda ministrados diver~

SOS cursos, entre os quais um -de tres meseS

FELCTIANO

JULHO-AGOSTO - 1951

S63
Pag. 7

para-a formagdo de vaqueiros. Para esse cufsd,
que ¢é facultado a homens e mulheres, o govér-
no concede subvencio anual, conforme acérdo
celebrado com a direcio da fazenda. O

¢ ministrado, tedrica e praticamente,
nicos especializados.

curso
por téc-
dada em
oito horas de trabalho por dia e gira em térno
de trato do gado leiteiro, higiene, ordenha
manual e mecinica e outros assuntos correlatos.
Anualmente, de
hospedam quer como estagidrias

A instrugio ¢

cérca
em Hamra,
ou como visitantes.

A drea ocupada pelo gado leiteiro, é de 25
hecta

‘de. 2 hectares cada um. A divisio dos pastos
é feita como é muito generalizado na Suécia,
por meio, de cércas elétricas.

. A irea das pastagens (25 Ha.), comporta
100 vacas, 3 touros e 26 cavalos.

Quando realizamos -a visita, havia em lacta-
- ¢ao 90 vacas, com a produgio diiria total de
. 1.270 Its. de leite.

L3, como em todas as tazendas da Suécia,
sio praticadas duas ordenhas didrias. Na oca-
-'sido, estava-se verificando a seguinte producio:

688 litros de leite. na ordenha da manhi e
582 litros de leite na ordenah da tarde.

A raca predominante ¢ originiria do cru-
“zamento da nativa da Suécia com Shorthorn e
Ayrshire. O periodo de lactacio das vacas,
nesta fazenda, é de um ano e a produ¢io mé-
dia de cada uma delas atinge 5.100 Its., com
4,29 de gordura.
‘das pastagens existentes na Suécia,

e Hamra sio adubados ‘anua\lmentev

Assim como na maioria .

0s pastos

E' incalculdvel o beneficio prestado ao pais
por esta organizagio, principalmente no que
1Z respeito a pessoal habilitado i lida com
gado leiteiro.

3 — INSTITUTO DE INDUSTRIA
LEITEIRA ALNARP

Este Instituto, localizado nas proximidades
cidade de Alnarp. no Sul da Suécia, foi or-
anizado em 1893, como centro de altos es-
s da ciéncia leiteira.

Lé §30 ministrados trés cursos:

3.000 pessoas se ,

a) Curso supericr — Compreende Tecno-
logia ¢ Economia Leiteira e tem o objetivo de
especializar professores de lacticinios, técnicos

de fabricas e usinas, técnicos em madquinas,

etc.

b)Curso normal — Com a duracio total
de 25 meses, estdi assim subdividido:

1 més — estagio em trabalhos de fazenda
de' criacdo e trato de gado leiteiro;

1 més — recepcio e selecio de leite;

2 meses — _beneficiamento de leite para con-

s "
sumo in-natura ;

6 meses — fabricacdo de manteiga;
6 meses — fabricacio de queijos e
6 meses — instalacbes e maquinas.

¢) Curso elementar — Com a duracio de
um ano. Destina-se ao treinamento de pessoal
para trabalhar na inddstria de lacticinios.

A fabrica de lacticinios do Instituto fun-
ciona em combina¢io com a Escola e com o
laboratério de anilises.

Possui completa aparelhagem para benefi-
ciamento de leite, fabricagdo de quei;os e man-

teiga, etc.

A fabrica recebe, 8.2006
de leite por dia, dos quais 2/3 sio empregados
na fabricacio de queijo e 1/3 cm manteiga,

em média, litros

em outros produtos e consumo “in matura”.

Funciona também no Instituto uma estagio
experimental de
completas e contando com técnicos especializa-
dos em pesquisas quimicas e bacterioldgicas,
contrdle e experimentacio de maquinas, expe-

lacticinios, com - instalacGes

riéncias sobre fabricacdo de gueijos, manteiga
e outros produtos de lacticinios.

Esta estacio faz investigacdes cientificas e
experimentacGes e orienta todas as organizacdes
leiteiras 'da Suécia sobre questdes praticas o
importantes em lacticinios. E' organizacio de
importincia capital para a indfistria de lacti-
cinios sueca ¢ possui todos os -recursos para

sua completa eficiéncia.

CONSIDERACOES GERAIS ACERCA DA
INDUSTRIA LEITEIRA NA SUECIA

A Suécia, cuja superficie é um peuco infe-
rior a 450.000 quilémetros quadrados, tem
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REBANHO HOLANDO-SUECO

uma populacio de 6.900.000 habitantes. 30 V¢
dessa populacio vivem da agricultura ¢ indis-

trias derivadas.

As terras succas podem dividir-se da se-
guinte mancira:

Campos (servem para cultura de cereais)
— 9%.

Prados (pastagens) — 2.3%..

Florestas — 54,3 %.

Montanhas nevadas — 34,4%.

O pais ¢ essencialmente, de pequenos agri-
cultores. Segundo as estatisticas wmais recentes,
as propriedades agricolas assim se dividem:

Areas em Ha. Ntmero de e
propriedades

) De 1,42 2...... 118.000 28.5

J De 2 al0..... 202.000 49,0

De 10. a 20..... 58.000 14.0

De 20 a 30..... 17.900 4.0

De 30 ou mais. . . 18.000 4.5

~~rvem para a cultura de trigo,

EPAMIG

Emproso do esauiso Agropecudr
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'} Secretaria de Estado de Agricultura, Pecuéria e Abastecimento

Instituto de Laticinios Candido Tostes

" Numero
TG ,
- Producio média, didria, por fazenda leiteira
— Ls. 40.
;Produgio média, didria, por vaca em lac-
; ‘tag‘ﬁd — Ls. 10.

- ,Produgio‘ média por lactacio (periodo de
-8 meses; e dias) — Ls. 2.500.

Teor de gordura (média) — 3,6%.
,‘Rﬁgés mais comuns:

2 ’

néria da raca Holandesa, chamada raga Frisio-
sueca "4 ou ‘Holando-sueca ;

~suecas malhada de preto e branco, origi-

1;)“' sueca malbadal de vermelho e branco,

vermelho-branca, e

nas pastagens da Suécia S .
teira da  Suécia residem nos seguin-

centcio, sorgo, avecia. beterraba, nabo, batata, . :

forragens (para feno), etc. Controle leiteirg — todos os rebanhos

As aproveitadas  pata pastagens sao

em geral pobres:.
solo sc compde de arcia o cascalho. Por este

terras ;
sendo os servicos realizados por asso-

riadores. 'Em 1947, foram con-
.000 rebanhos, abrangendo um to-
52.000 vacas. Todas as vacas que nio

o solo ¢ muito raso ¢ o sub-

motivo, a adubacio anual das pastagens ¢ im-
prescindivel, aplicando-se média 400 kg.
de salitre ¢ 180 kg. de fosfatos por Ha. Du-
rante o verio. cérca de 4 a 5 meses por ano,
o gado ¢ mantido no campo, ficando o resto
do ano em completa estabulacdo. As pastagens,
para manter o gado

em

nutencdo. prejudicial aos - interésses da co-
vidade, - e

tém que ser suficientes

durante o verio e produzir o necessario para
e considera o grau de limpeza do leite,

o feno que deve ser consumido durante o in- ‘
a prova de redutase (descoloragio do

verno. O nimero de cabecas de 4 a 5,
por Ha. As pastagens sio em geral divididas

vai

em pequenos pastos de 2 Ha.

Gado leiteiroc — producdo de leite
Numero de fazendas produtoras de leite no-.
pais — 259.000. '

_ Producio de leite em 1947 -— Litro
%.448.000.000. ’
Nimero de vacas dos rebanhos leiteiros ——-

1.70+4.000.

riginaria - da Ayrshire,. chamada raca sueca.

¢ o elemento mais caro, de maior valor alimen-
ticio e de mais ficil retirada, e, além disso, de
mais variada percentagem, nio se pode admitir
que ondea industria leiteira esteja adiantada,
nio seja ela a base da avaliacio do leite.

A orientagio® que tem sido seguida quanto a
criacio econdmica do gado leiteiro ¢ a da dimi-
nuicao dos rebanhos em nimero, mas de au-
mento da sua produgio. Assim, o total de vacas
que, em 1937, ecra de 1.900.C00, passou, em
1948, para 1.700.000; cm compensagio. a
producdp média por vaca em lactacio, que era
de 1.000 kg. por periodo, em 1880, passou
para 2.500 kg. (Is.), em 1948. ‘

‘Industria de lacticinios

A producio de lacticinios, na Suécia,

1947, foi, aproximadamente, a seguinte:.

em

Manteiga — 95.000.000 kg.
Manteiga caseira — 6.000.000 kg.
Queijos — 48.000.00 kg.

‘Creme de mesa — 47.000.00 1.

Leite para consumo — integral
973.000.000 Is.

Leite para consumo — padronizade
954.000.000 Is.

Organiza¢io da industria —-
estabelecimentos de lacticinios pertence aos proé-
asso-

a maioria dos
prios produtores de leite, na forma de
ciacio muito semelhante a cocperativa. Virios
estabelecimentos de uma regido econOmica cons-
tituem uma “associacio leiteira”, que, por sua
esta filiada i “Associacio Nacional dos
(S. M. R. ou Svenska Mejerier-

a organizacio que

vez,
Lacticinios”
nas Riksforening), que ¢
controla 97,6% de toda a producio leiteira
do pais, a orienta nos pontos de vista técnico
e comercial, dos estabeleci-
mentos e, além disso, mantém “estacGes experi-
laboratérios de pesquisas e preparo
E’ de sua propriedade e,
dos préprios lacticinistas e

realiza o contrdle

mentais,
de fermentos, etc.
por conseguinte,

produtores de leite, a grande fabrica de maqui-
nac aplicadas a lacticinios, em Wehdolm, onde
se constréi a maioria da aparelhagem necessaria

a industria leiteira.

Numero de estabelecimentos -— a orientagio
dada 2 inddstria, com o objetivo de baixar o
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custo da prdoucio e estandardizar a qualidade,
tem sido no sentido de centralizar a maior
quantidade de leite em um s estabelecimento.
relativamente pré-

-

Para isso, viérias fébricas,
ximas, tém sido substituidas por uma de ca-
pacidade igual ou superior a de todas elas, apa-
relhada com instalacdes modernas. Em conse-
quéncia dessa orientagio, o numero de estabe-

nios), que em 1934 era de 1.628, baixou,
em 1948, para 701.
Producio — esta diminuicdo no numero

de estabelecimentos trouxe como consequéncia
o aumentc da producio, a
custo de fabricacio e a estandardizacao da qua-

diminuicio do.

lidade do produto. Como prova do aumento

de producio, apresentamos o seguinte quadro

lecimentos (entre usinas e fabricas de lactici- comparativo:

Anode 193¢ Ano de 194§
Numero de estabelecimentos. 1.628 701
Nimero de produtores. 154.500 265.500
(*) Leite recebido — toneladas 2.500.000 3 400.000
Leite vendido para consumo -— toneladas 350.000 980.000
Creme de mesa — toneladas 30.000 48.400
Manteiga — toneladas 62.500 90.000
Queijos — toneladas . . . . . . 31.000 52.000
Ieite em pd-e condensado — toneladas 1.750 13.200

(*) — Somente dos estabelecimentos controlados pela S.M.R.

Apesar desta imensa producdo, a Suécia
importa mais do que exporta lacticinios, pois
que o povo suéco é um dos maoires consumi-

dores de produtos licteos no mundo.

Contrdle oficial — ¢ reduzido ao minimo,
sendo que, por lei, a fiscalizacgdo da industria
estd afeta 3 Associacio Nacional de Lacticinios
Suecos. Nio obstante isso, o Estado mantém
alguns servicos, destinados a orientar ¢ .com-
bate - is principais doencas do gado leiteiro
(tuberculose, brucelose e outras), orientar a
construcio e equipamento de estabulos, fisca-
lizar a pasteurizacio do leite e derivados des-
tinados 2 alimentacio animal, fiscalizar as
questdes sobre pagamento do leite pelo teor de

gordura, etc.

Orientacio técnica a industria leiteira, estu-

dos experimentais, laboratérios de contrdle,

de .lacticinios, etc.,

depésitos  ou  entrepostos
sio trabalhos mantidos pela S.M.R. (Associa-
cio Nacional dos Lacticinios Suecos). que dis-

pde de todos os recursos (fornecidos pelos pro-

p
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nistas) para manter a indudstria leiteira sueca
no alto nivel em que se encontra.

CONCLUSOES

2.140 delegados
no

Pelo
de 57 paises, vé-se o interésse existente
producio de

comparecimento de
mundo pela racionalizacao da
leite e indistria de lacticinios. Isso se justifica,
nio s por constituir o leite um dos principais
alimentos da humanidade, como também por-
que diversos paises tém hoje a sua economia,
em grande paite, baseada nesse ramc de pro-
ducio. Tomando como exemplo, a Suécia, ob-
servamos que apenas 2,3% do seu solo, isto
¢, 10.337 kms.2, sio utilizados para pasta-
gens. Este solo é de um modo geral pobre
e exige adubacio intensiva (cérca de 400 kg.
de salitre e 180 kg. de fosfatos, .por Ha.).
A utilizacio da pastagem natural é feita apenas
durante quatro meses do ano (verio), e esta
pastagem deve ainda fornecer forragens para
armazenamento, .em forma de feno. para o
abastecimento durante o inverno. Entretanto

FELCTIANO
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este pais, na area citada (10.337 kms.2), tem
uma producio anual de:

1.927.000.000 Is. de leite para consumo;
101.000.000 de kg. de manteiga:
47.000.000 de Is. de creme de mesa e -
48.000.000 de kg. de queijo.

Devemos salientar que a malor parte das
pastagens da Suécia sdo artificiais, nelas pre;
dominando as leguminosas, como o trevo, que
¢ plantado anualmente. )

O desenvolvimento da Indtstria de Lactici-
nios na Suécia é digno de ser imitado por
Até 1930, hi dezenove anos,
pais industria leiteira
relativamente pequena e aparelhamento
inadequado. A partir daquele ano, tomou um

outros paises.

portanto,- esse possuia

com

grande impulso a organizacio dos produtores
de leite em sociedades cooperativas, movimento
que culminou com o aparecimento da federacao
denominada S .M .R. (Associacio dos Lactici-
nistas da Suécia), que representa hoje cérca de
260.000 produtores e controla 98% do total
de leite produzido no pais. Esta Associacio
esti completamente aparelhada para atender aos
seus associados, possuindo completo corpo de
técnicos especializados, perfeitos laboratdrios
e uma grande fibrica de maquinas, vasilhame
e utensilios, que sdo fornecides is sociedades
filiadas por precos sem competidores. Tecdos
os servicos de contrdle, fiscalizacdo, projetos,
construcdes de fabricas e
os que se referem ao melhoramento do rebanho
leiteiro, sao feitos pela S.M.R., em cooperacio
com as entidades oficiais.

usinas, bem como

Afirmamos a v. excia. que fizemos o maior
esfébrco e utilizamos todo o tempo para apre-
endermos o que de util pudéssemos aproveitar
leiteira do nosso

em beneficio da industria

Estado.

; Além de termos representade o Estado no
- Congresso, podemos assim resumir nossas ati-
vidades na viagem que realizimos:

a) — Procuramos travar relac3es com téc-
nicos das diversas especialidades do ramo e de
diversas nacionalidades, os quais nos prome-

interésse mutuo.

b) — Observamos durante as excurses rea-
lizadas que as condices em que é produzido
o leite nas fazendas suecas sio bem mais di-
ficeis do que as que se notam neste setor, no
Brasil. Para atingirmos a mesma prosperidade,
s6 nos falta o trabalho racionalizado.

¢) — Ao visitarmos as usinas e fabricas,
verfiicamos a eficiéncia -dos técnicos, operarios
e equipamentos. Deduzimos dai que precisamos
de Escolas bem aparelhadas para formar pessoal
de todas as categorias destinadc 2 nossa indus-
tria de lacticinios e que tio breve quanto pos-
sivel, devemos reequipar nossas fdbricas com
aparelhamento mais moderno e eficiente.

d) — Visitando as fabricas de maquinas e
aparelhos para a indtstria de lacticinios, nota-
mos que em cada uma existe equipe de técnicos
inteiramente dedicadas ao aperfeicoamento das
méiquinas para que possam produzir mais, me-
lhor e mais barato. salientar que;
nestas visitas, procuramos investigar a opiniio

Devemos

dos industriais a respeito do nosso pais. Ve-
riffcamos, com satisfacdo, que a maioria estd
interessada em montar aqui fabricas filiais.
Talveéz fosse oportuno que o nosso Govérno

se entendesse com alguns deles sobre a possi-

bilidade de montarem-nas dentro do nosso
Estado.

e) — Observamos que. ¢m todos os paises
do mundo, se esti cuidando sériamente dos

assuntos relacionados com a producio de leite
e industria de lacticinios, como base da alimen-
tacdo e uma das principais fontes de renda.
Somos forcados a confessar que, no DBrasil,
notadamente em Minas, Estado que tem nesta
producio um dos esteios de sua economia ru-
ral, pouco se tem feito no sentido de livrar-se
da rotina e racionalizar-se os nossos antiqua-
dos métodos de producao e aproveitamento do
leite.

Em todos os paises que visitamos, pudemos
verificar que as Associacdes de produtores de
leite e industriais de lacticinios cabe a maior

.. parte dos trabalhos de orientacio .técnica e fis-

calizagdo, desde os trabalhos de orientacio so-
bre melhoramento do rebanho. producio eco-

__teram - o Ami i i Atnctéci
corresponder se conosco sobre 355H8§°pgbdut8ﬂ:§”‘a’€ Kore leiten doststntcitacteciaparelhamento

das fabricas e financiamento, até a fabricacio

#

/
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dos produtos e sua padronizagio e comércio.
/ Em Minas, ainda nio podemos confar com
isso, porque sdmente agora estd se esbogando
movimento de congregacio de produtores e
industriais em Associaces e Cooperativas. Jul-
gamos, entretanto, que este é O prccesso mais
eficiente, se nos atermos aos resultgdos que
outros povos vém obtendo e que talvez tam-
bém desse bons frutos entre nds. Pensamos que
seria interessante que o Estado prestigiasse essas
AssociacBes, auxiliando-as técnica e material-
mente, para que elas pudessem atingir o mesmo
nivel de suas congéneres em outros paises.- '

Somos de opiniio que s6 assim estaremos
em condicdes de realizar trabalho progressista,
similar ao que se estd realizando na Suécia, e
‘p‘oderemos produzir econdmicamente o leite e
substituir grupos de ‘pequenas fabricas mal apa-
relhadas, por fabricas maiores, modernas e bem
equipadas.

Observamos, principalmentc na Suécia e
Dinamarca. que o leite e seus derivados repre-
sentim nesses paises a base de sua economia
rural. Em Minas, jd temos diversas regiGes,
Mata e Sul, por excmplo,
dentadas. antes ocupadas por lavouras de caf¢,
que
tagem p.ra outro ramo de producio.

cujas terras aci-

hoje dificilmente poderdo oferecer van-

Pensamos que a industria leiteira é de im-

portincia vital para a economia do nosso
Estado e que é necessirio que os poderes pi-
blicos realizem trabalho de amparo e incentivo
dessa fonte de rique'zn,

do pais, que agora comecam a produzir com
melhores equipamentos e processos mais mo-

dernos, nos afastem do. mercado.
.

Finalizando, peco licenca a v. excia. para
apresentar algumas sugestdes sobre o que jul-
gamos ser de grande utilidade para incremento

da nossa producao nesse setor:

1 — Melhorar o nivel técnico dos precfes-
sores e técnicos em lacticinios, possibilitando-
lhes fazer. cursos e estagios sobre sua especia-
lidade em instituicGes nacionais e estrangeiras,
afim de podermos realizar trabalho idéntico
ao dos paises onde a indistria leiteira estd em

franca evolucio.

&,

Secretaria de Estado de Agr

Instituto de Laticinios Candido Tostes

72— Criar Estagdo Experimental de Lacti-
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cinios, anexa a Escola de Lacticinios Candido
Tostes.

3 — Criar Granja Leiteira, anexa ao mesmo

estabelecimento, com cursos praticos para re-
tireiros, campo experimental de plantas forra-
geiras (principalmente leguminosas, posto .de
monta e de inseminacdo artificial).

4 — Organizar Servico de Extensio, do-
tado de técnicos e material necessirio para
orientar os industriais cue solicitarem assistén-
cias sobre reforma racional de suas. fébricas,
instalacbes. métodos modernos de producio,

etc.

5 — Criar Servico de Cooperacio entre
produtores de leite e a Secretaria da Agricul-
tura, para incrementar a cultura de plantas
forrageiras, principalmente leguminosas, fena-
cao de forragens, etc., a exemplo do que se
vem fazendo em outros setores da- producio

agricola.

6 — Procurar a Secretaria- da Agricultura
influir junto aos industriais de equipamentos
para lacticinios existentes no Estado. no sen-
tido de que modernizem suas fabricas, para
que ‘possam produzir novos materiais, utensi-

lios ¢ aparelhos a precos razoaveis.

7 — Em todos os nucleos de producio de
leite, em cooperacio com as suas Prefeituras
e emprésas lacticinistas, construir e conservar
estradas de penetracio, que permitam trinsito
normal durante todo o ano. Isso possibilitara
1 organizacio de fabricas maiores e mais bem
equipadas, pela facilidade de recolhimento do

leite a maiores distincias.

8 — DPrestigiar o Estado técnica, moral e

materialmente as Associacdes dos industriais
de lacticinios e Cooperativas de produtores de
leite: promovendo, em cooperacic com eles. o
melhoramento dos rebanhos e cquipamento das

fabricas e usinas.

Valemo-nos da oportunidade para tenovar
a V. Excia. os protestos de nossa mais alta
estima e distinta consideracdo.

(a.) — SEBASTIAO S. FERREIRA DE
ANDRADE.”

(Republicado a pedido de muitos indus-
trials presentes @ 2.° Semana do Lacticinista.)
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Considerando:

— que o leite é primordial na alimentagao
infantil: - . :
— que o leite é necessirio as criancas- de
todas as idades;

‘criangas que, por falta de recursos de seus pais,
nio tomam leite ou se o tomam é em quan-
tidade insuficiente;

— que ¢, principalmente, " pela alimentacdo
adequada da crianca que se garante a satde e
a robustez de um povo e o fortalecimento de
uma raca;

— que a administracic
deixar de se interessar sempre e cada vez mais
pela perfeita alimentacio- da populacio infan-
til pobre;

— que o leite

publica nio deve

que a Prefeitura fornece
hoje através os seus lactirios e estabelecimentos
outros, atende, apenas, a um pequeno numero
de criancas e nio tem a simplicidade aqui lem-
brada, sendo ao demais; dispendioso para os
cofres publicos;.

— que s6 joga quem quer e tem dinheiro
para isso;

— que os apostadores nada reclamam ¢
nio se cansam de apostar:

— que os frequentadores do hipédromo ¢
dos campos de futebol comparecem seja qual
for o preco da entrada;

'~ — que a renda aqui proposta para aquisi-
¢do de leite para as criancas pobres, se nio
. for agora criada e aplicada, poderd, de futuro,
.ser lembrada para outros fins e sem proveito
para as criangas.

'E" nossa idéia que o Govérno da Cidade
poderia mandar fornecer leite gratis, ou com
~grande ' abatimento, 3s familias pobres que ti-
vessem criancas pequenas, através uma renda

especial que lhe seria facil conseguir, decretando

Ser cobrado:

~a)—nas entradas dos campos de futebol;
“b){—nas entradas do Jockey Club;

¢)— nas pules e nos bettings;

d)— nas notas, etc., relativas a apostas e

— que no Distrito Federal hi milhares de.

‘2 adogdo de um selo adesivo ou por verba, a-

 Leite para as criancas pobres

DR. MARCOS MIGLIEVICH

sorteios autorizados pelo Govérno, que nio ti-
vessem tributacdo para fins de caridade.

Esse selo no valor proporcional de Cr$0.20
por Cr$ 10,00 ou fragio, daria lugar a uma
renda bem apreciivel e com a qual 3 Prefeitura
poderia fornecer diiriamente, milhares de litros
de leite as criancas pobres, sem qualquer des-
pesa para os cofres publicos.

As Visitadoras Sociais fariam
mento das familias realmente pobres, para o
que lhes
pessoal, e distribuiriam a estas, segundo as ne-

O recensea-

bastaria o seu préprio testemunho
cessidades de ‘cada uma, os vales para a aquisi-
¢io do leité durante o més entrante, enquanto
julgassem necessiria essa do>xcio.

Para as familias que nada pudessem pagar,
o leite seria fornecido gratis (coupon verde)
e para aquelas que pudessem contribuir com

alguma coisa, concorreriam com 50% do cus-
to (coupon amarelo).

De posse dos coupons, os beneficiados iriam
a qualquer leitaria ou carro-tanque, adquirir o
leite para seus filhos recebendo, sem nada pa-
gar, com a . apresentacio do coupon verde e
pagando 50%
amarelo.

Caberia,
visitas subsequentes, verificar se as familias be-

do seu pre¢o, com o coupon

ainda, as Visitadoras Sociais, nas
neficiadas estavam, de fato, adquirindo e dando
leite as grissscague suprimindeice: vale daquelas
que nio o fizessem. )

Os fornecedores do leite, sem maiores difi-
.culdades, apenas carimbando os coupons com
o nome do estabelecimento, receberiam, diaria-
mente, em qualquer agéncia de arrecadacio da
Prefeitura, a importincia relativa a cada um,
isto ¢, o preco total do litro de leite pelos
coupons _verdes, e metade ‘pelos coupons ama-
relos. ;

Numa ligeira estimativa da renda que tal
sélo teria produzido até Setembro de 1949.
época em que pensamos nisto, teria atingido
Cr$100.000,00 por més, equivalente a 40.000
litros, o que corresponderia a 1.400 familias
beneficiadas com 1! litro de leite gritis por dia,

(Conclui na pdg. 25)
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Menos de 2 anos sao decorridos do lancamento dos iratores
Ford no Brasil e j& existem em trabalho 2.000 tratores!

ﬂ Q“E Slﬁﬁ!ﬂﬁﬂ ls.[ﬂ ? Isto significa que o Brasil caminha a passos

largos para a tdo necessiria mecanizagao da lavoura. Isto significa’ aumento
de produgio e diminui¢do de custo; o que um trator faz num s
dia muitos homens precisario de muitos dias para fazer. Istn
significa que os agricultores brasileiros compreendem o
valor e a econcmia oferecidos pelos Tratores Ford.
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Cénscia de sua responsabilidade na mecanizagio da
lavoura, a Ford congratula-se com os agricul-
tores do Brasil por mais esta etapa
vencida na luta pela nossa eman-

cipagdo econbmica.

e ——— Y

FORD MOTOR COMPANY EXPORTS, QKC.
GETOLEG NRN. CARYALEO®

REVENDEDOR NESTA CIDADE
— Fones 1500 - 2333 - 2444 — JUIZ DE FORR — Estado de Minas
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Emprosa do Pesavisa
-
| Secretaria de Estado de Agriculturo, Pecudri
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ponto a observar
instalar uma fébrica

.O primeiro
pretende

se vai dispor.

"Sem muita dgua a fabrica nunca estard com-

pleta, pois é sabido que o principal fator para
o sucesso na indiistria de lacticinios é a hi-
giene, e sem agua esta ¢ impraticivel. A fa-
brica deve ser instalada em um local alto, séco.

de muita luz e bem arejado.

Deve ser localizada em um local em que a

atmosfera seja absolutamente si, pura, isenta

de quaisquer impregnacOes d: amanacGes pu-
tridas ou odores muito penetrantes, pois do
contrario essse maus

odores se transmitiriam

ao leite prejudicando os produtos.

E’ sabida a acentuada propriedade que pos-
o leite de absorver odores estranhos. As-

sim, deve-se evitar a proXimidade de currais,
estabulos, esterqueiras,

sui

cortumes, etc.

E’ de muita conveniéncia estudar,- antes da
. construgio do prédio, Qual a melhor posicao

em que O mesmo deve ficar,
- especialmente,
. -ao sol. Certas

levando-se em
conta, esta posicio em relacdo
dpendéncias, como salas de fa-
bricacdo, cimaras de maturacdo, etc., devem

sofrer o menos possivel a acao direta do sol,
devendo, portanto, ficar situadas na parte sul

do  prédio.

Deve-se, também, verificar a facilidade de
e produzir ripida e completamente, o escoa-
nento das. iguas residuais, isto § das aguas,
usadas na limpeza. Numa boa fabrica

a

quan-

TECNOLOGIA DA PABRIGAGAD DR QUELI0S

INSTALACOES

quando se
de queijos é a
abundincia e boa qualidade da agua de que

EOLO ALBINO DE SOUZA
Prof. da F.E.LC.T.

(Continuacdo)

tidade dessas deve ser muito grande, indicando
o cuidado dedicado 2 higienizacio.

Essas aguas sio quasi sempre muito ricas

me substincias fermentativas, oferecendo, por-

tanto, 6timo meio aos germes da putrefacao ,e
se nao hi um escoamento muito ripido e com-
pleto ou se a réde de esgdtos se obstrui, ha-

verd, fatalmente, com a putrefacio, grande

producio de gases fétidos, que facilmente se
espalhario por todo o prédio.

A fibrica de queijos deve ter as seguintes
dependéncias:

a)

sala de recepcio:

b) sala de pasteurizacio e desnate;

c) sala de fabricacio:

d) sala de salga;

e) cimaras de maturagio;

f) sala de preparacio e acondicionamento;
g) sala de vapor;

h) sala de lavagem de vasilhame:

i) outras dependéncias, como: pequeno la-

boratério para analises imediatas do lei-

te; compartimento para guarda de va-
silhame, etc.

Naturalmente a montagem da fibrica depen-
de muito das posses do industrial e da largue-
za da exploracao, variando, portanto, com estes
fatores, a amplitude das instalacGes e do pré-
dio, e a prépria qualidade dos materiais a se-
rem empregados.

Assim, numa industria mais modesta, cer-
tas dependéncias podem ser suprimidas e ou-
tras fundidas. Neste caso, a sala de pasteuri-

zacio e desnate, por exemplo, poderiam ser

fundidas com a prépria sala de fabricacio, ten-
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~do-se uma s6 sala; a sala de salga poderia ser

usada, também, para a secagem dos queijos

ou o inicio da cura, etc.

Isto quando o fator moderacio nos gastos
entre, de maneira considerdvel, em jogo, pois,
em caso contririo, deve-se fazer logo uma

boa séde, com uma distribuicio perfeita e com-
" pleta das dependéncias, de medo que cada ope-

racio seja levada a cabo em local préprio.

Vimos, ji, que certas dependéncias. em que
a temperatura ambiente deve ser baixa, devem
ficar situadas em -locais menos sujeitos a acdo
do calor; assim, a sala de vapor deve ser lo-
calizada bem distante daquelas, e o 'melhor
seria coloci-la em prédio indepenednte. O pré-
dio deve ser construido de alvenaria ou con-
creto e coberto com telhas, tendo,.no mini-
mo, 3 metros de pé direito. As paredes devem
ser revestidas de azulejos até a altura de 1,80
metros e o teto deve ser de preferéncia de es-
tuque ou, entio, de cimento e, em ultimo caso,

de madeira pintada de branco, a dleo.

Quanto ao piso, deve ser absolutamente im- .

permeédvel; o ideal para a sua construcido, sio
os ladrilhos de ferro. porém, em vista do seu
custo elevado nem sempre é possivel o seu em-
prégo, si bem que se teria piso para sempre,
a0 passo que com materiais mais baratos, como
ladrilho, cimento, etc. torna-se necessirio uma
renovacio constante, em vista de serem os mes-
mos atacados pelo acido léctico, -ficando, tal-
vez, no fim de certo tempo, mais caro o piso,
acrescendo ainda os inconvenientes das. conti-
nuas reformas e do estado precirio, as vezes,

do mesmo.

No caso de se usar ladrilhos, esses devem

ser ligados com argamassa de cimento bem
forte, o mesmo se dando quanto aos ladrilhos

'
de ferro.

A canalizacio de esgotos deve ter bastante
inclinacio e didmetro suficiente para o com-
pleto escoamento das aguas; deve ser de ma-
nilhas de barro e provida de sifGes para evi-
tar a entrada de méaus odores na fdbrica, atra-

vés da mesma. Os coletores devem ter em sua
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abertura um ralo para evitar a entrada de de-
tritos maiores, o que ocasionaria obstrucio da
réde.

Os pisos, nas salas em que a agua deve ser
usada com abundincia para completa higie-
nizacio, devem ser construidos com bastante
inclinagz’xko dirigida para o coletor, para facil

escoamento daquela.

Nos locais situados debaixo de prensas ¢
conveniente a abertura ‘de canaletas
com inclinacdo, e dirigidas
coletor, com o fim de guiar para este o sbro

no piso,
também para o
que se desprende dos queijos, evitando que
o mesmo se espalhe por todo o piso, estra-

gando-o em curto tempo.

E’' indispensédvel
malhas

a existéncia de telas de

finas nas janelas, que, alids, devem

ser altas (1,80 ms., no minimo), e ¢é con-
veniente a adaptacio de mclas nas portas, para

que se mantenham fechadas.

As

zadas bem distante das salas de manipulacio

instalacdes sanitirias’ devem ser locali-

e estas devem ter, cada uma, uma pia com

agua corrente.

Se nio consta dos projetos a instalacio de
frigorificos, é de toda cinveniéncia construir a
sala de salga e as cidmaras de cura total ou par-
cialmente subterrineas. Quando se cogita de
instalar, também, mdaquinas frigorificas, deve-se
dispensar o méaximo cuidado a construcio das
cimaras, frio,

para que nio haja perda de

isto é, para que elas fiquem bem isoladas; do.

contrario haveria desperdicio de energia e con-

sequentemente aumento de despesas.

Para que haja um perfeito isolamento as
paredes das cimaras frigorificas devem ser cons-
internamente uma camada de

truidas tendo

uma  substincia ma condutora de calor. Den-

tre estas a mais usada ¢ a cortica, que se em-
prega em camadas de 5 a 20 cms., conforme
o tamanho da cimara e a temperatura que se
desejar manter na mesma. A cortica deve fi-
car entre camadas de concreto. havendo tam-
bém uma parede de tijolos, que devera ficar

‘no lado externo como se vé& no corte seguinte:

FELCTIANO
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Na falta de cortica pode-se usar, evidente-
resultados, uma
mistura de cimento com serragem de madeira.

mente nio com OS mesmos
Prepara-se préviamente os blocos com a espes-
sura desejada, adaptando-se em seguida a pa-
rede.

A serragem da madeira é isolante e quanto
maior fér a sua propor¢io. na mistura, melhor
Em
dltimo recurso, quando nic se dispde de cor-

ficara esta; ha, naturalmente, um limite.

ratura muito baixa, constroe-se a mesma com
uma dupla parede de tijolos, mantendo-se um
espaco entre sa mesmas; neste caso o prdprio
ar retido entre as duas paredes funcionara como
isolante.

As portas das cimaras frigorificas sio cons-
truidas de madeira, com uma espessura de 10
a 20 cms. e com um espaco interno que rece-
berd a substincia isolante.

ajustaveis

Devem possuir diversos encaixes

perfeitamente ao batente.

As diversas dependéncias devem estar inte-
ligentemente dispostas e sequéncia natu-
ral; de modo a facilitar o desempenho dos tra-
balhos; o mesmo se dando com a disposicio
dos aparelhos e instalacdes. isto ¢ cada um
no local mais adequado, afim de evitar des-
‘perdicio de tempo e tropecos.

em

© Vejamos, sucintamente, as instalacdes e ma-
.- e , i a .
tetiais necessarios a cada dependéncia:

1.— SALA DE RECEPCAO

“Esta deve dispor de:
a) Balanca para a pesagem do leite (mais
recomendivel) ou, entio, baldes graduados;

b) ‘Tanques de recepcio de aco inoxidavel

PAREDE EXTERNA & TIJOLO

tica e a cdmara nio se destina a uma tempe-

ou metal estanhado, de capacidade condizente
com a quantidade de leite a receber e assenta-
do em plataforma revestida de azulejos;

c¢) Agitadores de metal estanhado para a
homogeneizacio do leite antes-da coleta de
amostra;

d) Canecas de' aluminic para a coleta de

amostras;
e) Filtros, que de preferéncia devem ser
dos tipos centrifugos ou a base de algodio

(melhor tipo Ulax).
I — LABORATORIO DE CONTROLE

Este deve estar localizado ao lado da sala
de recepcio e deve estar aparelhado para as
analises de rotina, principalmente: acidez.

dura

gor-

e densidade; ¢ outras como: redutase,

fermentacdo e catalase.
III — SALA DE PASTEURIZACAO

A sala de pasteurizacio deve estar situada
proximo a da recepcio para qce seja pequeno
O leite
impul-
(o filtro cen-

a ser seguido pelo leite.
pode vir através de encanamentos ou
sionado por bomba centrifuga
trifugo além de filtrar o leite tem a vantagem

O percurso

de funcionar como bomba, impelindo o leife
até ao pasteurizador) ou pelo prdprio efeito
da gravidade, para o que o tanque de recepcao
tem -que Caso se

estar num plano elevado.

use encanamentos. os canos devem ser de me-

tal estanhado ou de aco inoxidavel.
Nesta sala deve existir:

a) Pasteurizador, que pode ser de qualquer
tipo, desde que preencha as exigéncias de uma
boa pasteurizacio. No caso de ser impossivel
adquirir um pasteurizador, pode-se pasteuri-
zar o leite em banho-maria, num tanque de
dupla parede, com Adgua quente ou vapor.

Nio se deve usar fogo diretamente sdbre as
paredes do tanque pois o leite absorve os odb-
res provenientes dos gases da combustio.

A pasteurizacio pode também ser efetuada,
embora isto nio seja muito recomendivel de-
vido 3 incorporacio relativamente ccnsideravel
de 4gua ao leite, com a injecio direta de va-
por. Usa-se um dispositivo que consta de um
tubo metalico (preferivelmente de a¢o inoxida-

vel), tendo numa das extremidades um grande
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numero de pequenos orificios equidistantes, para
y distribuicio do vapor; a outra extremidade
liga-se diretamente a uma tomada de vapor;

b) Resfriador — Com circulagio de igua
fria em contra-corrente com o leite, ou, o que
é melhor, com circulagio de dgua fria e sal-

moura refrigerada.

Alguns szteuri‘zadores‘ acham-se dotados de
um dispositivo denominado “regenerador”, pelo
qual o leite que wvai ser pasteurizado circula
em contra-corrente com o ja pasteurizado, de
modo que este se aquece enquanto - aquele
se resfria, o que implica uma aprecidvel eco-

nomia de energia;

.c). Desnatadeira de pequena capacidade para
a obtengio de leite desnatado ou creme ne-
cessirios para a padronizacio da gordura do
leite, e também para o desnatamento do séro
de queijo.

d) Termdmetros para o contrdle da tem-
peratura do leite.

IV.— SALA DE FABRICACAO

+ Também esta sala deve ser localizada pré-
ximo 3 sala de pasteurizagio. O leite poderi
vir diretamente do resfriador por meio de ca-
nos ou de uma calha de metal estanhado.

Materiais necessarios:

a) Tanques de coagulacio. Podem ser semi-
esféricos ou prismaticos; de aco inoxidavel ou
metal estanhado (nunca de cobre sem estanha-
mento) . Devem possuir paredes duples, em
cujo intervalo possa circular dgua e vapor. A
parede externa pode ser de qualquer material.
Os tanques prismaticos tipo norte-americanos
sio os mais recomendaveis;

b) Agitadores de metal estanhado ou aco
inoxidavel para o leite;

¢) Cortadores de coalhada ,de preferéncia
os de tipo norte-americano de liminas hori-
zontais. As liminas si3o distanciadas um cen-
timetro, umas das outras.

Outro tipo ¢é a lira, constituida de fios me-
talicos, mais usada para tanques - semi-esféricos

Secretaria de Estado de Agricultura, Pecu
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em que nio podem ser empregados os acima
citados;

d) Agitadores de coalhada de diversos tipos:
pas ou garfos de madeira, tipo suico. etc. Este
ultimo ¢ o mais recomendivel para a agitagdo
da coalhada dos ‘queijos que sofrem aqueci-
mento, sendo constituidos de uma haste de
madeira tendo na extremidade inferior diver-
sos fios metilicos em forma de arco, encra-
vados na madeira e presos entre si. Para os
tanques semi-esféricos- podem se usar cs agi-

tadores mecinicos, movidos a eletricidade:

- e) TermOmetros, para o contrdle da tem-
peratura do leite e da coalhada. Devem ser
colocados para a sua

protegio;

em estojo de madeira

f) Baldes.de ferro estanhado ou esmaltado;

g) Peneiras;

h) SifGes de aco inoxidiavel ou metal esta-
nhado;

i) Placas de madeira ou ago inoxidavel,
com orificios, para a prensagem da coalhada

dentro dos tanques antes da moldagem:
j) Pesos para a2 moldagem acima;

k) Foérmas paar os queijos. Devem existir
as férmas proprias e em duantidade suficiente.
Conforme o queijo a que se destinam elas
podem ser de madeira ou de metais diversos,
como: a¢o inoxidivel, ferro estanhado, alu-
minio, etc: Trataremos mais detalhadamente

do assunto no capitulo préprio;

1) Panos, para forrar as férmas. O tecido
mais aconselhdvel é o americano, devendo ser
de malhas médias, isto é, nem muito abertas,
nem muito juntas. O pano deve ter o tama-
nho exato para cobrir o queijo; nem maior,
nem menor;

m) Balancas, para a pesagem da coalhada:

n) Aparelhos de banho-maria, com os res-

pectivos  depdsitos  (estes de preferdncia de
com tampas),

fermento lactico selecionado;

aluminio, para o preparo do

(Continua)}
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A PROPOSITO DE BACTERIAS...

Meu caro amigo Dr.‘ Sebastiio de. Andrade.

Prezados

Professores da * Escola . “Candido
Tostes”. ‘ i

Antes de me dirigir a todos os presentes,
como é de praxe e de estilo, desejaria expres-
sar-vos a minha admiragio de lacticinista e o
meu reconhecimento de brasileiro pela obra
diuturna e fecunda que, quase .silenciosamente
sem alarde, vindes realizando, com abnegacio,
em prol do ensino e da.técnica leiteira em

‘nossa terra.

Nio estamos aqui para lancar elogios mu-
tuos nem s3ao as minhas palavras inspiradas
pelo vao desejo de adular ou péla simples ami-
zade por pessoas que merecem a minha estit
ma. S3o, na verdade, o testemunho sincero e
insopitivel de quem vem observando, ainda
que de longe, o que aqui se faz, o que aqui
se constroe.

Estou convencido de que nés préprios —
hoje em dia — nio podemos avaliar corre-

.-tamente O que representa esta escola, 2ste es-

férgo.
O futuro demonstrard que ¢ com homens as-
sim que se prepara a mocidade para torni-la

capaz de engrandecer um Pais.

Nada mais justo, pois, que seja éste o am-
biente escolhido para a II.2 Semana J.actici-
nista. Aqui se respira estudo, se respira ca-
rinho e amor pela Patria. Mas aqui sobretudo

se trabalha com afinco, e é de trabalho que

o Brasil precisa.

Exmo. Sr. General Comandante da 4.2 Re-
gido.

Exmo. Sr. Representante do Secretirio de
Agricultura do Estado de Minas Gerais.

Queridos Felctianos.

Estimados Lacticinistas.

Minhas senhoras e meus senhores.

Escrever um livro é tarefa que apaixona.

" Existe certa satisfacio intelectual em construir

algo que nao exista, que nio tinha vida nem

O. BALLARIN

(Unza das mais interessantes “con-
versas” surgidas na 2.° Semana do
Lacticinista).

cfn\',/em descrever ambientes e fatos, em ar-
gumentar e ilustrar problemas do espirito pela
“simples combinacao de letras e palavras. MMes-
mo em se tratando de trabalho técnico ou ari-
do ‘para muitos, chega-se, em dado momento,
a ter a sensacio de sermos envolvidos numa
aventura, arrastados por uma correnteza. Con-
fesso invejar os romancistas que criam perso-
nagens e sio mais tarde por éstes dominados,
a ponto de contarem mil coisas nas quais o
autor, talvez, nunca houvesse pensado !

O mesmo, supis, deveria acontecer ao pre-
parar uma conferéncia. Deveria, mas comigo
nem sempre se di. A que eu tinha iniciado
para dizer aqui era tio empolgante que aca-
bei sendo levado para o mundo dos sonhos. . .
Achei que se para mim tinha efeito suporife-
ro, deveria ser muito mais eficiente nos ouvin-
tes. Vou Vou guarda-la
para quando algum dos senhores sofrer de

deixd-la de lado.

insdnia. Como dizem -os boticirios, ¢ para
“uso interno”.

Mas quem de nés resiste a tentacio de falar
do préximo (mais mal do que bem, em ge-
ral), a dois dedos de boa prosa sobre as pe-
ripécias da vida alheia ? Ora, em nossa vida
de lacticinistas hi uma categoria de seres que
sempre se acham ou se colocam em nosso ca-
minho e sio por isso “motivo de conversa”;
sdo seres que, embora aparentemente insignifi-
cantes, ai estdo, desde época imemoravel, para
nos ajudar ou nos atrapalhar. Depois de te-
trabalhando
atras dos bastidores vieram paia a cena —

rem permanecido muito tempo
gragas a um sibio francés —- e desde entio
dio muito que falar. Enfim, tanto fizeram
que o seu nome genérico adquiriu para muita
gente um mau sentido. E isto, a verdade seja
dita, é uma .grande injustica; um exemplo de
como as generaliza¢Ges sio perigosas e de .como,
muitas vezes, os bons pagam pelos méus. :Re-

/¥
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firo-me aos. micrébios & mais especialmente,
as bactérias. ) )

Embora tio numerosas e encontradigas -que

podem ser consideradas realmente omnipresen-
tes, a sua acdo escapa, a miude, 3 nossa per-
cep¢do. Seu estudo, delicado e complexo, é
dos mais absorvented e revela, a par de aspec-
tos curiosos, que, afinal, nem tudo ¢ ruim,
que dentre- elas muitas hd que merecem o nosso
reconhecimentc.. O que é um agradivel consdlo.

Um Dbacteriologista americano, de origem -

alemi, Otto Rahn, apresentou recentemente.
com ciéncia e humor, no livro “Microbes of
Merit”, o resultado do recenseamento, por ¢éle
feito, dos micrébios nos EE. UU. Acreditamos
que as suas conclusGes possam perfeitamente
ser aplicadas ao nosso Pais... onde também

nio faltam bactérias, leveduras e mofos.

Diz Otto Rahn que mesmo exagerando o
cilculo de forma a diminuir, por prudéncia, ‘0
numero das boas bactérias, e aumentando, pelas
mesmas razdes, o das bactérias ruins, havia em
1941 nos Estados Unidos 1024 bactérias boas
e 3 x 1019 ruins. Evidentemente, niao pode-
mos nos responsabilizar por aqueles calculos
que, no entanto, o perspicaz cientista justifica
plenamente, 2 ponto de nos convencer da sua
“quase exatidio”. Sem entrar, porém, em ou-
tros detalhes a respeito, lembraremos que disso
resulta existirem, naquele Pais, em 30.000
bactérias, 29.999 boas para uma reim. Ora,
acrescenta Otto Rahn, em 1942 houve nos Es-
tados Unidos um criminoso para 17.000 in-
dividuos. Chegamos nés entido a concluir que,
apesar de tudo, as bactérias sio quasi menos
patogénicas para © homem do que o “homo
sapiens” ¢é para éle préprio.. . mesmo sem
bomba atdmica.

Segundo O. Rahn, “as bactérias tém a ca-
racteristica de decomporem com certa facilida-
de a matéria orginica morta; algumas, porém.
transviadas, atacam a matéria viva; estas sio
as patogénicas”. Podemos, a principio, ficar
admirados diante de tais palavras; contém elas,
porém, uma grande dose de verdade.

Ao invés de enveredarmos pelo caminho

muito batido, hoje, em dia, das histdrias ma-

cabras de crimes e de violéncias, a que muito
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se assemelha o estudo dos micrébios que, trai-
¢oeiramente, atacam o homem, quase sempre
desprevenido, vamos, para levantar um pouco
o nosso dnimo, falar nos bong e também nas
boas acGes dos mdus micrébios. Evidentemen-
te, bons sdo aqueles ~que prestam servico. ao
homem, que se inclinam, de certa forma, dian-
te da sua vontade, que cooperam com ¢éle na
producio — e as vezes até na conservacio —-
de seus alimentos, que favorecem a transfor-
magio e facilitam o aproveitamento das subs-
tincias de que necessita, direta ou indireta-
mente. Nio podendo descrever a acio dos mi-
crébios. em todos os setores, vamos dar -aten-
¢io sobretudo aos ligados aos lacticinios.

Estou certo de que muitos dos que ouvem
dizer que as verdadeiras bactérias lacticas sio
boas bactérias, devem ficar um pouco  perple-
xos diante de-tal afirmativa, pois sabem per-
feitamente o mau cenceito que se faz, em ge-
ral, de um leite de contagem bacteriana ele-
vada. Sabem, também, que o seu numero. e
nio apenas a presenca ou nao das bactérias pa-
togénicas, influi na classificagio do leite (A,
B, C, etc.). Ora, poderia parecer l6gico que,
se as bactérias fossem realmente boas, quanto
mais numerosas melhor. E se nio sio boas,
mas também ndo sio ruins, o seu nimero de-
veria ter pouca importincia.

Desde logo, porém, devemos focalizar que,
como sempre, tudo é rélativo, e o conceito de
“boa bactéria” o é também. Como dissemos,
para o homem, “boa bactéria” é a que preen-
che uma funcio qiie lhe seja benéfica ou van-
tajosa. Para alcancar esta finalidade, a bacté-
ria deve ficar localizada onde pode realmente
prestar servico e ter uma ac¢io normal. Assim,
o coli preenche a sua finalidade datil no in-
testino grosso, mas ¢ prejudicial quando loca-
lizado alhures, na vesicula, por exemplo, ou
quando sua acio ¢é exacerbada, como acontece
muitas vezes, quando de um individuo passa
para outro. Deve, por isso, ser evitado no
leite e também porque, sendo veiculado pelos
excrementos dos animais, é sinal de falta de
limpeza.

De passagem, diremos que se chamam bac-
térias lacticas porque sempre se acreditou que
sé proviessem do -leite. Hoje sabemos que . se
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nele aparecem é porque estavam na grama, nos
vegetais, a ponto de exercerem a sua agio be-
néfica na ‘ensilagem e em outras circunstincias.

Podemos dizer que sio boas, em primeiro
lugar porque nio sio patogénicas ou pelo
menos sio indcuas, e em segundo lugar por-
que, de fato, hid casos em que nos ajudam,

pois devido ao seu grande nuimero, em compa-
racdo as outras, vencem — durante certo tem-

O Sr, O. Balarin (o de pasta), conversando
com o Sr. Otto Frensel.

po — a batalha pela vida e deixam inativas
as proteoliticas, as quais fariam o leite apo-

" drecer rapidamente.

Ora, todos concordardio que ¢ preferivel

~para a saude um leite 4cido, em vez de um

leite podre. Um leite .4cido é, de certa forma,

-2té¢ indicado. Sem querermos abordar aqui o
. €aso muito controvertido das teorias de Metch-

nikoff, ¢ fora de divida que um meio acido

no intestino, barrando o caminho s bactérias
da putrefacio — coli e clostridios — contri-
bui para a satide do homem. ’

Por outro lado, porém, um excesso de bac-
térias lacticas que produzem icido lactico. 2
custa da lactose, traz, dentro de pouco -tempo,
uma perturbacdo do equilibrio quimico-fisico
do leite: ou éste se torna gelatinoso e &cido
ou separa-se em coagulo e séro. Unicamente
sob &ste aspecto, de conservagio do produto,
sdo as bastérias realmente indesejaveis. Ji re-
produzimos, alids, numa publicacio (1), os
acertados conceitos de Paula Rodrigues sdbre
éste ponto. '

Além disso, como se multiplicam rapida-
mente, um numero elevado de bactérias lacti-
cas deixard supor: )

~— ou que a ordenha nio foi feita com
cuidado, deixando que muitos micrébios
viessem da grama, da palha, etc.

—ou que os utensilios ja usados anterior-
mente para o mesmo fim nido tenham
sido limpos convenientemente.

— ou que a ordenha nido foi recente.

Aparentemente, portanto, uma contagem ele-
vada de bactérias licticas, que nio nos sao no-
civas, poderia parecer, a primeira vista, admis-
sivel. Vé-se, no entanto, pelo que ji dissemos,
que ésse acimulo de bactérias — por sinal em
grande promiscuidade, pois sio das mais varia-
das espécies, resulta de causas que ndo se coa-
dunam com a obtencio de um leite puro.

A experiéncia prova que a presenca de
muitas bactérias licticas é acompanhada, em
geral, de companheiras indesejaveis: coli ou
outras. .Nesse caso, portanto, mesmc que as
bactérias lacticas nos prestem, de certa forma,
um bom servico, advertindo-nos, pelo seu nii-
mero, do perigo existente, ndo sio desejivelis.
Justamente porque o seu grande niimero, além
de -apressar o desequilibrio quimico-fisico do
leite, torna-o impréprio para certos fins que
exigem seja o leite submetido a um tratamento
térmico complexo (fabrico de leite condensa-

(1) — Notas sébfe a Bioquimica -do Leite.
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do, em po, etc.). Tem, ainda, assim, alguns

/ emprégos lteis (manteiga e certos queijos).

O que se deve assinalar é que, mesmo entre
as bactérias lacticas, ha certa especializagio que
pode ser aproveitada convenientemente se hou-
Neste caso, organizagio sig-
bactérias, para

ver organizagao.
‘ nifica selecio e dominio das
que facam apenas o trabalho que nos seja
atil. A

Por outras palavras, até a boa bactéria pre-
| cisa ser domesticada, controlada, seja excluin-
:do-a, pela pasteurizacio, ou mesmo pela es-
terilizagio, 14 onde ela nao-pode cooperar -co-
nosco, seja, como é sabido, pelo emprégo de
cultura pura e selecionada. Sé assim ela po-
manteiga um sabor agradavel, aju-

derd dar a
dar-nos no fabrico e maturagio dos queijos,
no preparo do leitelho e de todos os tipos de
a necessidade de, em
bactérias patogé-

proporgles,  as

leites fermentados. "Dai
eliminar as
nas devidas

primeiro lugar,
nicas ¢ manter,

boas bactérias, e controlar a sua agao.

Podemos dizer
um pouco como
hi o lobo voraz e selvagem, e hid ‘também o

que as bactérias do leite sdo
os animais do género cio

cio bom e fiel, amigo do homem. Destruamos
o primeiro e domestiquemos o segundo. nio
nos esquecendo que o melhor cio pode se tor-

nar raivoso.

Nio ¢ apenas no leite e no fabrico de lacti-
cinios que vamos encontrar bactérias uteis. E’
conhecido o papel relevante das que se encar-
regam de fixar o nitrogénio do ar, das que
facilitam a alimentacio das plantas, das que,

nos ruminantes, permitem a digestio da ce-
lulose e das quc substincias Tteis
no intestino do homem e dos animais, subs-
forma, nio pederiam

produzem

tincias. que, de outra

ser obtidas.

Quero referir-me, em partciular, a certas vi-
taminas. Talvez poucos saibam que foram os
micrébios (mais as leveduras)
que, em 190!, fizeram pensar, pela primeira
na existéncia de “fatores essenciais”

precisamente

vez,
a nutrigio. Estes foram de inicio agrupados
“bios” que se
acreditava ser uma Wnica substincia, de com-

para

sob o nome genérico de

posicio indefinida, indispensivel ao cresci-
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mento das leveduras. Pode-se- verificar, porém,
que, em vez de uma, tratava-se de varias subs-
tancias, tendo sido aos poucos individualizadas
e, em 1912, batizadas com o nome de VITA-
MINAS. : . oo :

Os micrébios, no entanto;, tiveram ainda
maior merecimento. Se nos deixaram compre-
ender que precisam de determinadas vitami-
nas, provaram também serem capazes de .pro-

duzir vitaminas.

E’ bem conhecida de todos a propriedade que
tém algumas leveduras, especialmente do “Sa-
charomyces cerevisiz”, de produzirem, em abun-
dincia, grande variedade de vitaminas do "gru-
po B. Esse fendmeno tem para o homem e os
animais importincia vital. O adjetivo “vital”
¢ aqui empregado na plena acep¢io do termo.

Uma
com efeito, que as bactérias intestinais forne-

ex'periéncia significativa demonstrou,
cem ao organismo vitaminas por éle ndo in-
geridas habitualmente e que lhe sio indispen-

saveis.

Certos ratos, que progrediam .com determi-
nada dieta, passavam a definhar quando se adi-

cionavam derivados de sulfanilamida; voltavam

ao estado normal quando, além daquelas subs-

tincias se administrava extrato de figado. De-
duziu-se, portanto, que &ste continha algo que
as bactérias —- por terem sido eliminadas —
haviam deixado de produzir.

Hoje sabemos, alidas, dentro desta ordem de
idéias, que cerras bactérias lacticas, como as que
se acham no leitelho, produzem vitamina K.

Um fendmeno anidlogo serviu de pista para
levar a outra curiosa descoberta.

Ja dissemos que as bactérias precisam de
vitaminas. Ora, coincidéncia ou acaso, nio sa-
bemos, revelaram que certa quantidade de aci-
do paramino benzdico (APAB em portugués
ou PABA em inglés) anulava o efeito bac-
terioestatico das sulfanilamidas. Trabalhos
teressantes de Woods e Wooley demonstraram
que, para a bactéria, o APAB ¢é uma vitami-
éste um caso de competi¢ao

in-

na essencial. E’
entre ‘duas substincias, competicio que se ma-
explicada tam-

nifesta de varias formas e que ¢é
bém de varias maneiras.” Uma delas — talvez
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a mais pitoresca — ¢é que, para assimilar nor-
malmente- o APAB, gasta o micrébio certa en-
zima. que produz; mas como a estrutura qui-
mica das sulfanilamidas apresenta analogia com
a daquele dcido, o germe se engana e emprega
todz a sua enzima para assimilar o que nio
lhe serve, deixando de lado o APAB de que
carece. Enfim, aos poucos, nio tendo mais re-
cursos para assimilar o alimento indispensével
ao seu crescimento e reprodu¢io, acaba por
‘morrer de inani¢io. Poderiamos dizer que as
bactérias sdo assim ludibriadas. No entanto, se
a quantidade de icido APAB ¢ muito maior,
conseguird a bactéria retomar' fér¢a e recobrar

a atividade anterior.

Devemos reconhecer que, com istc, vieram
as bactérias (mesmo as que nio sio boas) a
nos. ajudar no estudo de outro capitulo inte-
ressantissimo da bioquimica: o das antivitami-
nas, assunto que continua sendo objeto de
aprofundadas pesquisas porque também existe,
‘em muitos casos, entre certos compostos ¢ as
vitaminas uma incompatibilidade que anula a

acdo destas.

Voltemos atris por um momento. Se havia
vitaminas essenciais a nutricio dos micrébios,
talvez houvesse também, pensou-se, alguma re-
lagio entre o teor daquelas e o desenvolvimen-
to fisico dos germes. As pesquisas vieram com-
provar que doses crescentes de determinadas vi-
taminas, adicionadas a uma dieta na qual dan-
tes ndo existiam, provocam um desenvolvi-
mento quasi proporcional do desenvolvimento
‘microbiano. Nasceram assim os métodos micro-
bioldgicos de dosagem das vitaminas, métodos
que hoje se estenderam ao fértil campo ' dos
minoicidos. O nosso conhecido “Lactobacillus
€asei” vem prestando relevantes servi¢os como
‘tdmbém o “Lactobacillus

. tdo util na dosagem da

helveticus”, que ¢
novissima vitamina
Bk12, o “Lactobacillus arabinosus” serve para
2 dosagem dos varios aminoacidos e o “Lacto-
bacillus brevis” especialmente para a prolina.
: Verdade € que, muitas vezes, querendo aju-
ar, as bactérias podem também causar-nos al-
guns transtornos.

Lembramo-nos da histéria relatada por al-

guns autores sObre o mdu momento passado

por
quistar a cidade de Tyro. Viu-se quase arris-

Alexandre, o Grande, quando quis con-
cado a petder a batalha pelo contra-ataque que

lhe movia (segundo podemos deduzir hoje)

..um exército de bactérias ! Nio se tratava

de guerra bacteriolégica, como a entendemos

no século XX, mas de uma contaminagio, atri-"

buida na época, cvidentemente, a causas sobre-
naturais. A vista de manchas rubras, como se
fossem de sangue, aparecidas no pao, os sol-
dados,
luta !

aterrorizados, abandonar a
para o conquistador.

um bacteriologista, mas um astrélogo, a quem

queriam
Felizmente nio
Alexandre consultara, explicou que ésse fend-
meno devia ser interpretado como um aviso
“de que o sangue ia jorrar dentro das mura-
lhas”, na cidade sitiada, pois, e nio do lado
de fora. Estimulada com essa profecia, a tro-
pa redobrou de coragem e agressividade, con-
qui'stando a cidade de Tyro. Acredita-se que
as manchas vermelhas fossem devidas ao “Bac-
terium prodigiosum” .

As bactérias que nos auxiliam devem mere-

cer, também,

em certas circunstincias.

a nossa’
simpatia. Nio s6 para nds, mas também para
clas, a vida nem sempre é facil. Quantas vezes
falta-lhes agua para viver, alimentos e, como
ja dissemos, vi}aminns! Como se nio bastas-
se, hi doencas bem sérias causadas por bacté-
rias. Queremos dizer, no caso, bactérias de bac-
térias: podemos considerar alguns
bacteriéfagos, @&stes virus maliciosos e esquivos
que s6 a custo se deixam surpreender através
dos nossos instrumentos. Pela sua

eis como

voracidade

sao as verdadeiras piranhas das bactérias.
Sdo @&sses impiedosos bacteriéfagos os responsa-
veis pelos fracassos das culturas puras que em-

pregamos na industria, na fabricagio de quei-

Jos ou de leites frementados. Devemos, por-
tanto, auxiliar as boas bactérias — e nio as
mas, € claro — a vencer éstes inimigos. Até

1gora, poucos sio os meios terapluticos dis-
poniveis; o mais pratico

¢ ainda adotar uma
medida profiltica: o isolamento das culturas,
longe dos centros de fabricacio onde sio uti-
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lizadas, para evitar que haja infeccio por estes
/ demolidores subrepticios.

Ha também dificuldades causadas pelas in-
trigas antibiét_ica:S de colegas egoistas. . .

‘E’ bem conhccida a propriedade que tém
atlguns micrébios de produzirem substincias té-
Xicas a outras, substincias que sido chamadas
antibiéticas. Nio vou, po risso, abordar éste

assunto aqui, porquanto as mais.empregadas
— penicilina e estreptomicina -— sio de uso
geral.

Mas

bactérias licticas — com as quais-tanto !lida-

nio posso deixar de lembrar que as
mos — nio podiam ficar atrds neste sctor e de-
monstraram, aqui também, as suas habilidades.
Ji se verificou, por exemplo, que ha estrep-
tococcus lacticos capazes de produzir substin-
cias que impedem a vida de outros germes. Re-
centemente, descobriu-se propriedade semelhan-
te nos “Lactobacillus” (seg. Grosswics N., Ka-
plan, D., Schneerson S. Rep. Proc. Intern. Con-

gress. Microb. 1947, 137 -138).

Com o emprégo dos antibidticos. procura-
se utilizar as toxinas de uns micrObios contra
os que nos sao indesejaveis. Vezes ha. porém,
em que, nesta luta, prejudicamos os que nos
ajudam. Como assinalam os trzbalhos de Hun-
ter (J. Dairy Research 16 -39 —— 1949 —-.
apud of Milk and Food Techn.)
nio sendo a penicilina inativada pela pasteuri-

“Journal

zacdo, acontece que o leite proveniente de va-

cas assim tratadas (tratamento local) dé mau
resultado na fabricacio de manteiga, queijo,
leitelho, etc., etc. Demonstrou-se, alids, que

0.1 de unidade de penicilina por ml inibe uma
cultura de Streptococcus cremoris e 0,25 a 0,30

por ml inibem o Streptococcus lacticus, fato
também constatado por Katznelson e Hood
(Science, 109, 490 - 1941 — apud “Journal
of Milk ond Food Techn.). Também a es-
treptomicina passa para o leite, segundc cons-
tataram Trussell P.C. e Stevenson W.C. (Ca-
nad. J. compar., Medicine 13 (8) 209 —
12 - 1949 apud Dairy Science Abstr.).

Mas, além dos bacteriéfagos, da acido des-
truidora de outros germes, devem as bactérias
Intar cantra antras dificuldades: hi as condi-
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¢oes de ambiente — temperatura e umidade —
e as de localizacio adequada. E estas me fazem
lembrar a conversa que um médico humorista
imaginou entre duas bactérias palradoras e que,
como todos nds, viviam a se queixar das agru-
ras da vida. “Afinal”, disse uma delas, ao ou-
vir as madigoas da outra, “o '‘que vocé precisa
¢ de um bom descanso, de mudanca de am-
biente, onde haja ar mais puro ¢ oxigenado.”
“Mas isto ndo é tdo facil como se pensa”, re-
darguiu a outra. “Veja vocé; hi dias o meu
vizinho, o B. Koch, aquele miu sujeito que
vocé conhece, resolveu fazer uma estacio -de
cura 13 em cima, nos pulmdes déste nosso an-
fitrido, mas qual, nio pode ficar por falta de

moradia. Esta crise de habitacGes é geral e él2

nem sequer arranjou uma caverna para se
abrigar e desenvolver !”
Para nao me tornar enfadonho, nio vou

mencionar as numerosas circunstincais em que
as bactérias preenchem uma tarefa 1til em nossa
vida. Bastaria citar a da carnz vegetal (espé-
cie de levedura), da glicerina e da gordura
produzida por (propriedade
aproveitada pelos alemies durante a guerra de
14/18),

da maturacio do fumo. a producio de alcool

bactérias muito

da preparacao do linho e da jutg,

e do vinagre, "de acido citrico ¢ naturalmente,

lactico. Dentre outros produtos que interessam

o nosso Pais e para cujo beneficiamento. se
contribuem as bactérias.

mencionarei as favas de caciu e os grios de

assim podemos dizer,

sio as atividades
microbianas em nosso proveito, a ponto de O.

café e de siszl. Numerosas

Rahn dizer que “as bactérias podem viver sem
os animais, mas os animais nio podem viver

”

sem as bactérias. . .”.

Quando os problemas que nos criam as mas

bactérais (ou as boas, quando mal orientadas) .

nos fizerem por vezes desejar um mundo sem

bactérias, lembremo-nos de que esta em nds,
separando o joio do trigo. dominar e guiar as
boas bactérias. Para isso, é preciso conhecé-
las, estudar as suas qualidades e as suas fraque-
zas. Nada melhor para isso do que uma “mise
au point” periddica dos nossos conhecimentos
no campo que mais nos interessa, como suge-

rem e permitem as Semanas Lacticinistas.
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A palavra de Otto Frensel na

2.2 Semana do Lacticinista

Ao agradecer o honroso convite que me foi
feigo para assistir e participar dos oportunos
trabalhos da Segunda Semana do Lacticinista,
brilhante
“Candido Tostes”, sob os auspicios da Secre-
taria da Agricultura do Estado de Minas Ge-
rais, tenho a satisfacio de comunicar que, além
de comparecer, na minha qualidade de Redator

iniciativa da Escola de Lacticinios

do “Boletim do Leite”"— a veterana revista
lacticinista brasileira.— tenho a honra de re-
presentar ofitialmente a benemérita Sociedade
Nacional de Agricultura, de cuja Diretoria

faco parte hi longos anos, ¢ o Sindicato da In-
dastria de Lacticinios e Produtos Derivados do
Rio de Janeiro, da qual sou Assistente Técnico,
desde :ua fundacio.

Assim credenciado. venho apresentar os
meus seguintes trabalhos:
“Tabu”
— O problema lacticinista brasileiro.

— O dever do produtor de leite.

“Mais um Leiteiro”...

(Conclusio da pdgina 13)
Leite para as criancas...

ou 2.800 com o mesmo volume, pagando, ape-
nas, 506% do seu preco no mercado.

~ Seria. beneficiar
grande numero de criancas pobres, nada vexa-
tério' ou trabalhoso para seus pais e de grande
répercusséo em favor da organizacio das Vi-
sitadoras Sociais e da prépria Prefeitura, sem
Ogus para os seus cofres e contra o qual, acre-
ditamos, pinguem reclamaria.

assim, um meio de um

'Distrito Federal e outra,

Também
uma sob o titulo “Leite para as criancas po-
bres”, em nome do Dr. Miglievich,
Chefe da Leite do
em nome da Comis-

apresentarei duas comunicacdes,
Marcos

Fiscalizacio Sanitiria do

sio Organizadora da “Associacio Brasileira de
Lacticinistas”. .

Em nome da Sociedade Nacional de Agricul-
tura, do Sindicato da Industria de l.acticinios
e Produtos Derivados do Rio de Janeiro e do
“Boletim do Leite”, apresento, pois,
agradecimentos e votos de merecido éxito para

sinceros

essa grande iniciativa, e de congratuiacGes aos

seus dignos organizadores, a cuja frente se
encontra o incansivel e competente Dr. Sebas-
tiao Sena Ferreira de Andrade, digno Diretor

da FELCT.

(Conclusdo da pdgina 3)
Discurso pronunciado pelo..

ticinistas ¢ verificaremos que, quanto menor
fér o espaco de que dispusermos para sua aco-
riodacdo, durante essa “semana”. mais perto
estaremos uns dos outros e mais unidos para
vencer.

a FELCT ¢ a vossa casa, ¢

uma contribuicio minima que vos deu o Go-

Lacticinistas,

vérno de Minas, em troca do muito com que vin-
des contribuindo para a economia do Estado
e do Pais.

Ao pedirmos o vosso comparecimento aqui,
nio tivemos a pretensio de chamar-vos para
vos ensinar a produzir, porque antes desta Es-
cola. j3 existia a vossa producio. Queremos,
apenas, cumprir o mandato que nos delegou
o Govérno do Estado,
nosso modesto trabalho para a

contribuindo com o
resolucio de
alguns problemas de ordem técnica e econdmica
da Industria Nacional de Lacticinios.
trabalho
cada dia mais dos vossos conseclhos e do vosso

apbio. Esta casa é vossa,

Para o éxito desse necessitamos

nio a abandoneis,
aqui estamos para servir-vos.

Benvindo sejais.
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ASSOCIACAO BRASILEIRA DE LACTICINISTA

Como ¢ do vosso conhecimento, foi lancada
pelo nosso companheiro, Sr. O. Ballarin, em
nome de um grupo de lacticinistas da Capital
Federal, por ocasido da realizagio da 1.2 Se-
mana do Lacticinista, brilhante iniciativa do
nosso companheiro, Dr. Sebastido Sena Ferrei-
ra de Andrade, digno Diretor da FELCT. a
idéia da criagio da ASSOCIACAO BRASI-
LEIRA DE LACTICINISTAS.

Neste entretempo obtivemos regular numero
de adesGes e a respectiva Comissio Organiza-
dora, composta dos companheiros Snrs. Albi-
no Silvares, Jorge de Melo Sabugosa, José As-
sis Ribeiro, Marcos Miglievich, O. Ballarin,
Otto Frensel e Ruben Pécego, realizou diver-
sas reuniGes para concretisar esta oportuna e
necessdria iniciativa. Foi distribuida, largamen-
te, uma carta circular convidando os interessa-
dos de todo o DBrasil bem cemo um projeto
de estatutos.

Chegamos, agora, ao término dos nossos
trabalhos e ao moments de se cnocretizar, de-
finitivamente esse ideal. Resolvemos convocor
uma Assembiéia Fundadora. Para presidi-la,
julgamos ser de justica convidar o ilustre bra-
sileito Dr. Artur Torres Filho, Presidente da
Sociedade Nacional de Agricultura, casa gue,
como a noés, sempr2 oferecen todas as facilida-
des para a realizacdo de iniciativas dessa natu-

reza. Em virtude de seu estado de satide, o Sr.

Dr. Arthur Torres Filho teve, infelizmente,
que declinar este nosso sincero convite. Con-
vidamos, ent3o, o seu substituto, Sr. Dr. An-
tonio de Arruda Céamara, 3.° Vice-Presidente
da Sociedade Nacional de Agricultura e, atual-
mente, Diretor do Servico de Economia Rural
do Ministério da Agricultura, técnico de gran-
de renome em todo o pais. J& o procuramos.
incorporados em comissdo, e tivemos o prazer
de ver aceito o nosso convite.

Projetamos a realizacgdo dessa Assembléia
_Fundadora para meados do préximo més de
agosto. A data certa serd comunicada oportu-
namente e com a necessiria antecedéncia, por
telegrama, visto a sua fixacao depender do Sr.
Dr. Antonio de Arruda Cimara, o qual terd
de se ausentar para o Norte do Pais, em breve,

&) EPAMIG

Secretaria de Estado de Agricultura, Pecudria e Abastecimento

Instituto de Laticinios Candido Tostes

OTTO FRENSEL

Redator do “Boletim do Leite”

em missdo especial do Sr. Ministro da Agricul-
tura.

Desde ja lancamos agui um grande apélo a
todos os interessados no sentido de compare-
cerem a projetada Assembléia Fundadora a
qual visa dotar os lacticinios brasileircs de uma
associacio com finalidades as mais elevadas e
indispensaveis. :

Exportac&o de leite em po’

NovaYork, Marco (Export New Service) —
A escassez de leite no Brasil é grave, em todas
as partes do pais. A falta de tdo rico alimen-
to foi novamente focalizada, este més, no Rio
de Janeiro, com a chegada de uma remessa de
125.000 libras (56.750 quilos) de leite inte-
gral em pé.' procedente dos Estados Unidos.

A consignataria, Companhia Industrial =
Comercial Brasileira de Produtos Alimentares
(Nestlé), com tres grandes fabricas por sua
conta — em Barra Mansa, Araraquara ¢ Ara-
ras, — ¢ a maior produtora de leite naquele
pais, porém o embarque recebido este més pro-
va evidentemente que a producio local nio
satisfaz o mercado interno.

Estrita regulamentacio das importacdes de
alimentos dificulta aos fabricantes americanos
satisfazer as necessidades basicas do mercado
brasileiro. De cooperagio com especialistas
americanos, os médicos e pediatras locais tém
realizado campanhas de educacio publica so6-
bre alimentos essenciais ao desenvolvimento de
corpos sadios e para combate as doengas. Dés-
tes, um dos mais importantes é o leite, que
hid muito tempo é reconhecido como elemento
indispensivel e insubstituivel da dieta, espe-
cialmente para crescimento das criancas.

As restricGes sdbre importagdes sio um obs-
ticulo contra os louvaveis propésitos dos pe-
diatras e seus colaboradores, e até que tais re-,
gulamentos sejam modificados ou inteiramen-
te abolidos a escassez de leite persistirdi e a
producido local continuara sendo exigua.

(Transcrito do N. 330, da revista «Agricultura e Pecudria».)
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MAIS UM TABU LEITEIRO»

O nosso brilhante e querido colaborador,
José de Assis Ribeiro, estd escrevendo uma sé-
rie de interessantes notas esclarecedoras sobre
assuntos lacticinistas, sob o titulo coletivo de
“tabiis leiteiros”. Como o espirito de imitagio.
¢ um dos caracteristicos humanos — talvez
em virtude da influéncia da teoria de Darwin
Z: ninguem, certamente, ha de estranhar que,
também- nds tivessemos vontade de escrever a
respeito de a0 menos um “tabu leiteiro”.

" Este “tabu leiteiro”, nio se admirem, a ex-

OTTO FRENSEL

(Felctiano honordrio)

quando temos o grato e honroso ensejo de fa-
lar num estabelecimento modelar de ensino,
como ¢é a Escola de Lacticinios “Candido Tos-
tes”, orgulho para os lacticinios em todo o
Brasil. : -

A ninguem ¢ dado saber tudo. Entretanto,
0 que se ignora agora, pode-se aprender smais
tarde ou mesmo daqui a2 pouco. O essencial é
insistir sempre. E’
indispensdvel ter em
sua frente uma linha
a seguir. Os melho-
res cidadios sao
aquelesque persistem
numa determinada
diretiva 1til para si,
para os seus conci-
dadaos e para a sua
Patria. Em lactici-
nios tal decisio ¢é
mais necessaria, tal-
vez, do que em qual-
quer outro ramo das
atividades humanas.

Os que estudam e
Os que ensinam neste
estabelecimento, os
meus amigos felctia-

M

Ribeiro, senhorita Pautilha Guimardes, Dr.

plicagio ja vem ai, é referente ao antigo ditado

“ninguem é profeta em sua terra”. Muitos en-
tre nds sabem quio correto ¢é esse- ditado, pois

temos experiéncia prépria. no assunto. -

: Nio ¢, contudo, motivo para desinimo ou
desisténcia, pois, para contrabalangar aquele

~ditado, temos o nosso velho e querido lema

‘per: aspera ad astra” ou agua mole em .pedra

dura tanto bate até que fura”.

.+ Essas considera¢bes nos parecem oportunas,

Grupo tomado durunte a 2. Semana do Lacticinista, vendo-se
da direita para a esquerda: Prof. Eolo Albino de Souza, Dr. Assis

Sr. O. Balarin, Sr. Otio Frensel e o representante da A.P.V.

nos, devem procurar
clevar cada vez mais
o valor dos lactici-
nios brasileiros pelo
estudo, pela aquisi-
¢3o de conhecimentos

J. J. Carneiro Filho,

praticos, pelo aprofundamento dos métodos
tedricos e praticos. Somente assim e, entao,
gracas a eles, ¢ que os lacticinios brasileiros
nio sdmente poderdo satisfazer o consumo in-
terno, mas também impor respeito aos paises
em que os lacticinios, por terem encontrado
condigbes muito desfavordveis, ji se encontram
muito adiantados.

Com tais esforgos, os nossos técnicos' pode-
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rdo solucionar todos os problemas que se rela-
cionam com a producio de leite, transporte,
industrializacao, distribuicio,
sem que haja necessidade de pedir auxilio es-
tranho, por competente que ele possa ser. E’

beneficiamento e

preciso sempre ter em mente que Os problemas,
para serem resolvidos, precisam ser estudados
por aqueles que possuem os necessirios conhe-
cimentos locais.

Entre estes problemas sobressai o do desper-
dicio, que tantas vezes temos assinalado. Cum-
pre aos felctianos estudar e solucionar este as-
sunto que é de importincia fundamental para
o progresso dos lacticinios brasileiros.

Os estudos que realizam neste grande esta-
belecimento, os ensinamentos, praiticos e tedri-
cos, que lhes sio ministrados pelos mais com-
petentes e dedicados professores especializados,
permitirdio que, na vida pritica, os felctianos
possam encontrar as solugbes almejadas.

Nio havera entdo, mais necessidade de im-
portacOes, mas haverd enriquecimento do Bra-
sil, pela exporta¢io de produtos que se hio.de
impor em todo o Mundo. Ndo teremos, entdo,
mais necessidade de receber visitas de técnicos,
cujo “objetivo fundamental”, segurndo se &
na imprensa, “é conhecer os obstdculos e opor-
tunidades para a criacio Ye mercados externos
para os lacticinios, sobretudo o leite evaporado
¢ em po, nos paises que ganham dolares com a
exportacdo de café e outros produtos comple-
mentares” ...

O Brasil ji possui, felizmente, uma pleiade
de técnicos de grande valor, seguidores fieis
dos dois grandes técnicos, prematuramente de-
saparecidos e cujos nomes aqui declinamos com
Manoel Zenha de Mesquita
e Jorge de Si Earp. Os seus nomes devem sem-
pre ser lembrados, pois, os seus estudos e ensi-
namentos’ trouxeram e continuam trazendo 0s

grande saudade:

melhores resultados para o progresso dos lacti-
cinios no Brasil.

Basta lembrar a parte do leite e derivados
do hoje, infelizmente desprezado PLANO
SALTE. Foi um dos trabalhos mais brilhantes

e oportunos que jamais vimos ser realizado em

prol dos lacticinios brasileiros. Fizemos ques-
taio de efetuar a sua publicacio no “Boletim

L) EPAMIG

Whan.” e e o oo "

crefaria de Estado de Agri
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e capaz.

do- Leite”, afim de que todos os seus leitores
saibam que o Brasil possui gente competente
Em virtude das conhecidas dificulda-
des financeiras do “Boletim do ILeite”, que
limitam a sua tiragem e numero de péginas,
ainda nio nos fol possivel publivcar‘ o PLANO
SALTE' integralmente. Apesar de tudo esta-
entretanto, continuando sua. publicagio,
Embora despre-
de que éle vsexé'

mos,
para os lacticinios brasileiros.
zado no momento, temos fé,

realizado ou servird de base para a realizacio

das indica¢des que contém, em tempo oportuno. -

Lembramos aqui com satisfacdo que esta par-
te do leite e derivados do PLANO SALTE es-
teve a cargo de dois dos nossos mais brilhan-
tes técnicos lacticinistas: José de Assis Ribei-
ro e Fidelis Alves Neto. :

Mas, perguntardo muitos, o que tem tudo
isso que ver com o tal disfarcado “tabu leitei-
ro”, assinalado inicialmente ou seja “ninguém
é profeta em sua terra” ?... Pois, responde-
remos com outro ditado: “a bom entendedor,
meia palavra basta” ... .. E o que grifamos,
em nosso presente trabalho, conforme se veri-
ficard por ocasiio da respectiva publica¢io, ndo

¢ meia palavra. ..

VOCE SABIA QUE :

— A desnatadeira centrifuga atual aperfei-
¢oou-se mediante uma série de descobrimentos
e aplicacdes efetuadas na Suécia, Dinamarca e
Alemanha, durante a segunda metade do século
passado. Corresponde a de Laval a adaptagio
de discos em bola, aos quais se chamou, “Alfa”
e dai o nome das maquinas: Alfa-Laval. Este
importante melhoramento aumentou de muite
a eficicia da desnatadeira centrifuga e teve
grande influéncia no desenvolvimento da in-
dustria leiteira nos tltimos cinquenta anos. —

E.S.

— A congelagio do leite altera seu sabor
e o estado de emulsio dos glébulos de gordu-
ra, porém que ambos os defeitos podem desa-
parecer quase totalmente por meio da homo-
geneiza¢io ou aquecimento gradual ? — E.S.

— As vitaminas nio sido substitutos de ne-
nhum alimento, pois ni3o nos fornecem ener-
gia, nem calor, nem matérias para restauragio
dos tecidos e sim simples suplementos acessé-
rios ou complemento da boa nutricio ! — ES

FELCTIANO
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- O problema lacticinista brasileiro

Ao ensejo da Segunda Semana do Lactici-
. nista, oportuna iniciativa e ji pela segunda
vez realizada pela Escola de Lacticinios “Cin-
dido Tostes” e seu digno Diretor, Sr. Sebas-
tido S. Ferreira de Andrade, nido podia ser

mais apropriado o momento para exarar, pe-
rante uma assisténcia seleta, como esta, pois
compreende elementos destacados de todas as
interessados nos lacticinios brasileiros,

classes,

-algumas apreciacGes sobre o tido antigo e sem-
pre ti

Propositadamente dizemos: O Problema Lac-
De fato,

um Gnico problema lacticinista brasileiro. Ele

tdo atual problema lacticinista brasileiro.

ticinistra Brasileiro. sOmente existe

reside no fato incontestavel e pcr muitos vo-

luntiria ou involuntariamente muitas vezes as-

~sinalado: a produ¢io ainda ¢ inferior ao
sumo. Todos os demais, assim chamados,

on-

pro-

blemas lacticinistas, sdo derivados daquele pro-

blema mor.

Em qualquer época do ano é oportuno dis-
cutir este problema, mas,
tronou mais agudo do que nunca. Declaragdes

no corrente, ele se

e mesmo medidas demons-

inadequadas, que

tram profundo desconhecimento das verdadei-
- ras necessidades dos lacticinios brasileiros, nos

obrigam a procurar dizer algumas pzlavras de

esclarecimento.

Enquanto houver desequilibrio entre a pro-
dugio e o consumo. sempre ha de haver falta,

mais ou menos acentuada, conforme os fato-
res atuantes, durante a assim chamada época
das sécas que pode oscilar entre Maio e Ou-

tubro de cada aro.

Para cabe

remediar esta situag¢io de fatc,

ao Govérno fomentar a producao. A medida
numero um de fomento da producio de leite

e derivados, ¢ s solugdo da questiao de trans-

‘porte, isto é, estradas e seu aparelhamento.

* Nestesultimos dias temos muitas vezes ou-
vido dizer que a falta de leite seria uma con-
~sequéncia do excesso de saa industrializagio.

E’ dificil imaginar maior disparate. Na época

das sécas, a produgio de leite cai em todas as
zonas. Se diminui o abastecimento de leite
para o consumo das populacdes, também di-

Por OTTO FRENSEL.

Redator do “Boletim do Leite” -

minui, em muitas zonas até em muito maior
propor¢io, o leite para a industrializagio. E’
um fato que nao encontra contestagio.

Dizem que se devia guardar para a época
da falta, os excedentes da época chamada das
aguas. Perguntamos, mas hi mesmo -exceden-
tes ? Nunca vimos tais excedentes e nio sa-
bemos onde eles sio guardados. Jamais vimos
ou ouvimos falar que, realmente, se joga fora
fartura o leite, a manteiga, os

derivados do

na época da

queijos e outros leite. O que
acontece, entio ? E’ muito simples e ji o res-
pondemos anteriormente: a producio ainda ¢é
inferior ao consumo. Na época da fartura o
consumo ¢ superior ao da falta, porque existe
maior quantidade de leite e derivados. Na épo-
ca da falta,

infelizmente,

existindo menos, também menos,
Seria desejavel que
maior nessa época que ¢
coincidindo com

se consome.
o consumo fosse
atualmente a da falta, pois,
a época mais fria do ano, um maior consumo
de leite e derivados, notadamente a manteiga,
seria mais desejavel. Nio se di isso, mas, tam-
bém,
sido

nao nos consta que a atual falta tenha
altamente prejudicial. E’ certamente la-
mentivel que o leite e os seus derivados ainda
nio se tenham tornado alimentos de primeira
Todos sabemos que o

ainda é muito de-

necessidade entre nds.
seu consumo “per capita”
ficiente, infimo mesmo, comparado com o de

outros paises.

Nio se pode, entretanto, solucionar tal si-
tuacio por meio de tabelamentos unilaterais e
de importacdes do exterior. Em matéria de ta-
belamento, nio nos queremos alongar. Ja te-
mos o nosso ponto de vista fixado hia muito
tempo: ou tudo ou nada. Quanto a importa-
¢do, nio podemos enxergar medida mais ina-
dequada e antipatica. Ji dissemos que cabe
ao Govérno fomentar a produgio, senio qui-
ser contribuir para o seu desinimo ou mesmo
o aniquilamento. Importar para cobrir uma di-
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O dever do produtor de leite, evidentemen-

que leite? Tipo A, B ou C? Nio nenhum deles.
Ele deve produzir leite limpo e integral. An-
tigamente s havia um tipo de leite; limpo e
integral. Quando fraudava o leite, o fraudador
era condenado a beber todo o leite fraudado,
o que lhe era imposto por meio de um funil.
As subtilezas da vida moderna estabeleceram
entio os citados tipos de leite. Nio para evi-

ferenca passageira no consumo, .nada solucio-
na. Importar, neste caso, ¢ o mesmo que fazer
dividas para dividas antigas e
acumuladas. E’ verdade que isso tem sido feito
muitas vezes em matéria de financas. Em ma-
de produgio ¢, entretanto, muito peri-

mais cobrir

téria
goso, como Vimos.

Os problemas devem ser encarados corajo-
samente e com isen¢io de dnimo. Isto assim ¢é
que seria uma atua¢do verdadeiramente patrid-
tica. O mais ¢ demagogia da mais perniciosa.

Nio desejamos estas palavras colocar
toda a culpa nas costas do Govérno, embora
se diga que ele as tem bem largas. Ao préprio
de lacticinios, salvo
poucas, também cabe
certa parte da culpa. Esta reside, essencialmen-
te, no desperdicio,
ndmico e anti-patridtico que, com muito pe-
tantas vezes temos tido ocasiio de ob-

com

produtor e ao industrial

mas honrosas excecdes,

verdadeiramente anti-eco-

sar,
servar. Esta verdadeira praga, que é o desper-
dicio, comeca no curral, no local da ordenha,

‘continua durante o transporte e persiste mes-
mo nos estabelecimentos de beneficiamento ou
leite perdido dessa
e s6ro de

industrializa¢do.

maneira. Quanto
queijo nio aproveitados. Quanto leite, -mantei-
ga e queijos deteriorados por falta de cuida-
dos adequados. Mesmo com o atual desequili-
brio entre a producio e o consumo, poderia-
reduzir muito, a

Quanto
leite desnatado

mos evitar ou, ao menos,
ainda necessiria importacio de caseina e lac-
tose, se melhor fossem aproveitados o leite des-
natado e o sb6ro de queijo. . '
Eis o caminho a seguir: estradas e comba-

te ‘ao desperdicio. -

L) EPAMIG

Emproso do Pesaui

crefaria de Estado de Agricultura, Pecu

stituto de Laticinios Candido Tostes

te, é produzir leite. Leite de vaca, é claro. Mas -

== O DEVER DO PRODUTOR DE LEITE ==

Por OTTO FRENSEL

Diretor da Sociedade Nacional

de Agricultura

« tar ou distinguir a.fraude, a qual felizmente,

nio ¢ permitida para nenhum tipo de leite. A
sua finalidade ¢é antes
Entretanto, serd que é justo estabelecer tipos
de leite 7 Achamos que ndo. Tivemos prazer
em ouvir a mesma opinido, expressa pelo gran-
de técnico lacticinista uruguaio Juan Minu,
quando nos honrou com a sua visita em Abri}

de ordem econOmica.

do ano findo.

Vejamos as nossas razdes. O principal con-
sumidor de leite, fresco, condensado ou deshi-
dratado é a crianca. A alimentagio ideal ini-
cial ¢, incontestavelmente, a amamenta¢io ao
seio materno. Mas, a seguir, é preciso conti-
depois

tempo. O

nuar a alimentacdo lictea da crianca,

de desmamuada, ainda por muito
ideal seria que o leite jamais faltasse ao ser

humano durante toda a sua existéncia. Para

que assim seja, é absolutamente necessirio que

o leite seja limpo e integral, afim de tornmar
agradavel e proveitoso o seu consumo. Mesmo
o organismo de um ser humano, que nio ti-
vesse paladar algum, rejeitaria, com o tempo,
um leite ou qualquer outro alimento que nio
lhe agradasse. doente, como sabemos
todos por experiéncia prépria. Portanto, o lei-

Ficaria

te a ser consumido deve ser limpo e integra! de
julgue que a pasteurizagio,
higienizagdo, a refrigeracdo e outros processos

origem. Nio se

mais, possam tornar limpo e integral um leite
desde a fonte de producio.
Nenhuma cooperativa e nenhuma indistria po-
efetivamente a qualidade do

que nao o seja

derdo garantir
leite e de seus derivados, se os szus fornecedo-
res nao fornecerem leite limpo e integral.

Voltemos, entretanto, ‘para a crianca. Mes-
mo nos regimes mais totalitirios a crianca é a

preocupa¢gio méixima dos seus dirigentes. A

explicagio é ficil, pois, na crianca depositamos .

a esperanc¢a, sendo a certeza, da possibilidade
da continuidade de nossa obra. Encarando, po-

‘rém, o problema da crianga, de um ponto de

~ FELCTIANO
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vista genérico. ndo podemos, evidentemente,
afirmar qual ou quais das crian¢as de uma
Na¢ido serdo, realmente, os continuadores dessa
‘obra. Neste ponto é que devemos voltar para
a influéncia de um leite limpo e integral n2
satide da crianga. Nio sabemos qual ou quais
as criancas que, futuramente, preencherdo os
‘lugares que estdo a sua espera, entendemos que
todas as criancas tém direito a-um sé leite: o
leite limpo e integral.
Cabe, pois, ao produtor de leite dar essa
garantia - essencial para a na¢io e a humani-
dade em geral. Sem o leite puro e integral,
nada valem custosas instalacGes e servicos de
distribuicido. Ao Govérno, sim, para possibi-
litar o abastecimento de leite limpo 2 integral,
cumpre, nio sé incentivar e velar pela sua pro-
ducdo, mas, ainda mais, garantir a facilidade
e rapidez nos transportes. O programa essen-
cial de um Govérnq deve, portanto, ser: trans-
porte e seu aparelhamento.
Se o dever do produtor é fernecer leite iim-
po e integral, o do Govérno é possibilitar o
‘seu transporte. Enorme é o desperdicio de lei-
te anualmente por falta de transpor‘e adequa-
do. E’ infttil exigir a producio de leite limpo
e integral, se ele nio puder ser transportado
de maneira adequada.
Pode-se dizer que tudo o que acima ficou
dito ndo é novidade e é conhecido de todos hi
longo tempo. Entretanto, continuando um
problema ainda insolivel, mister é insistir, ja
que em outros paises encontrou solugio. Nio
hi motivo para se julgar que nio possa ser
gesolvido, também no Brasil. Nio é questio
de estabelecer tipos de leite. E' mais uma ques-
tao de transporte adequado do que outra qual-
~quer. Uma vez resolvida esta questdo do trans-
~porte, o cumprimento do dever do produtor
'_seré muito facilitado.
Ninguem ignora que o consumo “per ca-
pita” no Brasil é muito baixo. Nio satisfaz
absolutamente indispensavel . para
uma alimentacido basica satisfatéria, nem ' mes-
mo das criangas. Repetimos que o leite pode e
deve ser um alimento bésico para o cidadio em
_todas as idades.

Ora, o produtor pode fornecer leite limpo e
ntegral. As regras sio conhecidas,
em repcti-las constantemente:

»

o ' minimo

mas <on-

1) ter vcaas sis e bem alimentadas;
2) ter pessoal sio e conhecedor das
d> higiene;
3). fazer a ordenha em local limpo e prote-
gido;

regras

4) usar vasilhame e utensilios limpos e
apropriados;
5) colocar as latas com o leite em &4gua

corrente, até a altura do gargalo. enquanto
aguarda o transporte; ‘ i
6) efetuar o transporte até o posto de co-
leta em veiculo limpo e protegido contra as
intempéries e, especialmente, ao abrigo do sol;
7) os postos de coleta devem ser protegi-
dos contra as intempéries e ao abrigo do sol.
J4d sabemos que para tudo isso é preciso di-
nheiro. Entretanto, mais do que dinheiro, ¢
preciso ter boa vontade. k : :
E’ incontestdvel que um leite, obtido ¢ trans-
portado de acoérdo com as regras acima, resis-
te mais, pois é um leite limpo e integral. O
leite limpo e integral rende mais, pois nio ha-
verd prejuizos por inutilizacdes. O leite lim-

po e integral permite obter melhor man-
teiga, melhores queijos e outros deriva-
dos. A melhor qualidade sempre paga melho-

res precos. E é assim que o leite limpo e in-
tegral obtera melhor preco ou mais dinheiro
que é o que o produtor precisa para produzir
leite limpo e integral.

Confirma-se, assim, o que ficou dito ini-
cialmente. O dever do produtor de leite é pro-
duzir leite limpo e integral, Nio s6 no seu
interésse, mas igualmente no interésse do con-

sumidor e, portanto, do Brasil.

CURSOS QUE
FUNCIONAM
NA FELCT

a) Curso de Industrias Lacteas, para os
que terminaram o ginisio, o cien-
tifico e o Agro-Técnico.

b) Curso de Especializa¢ao, para agro-
nomos, quimicos e veterinarios;

c)  Estégios.
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POR QUE O LEITE AZEDA E SE COALHA®?

Todos sabemos que o leite, mesmo obtido

com muita limpeza, ac fim ‘de’ algumas horas,

moérmente em dias quentes, se azeda, e, para

evitar isso, o qu¢ se faz, comumente, ¢ fer-
vé-lo.

‘Para ‘se’ compreender porque o leite azeda e

se coagula, temos que conhecer, primeiro, as

substincias que existem no leite bom, no mo-

mento de ser retirado da vaca. Assim, todos

os 'qi.le estudam o leite afirmam que, num li-
" (1.000 gramas), existe, com algumas

tro

TR .
variacoes, O seguinte:

. Agua 875 gramas

Actcar (lactose) 45 "
Gordura 35 o

. Caseina 31"
Albumina . 5 v
Sais e diversos 9 ".

Isso além de vitaminas, enzimas e, princi-

palmente, micrébios. Estes, que sido numerosis-
simos no leite sujo, podem ser fteis ou noci-

vos. No leite sujo, os nocivos sio mais nu-

merosos ¢ sempre dominam os Uteis.

s ES b

O leite logo que ¢ obtido da vaca (orde-
nha) n3o é azedo. Isso porque tem poucos

micrébios e estes nio tiveram ainda tempo

para. agir. A" medida que as horas vio pas-
sando, moOrmente se o leite estd colocado em
vasilha que nao esteja muitc limpa, o leite

comeca a ficar azédo, e isso tanto mais de-
pressa quanto mais quente estiver o dia, e
mais exposto ao sol o latio. E, esquecendo-

A)EPAMIG

o n-e” e oo Psaisn aropcuii o Mine Gere

JOSE’ DE ASSIS RIBEIRO

Inspetor de Produtos de Origem Animal

sdo Ministério da Agricultura

se o latio assim, por algumas horas, ‘o leite
se coagulara. -

Por que se di isso ? Simplesmente pelo se-
guinte: ‘

1. — Leite czédo — O leite, logo que
sai do ubere, tem poucos micrébios, mas re-
cebendo sujeiras da vaca, do retireiro, da poei-‘
ra, do vasilhame, etc., enche-se de micrébios.

"S3o os chamados micrdbios da sujeira, que a

gente nao v#, mas que eXistem aos milhdes,

em toda a sujeira de qualquer natureza. Estes

micrébios gostam muito de agicar, mormen-

te quando- &ste se encontra bem diluido, como

o que hid no leite, com o nome de lactose.
Todos sabem que qualquer acucar diluido (em

calda, em xarope, em garapa, em doces, etc.),

quando sujo, logo se azeda. O mesmo se di
com o leite. Como cada litro de leite tem 3
colheradas,. das de sopa bem cheia, de acucar

(lactose), isso se explica porque é que tio.
facilmentc o leite se azeda, quando esta sujo,”

embora nem sempre se possa ver a sujeira O
que da gdsto de azédo ao leite ¢ um acido

que se formia da l:ctose. E' o chamado acido
lictico, que ¢ dc gdsto muito azédo, muito

mais do que o das laranjas azédas.
Todos sabem que os microbios gostam de

calor. Qhanto mais quente o dia e quanto
mais o leite se aquecer, ficando perto de qual-:

quer lugar quente, melhor para os micrdbios,

que crescerdo sadios e fortes, e picr para o

leite.

Assim o leite que for tirado de vaca limpa“

¢ sadia, despejado em vasilhame limpo e man-
tido em lugar frio, tera poucos micrébios e

se manterd bom por muito mais tempo, po-:

dendo, deste modo, ser aproveitado na fabri-

cacio de bons produtos. O mesmo se poderd
dizer do creme que, sendo limpo e mantido’ "

em local frio, dardi boa manteiga.

2.9) — Leite coelhado — No leite existe

caseina, que é uma substincia que sé é vista

no leite pela cér branca, que lhe di. Quando
o leite se coagula; ela forma u'a massa ‘branca,-

FELCTIANO
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que é a coalhada. Por que ¢ que o leite se
transforma em coalhada?
Esta transformacdo se cpera por 2feito do

acido lactico, formado da lactose, por acao

dos micrébios. O 4cido lictico gosta de ca-

estar no leite, vindos da vaca, do retireiro e
mesmo das sujeizas que caem no :leite. Como
estas doencas podem ser muito graves para
as pessoas, como a tuberculose, a febre ondu-

lante, a aftosa, as inflamacGes de garganta,

A representagdo federal a 2. Semana do Lacticinista : Drs. José
de Assis Ribeiro, J. J. Carneiro Filho e Tedfilo G. Ferreira.

seina, e esta gosta também déle. Entretanto.
enquanto a quantidade de dacido lactico é pe-
quena, a caseina ndo lhe di confianca, ¢ o
leite ndo se altera. Mas, 3 medida que o icido

vai aumentando em quantidade, mormente se

~com um pouco de calor, a caseina vai se com-

binando ou se casando com o 4icido, disso re-

sultando a coagulacio do leite. Entretanto,

astara um ligeiro aquecimento do leite para
éle se “talhar”. Mas, nio se aquecendo o lei-
e, e deixando-o num lugar mais ou menos
quente, a coagulacio também se dari, em todo
o0 volume do mesmo.

3. — Por que ferver o leite ?

Ferve-se o leite para que os micrébios da

‘calor mata os micrébios que atacam a lacto-
o leite fervido é mais. resistente e pode
er conservado por mais tempo. Além disso,
. fervura do leite mata também micrébios de
uitas doencas, micrébios estes que podem

¢tc., nio se deve deixar ninguém beber leite
sem ser fervido, -mesmo que seja de vaca apa-
rentemente s e mesmo com ordenha feita com
muita limpeza.

Desde que nao se possa obter leite correta-
mente posteurizado, para garantia de quem o
beber deve ser fervido.

(Trabalho escrito por ocasiGo da 2.2 Se-

mana do Lacticinista, a pedido de alguns in-
dustriais presentes).

ujeira sejam destruidos. Assim, uma vez que

Subsidio @ historia dos Lacticinios

SECULO XX

1916 — Investigacdes de Carneiro Felipe, J.

sObre os leites de Belo-Horizonte; de
Araujo Lima e Batista da Rocha, J.
sObre os leites da cidade de S. Paulo.

1919 — Baker, J. C. e Van Slyke, L.L. apre-

sentam o test do purpura de bromo
cresol para o exame do leite,
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Producéao leiteira

tanto na aquisicio da matéria prima como na
produtos, estac de tal

e i nd L:ISt r i a colocacio dos forma

de lacticinios em Sao Paulo

organizadas, que s3o obrigadas, por férca de

sua propria evolugio, a ampliar e a melhorar

lides e 600 milhGes de quilos.
A produgio paulista, que corresponde a

Producdo comparada com a do Estado de Minas

“Palestra realizada pelo Dr. JOSE' ASSIS RIBEIRO na I1.4 Semana.
do Lacticinista, na Fdbrica-Escola de Lacticinios “Cdndido Tostes”.

Pode-se avaliar em 553 milhGes de quilos a producio leiteira do Estado de Sio Paulo
durante o ano de 1950, aproximadamente 1/4 da producio nacional, calculada em 2 bi-

cada vez mais suas instalacdes, abrindo novas

“zonas de abastecimento, a fim de obter maio-

res  volumes de leite para distribuicdo, enfren-
tando a reducdio de lucro por unidade, que
a concorréncia impde, que a inflacio deter-
mina_ e que as restricdes de elevacad do preco
do leite no consumo as fazem aceitar.

- O Interior do Estado, posto que nio tenha
passado por idéntica cvolucdo, ressentindo da

mais ou menos 2 metade da mineira, assim se falta de instalacio de usinas em vdarias cida-

distribuiu: des, tem consideridvel consumo de leite. em-
‘bora os volumes sem tratamento sejam
1. Leite ‘aplicado ao consumo "direto: — 139.238.279 kg. (tipos A, B. C) - grandes. N .
a) na Capital — leite pasteurizado x As eStZitlSt.lcaf -apresenta'm o segumt? qua-
" cru (de vaqueiro) — 14.600.000 * (estimativa) Vdfo' .de distribuicio de leite so}) contrdle sa-
"b) no Interior — pasteurizado nitdrio estadual:
sob Inspecao Estadual —_ 46.123..237 ” Ano Consumo na Consumo no
sob Inspecao Federal — 8.998.723 ” Capital Interior
leite cru (nio controlado) —  50.000.000 *  (estimativa) : (kg.) (kg)
1944 71.875.035 27.047.295
258.960.239 " | 1945 79.289.553 34.607.638
) 1946 95.232.747 36.948.349
2. Leite aplicado na industrializacio — 294.180.000 ~ 1947 102.552.453 39.406.432
\ _ 1948 114.424.789 32.198.160
Producio total ........ — 553.140.239 "~ 1949 133.374.964 35.827.145
1950 139.238.279 46.123.237

Para essa producdo aceita-se a existéncia de

um plantel de, aproximadamente, 675.000
vacas, com a média anual de 820 kg., o que,
embora seja a maior do Pais, ainda ¢ reco-

nhecivelmente baixa.

Relativamente ao gado leiteiro, os plantéis
das granjas dos arredores de Campinas, e da
Capital sdo perfeitos, com média anual, por
vaca atingindo 5.000 kg. e com teor de gor-
dura de 3,8% ! O gado destas granias é man-
tido sob contrdle veterinirio permanente, com
tuberculose e
afastados da

exames periodicos de brucelose,
mamites, sendo obrigatoriamente

producao os animais doentes.

1. Consumo de leite — na Capital ¢ no
Interior.

Verifica-se que o aumento da producio de
leite no’Estado tem: seguido, pari-passu, o au-
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stituto de Laticinios Candido Tostes

mento de sua populacdo humana, e isso ¢é

mais nitido no abastecimento & Capital. Sio Verifica-se que o.consumo de leite na Ca-

Paulo ¢, no momento, o Estado onde mais se . pital Paulista dobrou, em uma década. O con-

consome leite pasteurizado, visto que éste ¢é sumo em 1950, incluindo o chamado leite
obtido nao s6 na Capital, como na maioria clandestino, dos vaqueiros, cujo total atual
das boas cidades do Interior. ¢ considerado em 40.000 litros didrios (ja

Para isso, sua legislacio sanitiria é a mais tendo chegado a 139.000 em 1939) atinge

140.024.964 kg., dando a média de 69 kg.
por pessoa/ano, 180 gramas por
Dessoa e por dia.

adiantada, seus Orgidos de contrOle e de orien-

tacio técnica sio os mais eficientemente diri- ou sejam

gidos e executados, e, em consequéncia, seus

estabelecimentos sio os mais bem organizados Quanto ao Interior, os dados revelam sen-

do Pais. sivel aumento, passando de 27 milhdes de
As granjas de leite tipo A das zonas de em ’1940 para_ 46' ml.lhoes Fm 1950.
lestes n(meros estio incluidos somente as

Campinas e da Capital sio quasi perfeitas e
as usinas de beneficiamento de leite da Capi-
tal apresentam-se completas insta-
lagdes, sendo que algumas destas sé teem ri-
em grandes capitais estrangeiras. Estas
emprésas, em regime de franca concorréncia

uantidades inspecionadas pelo Departamento

a Producio Animal. A eles devemos somar
em suas

leite dos estabelecimentos sob Inspeccio Fe-
;9'1‘,31, que atingiu a quasi 9 milhdes de kg.

‘vais : . . Lo
m 1950. Além disso, o leite consumido cru,

. adotada nas pequenas granjas com OS

que deve ultrapassar 50 milh3es de kg. deve
ser incluido, dando um total de 105.122.060
kg. para o consumo no Interior do Estado.
Este nimero da a média de 21 kg. por pes-
soa/ano, 60 g.
por pessoa/dia, indice
médio do Pais.

ou seja um pouco mais de

que é justamente o

Quanto a tecnologia do beneficiamento do

" Jeite de consumo, no Estado de Sio Paulo

sé se permite pasteurizacio a baixa temperatu-
ra, no processo americano (pasteuriza-
cio 63 — 65°C por 30 minutos,

quer
lenta, a
apare-
lhos “5 em 1"), quer no processo HTST —
“high temperature short time” ou em placas
(pasteurizacio ripida, a 73 - 75°C por
15 segundos) adotada em quasi todas as usi-
nis. prefercntemente com a aparelhagem APV.
ao observado no abasteci-
em S. Paulo, tal

Contrariamente
mento do Distrito Federal,
qual como em Belo Horizonte, todo o leite
¢ remetido refrigerado, do Interior,

beneficiamento (pasteurizacio e engarrafamen-

para o

to). na captial. Entretanto, a legislacio esta-
dual manteve em proibi¢do, até agora, nio s6
a congelacio (sempre adotada para o Distri-
to Federal) como o pré-aquecimento (recen-
temente adotado em B. Horizonte), além da
padronizacio (adotada no Rio, em Niterdi,
em B. Horizonte, em Vitédria, no Recife, etc.).
Em o abastecimento a Capital
tem sido falho na época das sécas, e os movi-

conscquéncia,

mentos para aumentos de preco de leite sio
cada vez maiores. Com a vigéncia da recente
lei federal que permite ni3o s6 a congelacio
do leite no Interior, como seu pré-aquecimen-
to em condicles técnicas, e a padronizacio da
gordura, é possivel obter-se maior volume de
leite para a Capital e as grandes cidades vizi-

nhas, e por preco aceitivel.

Relativamente ao leite tipo A, podemos
considerar (ue a razdo de ser da sua grande
producido esti em justamente ser-lhe exigida

alta qualidade e ser-lhe permitida venda por
alto perco (no momento, Cr§ 8,00 o litro).
de
condicBes perfeitas

Isso proporciona 3is granjas possibilidades
manutencio do gado
e de beneficiamento do leite em ambiente ideal

em

de higiene e de técnica.
Um dos indices do alto nivel de manuten-

°
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¢io do gado, no Estado, é revelado pelo teor
J de gordura médio do leite. ' Em estudos re-
baseados em 28.163.415 litros de lei-
te procedentes de varias zonas do Estado e
de rebanhos diferentes, 200.457
anélises de rotina, num periodo de 5

centes,

fazendo-se
anos,

usinas de beneficiamento

postos de refrigeracao

postos de recebimento

usinas em

Algumas do Vale do Paraiba,
zona limitrofe com o Estado do. Rio, rzme-

tem leite ao Distrito Federal, na média men-
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‘

a percentagem média de gordura encontrada

foi de 3,817 % !

Pode-se considerar
que a manteiga paulista é a mais bem feita,
no Pais, no ponto de vista técnico. de vez

res volumes de producio.

Para o beneficiamento do leite de' consumo,
no Estado, existem os seguintes

que a maior parte é obtida de creme fresco
estabeleci- cru, ou pasteurizado e adicionado de fermen-
to lictico selecionado (manteiga extra). Qua-
si toda a producio ¢é sem sal, mantida em fri-

gorificos, em pacotes de 10 a 25 kg., emba-

mentos:

Sob Inspecdo Sol Inspecdo

Estadual Federal -
,,,,, 16 4 lada. em papel impermeivel préprio, acondi-
____ 48 9 cionada em caixas de madeira. Nas cimaras
3 o frigorificas é mantida a —8°C, em armaze-
namento por até 30 dias. e, a —20° C, quando
2. — FABRICACAO DE LACTICINIOS por tempo maior. As fabricas no Interior, em

sua maioria, sio providas de instalagdes fri-

A producio de lacticinios no . Estado. du- gorificas, incluindo cidmara prépria, ¢, na Ca-
? ‘ pital, entrepostos, depdsitos e usinas dispdem

sal de 120.000 litros, aproximadamente. rante 1950, assim se distribuiu; de cdmara frigorifica, para manutencio do
produto em condicGes técnicas. A distribuicio
Inspecdo esta- Inspecdo fe- Total ao consumo, da manteiga paulista, é na sua
dudl (kg.) deval (kg.) (kg-) quasi totalidade, em pacotes. Para isso, quasi
Manteiga 2.243.998 3.363.371 5.617.369 todos os estabelecimentos dispdem de maqui-
" Queijos 827.617 1.163.941 1.990.558 - na de empacotamento mecinico, empregando
Caseina 1.432.853 303.462 826.315 "papel impermedvel préprio — apergaminha-
Leite condensado — 12.401.358 12.401.358 do ou metdlico. A distribuicio da manteiga
" Leite evaporado N —_ 43.622 48.622 em pacotes de 20 kg., para venda a varejo,
Leite em pé integral - . 5.284.373 5.284.373 em feiras ou casas comerciais estd merecendo
Leite em poé desnatado 20.553 20.553 a devida condenacio dos interessados e das
Leites fermentados 451347 . 451.347 autoridades sanitirias, e espera-se sua proi-
Creme esterilizado — 95.522 05.522 bicio dentro em breve.
Doce dc leite — 463.154 463.154 Nestes detalhes consideramos residir os maio-
Farinhas licteas - 242.770 242.770 res pontos de diferenca entre as normas dais
Lactose 7.00+4 7.00+4 fibricas mineiras e as paulistas. Em Minas,
Creme cru 2.561.242 1.829.824 4.391.066 - na maioria dos estabelecimentos a rotina ba-

- em, aproximadamente,
a quantidade. de leite apli-

déstes’ produtos.

Pode-se avaliar
294.180.000 kg.

cada na obtencio

O consumo de lacticinios no Estado é mui-
_to maior que a producdo. Pode-se garantir que
mais de 50% dos derivados do leite consu-
midos no Estadc sio importados, ou dos Es-
tados vizinhos, como Minas, Goiaz, Parani
e Santa Catarina, ou da Argentina (_q'geijos

duros, manteiga, caseina, etc.), dos Estados

Unidos (leites deshidratados, queijes fundi-
dos, etc.) ou dos paises europeus — Suica,
Holanda, Itilia (queijos, leites deshidratados,

lactose, etc.). Sé na Capital ¢
mais de 8 toneladas o consumo diirio * de

A)EPAMIG
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Abasteci

seada na lei do menor esférco e na tradicio

manteiga, dentro da média de 4 g. por pessoa. local, s permite fabricacio de manteiga par-
O consumo de queijo ultrapassa a casa dos -
10.000 kg. diirios, sendo que a producao
do Estado nio corresponde nem a 2/3 desta

quantidade.

- tindo-se de creme muito 4cido (creme velho.
de 5 a 10 dias); batecio sem nehum trata-
~‘mento do creme (a nio ser refrigeracio com
- aplicacio direta de gélo — isso ‘sdmente nas
frigorifica !) :
seguinte
expondo o produto ao ambi-

fabricas onde existe madiquina
kalgh intensa: malaxagem (no dia
ao da salga !)

'PRODUCAO DE MANTEIGA

A producio anual de manteiga atinge um.

. . isto é,
pouco mais de 5.600 toncladas, o que ¢ in-

_ente;” enlatamento (is vezes manual,
,:enche‘ndo-se a mio de manteiga como se fosse
espitula ¢ assim, colocando o produto na
lata 1) empregando-se latas de félha de Flan-
dres nunca esteriilzadas
nhamento interno !) e conservacio ou depd-

sito' do produto ao ambiente. HA aversio, nos

ferior ao consumo do Estado. Tal qual como
se verifica no leite pasteurizado, cujos melho-

res estabelecimentos: do Pais estio em S. Pau- N
i L . : . (e as vezes com esta-

lo, também as fibricas de manteiga mais bem
aparelhadas se encontram - ai, embora nio
sejam as que apresentam, no DBrasil, os maio- . .. N -
meios manteigueiros, a manuten¢ao da man-

«3a

"Estado corresponde,

teiga em  frigorifico, considerando quasi todos
os industriais ser prejudicial esta conservacio,
ao produto. E’ que se trata de manteiga de
portanto, produ-
imediato. Qu:ndo

creme excessivamente dcido,
to Otimo
bem feita,
que a manteiga de creme

para consumo
¢ reconhecivel ser mais saborosa
pasteurizado,

pode-se contar nos dedos as fibricas que real-

mas

mente adotam sistema de fabricacio bem feita
desta manteiga.

Em S. Paulo a preferéncia é para a man-
teiga que se preste a conservacio firgorifica.
Portanto, tem que ser feita de creme de baixa
acidez (natural
adicionado de

ou reduzida), pasteurizado e
fermento lictico selecionado,
para maturacio. Nem sempre é mais saborosa
que a manteiga mineira, mas tem maiores qua-
lidades de conservacio, além de ser produto

de menor carga bacteriana.
PRODUCAO DE QUELJCS

Se o Estado de Sio Paulo produz mantei-

em quantidade quasi suficiente para
préprio consumo. o mesmo nio se pode dizer
da "sua producio de queijos,

seu
que ¢ conside-
r:da muito pequena. A producio total do
quando muito, ao con-
sumo da prépria Capital. E o interessante ¢
que, na falta de quantidade, a produciao pau-
lista apresenta qualidade. Como prova, ai estao
afamados produtos: os requeijoes, dos quais o
Catupiry ¢ uma variedade quasi perfeita. cuja
producao se aproxima de 600 toneladas por
ano; os gqueijos tipo Parmesio ¢ Provolone,
que sio os melhores do Pais, etc. E' reconhe-
civel que, em nosso meio, as regiGes baixas
nao sao as ideais para a fabricacio de queijos
suaves, como o Prato, o Reino (tipo Edam)
e mesmo o Minas (comium ou pasteurizado) ;
dai a superioridéxde dos produtos mineiros,
nestes tipos.

Observa-se, do

lacticinistas.

Estado,
no sentido de

no interior grande
interésse entrz os
montar novas fabricas de queijos. e, para isso,
as duas principais falhas — falta de leite e
falta de mio de obra especializada —- teem
sido vencidas tanto quanto possivel. Leite tem
sido obtido em quantidade screscentes,

mente nas refides onde as culturas estejam se

mor-

tornando menos rendosas, ‘onde possam me-
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lhorar as pastagens e onde o preco do leite

/' seja- compensador. Exemplo tipico temos em
Angatuba, onde, hd pouco mais de dois lus-
‘ tros, nem se falava em fabricar queijos em
grande escala, e, entretanto, agora, ld se en-
contra uma das melhores fébricas de queijos
do -Pais, dos quais os do tipo Provolone sio

os melhores até agora obtidos.

Entretanto, miac de obra especializada, mor-
mente para queijos tipos estrangeiros, s se

tem conseguido mediante importacio de téc-

nicos — ‘e ai estdo os fabricantes italianos,.

alemdes e suicos, de todos conhecidos. A atua-
cdo déstes é sobremodo interessante, mas 'a so-
lugio racional do problema esti no preparo
de técnicos nacionais, para &ste trabalho. Para

isso ¢é reconhecivel a urgente necessidade de se -

no Estado, uma Escola Técnica de

especializada em

organizar,

Lacticinios, queijos, cujo

funcionamento se inspirard’ no exemplo da

Fabrica-Escola de Lacticinios “Cindide Tos-
tes”, de Juiz de Fora.

DIARIO DA 2.* SEMANA DO LACTICINISTA

FABRICACAO DE LEITES
DESHIDRATADOS

As falhas que se verificam na fabricacio de
qheijos e manteiga quanto as quantidades sio
fartamente compensadas com os leites ‘deshi-
dratados (condensado, evaporado, em pd, fa-
rinhas lacteas, etc.) cujos estabelecimentos pro-

De acérdo com o que estava programado,
‘teve inicio, na Escola de Lacticinios “Candido
- Tostes”, no dia 9 do corrente, a 2. Semana
~do Lacticinista. '
; Terga-feira, dia 9

As 8 horas, na Ca-

lacticinistas j4 chegados, de técnicos estaduais
e federais, diretor, professores e técnicos da
. FELCT, bem como da oficialidade do 2.° Ba-
“talhdo de Cacadores Mineiros, inclusive de
“seu digno comandante, foi rezada missa pelo
k‘reverendissimo padre Wilson Vale da Costa.

- As 9 horas, com a presenca do Exmo. Sr.
General Zeno Estilac Leal, dignissimo coman-
dante . da IV.* Regiio Militar, foram instala-
“dos os trabalhos da 2.* Semana do Lacticinis-
ta, no Salio Nobre da FELCT.

Presidiu a mesa o Dr. Sebastido. Sena Fer-

dutores no Estado sio modelares, e cuja pro-
ducdo é a maior do Pais. No momente exis-

tem em funcionamento as duas grandes fi- '
bricas em  Araras e Araraquara, estando “em
término de instalacdes as de Mococa, Pérto
e Cruzeiro, possivelmente

Ferreira as quais,

ainda este ano, iniciardo suas atividades.

As produgbes tém sido crescentes, e, para-
comprovar, basta-nos citar as referentes aos
anos de 1949 e 1950, assim distribuidas, dos

principais produtos:

reira de Andrade, Diretor da FELCT. Toma-

Anos ! Leite condensado | Leite evaporndo | Leite em pé ram parte mela destacadas autoridades, entre
| kg _ | A _I *g. o outras, o Exmo. Sr. General Zeno Estilac
} . _ I : ! Leal, major Francisco Miranda, comandante
1949 1 11.707.895 24112 { 5.088.018 -do 2.° B.C.M., revmo. padre Wilson, Dr. J.
48.622 | 5.404.926 ‘
|

12.401.358 ]]

Verifica-se que a quasi totalidade do leite

Outros produtos tais como lactose, caseina,
tém sido obtidos no Esta-
do, .ainda em pequena escala. Neste particular

séro em po, etc.,

é oportuno citar a existéncia da primeira fa-
em Pirassu-
sub-produto

brica de séro em pd, no Pais,

nunga, onde se aproveita sdro,

da caseina, obtendo-se Otime alimento para

rico, além do mais, em riboflavina.

ESTABELECIMENTOS EXISTENTES
NO ESTADO

localizados no Estado

aves,

Os estabelecimentos

esti sob inspecao estadual, en-

dos produtos, sobt inspecao

de consumo
quanto a maioria
- “federal.
formidade de critério na determinacio de exi-

de Sio Paulo sio ixispecionados ou pelo De-

partamento da Producio Animal, da Secreta- Como ¢ natural, tem havido desuni-

ria da Agricultura (inspecio estadual) ou

géncias para o funcionamento, principalmente
de fabricas. Dai a razdo de ser da nova legis-
lagio federal,
da qual um dos detalhes é padronizar as exi-
‘géncias a serem formuladas aos estabelecimen-

pela Divisio de [nspecio de Produtos de Ori-

em via de entrar em execucido,

gem Animal, do Ministério da Agricultura

(inspecdo federal).

‘tos de leite e derivados, quer sejam inspecio-
nados pelo Estado ou pela Unido.
- As condi¢des do Estado de Sio Paulo sio

A distribuicio dos estabelecimentos # a se-

guinte:
‘muito satisfatérias para grande produc¢io de

| Insp. estadual

Usinas " de. beneficiamento
Fibricas de lacticinios
Postos™ de recebimento
de refrigeracdo
de desnate
Entrepostos

Secretaria de Estado de Agriculturo, Pecudri

L Instituto de Laticinios Candido Tostes

Insp. federal | Total leit'e‘e‘ para um grande parque industrial’ lac-

16 ) l 20 icinista. Para isso ai estao as suas boas ter-
109 38 | 147 as para pastagens, seu bom clima, -onde fa-
3 —_ | 3 ilmente - racas leiteiras se'teem adaptado, cria-
jﬁ 23 Il 2; ’koresi‘, .usineiro"s‘ e indust‘riais cor'n espirito
- 4 i 4 ;rf’jg Fssxsta: eficientes servigos particulares e
| . f{c; 15, de orientagio e de contrdle, e, espe-

| 255 Imente, sua- imensa capacidade de -consumo.

_pela de Santa Terezinha, com a presenca dos -

J. Carneiro Filho, Inspetor Chefe da I R. da
DIPOA, do Ministério da Agricultura; Sr.
Rubens Palhares, presidente do Sindicato da
Industria de I.acticinios e Produtos Derivados,
do Estado de Minas Gerais; Otto Frensel, .di-
retor do “Boletim do Leite” ‘
da Sociedade Nacional de Agricultura; Dr.
Carlos Alberto de Campos Mota-e Jayme Mota
Nelson, da Secretaria da' Agricultura do Estado
de Minas Gerais; Dr. Augusto Botelho Jun-
queira, grande industrial e criador e ¢ Sr. An-
gelo Falci, pela Associacio Comercial.

Fez uso_da palavra o sr. Diretor da FELCT, _
dando as boas-vindas aos lacticinistas e demais

e representante

pessoas gradas que abrilhantaram com suas
presencas a instalacio dos trabalhos.

Em “seguida o sr. O. Ballarin, destazado
técnico nacional, muito conhecido pelo seu
trabalho “Bioquimica do Leite”, pronunciou

uma conferéncia muito apreciada, fazendo-se
notar pelas suas qualidades de orador e pelo
assunto escolhido, que versou sobre micrébios
iteis 3 humanidade,” assunto que prendeu a
atencdo, muito vivamente, de toda a assisténcia.
Otto Frensel
sentou a relacdo dos trabalhos de sua autoria,

contribuicio 4 2.* Semana do Lacticinista, tra-

Em continuacio o Sr. apre-

balhos que seriam lidos no decorrer das sessOes
ordindrias. Nesta ocasido leu um comunicado
sobre a tg&S,QQMQ.BRAﬂLEIRA,A,,DE
LACTICINISTAS.

Terminada a reunido dirigiram-se todos os

presentes as ' dependéncias da Escola, para de-
morada visita. | ,

As 15 horas voltaram a se reunir, no Au-
ditorium da FELCT, tendo o Dr. Jos¢ As-
sis Ribeiro, da Faculdade de Medicina Veteri-

niria da Universidade de S3o Paulo, apresen-
tado um trabalho interessante, sobre a_indus-

tria_paulista de lacticinios, que mereceu nu-

merosos apartes e aplausos da assisténcia.
Diversos assuntes de interésse da classe fo-

ram tratados,

mesa ‘redondd, -entre lacticinistas

numa verdadeira
(industriais)

nessa ocasido,

e técnicos federais- e estaduais.
O’ Sr. Otto Frensel apresentou mais um tra-




Pag. 40

JULHO-AGOSTO - 1951

FELCTIANO

balho seu,
de_leite”.
Y  TERCA-FEIRA, dia 10 — As 9 horas
voltaram os congressistas a reunir-se no Au-
ditorium da FELCT. O Dr, J.J. Carneiro Fi-
lho fez brilhante exposicd a

intitulado: “Q_dever. do _produtor

QDI e

.Jacticinios. Foram. novamente, discutidos va-

PII——————

Dr. Carlos Alberto de Campos Mota e Sr. Jay-
me Mota Nelson, destacados técnicos -da Se-
cretaria da Agricultura do Estado de Minas

riados assuntos, inclusive o nove regulamento
da inspecio de leite e derivados.

As 15 horas o Sindicato da Industria de
Lacticinios e Produtos Derivados do Estado de

Minas Gerais, fez a sua reuniio mensal, em

uma das salas da FELCT.

Posteriormente, com a visita das professo-
ras primdarias, que se especializam em assun-

tos rurais, o Dr. José Assis Ribeiro Ribeiro

o leite e seus subprodutos, a qual foi de gran-
de proveito. :

-QUARTA-FEIRA, dia 11 — As 9 horas
tiveram os lacticinistas a oportunidade de as-
sistir detalhada aula pratica sobre preparo de
creme para fabricacgio de manteiga, sob orien-
tacio do professor Carlos Alberto Lott. pro-
fessor de Tecnologia da Fabricacio de Mantei-
ga, na FELCT." ’

As 13 horas fizeram diversas visitas a gran-
jas e estabelecimentos industraiis de Juiz de
Fora. Iniciaram a excursio pela granja do Dr.
Manoel Gongalves Coelho, um dos mais inte-
ressantes
dx cidade, feita uma demonstracao
das maquinas de picar forragem, marca JUN-
QUEIRA, da firma Maiquinas Junqueira Ltda.,
desta cidade. :

Em seguida visitaram a S. A. Litografia 2
Mecinica Unido Industrial e a firma J. Tar-
dio, produtores de aparelhos e utensilios usa-
dos na industria de lacticinios.

As 20 horas, no Auditorium da FELCT,
o Dr. Seb:stido- Sena Ferreira de Andrade, Di-
retor da Escola, fez oportuna palestra',”%otali-

estabelecimentos
onde foi

zando sua viagem a Estocolmo, onde represen-
tou o G:;-C;,rno Miné‘irb, no ultimo Congres-
so Internacional de Lacticinios.
QUINTA-FEIRA, dia 12 -—— As 8 horas,
os lacticinistas continuaram observando os tra-
balhos priticos de fabricacio de manteiga,
tendo o Prof. Carlos Alberto [.ott discorrido
sobre batecio do creme. lavagem, salga e ma-
laxagem da manteiga, inclusive empacotamento.
As 9 horas, no Laboratério de Quimica, o

Prof.

ca sobre fraudes de leite, anélises de rotina, com

Jonas Bontempo ministrou aula préti-

demonstracGes especiais para os interessados.
As 14 horas fizeram os visitantes uma ex-
cursio pela cidade, apreciando o belissimo pa-

nomara descortinado do morro do Imperador. -

Lacticinistas interessados em fabricagio de
caseina permaneceram na Escola, onde o técnico
Benedito Nogueira ministrou aula pritica so-
bre o assunto. '

As 19 horas, reunidos no Auditorium da
FELCT, o Sr. Otto Frensel leu um comuni-

cado enviado pelo Dr. Marcos Miglievich, so-

bre. LEITE PARA CRIANCAS POBRES. O .

foi solicitado para fazer nova palestra sobre
L) EPAMIG
T e

Secretaria de Estado de Agricultura, Pecudria e Abastecimento

Instituto de Laticinios Candido Tostes

Dr. Marcos Miglievich, .destacado funcionario

produtores de leite;
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Esquema do Programa do Curso de indistrias Lacteas

1.» SERIE
1 — Fisico-Quimica — Matéria, substancia,
corpo — A quimica como uma das ciéncias
naturais exatas. Sua definicio e divisio —

Apresenta¢cio dos .corpos na natureza. Processos
empregados na scparacdo de fases das misturas
homogéneas e hecterogéneas. — Divisio quimica
dos compostoé. Diferenciacdo entre corpo simples
e composto. Corpos puros — Divisibilidade dos
corpos: particula, molécula e adtomo.
eletrébnica. Explicacio

Teoria
do cariter positivo e
negativo dos elementos. Anions e cations —
Caracteristico dos corpos simples — Classifi-
cacio dos corpos simples: metais e metaloides.
Propriedades e caracteristica — Valéncia, no-
menclaturas e notacio dos elementos. Distri-
buicio dos clementos segundo a valéncia. —
Determina-
¢io das formulas pelo conhecimento da com-
posicio cestesimal e vice-yersa, etc., etc. Dife-
" renciagio entre 2 quimica orginica e inorgi-
nica. das substincias
Pesquiza de Carbono, Hidrogénio, Oxigénio e
Az6to nos compostos orginicos — Caracteres

Foérmulas: condensadas e racionais.

Composicio orginicas.

das substincias orginicas. O carbono e sua te-

travaléncia —— Formulas cmpregadas em Qui-
mica-Orginica. Cadeias. Isomeria — Séries or-
ginica. Radicais — Funcdes quimicas: classifi-

cacio geral em funcOes e substincias nio seria-
das. Funcio Hidrocarbureto, etc. etc.

2 — Zootecnia do gado leiteiro — Generali-

da Prefeitura do Distrito Federal, é dos mais
‘antigos e competentes técnicos em assuntos de
- Fiscalizacio Sanitaria de Leite e Derivados.

Diversos oradores fizeram uso da palavra,
saudando aqueles que deixariam a FELCT no
dia seguinte, havendo um encerramento sim-
 bélico do certame.

SEXTA-FEIRA, dia

inetressados

13 — Os industriais

assistiram 2 fabricacio completa

de queijos e leites fermentados. Dentre aqueles,

. principalmente o queijo Minas padronizado.

(EX-TECNICO DE LACTICINIOS)

dades — Lecis e métodos — Leis da hereditarie-
dade ¢ da variagio. Leis de Mendel — Métodos
de reproducio — Consanguinidade — Cruza-
mento — Mesticagem — Refinamento — Hi-
bridacio — Selecio — Espécies de animais ex-
ploraveis — Racas bovinas — Holandesa —
Guernsey — Jersey — Schwyz -— Normanda
— Simmenthal — Ayrshire — Zebu — Explo-
racio de Caprinos, etc., etc. — Alimenta¢io do
gado: Genrealidades — Pastagens — Alimen-
tos suplementares — Ensiylagem — Farelos —
Outros alimentos. — Método curto para o cal-
culo de races par abovinos- — Agrostologia,
etc., ctc.

3 ‘Tecnologia- do Beneficiamento do leite
de Consumo — Defini¢des de Leite. Ccemposi-

cio do leite — iFF:tores que influem na compo-
sicio — Anatomia do tbere — Fisioolgia da
glaindula mamairia — Ordenha manual —— Or--
denha mecinica — Produc¢io higiénica do laite
— Importincia do beneficiamento — Reccpcio
do leite — Bombas samitirias — Lavagem e
esterilizacdo de latdes —— Filtracio e Classifi-
cagio — Introducio ao estudo da pasteurizacio
— Eficiéncia da pasteurizagio — Processo de
pastcurizacio — Resfriamento, etc., etc.

4 — Nocées de Veterindiria — Anatomia do
aparelho genital macho e fémea — Espermato-
génese e Ovulagio — Fecundacio — Anatomia
da mama — Funcio hormonial do ovirio —
Disturbios
Horménios masculinos —' Nogdes de genética
— Teorias da secrecio do leite — Ovdgenes e
ciclo

pela auséncia dos hormoénios

estral Influéncia  hormonial

Importincia da hipdfise na regulagio da ativi-
dade sexual — Relagio da paratiréide com o
raquitismo e a osteomalicia — Higiene geral
—— AfeccOes mais comuns entre o gado leiteiro:
Tuberculose. brucelose, febre aftosa — Doencas

mais comuns entre os bezerros — Castracio, etc.

5 — Fabricagio de queijos — Antiguidade
e importincia da industria do queijo — Defi-
nicio e composicio do queijo- — Classificacio
dos queijos; matéria prima; recepcio e julga-
mento — Tratamento da matéria pirma: fil-
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tracdo e pasteurizacio — Padronizacio da 4 — Mecinica Aplicada — Material elétri-
‘ gordura do leite — Preparacio do leite para a co — Préitica de instalacdes — InstalacGes de
coagulacio — Elaboragio da coalhada — Mol- vapor — Instalacbes _frigorificas — Ordenha- "
dagem — Prensagem -— Fabricacio dos quei- odra mecinica — Filtros — Desnatadeira —
os: Minas, Prato, Lunch, Cobocé, Duplo Cre- Pasteurizadores -— Tanques — Prensas — Ba-
me — Parmesido, etc., etc. tedeiras — Moinhos — Secadores mecanicos :
. . . — Desintegradores — Aparelhamento para fa- -~
6 — Mecdnica Aplicada — Importincia — . .. .
. . bricacio de queijo fundido — Aparelhamento
Ferramentas — Metais empregados em lactici- . . S
. . ~ i para fabricacio de leite condensado — Idem
nios — Unidades de pressio e superficie, de vo- . . .
. . A para fabrico de leite em pé — Idem para doce
lume e lineares — Unidade de péso — Soldas

— Ligas para diversos fins — Estanhamento,

etc., etc.

2.2 SERIE

1 — Quimica Apilcada — Estudos fisico-
quimicos do queijo — manteiga — leite em
pbé — leite condensado — lactose — caseina-

— pbs de limpeza — neutralizadores — agua

— Preparo de solucdes e reativos diversos —-

Analises de rotina dos diversos produtos de lac-
ticinios — Indice de maturacio dos queijos —
fndice de R. M., de Polenske e de refracio —
Dosagem da lactose, etc., etc.

2 — Micorbioiogia Aplicada — Objeto —
Histérico — Importincia — Classificacio geral
dos micro-organismos. Generalidades sobre en-
zimas — Acles bio-quimicas dos micrébios —
Generalidades sobre as principais espécies micro-
bianas presentes no leite e lacticinios — Ger-
mes patdgenos transmissiveis ao homem pelo
leite e seus derivados — Fermentos licticos se-
lecionados — Maturacio do creme e do queijo
— Microbiolegia da manteiga, do queijo, clo
leite condensado, do elite em pé — Leites fer-
mentados — Microscopia — Técnica dos exh-
mes microscopicos, manipulacio dos meios de
cultura — Contagem de germes — Contrdle

higiénico da fdbrica, etc., etc.

3 — Tecnologia Especial — Leite certifica-
do — Leite homogeneizado — Leite modifi-
cado — Leite com chocolate — Leite conden-
sado — Leite em pé — Leite evaporado —
Leite maltado — Leitelho em pé — Caseina
— Colas de caseina — Lactose — Acido lacti-
co e vinagre — Leites fermentados (Quefir,
Togurt, coalhadas, etc.). — Doce de Teite —
Ice- Crenm — Creme doce esterilizado — Cre-
me batido — Fabricacio do coalho, etc., etc.

&) EPAMIG :

/0

de E:

de leite. etc., etc.

5 — Tecnologia da Fabricacio de Queijos
— Salga dos queijos — finalidades e proces-
sos — Preparo, conservacio e limpeza da sal-
moura — Maturacio dos queijos — Tempe-

ratura ¢ umidade das cAimaras de maturagio —
Tratamento dos queijos durante a maturacio
— Preparo dos queijos para a expedicio: pa-
rafinagem e acondicionamento — Defeitos dos
queijos — Julgamento dos queijos — Regis-
tro didrio de fabricacio —- Instalacbes — Fa-
bricacio dos queijos: Edam, Gouda, Cheddar,
fundidos, requeijdes, parmcsio, roquefort, sui-
co. cavalo, provolone, etc., etc.

6 — Tecnologia ca Fabricacio de Manteiga
— Manteiga: definicio. sequéncia tecnoldgica
da fabricicio — Elementos do leite mais in-
fluentes na manteiga. Estudo particularizado
da gordura. Desnate. — Producido de cremes
nas fazendas — Fermento lictico — Recepcio
¢ calssificacio de cremes ——- Melhoramento do
— Neutralizacio dc cremes dcidos —

creme
Pasteurizacio ¢ resfriamente do creme — Ma-
turacio do creme — Batecio do creme — Des-
leitagem e lavagem da manteiga — Coloracio
artificial — Salga -— Malaxagem -— Molda-
gem, embalagem e armazenamento — lepﬂa
e desinfeccio de aparelhos ¢ locais — Rendi-
mento industrial — Classificacio ds manteiga
— Defeitos mais comuns da manteiga — Com-

posicio ¢ valor dietético da manteiga.

7 — Economiu, Administracdo. Escrituracdo
e Legislacio Aplicadas — Fatores que devem
ser observados na instalacio de uma inddstria
de lacticinios — Estatistica comparada da pro-
ducio de lacticinios — custo da producio —
Emprégo do capital ¢ lucro — A naturezz, o
trabalho ¢ o capital — Administracio da
indastria — Organizacio e reorganizacao do

trabalho — Contrdéle administraitvo — Efi-.

ciéncia na administracio — Assisténcia aos em-
pregados — Distribuicio do pessoal — Ele-
mentos de escrituracio mercantil — Livros exi-
gidos por lei e sua escrituracio — Registro das
operacdes — Contréle do rendimento — Con-
tréle do movimento — Legislacio Fiscal —
— Direito industrial.
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SOCIAILS

Aniversarios de Felctianos :

SETEMBRO — Alunos:
Dia 14 — Francisco Gomes Carneiro —
da ‘1.2 série do CIL.

Dia 17 — Caio Mairio Franga Teixeira —
da 232

Funciondrios da Administracdo:

série.

Dia 20 — Elvira Dias Moreira, zelosa go-

vernanta do internato.

Dia 21 — D. Eunice Andrade Drumond e

Castro, estimada funcionidria do Servico de

Ensino.

Dia 29 «— Miguel José Malvacini, encar-
regado do almoxarifado, excelente camarada
muito benquisto na FELCT.

Professores :

Dia 2 — Carlos Alberto Lott — ‘Da cadei-
~ ra de Fabricacio da Manteiga e do Servico de
. Cooperacio da Escola.

féssor de desenho.

Técnicos em Lacticinios:

Dia 26 — José Costa Lages, diplomado
pela FELCT, em 1950.
Dia 28 —— Marcos Jos¢é Coutinho, dinlo-

mado pela FELCT em 1949.
. OUTUBRO — Alunos:

Dia 10 — José Divino de Figueiredo —
da 1.2 série do CIL.

Dia 18 — Hélio Paulo Pereira — da 1.2
série.

Dia 28 — .-2ulo Marques de.Oliveira ~—
da 2.2 série.

 Dia 17 — Hélio Belini — da 2.3 série.
Professores:

Dia 8 — Dr. Hobbes Albuquerque — pro-
fessor de Tecnologia Aplicada, Chefe do Ser-

vico de Ensino e Diretor-Redator do FELC-
TIANO.

Dia 22 — Cid Mauricio Stehling — Pro-
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" Dia 24 — Jonas Pereira Bontempc: - Pro-
fessor de Quimica Aplicada e académico de
Engenharia.

Técnicos em Lacticinios:

‘Dia 4 — Joacir Rodrigues Lima, diploma-
do em 1950, pela FELCT. Funcionario fe-
deral junto a Escola Agricola Nilo Pecanha,

em Pinheiral, Estado do Rio de Janeiro.

Dia 15 — Essio Messora. Diplomado pela

FELCT.

FERIAS — Entrou em gbzo de férias o
Dr. Mirio de Assis Lucena, distinto profes-
sor de Zootecnia da FELCT.

“VIAJANTES — Secuiu, para um giro pelas
Republicas do Uruguai e da Argentina, o felc-

" tiano Jarbas Alves da Silva, diplomado pela

FELCT, em 1950. Boa viagem e grande pro-
veito.

VISITANTES — De visita

FELCT, nos
dias-.14 e 17, ‘

estiveram, respectivamente, os
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‘técnicos lacticinistas Nelson Lengruber, ora em

"Lima Duarte, e Aluisio Esteves, residente em
Carangola.

ESTAGIARIOS — Durante o més de Ju-.
lho estagiaram na FELCT os académicos de
Veterindria, da Escola Fluminense de Medici-
na Veterindria, Fibio de Alcintara Barros, Gu-
lubano Domingues da Silva e Floriano Alcin-

tara de Barros.

* %k %k

Da Escola de Quimica de Pernambuco, fi-
liada 3 Universidade do Recife, recebemos o

seguinte oficio:

“Pelo presente lamento informar-vos que
os terceiro-anistas Bolivar Amorim, Ary de
Miranda - Costa, Heraldo Maia e Silva, José
Geraldo Amorim, Olavo Viana e o concluinte

Helinio Pereira Gomes, que pleitearam esta-

gio "durante o periodo Julho-Agosto nessa Fi-
brica-Escola, deixario de seguir em virtude de
suas passagens terem sido negadas pela Reito-

ria da Universidade do Recife.

Agradecemos a vossa boa vontade e com-

preensio demonstradas em oficio n.° 21, de

30 de Abril passado, em que deferia o pedido

dos académicos acima. citados.

Aproveito a oportunidade para apresentar-
vos meus protestos da mais elevada considera-
¢do. (as.) — DYLTON MACHADO — Di-

retor do Departamento de Estigios.”

kok ok

O Exmo. Sr. Secretirio da Agricultura do
Estado de Minas autorizou a permanéncii de
5 académicos concluintes do Curso de Econo-
mia e Financas, da Faculdade de Economia,

Financas e Administracio de Sio Paulo.

SECCAO GRAFICA

Grande Estabelecimento
Grafico - Dispde de 6tima
e bem aparelhada oficina
grafica para a execugdo
perfeita de todo e qual-
quer trabalho concer-
nente ao ramo.—
Fabrica de livros
comerciais, para coope-
rativas de lacticinios,
Livros em branco e im-
pressos para contabilidade;
modelos oficiais em geral,
edigdes de grande vulto.

RUA HALFELD, 342
Caixa 45 - Fone 3505

SECCAO DE MUSICA °

Oficina especializada para
fabrico e reforma de instru-
mentos de miusica - Sor-
timento variado de méto-
dos e accessdrios —

de fole, artigos de 1.*

Acordebes nacionais

e extrangeiros - Vio-

Ides - Violinos - Banjos

- Clarinete - Requinta -
Flauta - Flautim - Pistdo

- Saxofone - Contrabaixo e
outros intrumentos de musica

JUIZ DE FORA

Estado de Minas |

FELCTIANO

JULHO-AGOSTO - 1951

/
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Harmonicas de boca e .[i

Quem prova um bom queijo néo deivadasrecas

.mendé.lo aos amigos. o

faca bons queijos com o coalho-Marschall.,

Forto, puro e uniforme, el torna.a_ fabricag Go%ais!

‘facd e rendosa @ far queijos de-massa.delicada-e:

{soborosa O coalho Marscholl 6 um praduto ‘ameri..

icono, garantido  ha .. mais ;de‘fp,x'oqpvs:apofv

Merschoil Dowry Loboratary, Inc,
. L

CARA GPANDES INDUSTRIAS
-costho em po
Proerey A2UL (ota)

Horen VIO (ovtro tarto)

e uso casewo

coalho em pastilhas
D (coacantiodo)

TAMBE M LIOUIDO
£ra viDRQS
Bt 950 C (¢

K (as:tra ¢oncentrado)

- Cia Fabio Bastos

COMERCIO e INDUSTRIA

Rus Teofido Otons, 81-RIO DE JANEIRO
Rua Fflorencio de Abreu, 828 SAO PAULO
Rus Tupinambas, 364 - BELO HORIZONTE
Av. Juho dz Castilho, 30-PORTO ALEGRE

| { EPAMIG

Secretaria de Estado de Agricultura, Pecudria e Abastecimento

Instituto de Laticinios C%ndido Tostes

Emproso do Pesaui
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Mdquinas e accessé-

Tubos de ferro e

galvanizados.

Material para

Laboratério.

SOCIEDADE COMERCIAL DE
MAQUINAS VILLELA LTDA.

~ Av. Churchill n. 97 - B — Loja e salas 305/6
Tel. 32-7822 — End. Teleg. “SOCOMAVI"” — C. Postal n. 4617
RIO DE JANEIRO ‘

y

DESNATADEIRAS

K(ERNEELTER

Codlho
Dinamarqués -
"GLAD"

— o melhor —

fillﬂ BS & equipamentos agrieolas

“ALLIS-CHALMERS”

EM ESTOQUE

INDICADOR COMERCIAL

MODELO “WD*"
LINHA COMPLETA DE IMPLEMENTOS

CASA DA AMERICA

Tubulacées
Ferragens em geral.

Rua Halfeld n.° 657
Juiz de Fora - Minas:

Maquinas Junqueira Lida.
IndUstria e Comércio

- Mdaquinas e materiais para -
indastria e lavoura

Av. Sete de Setembro - 969

C. Postal, 134 — End. Teleg. “JUNQUEIRA"
FONE 2585

Juiz de Fora — Minas

ARADOS DE DiISCOS — GRADES DE DISCOS
SEMEADEIRAS DE 2 LINHAS — SULCADORES DE 2 LINHAS
CULTIVADORES DE 2 LINHAS — SEGADEIRAS

Distribuidores exclusivos

para:
Estado de Minas Gerais (exceto o TriGngulo Mineiro)
Espirito Santo — Rio de Janeiro — Distrito Federal

COMPANHIA PROPAC

(COMERCIO E REPRESENTAGOES)

OTTO FRENSEL

Especialista em material e
instalacdes para lacticinios.

Material de Laboratério
"«GERBER LEGITIMO»

Rua Miguel Couto, 100 - Sob.
Caixa Postal 1283 — RID DE JANEIRD

LATAS para' Man"téiga |

EXPOSICAO E VENDAS

Mdquinas para a Industria
de Lacticinios

$/A. LIT. MEC. UNIAO INDUSTRIAL

Rua Maria Perpétua n.° 44

Juiz de Fora — Minas

PROPAC\

Camermo, 71 —Telefones: 23 2101 e 43-4990
RIO DE JANEIRO

tituto de Laticinios Candido Tostes

rs




“PRODUTOS FABRICADOS NA
FELCT

LABORATORIO

HSo/u;&o Dornic, soluggo de soda décimo normal , solugcdo de fenolffaleina a 2%,
solucgo decimo mormal de nitrato de prata, soluggo de nitrato de prata, so-
lucgo de bicromato de potassio a 5% , Cultura de Proquefort em po, Fermen-]

fo lGclico selecionado liquido, Corante liquido para queijos,Cultura de Yoghurt(lf-
quido), Grdo de Kelfir, Fermento selecionado para quejo Suisso.

QUEIJOS
(Minas’ padronisado. :

TIPOS : Cavalo, Cobocd, Cheddar, Duplo Creme, Emmentaler, Gouda,lunch, Prato,
Parmezdo, Pasteurizado, Provolone, Reno -Edam , Roquefort, Suisso, Crem
Suisso, RequejiGo Mineiro, Requejjgo Criola, Ricota .

H MANTEIGA Extra e de primeira.

CASEINA . Por diversos processos.

Dirigir_os_pedigos g

. Fabrica Escola de Lacticinios Candido Tosles.
Rua Tenente Freitas Sh. , Cx. Poslal 183. -
Juiz de Fora. '

Minas Gerais.

BRASIL






